
Acerca de este libro

Esta es una copia digital de un libro que, durante generaciones, se ha conservado en las estanterías de una biblioteca, hasta que Google ha decidido
escanearlo como parte de un proyecto que pretende que sea posible descubrir en línea libros de todo el mundo.

Ha sobrevivido tantos años como para que los derechos de autor hayan expirado y el libro pase a ser de dominio público. El que un libro sea de
dominio público significa que nunca ha estado protegido por derechos de autor, o bien que el período legal de estos derechos ya ha expirado. Es
posible que una misma obra sea de dominio público en unos países y, sin embargo, no lo sea en otros. Los libros de dominio público son nuestras
puertas hacia el pasado, suponen un patrimonio histórico, cultural y de conocimientos que, a menudo, resulta difícil de descubrir.

Todas las anotaciones, marcas y otras señales en los márgenes que estén presentes en el volumen original aparecerán también en este archivo como
testimonio del largo viaje que el libro ha recorrido desde el editor hasta la biblioteca y, finalmente, hasta usted.

Normas de uso

Google se enorgullece de poder colaborar con distintas bibliotecas para digitalizar los materiales de dominio público a fin de hacerlos accesibles
a todo el mundo. Los libros de dominio público son patrimonio de todos, nosotros somos sus humildes guardianes. No obstante, se trata de un
trabajo caro. Por este motivo, y para poder ofrecer este recurso, hemos tomado medidas para evitar que se produzca un abuso por parte de terceros
con fines comerciales, y hemos incluido restricciones técnicas sobre las solicitudes automatizadas.

Asimismo, le pedimos que:

+ Haga un uso exclusivamente no comercial de estos archivosHemos diseñado la Búsqueda de libros de Google para el uso de particulares;
como tal, le pedimos que utilice estos archivos con fines personales, y no comerciales.

+ No envíe solicitudes automatizadasPor favor, no envíe solicitudes automatizadas de ningún tipo al sistema de Google. Si está llevando a
cabo una investigación sobre traducción automática, reconocimiento óptico de caracteres u otros campos para los que resulte útil disfrutar
de acceso a una gran cantidad de texto, por favor, envíenos un mensaje. Fomentamos el uso de materiales de dominio público con estos
propósitos y seguro que podremos ayudarle.

+ Conserve la atribuciónLa filigrana de Google que verá en todos los archivos es fundamental para informar a los usuarios sobre este proyecto
y ayudarles a encontrar materiales adicionales en la Búsqueda de libros de Google. Por favor, no la elimine.

+ Manténgase siempre dentro de la legalidadSea cual sea el uso que haga de estos materiales, recuerde que es responsable de asegurarse de
que todo lo que hace es legal. No dé por sentado que, por el hecho de que una obra se considere de dominio público para los usuarios de
los Estados Unidos, lo será también para los usuarios de otros países. La legislación sobre derechos de autor varía de un país a otro, y no
podemos facilitar información sobre si está permitido un uso específico de algún libro. Por favor, no suponga que la aparición de un libro en
nuestro programa significa que se puede utilizar de igual manera en todo el mundo. La responsabilidad ante la infracción de los derechos de
autor puede ser muy grave.

Acerca de la Búsqueda de libros de Google

El objetivo de Google consiste en organizar información procedente de todo el mundo y hacerla accesible y útil de forma universal. El programa de
Búsqueda de libros de Google ayuda a los lectores a descubrir los libros de todo el mundo a la vez que ayuda a autores y editores a llegar a nuevas
audiencias. Podrá realizar búsquedas en el texto completo de este libro en la web, en la páginahttp://books.google.com
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A propos de ce livre

Ceci est une copie numérique d’un ouvrage conservé depuis des générations dans les rayonnages d’une bibliothèque avant d’être numérisé avec
précaution par Google dans le cadre d’un projet visant à permettre aux internautes de découvrir l’ensemble du patrimoine littéraire mondial en
ligne.

Ce livre étant relativement ancien, il n’est plus protégé par la loi sur les droits d’auteur et appartient à présent au domaine public. L’expression
“appartenir au domaine public” signifie que le livre en question n’a jamais été soumis aux droits d’auteur ou que ses droits légaux sont arrivés à
expiration. Les conditions requises pour qu’un livre tombe dans le domaine public peuvent varier d’un pays à l’autre. Les livres libres de droit sont
autant de liens avec le passé. Ils sont les témoins de la richesse de notre histoire, de notre patrimoine culturel et de la connaissance humaine et sont
trop souvent difficilement accessibles au public.

Les notes de bas de page et autres annotations en marge du texte présentes dans le volume original sont reprises dans ce fichier, comme un souvenir
du long chemin parcouru par l’ouvrage depuis la maison d’édition en passant par la bibliothèque pour finalement se retrouver entre vos mains.

Consignes d’utilisation

Google est fier de travailler en partenariat avec des bibliothèques à la numérisation des ouvrages appartenant au domaine public et de les rendre
ainsi accessibles à tous. Ces livres sont en effet la propriété de tous et de toutes et nous sommes tout simplement les gardiens de ce patrimoine.
Il s’agit toutefois d’un projet coûteux. Par conséquent et en vue de poursuivre la diffusion de ces ressources inépuisables, nous avons pris les
dispositions nécessaires afin de prévenir les éventuels abus auxquels pourraient se livrer des sites marchands tiers, notamment en instaurant des
contraintes techniques relatives aux requêtes automatisées.

Nous vous demandons également de:

+ Ne pas utiliser les fichiers à des fins commercialesNous avons conçu le programme Google Recherche de Livres à l’usage des particuliers.
Nous vous demandons donc d’utiliser uniquement ces fichiers à des fins personnelles. Ils ne sauraient en effet être employés dans un
quelconque but commercial.

+ Ne pas procéder à des requêtes automatiséesN’envoyez aucune requête automatisée quelle qu’elle soit au système Google. Si vous effectuez
des recherches concernant les logiciels de traduction, la reconnaissance optique de caractères ou tout autre domaine nécessitant de disposer
d’importantes quantités de texte, n’hésitez pas à nous contacter. Nous encourageons pour la réalisation de ce type de travaux l’utilisation des
ouvrages et documents appartenant au domaine public et serions heureux de vous être utile.

+ Ne pas supprimer l’attributionLe filigrane Google contenu dans chaque fichier est indispensable pour informer les internautes de notre projet
et leur permettre d’accéder à davantage de documents par l’intermédiaire du Programme Google Recherche de Livres. Ne le supprimez en
aucun cas.

+ Rester dans la légalitéQuelle que soit l’utilisation que vous comptez faire des fichiers, n’oubliez pas qu’il est de votre responsabilité de
veiller à respecter la loi. Si un ouvrage appartient au domaine public américain, n’en déduisez pas pour autant qu’il en va de même dans
les autres pays. La durée légale des droits d’auteur d’un livre varie d’un pays à l’autre. Nous ne sommes donc pas en mesure de répertorier
les ouvrages dont l’utilisation est autorisée et ceux dont elle ne l’est pas. Ne croyez pas que le simple fait d’afficher un livre sur Google
Recherche de Livres signifie que celui-ci peut être utilisé de quelque façon que ce soit dans le monde entier. La condamnation à laquelle vous
vous exposeriez en cas de violation des droits d’auteur peut être sévère.

À propos du service Google Recherche de Livres

En favorisant la recherche et l’accès à un nombre croissant de livres disponibles dans de nombreuses langues, dont le frano̧ais, Google souhaite
contribuer à promouvoir la diversité culturelle grâce à Google Recherche de Livres. En effet, le Programme Google Recherche de Livres permet
aux internautes de découvrir le patrimoine littéraire mondial, tout en aidant les auteurs et les éditeurs à élargir leur public. Vous pouvez effectuer
des recherches en ligne dans le texte intégral de cet ouvrage à l’adressehttp://books.google.com
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UN
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SUR

L'OECONOMIE ANIMALE.

mamo

SECONDE SECTION.

CHYMIE NATURELL E.

Où l'on traite des Parties Inté .

grantes des Corps vivans, des

Changemens qui leur arrivent par

la chaleur qui agit dans ces Corps.

CHAPITRE PREMIER .

DES PARTIES INTEGRANTES DES CORPS

1

Ce que

ES Principes Elémentaires

paffifs for ment par leurs dif

férentes combinaiſons , divers c'eſt ?

genres de Corpuſcules, qu'on
Elémens

appelle Parties-Intégrantes, ou Elémens
SécondaiSecondaires.

Tome II,
A

2

.

res .



Parties Intégrantes

1

3

4
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Ces Parties intégrantes peuvent ſe

Trois gen- réduire à trois genres; aux parties In

res de Par- tégrantes Métalliques, aux Parties Inté
ties Inté

grantes Salines , & aux Parties Inté

grantes. grantes Huileuſes.

Les Parties Intégrantes de chaque

Corfs Ho- genre , compoſent des Corps homoge.

mogénes. nes ou uniformes ; c'eſt - à -dire , des

Corps qui ſont de même nature dans

toutes leurs parties : Tels ſont les Mé.

taux parfaits , les Huiles , & les Sels ,

qui font les trois genres de Corps ho

mogenes que les trois genres de Parties

Intégrantes peuvent former.

Ces Corps homogenes entrent dans

Mixtes la compoſition des Corps plus compo

compoſés ſés , comme les Plantes , les Animaux ,

de Corps les Minéraux formés de parties héré.
Homogé

rogénes. Voilà la gradation que la Na

ture ſuit dans la formation des Mixtes.

Une Partie Intégrante d'un Corps

Nature homogéne eſt formellement ce que ce

des Parties Corps eſt lui-même : Une Partie Inté.

Homogé
grante d'une mafle de métail , par exem

ple , eſt en elle- même autaire métail que

la_mafle -même : c'eſt pourquoi les Par

ties Intégrantes d'un Corps homogéne

peuvent être déſunies , dérangées , mê.

lées avec confuſion & dans ce dé .

tangement & cette confuſion , elles

5

ces.

6

ves.

1
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des Mixtes. 3

7
>

peuvent , en s'unillant , former de nou.

veau le même Corps homogéne ; c'eſt

ce que nous remarquons dans la fu

fion des Métaux & des Huiles , &

dans la diſſolution des Sels.

La forme , & les qualités des Mixtes
La c01

dépendent radicalement de celles des

Parties intégrantes qui les compoſent : des Parties
ainſi nous ne pouvons découvrir la na- Intégrantes

ture de nos humeurs , & de nos ali. Salines &

mens, ni celle des remedes que nous Huileuſes
employons pour combattre les mala- apartient àà

la Phyfio
dies , que par une connoillance exacte

logie.

des Parties Integrantes Salines & Hui.

leuſes qui entrent dans. la compoſition

des Sucs des Végétaux & des Animaux; *

* Cetre connoiſſance eſt encore aujourd'hui 8

malgré les travaux des Phyficiens modernes , Travaux

fort bornée , & fort obſcure : on ne s'eſt pas nécefliires
allez appliqué à raffembler les differentes Ex- pour le

periences Phyſiques & Chymiques qui pouvoient progres

concourir à nous procurer de nouvelles lumieres des ſcien .

fur ce ſujet important . Je vais travailler à les re- ces.

cueillir , à les arranger , & à les examiner ,

pour découvrir , par les rapports qu'elles ont
entr'elles , les connoiffances qu'elles pourront

me procurer : l'utilité de ce genre de travail Les igno

ne peut être aperçûë que par les vrais Sçavans rans

qui ne ' confondent pas les faits , & les vé. coufon

rités qu'on puiſe dans les Auteurs, avec les con

>

les

dent avec

noiſſances
les

que l'on en tire , ni avec la doctrine compio

qui en réſulte. L'expérience & l'obſervation lations.

>

Aij



4 Parties Intégrantes

peu de Sel

.

2

10

Le Sel Elémentaire entre en très-pea
Les Par

ties Intés cite quantité dans la plûpart des Parties

grantes fa. Intégrantes Salines ; il ne caractériſe

lines con- ces parties , que parce qu'il y doo

tiennent
mine par ſes qualités ſenlibles : On:

Elementai
nous fourniſſent les connoiſſances particulieres

re..
& fondamentales mais ce n'eſt que par les

productions de ceux qui les employent avec in .

telligence , que les ſciences le forment & le pere

fectionnent: Parlons plusexactement, les ſcien.

ces, c'eſt-à dire , les principes , la do & rine , l'or.

dre les preceptes , ne ſont que ces productions ,
mêmes ce n'eſt donc qu'en raſſemblane les

connoiſſances particulieres ,en les examinant par

tous les côtés relativement les unes aux autres

qu'on peut étendre , réformer & perfectionner
les ſciences : C'eſt la voie que nos plus grands

Maitres ont ſuivie Ils ont étendu la Méde .

cine des Grecs , dévelopé, enrichi , & perfe

& ionné pir lenrs travaux : : L'accroiſſement -

ſucceſſif des.connoillance
s a conduit de jonr en

jour les hommes laborieux à de nouvelles.dée.

couvertes, qui ont de plus en plus augmenté

les reſſources & la ſûreté de cet Arts mais de

puis environ un ſiécle le goût ſéduiſant des Sy.

Décaden- ftêmes s'eſt emparé dles eſprits , on a préféré les .

te de la idées factices du génîe au ſolide ſavoir de

Médecine ceux quinous ont précédé la Médecine a été

depuis un bouleverſée juſque dans les fondemens, dans le

& cle.. tems méme qne la Phyfique Experinentale , la

Chymie , & l'Anatomie s'emprelloie t à four.

nir les matériaux néceſſaires pour
l'élever à un

haut dégré de perfection.

4
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des Mixtes.
Š
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nace
>
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>

doit penſer de même des Parties inita

grantes huileuſes , qui ne ſemblent for

mer par leur aſſemblage que des huiles

ſimples , & qui cependant ne renfer

-ment ſouventqu'une très- petite quantité

d'huile Elementaire.

Les différens genres de Parties Inté

grantes ſont marqués par les qualités Les diffé

lenſibles des Corps homogenes ; car rens genres
de Parties

on a donné le nom d'huile àtout Corps Intégran

homogene qui eft odorant, liant , té- res le di

, gras, onctueux , gluant , glai- ftinguent

reux ; & de Sel à tout ce qui eſt fa- par les qua
lités des

voureux , aigre , ſalé , âcre , rongeant.

Il faut être cependant un peu en garde mogenes
Corps Ho .

contre ces dénominations d'huile & de qu'elles

fel, afin qu'elles n'en impoſent pas ; car compoſent.

on a mis au rang des huiles , quelques

Corps homogenes qui dominent plus en

ſel qu'en huile , & réciproquement ;

mais cette petite irrégularité qui eſt fa- 13

cile à appercevoir , n'empêche pas que
La diſtinta

&tion de ces

l'on ne puiſſe , ſans craindre la confu
genres

n'eſt

fion, adopter une diviſion qui eſt établie

ſur des marques ſenſibles, & qui peutcon- ment obſer,

duire avec ordre dans un examen exact -vée .

des différentes Parties Intégrantes des

Corps .

La connoiſſance des Parties Intégrang

>

pas exacte .
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16

14 tes des Mixtes , eſt abſolumene nécel

Utilité de faire aux Phyſiciens , ſur -tout àceux
la connoif

lance des qui ſe deſtinent à la Médecine , & à la

Parties In- Chirurgie. On croit vulgairement

régrantes. parce que dans cette partie dela Phyſi

que , il s'agit de ſels' & d'huiles , que

certe Science n'intérelle que les Chy

miſtes : La Phyſique des anciens Phi

La Phy- loſophes ſemble favoriſer aufli cette

fique des idée, parce qu'elle ne s'eſt point éten

Anciens ne due juſqu'aux Parties Intégrantes des
s'étendoit

pas juſqu'à Corps ; mais l'uſage des Expériences de

ces Parties. Chymie & de Phyſique leur étoit pref

qu'entierement inconnu : Ainſi leurs re

Elle étoit cherches étoient bornées aux objets

qualités
que la Nature préſente d'elle-même, &

ſenſibles. qui frappent les fens: De-là vient qu'ils

avoient établi toute leur Phyfique ſur

les quatre premieres qualités : Le chaud,

le froid , l'humide & Ic ſec.

Ils ont reconnu queles deux dernieres

De-là vient n'étoient

que des qualités , ou des diſpo
l'obſcurité

deleurPhy
fitions paſlīves des Elemens , & que les

fique,
deux autres étoient les cauſes générales

& primitives de tous les effets & de

tous les changemens qui arrivent dans

les Corps. Mais ces premieres cauſes

ſont ſubordonnées à des cauſes particu

lieres qu'ils n'ont point examinées, &

bornée aux
>

17
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des Mixtes. 7
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ſtrumens que

>

qui pour la plûpart leur ont été incona

nuës ; parce que l'on ne pouvoit les dé.

couvrir , que par le fecours des Expé

riences . C'eſt pourquoi leur Phyſique

eſt ſi obſcure , ſi défectueuſe & li ren

plie d'erreurs . La connoillance des

Tous les
Parties Intégrantes eſt la baſe de la

change
Phyſique des Mixtes ; elles ſont les in

la Nature employe danis arrivent
mens qui

ſes opérations ; elles agiſſent récipro- dans les

quement les unes ſur les autres , leurs Mixtes , ſe

Parties Elementaires qui ſe dérachent font dans

& qui ſe dérangent , forment conti- leurs Par
ties Intés

nuellement de nouvelles combinaiſons, grantes.

ou produiſent dans ces Parties Inté

grantes des variations , qui en chan-.

gent ou qui en varient les propriétés ;

c'eſt dans ces parties que ſe font tous

les changemenis qui attesont dansles

Mixtes , par la chaleur du Soleil , par

l'action des vaiſleaux des Corps vivans ,

par la fermentation ,par la pourriture,;

& par les feux d'embraſement ; en un

mot , par toutes les cauſes quiagiſſent
dans l'intérieur des Mixtes . Ainſi on

ne peut connoître les altérations & les

variations des qualités des Corps , &

en particulier de nos humeurs , de nos

alimens & des Remedes dont nous

aliivit uau

;

>
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8 Parties Intégrantes des Mixtes.

>avons beſoin , qu'autant qu'on connoît

les changemens que ces cauſes pro

duiſent dans les Parties Intégrantesdes

Mixtes ,

1

.



Du Sel Acide,

CH A P I T R E I 1.

DES PARTIES INTE'GRANTES

SALIN E S.

DE L'ACIDE EN GE'N E'R A L.

gera

grantes fa .

$ . I.

tres.

20

LES
Es Parties Intégrantes Salines peu- 19

vent ſe réduire à trois genres : 1 °.
Trois

Les Sels Acides. 2°. Les Sels Alcalis. res de Par

39. Les Sels Neutres.
ties Inté.

lines : Les

Acides, les

Alcalis , les

Iº . Caracteres du Set Acide. Sels Neu .

Le fel acide eſt le fel le plus ſimple
que nous connoiſſions tous les autres Les Par

fels ſenſibles en ſont compoſés , il ſem- ties Inté

ble que ce ſel ſoit le ſel Elementaire grantes A
cides font

même ; mais il eſt ſuſceptible de diffé- les Parties

rens dégrés de fixité & de volatilité; Salines ,les
il

peut être même volatiliſé, juſqu'à de plus fimm

venir fugitif : Or il ne devient îi vola- ples,

til qu'en ſe ſubtilifant , qu'en ſe ſépa

rant de quelques autres parties', qui le

rendent plus groſſier & plusfixe : II

>

i

>
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io Du Sel Acide .
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éroit donc compoſé avant que d'être
volatiliſé : Ainſi l'acide qui n'eſt pas

parvenu au dernier dégré de volati

ſité dont il eſt ſuſceptible , n'eſt

pas un ſel Elementaire ; il doit donc être

rapporté au genre des Parties intégran
tes ſalines.

Nous ne ſçavons pas ſi le ſel acide

On ne entierement volatiliſé , eſt le ſel Ele

fçait pas fi mentaire , parce que nous le perdons de
l'Acide eſt

le SelEle- vuë , avant qu'il loit arrivé àce dernier

mentaire. dégré de volatiliſation : On ne ſçait
s'il conſerve la forme de fel acide , ou

s'il ſe trouve enfin réduit à une forme

ſous laquelle il ne puiſle le rapporter à

aucun des fels qui nous font connus.

L'impoſſibilité ou l'on a été juf

On n'a qu'à préſent , de tirer aucun fel des

pû tirer de Métaux , a fait croire à pluſieurs Chy

Parties In- miſtes que le ſel que renferme ce gen

tégrantes
Salines des re de Mixtes , & quine s'yquine s'y manifeſteque

Métaux : par la vitrification dont ils ſont ſuſcep

Leur Selpa. tibles , n'y eſt pas ſous la forme d'au,
roit Ele- cun des ſels ſenſibles , qui ſe trouvent

mentaire dans les autres Corps. Ils penſent qu'il

n'y a dans les Métaux d'autre fel que

le principe même des fels , & qu'il s'y

trouve engagé avec les autres principes

de ces Mixtes , de maniere qu'il ne for :

me point de parties intégrantes falines ,

22
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ou de ſels ſenſibles. Ce principe , ſelon

eux , n'eſt donc pas un ſel acide. Il n'eſt

pas certain , en effet , que le ſel acide

le plus ſimple , ou le plus volatil , ſoit

le ſel Elementaire ; cependant il faut
23

convenir que la partie ſaline de tous les L'Acide

fels que l'on découvre dans les Corps, eſt le ſeul

n'eſt compoſée que de ſel acide : ainſi Sel primitif

l'acide eſtdu moins le ſeul fel primitif que nous
connoile

que nous connoillions.
fions.

Les acides ſont de tous les Sels les

plus ſimples,qui ſe tirent des Mixtes, & L'Acide

ils ſont toujours fixés ou retenus par
Senſible ,

quelques autres principes ; car l'acide n'eſt pas un

qui eſt parfaitement libre, ſe diſperſe, &
Corps fim

ple.

ſe dérobe à nos ſens. Celui qui reſte en- 25

gagé dans l'Eau que
l'on cire des Mix

tes , a été regardé comme le plus ſimple ; peut pas
raſſembler

onpeut cependant en douter ; car il en d'Acides

traîne toujours avec lui plus ou moins
purs.

d'autres principes auſquels il elt forte

ment uni , & qui le rendent plus ou

moins fixe .

L'Eau , comme nous l'avons dit ail 26

n'eſt
pas

entierement fluide , ſes L'Acide

parties ont entr'elles une liaiſon qui fluide eft

ſuffit pour engager & retenir les acides, un Acide

qui ſe mêlent avec elles ; les acides peu- dansl'Eau.
engagé

vent même, comme nous le prouverons

dans la ſuite , contracter avec les para

On ne

>

leurs ,

A vi
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ties de l'Eau plus de liaiſon , qu'elles n'en

ont entr'elles-mêmes .

27 Tous les acides aqueux ou mêlés avec

Les Aci. de l'Eau reſtenttoujours confondus avec

'des aqueux elle ſous une forme fluide ; excepté

ne peuvent l'huile de Vitriol , qui eſt un acide fort
ſe raſſem

bler ſous concentré qui prend quelquefois une
une forme conſiſtence ſolide. M. Stalh dit que

ſolide. l'huile de Vitriol , bien déphlegmée, ou

23

rectifiée juſqu'à ſix fois , & expoſée à
Excepté

l'Acide de un grand froid , ſe réduit à une ſeule

Vitriol. maſſe glacée , qui cauſe un ſentiment

fort vif & brulant quand on la touche.

Les Cri- M. Lemery rapporte dans ſon Cours

Kauxdel'a- de Chymie , qu'ayant diſtillé de l'huile
cide de Vic

triol font de Vitriol à lamaniere ordinaire , il fut

fort âcres& fort furpris de ne trouver dans le ba

fort cauſti- lon , quand les Vaiſſeaux furent re

ques. froidis , qu'une maſſe de ſel ou d'huile

de Vitriol congelée; ce fel étoit ſi cau

ftique & fi brulant, que quand lemoin

dre petit morceau de cette glace tou

choit la main ,on ſentoit une cuiſſon très

vive , on étoit contraint pour la modé

de mettre promptement la main

dans l'Eau : Cet acide fumoit toujours :

Quand on metroit ce ſel dans l'Eau , il

cauſoit le même bruit
que ſi l'on y eût

jerté un charbon ardent , & il échauffois

l'Eau très – conſidérablement : Il refta

>

rer
>
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criſtalliſé pendant trois mois , &ſe li

quefia enſuite comme l'huile de Vitrial
ordinaire.

Le même Auteur dit qu'il lui eſt ar

rivé une autre fois, qu'ayant fait re&ti

fier de l'Eſprit de Vitriol pour le ſéparer

d'avec l'huile , une partie de l'Eſprit di

ſtillé s'étoit convertie dans le mâtras ,

en beaux Cryſtaux fort blancs & tranſ

parens , qui avoient la même âcreté &

la même cauſticité que la malle dont on

vient de parler.

Les acides concentrés , & les acides 30

délayés ſont ou fixes , ou volatils ; les Acides

fixes ſontceux qui ne peuvent être enle- Fixes.
31vés , que par une chaleur conſidérable

3 Volatilsa

telle eſt l'huile de Vitriol ; les volatils

ſont ceux qui s'évaporent facilement :

Tels ſont , l'Eſprit volatil , ou fumant de

Nitre , l'Eſprit volatil de Sel-Marin

l'Eſprit volatil ſulfureux de Vitriol, l'a

cide des Fourmis , les acides des Plantes

qui s'évaporent entierement , lorſque
ces Plantes ſe deflechent ſans le ſecours.

du feu .

Lorſque les acides fluides ne ſont pas 32

détrempés dans beaucoup d'Eau , on les
Acides

Concen

appelle acides concentrés ; ils ontune trés.

faveur vive & brulante , & une force
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connus

fous le nom

cauſtique plus ou moins violente , ſelon

qu'ils ſont plus ou moins concentrés.

33 Si ces acides concentrés ſont cependant

Efprits A- aſſez détrempés , pour être fort liqui
cides.

des,on les nomme eſpritsacides: Tels font

l'Eſprit de Nitre , de Sel ,de Soufre , de

Vitriol ; mais s'ils ſont peu détrempés

Acides & peu fluides , on les appelle huiles ,

à cauſe de leur conſiſtence épaiſſe & té

d'Huile. nace , telles ſont les huiles de Vitriol ,

de Soufre , de Sel- Marin ; l'acide de

ces huiles eſt fixe , & fort peſant ; c'eſt

pourquoi on peut lui donner la confi

îtence , en faiſant évaporer une grande

partie de l'Eau : lorſque les acides ſont

détrempés dans une fi grande quantité

d'Eau , qu'ils n'ont qu'une faveur ſûre

35 ou aigre & agréable , on les appelle aci

Acides dé- des délayés , ou Phlegmes acides , ou

layés. fucs acides .

36 Il n'y a que des ſubſtances du Regne

Les Aci- Minéral ,quidonnent des acides aqueux

concentrés; les Mixtes du Regne Végé

tirés duRe. tal & du Regne Animal , ne fourniſſent

gne Miné- que des acides délayés ; mais leur ſaveur

eſt fort vive , quand les ſucs de ces Mix

tes ſont aigris par la fermentation , com
Les Aci

des délayés me on le remarque dans le Vinaigre: Ce

ſont tirés pendant on a remarqué qu'il n'y a

>

des concen

trés font

ral.

37



Du Sel Acide.
IS

du Regne

La quan

des aqueux.

40

dans le Vinaigre , qu'environ un vingt- da Regne

quatriéme de la liqueur qui ſoit acide , Végétal, &

le reſte n'eſt que de l'Eau , au lieu que Animai.'

l’Eſprit de Soufre contient plus de 38

moitié moins d'Eau que le Vinaigre ; Acides fer

car la dixiéme partie de cet Eſprit eſt mentés.

acide ; l'acide de l'Eſprit du Sel-Marin
39

fait le huitiéme du poids de la liqueur ; tité d'Eau

l’Eſprit de Nitre eſtformé d'environ un contenue

quart d'acide & de trois quarts d'Eau : dans les dif

mais l'acide ſurpaſſe un peu l'Eau dans férens Aci
l'huile de Vitriol ( a ) .

Plus les acides ſont concentrés, plus
Dans le

ils péſent ; ainſi le ſel acide paroît être Vinaigre.

plus peſant que l'Eau , mais cette pé

ſanteur ne dépendroit -elle pas de fon Dans l’EC
prit Acide

de Soufre.

( a ) On juge de la proportion de l'Eau

avec l'Acide dans ces liqueurs , par le
moyen

Dans l'EC

d'un Alcali fixe , qui abſorbe l'Acide : L'Eau prit Acide

qui s'en trouve dépouillée , reſte ſeule : On de Sel com

voit par- là , combien il y avoit d'Eau avec l'A. mun .

cide;m is ce moyen eſt -ilbien ſûr ? L'Alcali n'ab

forbe t'il point auſſi une partie de l'Eau ? On Dans l'Eſ

peut le ſoupçonner , car le Sel Alcali reçoit prit Acide
l'Eau avec beaucoup d'avidité, ſur-tout lorſqu'il de Nitre .
eſt bien ſec : On ſçait d'ailleurs , que le Sel

Neutre qui réſulte de l'union de l'Acide avec
Dans

l'Alcali , contient beaucoup d'Eau ; ainſi il l'Huile de

y a lieu de douter que l'on ſoit exactement in- Vitriol.

ſtruit par cette expérience , de la quantité d'Eau 45

que contiennent les liqueurs Acides. Lcs Acin

41

42

:

43

44
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plus que

mens qui

47

con

des peſent union avec d'autres principes ? Il у a

L'Eau. tour lieu de le croire ; car l'acide dégagé

46 & libre , eſt ſi volatil & ſi fugitif , qu’ony

Leur pe- ne peut pas douter qu'il neſoit extrême

fanteur dé- mene léger.

pend des
Tous les acides concentrés produi

autres Ele

ſent fur nous de funeſtes effets , ils

leurfontu . brûlent & détruiſent nos parties ſoli
nis .

des , ils coagulent nos humeurs & les

rendent auſli épaiſſes que la Cire ; mais
Effets des

Acides quand ces mêmes acides ſont délayés

contrés . dansune grande quantité d'Eau , ils les

48 diſſolvent , ils peuventêtre pris intérieu

Effets des rement. L'Eſprit- de- Vin adoucit beau
Acides dé.

coup
l'acrimonie des acides concentrés

layés .
& leur donne une odeur luave , on les

Acides dul- appelle acides dulcifiés , ou acides vi

cifiés ou neux ; on peut aufli , lorſqu'ils ſont déauſſi

Acides Vi- layés , en uſer intérieurement.

' il n'y a gueres que les acides aqueux,

Les Aci. & qui ont une ſaveur ſure ou aigre , qui

des pren- ſoient connus ſous le nom d'acides, ceux

nent diffé- qui lont unis à des parties terreſtres

rens roms, & qui ont une ſaveur âcre , prennent le
ſelon leurs

différens és nom d'alcalis ; ceux qui forment avec;

de la Terre & beaucoup d'Eau , des ſels

51 ſolides, s'appellent ſelsNeutres,ceux qui

Saveurs ſont retenus par des huiles , font confon

des Acides. dus avec elles ſous le nom d'huile .

La ſaveur aigre ou piquante que lon
52

La Saveur

>

49

neux .

5.0

>

,

2

tats.
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53

>

leur Rouge

>

remarque dans la plûpart des acides a- aigre n'eſt

queux , a été regardée , comme la faveur pas la Sa

propre des acides ; mais ſans aucune rai- peur propre
;

des Acides,

ſon ; car les acides aqueux fort concen

trés,où l'acide domine beaucoup , & que

l'on peut regarder comme les plus purs ,

ſont âcres & brûlans : Ainſila faveur ai

gre n'eſtpas plus qu'une autre , la faveur

propre des acides.

La couleur rouge que les acides a

queuxdonnent au papier bleu , ou à la LaCou

teinture de Tourneſol , à celle de Vio
que

l'Acide

lette , de Mauve & c. eſt regardée , donne au

commeune propriété des acides déga- papier bleu,

gés ou libres , flottans dans un Véhi- ne marque

cule aqueux ; mais les acides terreux , de libre,
pas un Acia

& huileux comme les ſels tartareux des

Plantes , où l'acide n'eſtpas dégagé, ni

libre , ont pour la plupart la inême

propriété ; ainſi la couleur rouge que

les acides donnent aux teintures de

Tourneſol , de Violette , de Mauve

&c. ne prouve pas toujours , que les a .

cides qui la cauſent, ſont des acides

purs, ou des acides fimplement détrem

pés dans de l'Eau.

L'efferveſcence, ou le bouillonnement

que cauſentles acides aqueux , lorſqu'

on les mêle avec des matieres alca- veſcence ne

lines , eſt encore une propriété des aci- dénote pas

> 2

a,

54

L'Effers
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pas un Aci

$6

On n'a

1

toujours un des aqueux ; mais les acides aqueux ne
Acide.

ſont pas les ſeules liqueurs qui cauſent

de telles efferveſcences.

On doit faire la même remarque ſur

La Cou- la couleur verte , ou ſur le Verd-de-gris

leur Verte que produiſent les acides aqueux , qui

du Cuivre agiſſent ſur le Cuivre ; car la plupart des

ne marque fels Neutres des plantes caulent le mê-.

de libre. me effet. La coagulation du Lait , &

d'autres liquides que cauſent ces acides

aqueux , n'eſt pas non plus un effet qui

pas de fi: foit particulier à ces acides. On peut di.
gnes qui di

itinguent re en général, que nous n'avons aucun

les Acides moyen qui ſoit für , pour diſtinguer

libres dans dans les Mixtes , les acides purs ou dé

les Mixtes: gagés des autres principes , d’avec ceux

qui y forment par leur union avec diffé

rens Elemens , divers genres de parties,.

inrégrantes.

L'acide aqueux lui-même , n'eſt pas ,

comme nous l'avons déja dit , un acide
aque : IX ,

n'eſt pas un pur , ſimplement délayé dans l'Eau

Acide fim- il eſt uni à d'autres principes qui font

ple . avec lui , des molécules fort péſantes &

fort compoſées. Nous ne pouvons rallem

bler ni retenir aucun acide ſimple

parce qu'il eſt trop volatil & trop fu

gitif.

Les acides ne ſont remarquables par

Les Aci- leur faveur comme nous l'avons déc

Q

57

L’Acide

> >

>
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60

ja dit dans la premiere Partie de cet des ne ſe

Ouvrage , que lorſqu'ils ſont retenus par
toujours re:

d'autres parties Elementaires qui les en
,

gagent &les fixent.Quand l'acide fixe du dans les

lel eſſentiel des Plantes , eſt fort déga- Mixtes par

gé par la fermentation & fort delayé , leur ſaveur .
59

comme dans le Vinaigre , il cauſe une
Saveur de

faveur aigre ; le ſel effentiel fixe des l'Acide fer

Plantes qui eft dégagé & fort pénétré menté.

d'Eau par la fermentation, acquiert une

faveur aigrelette : ſi l'acide eſt beau- La Saveur
âcre & brû .

coup moins diſperſé dans l'Eau , com- lante“ pa

me dans l’Eſprit de Sel , de Vitriol , de roît être la

Nitre , elle eſt très-vive , piquante & Saveur pro

ardente ; s'il eſt fort concentré , com- Pre de l'A :

me dans l'huile de Vitriol,ſur-tout dans cide.

l'huile de Vitriol glacée , elle eſt extrê

mement âcre & brulante . Ainſi la faveur

âcre & brûlante pourroît être regardée

comme la faveur
propre de l'acide, puiſ

qu'il cauſe cette faveur , lorſqu'il eſt fort
abondant & fort raſſemblé .

L'acide qui eſt uni avec un peu de

Terre & d'huile , & beaucoup d'Eau Saveur de

l'Acide

forme, comme nous le verrons dans la
dans les

ſuite , un fel aigreler, comme le ſel vo- Selsfort aſel
Jatil de Succin & le ſél eſſentiel de plu. queux , &

ſieurs plantes : ſi le ſel qu'il forme avec peu hui

ces mêmes principes contient moins leux, & peu

61

>

terreux ,
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ment

reux .

32 d'Eau il a une faveur ſalée comme

Dans le Sel celle du Nitre, du Sel-Marin , du Sel Am
Terreux ,

moniac,&c, ſi ce fel contient un peu plusmédiocre

de Terre , il a une ſaveur auſtere, com

queur .
me celle de l'Alun , & du fel ellentiel de

63 beaucoup de plantes ; fi ces ſels ſont

Dansle dépouilles de leur Eau par la calcina
Sel fort ter

tion ou autrement , ils deviennent âcres

64 & brûlans; commeon le remarque dans

Dans les l'Alun brûlé & dans les ſels alcalis ; s'il

Sels des entre beaucoup d'huile onctueuſe & in
pouillés de

leur Eau .
fipide , ce fel eſt doux ou ſucré ; ſi l'hui

65 le quientre dans ſa compoſition , eſt un

Dans les peu plus chargée d'acide, il eſt amer ; ſi

Sels Hui - elle en eſt fort chargée , il eſt âcre.
leux .

L'acide qui eſt raſſemblé & fixé par

Saveur de les huiles , a une ſaveur plus ou moins

l'Acidehui. vive , ſelon que ces huiles en ſont plus

leux. ou moinschargées, qu'elles ſont plus ou

moins ſubtiles, & que cetacide eſtplus
&

ou moins développé ; lorſque l'huile eſt

fi fubtile , qu'elle ne peut enveloppet
l'acide qu'elle réunit il cauſe alors

une ſaveur vive , âcre , ou fort pi
quante & ardente comme celle des

huiles aromatiques diſtillées", celle de

l'Eſprit-de- Vin , &c. Lorſqu'il eſt plus

enveloppé par une huile plus groſſiere

& plus ténace , il eſt amer ; s'il eſt en

66

>

>

ܪ
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>

auxacides
aqueux >

queux , les

>

68

perire quantité & fort enveloppé dans

une huile grofſiere, il n'a plusou preſ
que plus de ſaveur

67
C'eſt de toutes ces différentes combi

naiſons, que naiſlent toutes les diffé- res d'Aci

rentes ſaveurs que l'on remarque dans des retenus

les Mixtes : Ces combinaiſons peuvent par les au

en général , ſe réduire à trois , Içavoir tres princi
aux acides huileux pes : les A

confondus fous le nom d'huile , & aux terreux ,

acides terreux , ou entierement fixés à les Hui

une baſe terreſtre ; tels ſont les ſels Neu - leux.

tres & les alcalis.

Les ſaveurs & les vertus des Reme

des ont ordinairement beaucoup de de la Sa
Rapport

rapport entr'elles , lorſque les unes & veur de ces

les autres dépendent de l'acide aqueux , Acides avec

ou de l'acide terreux , mais ce même leurs yer

rapport ne ſe remarque plus, lorſqu'elles tus,

dépendent des acides huileux ; or ceux

ci ſe trouvent ſouvent avec les autres

dans les Mixtes , & alors la faveur de

ces Mixtes s'accorde rarement avec

leurs vertus .

Ainſi les Plantes qui agiſſent par un aci- 69

de aqueux , ou par leur ſel ellentiel ſim- Les Sas

veurs & les

plement , &qui ont les mêmes ſaveurs, Vertus
ont affez ordinairement à peu près , les n'ont du

mêmes vertus ; mais les Plantes qui rapport ,

que les mêmes ſaveurs, & qui agiſſent quc lorf>
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Terreux .

70

1

71 >

qu'elles dé- par leurs huiles , comme font la plû–

pendeat part des Plantes odorantes , ont ſouvent

d'un Acide des vertus fort différentes ; les odeurs

Aquoux ou

ont ordinairement beaucoup plus de

rapport , que les ſaveurs avec les vertus

Elles n'en de ces Plantes. Cette remarque merite,

ont pas ,
comme nous le verrons dans la ſuite ,

lorſqu'ellesdépendent beaucoup d'attention
beaucoup d'attention , lorſqu'on veut

des Acides établir quelque conformité , entre les

Huileux. ſaveurs & les vertus des Remedes.

Quoique tous les ſels ſoient acides

Les Odeurs & que parmi les acides qui nous font
ont alors

plus derap. connus,il n'y en ait point qui ſoient ſim

port avec ples ; cependant les acides aqueux ſont

Ies Vertus. regardés comme des acides ſimples, &

72 le nom d'acide leur a été réſervé , ce
Les Aci

des Aqueux

qui porte un peu de confuſion dans le

ſont con- langage des Chymiſtes ; lorſqu'ils par

nus fous le lent de l'acide qui entre dans la compo

nom d'Aci. lition des huiles , & ſur -tout des ſels ef

des fimple- fentiels , ou ſels:Neutres des plantes ;

parceque l'acide de ces ſels eſt ſouvent

fort different des acides aqueux , que

l'on tire des autres ſels Neutres ; on

prend quelquefois pour un acide ſimple

le fel ellentiel même des plantes , qui

eſt fort diviſé & diſperſé dans le phlegme

des plantes : alorson le confond avec

les autres acides aqueux , ſous lenom

général d'acide , & on enviſage effectis

ment.

>
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vement les parties de ce ſel comme un

acide libre & flottant dans la partie a

queuſe des ſucs des plantes , tandis que

ce ſont les parties intégrantes mêmes

du fel tartareux de la plante. Mais nous

ſommes obligés de nous conformer au

langage autoriſé par l'uſage ; ainſi nous

appelleronsauſli acide , tout acide a

queux ;
mais pour éviter la confuſion

nous diſtinguerons dans la ſuite

les différens acides aqueux, & nous déſi

gnerons l'acide aqueux qui fournit le ſel

ellentiel des plantes par le nom d'acide

tartareux,

;

tous

>

29. DeľUſage des Moyens que l'on en

ploye , pour découvrir l'Acide qui entre dans

la compoſition des Mixtes.

Ice
cou

vri
r

dan
s
ces

Les recherches
que

l'on fait ſur l'a
73

cide des Mixtes , ſont peu utiles , lor Il ne fufc

fit
qu'on ne tend qu'à

depas

découvrir
Mixtes ; il faat encore s'appliquer à

l'Acide des
connoître l'état dans lequel il s'y trou- Mixtes , il

ve. LesAnalyſes que l'on fait- par

cours du feu , dérangent, diviſent, dé- noître l'é
compoſent , transforment les parties tat dans les

intégrantesdes Corps'; elles dégagent, qudily il s'y
ellesdéſuniſſent les principes quientrent

dans la compoſition de ces parties inté Lss Ana

le ſe « faut con

>

>

trouve

74



24 Du Sel Acide

1

ment les

1

75

>

lyſes divi- grantes ; elles forment de nouveaux al
ſent , ou

liages, de nouvelles combinaiſons , de
transfor

nouvelles parties intégrantes; toutes dif

Parties In- férentes de celles qui étoientauparavant

tégrantes dans le Mixte , & d'où dépendoient tous

des Mixtes . tes ſes qualités.

Tous le ſel acide qu'on tire d'un Mixte

Le Feu ne par la diſtillation exiſtoit, il eſt vrai, dans

forme , ni ce Mixte , il n'eſt jamais l'ouvrage du
ne détruit

feu ; le feu ne transforme aucune par
l'Acide .

tie intégrante d'un Corps en acide , &

il ne change point l'acide en d'autres

parties ; tout acide fluide réſiſte au plus

grand feu ; celui de l'huile de Vitriol ,

par exemple ,expoſé au feu le plus vio

lent, ne louffre aucune altération : Le

feu ne forme, ni ne change donc point

les acides qui ſe trouvent dans les Mix

tes qu'on diſtille.

Mais dans quel état ſe trouvent-ils
76

Le Feu le dans ces Mixtes , avant la diſtillation ?

dégage-ưul Y ſont-ils développés & libres , ou y

toujours , forment-ils par leur union avecd'au,

ou change

t'it toujours
tres principes,quelques parties intégran

ſon état tes : Ces parties font -elles décompoſées
dans les par le feu , ou réſiſtent- elles à fon a

Mixics etion dans la diſtillation ?

On ſçait que les liqueurs aqueuſes ,

il y a telles que les ſucs dont les Végétaux

beaucoup font remplis , ne peuvent gueres acque.

>

2-3

>

77
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.

78

commence

rir dans la diſtillation , ſur-tout dans de Parties

le commencement, plus de chaleur que Intégran

l'Eau bouillante , & que cette chaleur tes Salines?

où la diſtil.ne ſuffit pas pour décompoſer les fels
lation neNeutres , telsque ſont, le Sel-Marin , le ſuffit pas

Nitre , l'Alun , le Sel Ammoniac , le Vi- pour ende.

triol , le Tartre , le Tartre Vitriolé , le gager l'A

Sel de Glauber, le Criſtal Minéral , cide.

les Sels Neutres des Fontaines, & c. cette Les A

chaleur ne peut dégager , nienlever l'a- cides
que

cide qu'ils contiennent; car ſi on les fait fourniſſent

dilloudre dans de l'Eau bouillante , ils les Plantes
dans lene s'y décompoſent point ; on les re

trouve dans leur premier étar , aprèsment de la

qu'on a fait évaporer cette Eau dans la- diſtillation ,

quelle ils étoiene diflours. ſont dans

On eſt même aſſuré que le feu le plus ces Plan

violent ne peut pas détacher l'acide

de la plúpart de ces ſels , par la ſimple ces Aci

diſtillation , ſans l'entremiſe de quelque des ne ſont

matiere qui 'en facilite la déſunion .' il pas fournis

des Selseſt donc évident que ce ne ſont pás

Neutrcs.
fi diffi-,

ciles à décompoſer , qui fourniſſent les

acides que l'on remarque dans le phleg-,

me qu’on tire des Plantes ,par la ſim

ple diſtillation . Her , 13

Ainſi les Plantes qui fourniſſent dès

Ils ſoutle commencement de la diſtillation ,un dégagés &
phlegme chargéd'acide, paroiſſent,ſur- libresdans

Tome II,
B

tes.

79

.

par

comme on l'a avancé , des fel

80
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81

le phlegme tout ſi on neles apas fair macérer

de la Plao- avant que de les diſtiller , contenir un

acide libre , ou du moins un fel ellen

riel fort diviſé , dont les parties laiſ

ſent appercevoir toutesles marques d'un

acide aqueux : Non-ſeulement de telles

Les Par-parties peuvent être enlevées avec le

ties Inté- phlegme de la plante dans la diſtillation ;

grantes desmais on ſçait encore que les parties in

Sels Neu- tégrantes d'un fel ellentiel qui ſeroie

tres séle- d'un autre genre , peuvent êtreenle
vent dans la

diftillation.
vées auſli ; par exemple , les Plantes

qui ont un ſel eſſentiel ſalé , fourniſſent

ſouventdans la diſtillation , un phlegme.

falé. Ainſi il n'eſt
que

les

parties intégrantes des différens fels ef

fentiels , fort diviſés dans les Plantes ,

ne puillent s'élever avec le phlegme dès

le commencement même de la diſtilla

tion.

Les parties intégrantes des ſels ellen

Les Acides tiels od l'on découvre toutes les marques

que four des acides aqueux , ſont priſes ordinai
les

Plantes , nc rement pour de ſimples acides ; cepen

Yontpas de dant ce ſont preſque toujours des parti

fimples A - cules fort compoſées des ſels des Plan
cides.

tes. Il peut y en avoir à la vérité , qui

ſoient tellement acides, qu'on peut les

regarder comme de ſimples acides; mais

ils ſont difficiles à diſtinguer , parce

pas douteux

>

82



Du Sel Acide . 17

qu'elles ſont trop affoiblies par le phleg

me où elles ſont diſperſées.'

La chaleur enleve donc ſouvent
83

dans la diſtillation des Plantes , les par- Ce ſont

ties des ſels ellentiels de ces Plantes, ou des parccl .
les du Sel

plutôt les ſels eſſentiels eux - mêmes; ellentiel des

lorſqu'ils ſont fort diviſés & fort volati Plantes .

liſés : Ainſi ces parties doivent - elles

être regardées comme des parties en

tieres du fel ellentiel des Plantes des

parties ſéparées les unes des autres dans

la plante , ou détachées par
l'action du

feu , d'un fel eſſentiel plus compoſé ?

Les ſels fort compoſés ſont formés ,

comme nous l'avons dit , de parties si le scl

«
eſſentiel des

intégrantes , qui ſont elles mêmes
Plantes fc

compoſées de parties intégrantes de décompoſe

différens genres , dont la plūpart ont la dans le fore

ſaveur & les propriétés des acides a- de la diſtil

queux : Or on demande ſi de tels acides lation.

qui ſont enlevés avec le phlegnie des

Plantes, du moins dans le fort de la di

ſtillation, étoient dans ce phlegme avant

la diſtillation ? ou fi ce ſont les parties

d'un fel que la chaleur a décompoſé ?

Avant que d'entreprendre de réſoudre

cette queſtion , il faut rapporter ici ce

que l'on obſerve ordinairement dans les

Analyſes des Plantes . Preſque toutes les

Plantes , particulierement celles dont le Produits

>
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>

des Plantes ſel eſt tartareux , & qui ne fourniflent

dans la di- point d'huile ſubtile ou eſſentielle dans la
hillarion.

diſtillation , donnent d'abord un phleg

me inſipide, enſuite ce phlegme ſe char

ge de plusen plus d'acide , àmeſure que
la diſtillation avance il devient enfin

fort acide , puis auſtere , & bien -tôt a

près il entraîne des Sels alcalis volatils

ou urineux ; à la fin de la diſtillation la

plante fournit une huile plus ou moins

groſſiere;on fait brûler la malle qui reſte,

& on cire de ſes cendres , un ſel alcali

fixe.

86
Or on ne peut tirer aucune connoiſ

Ces pro- ſance de çes Analyſes dont les pro
duits ſont

uniformes duits ſont ſi uniformes , que l'on n'e

dans des xamine auparavant , fi toutes les parties

Plantes fort étoient diſtinctes & ſéparées dans la

différentes Plante , ou ſi elles y formoient par leur.

87

aſſemblage , un genre, un genre de ſel ou de par

lités des ties intégrantes ,d'où dépendoient les

Plantes ne qualités & les vertus de la Plante. On

dépendent peut en juger , je crois , par d'autres

donc pas de expériences , qui nous aſſurent que le fel
fes pro

duits.
tartareux des Plantes , donne dans lą

diſtillation les mêmes parties , que les

Il faut re- plantes que l'on diſtille. Ces expériences
courir à

ſe font ſur des ſels tartareux tirés des

d'autres ex
Plantes , & ralleniblés en malle folide ,

périences

pour jugercomme le Sucre , la lie de Vin preſque

Les qua.

>

88
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tcs.

ز

leur u

90

defléchée , le Tartre maceré ou ramolli de Analy.

pendant quelque tems dans l'Eau . Or ſe des Plai

dans les Plantes où ce fel eſt fort péné
89

tré d'Eau , il doit encore moins réſiſter à
L'Analyſe

l'action du feu , ſur tout dans le fort de décompose

la diſtillation ; ainfi il doit auſſi ſe divi. ſouvent le

ſer en diverſes parties fort différentes du Sel effen
tiel des

fel , qu'elles compoſoient par Plantes.

nion .

La diſtillation détrait donc ſouvent

la forme de ce fel ; elle ne nous décou's Elle déci

vre pasmêmedans toute leur intégrité , mêmelescompoſe

les parties qui forment immédiate- Parties inIn

ment' le ſel eſſentiel des Plantes ; elle tégrantes.

ne nous préſente que des portions de

ces parties , des portions qui ont des

qualités & des vertus fort différentes

de celles de la Plante. On tire , comme

nous l'avons dir , des différentes Plantes

qui ont des ſaveurs & des vertus fort

oppoſées , des acides qui ont ordinaire

ment les mêmes caracteres que les aci-.

des aqueux ; ils ont le même genre de ſa

veur , ils rougiſfent le papier bleu , ils

fermentent avec les alcalis , &c . .

Mais ces propriétés , comme nous l'a

vons dit ,ne prouvent pas que de tels
Il y a

acides ſoient des parties intégrantes de variété

fimplement acides délayées dans l'Eau , dans les a

ou dans le phlegme que l'on tire de la cides que

2

91
>

> beaucoup
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>

l'on tire des plante ; ils peuvent être unis à d'autres
Plantes.

parties , qui ſe ſont détachées avec

eux du fel naturel de la plante ; auſſi

apperçoit - on ſouvent de la diffé

rence entre ces acides , les uns ont une

faveur aigre un peu âcre , les autres ai .

grelette un peu ſalée , d'autres aigrelet

te un peu auſtere ,ils ſont plus ou moins

fixes ou volatils , & ils dominent plus ou

moins dans le phlegme que l'on tire

de la plante , ſelon que la diſtillation

eſt plus ou moins avancée ; quelquefois

ils font fort huileux , & le phlegme qui

les entraîne, eſt trouble & blanchâtre.

Dans tous ces cas , les acides ne ſont
l's diffe

rene par lespas ſimplement aqueux , ilsenlevent

parties gu '.
avec eux d'autres parties , qui peuvent

ils entrai- être fournies, de même que ces acides

nent avec par le ſel tartareux de la plante; c'eſt

ce qu'on remarque viſiblement dans la

diſtillation du Tartre & de la lie de

Vin defléchée où ces fels eſſentiels

fourniflent en effet un acide qui en

traîne avec lui beaucoup d'huile via

neuſe.

Quoique les divers acides que l'on

Cette di- tire des différens ſels des Plantes , ne

verſité mé- ſoient que des portions des ſels tartareux
site beau .

qui différent beaucoup de ces fels,

icarion. doit cependant faire attention à la diver.

92

>
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coup d'atu le



Du Sel Acide,

fité de ces acides ; parce qu'elle nous fait

du moins appercevoir de la différence en

tre les fels tartareux qui les fourniflent ,

même entre les ſels tartareux des Plan

ees qui paroiſſent toutes avoir les mê

mes vertus : il doit y avoir auſſi quel

que
différence dans les vertus , fi les fels

tartareux de ces Plantes ne ſont pas pré

ciſément les mêmes , du moins dans les

Plantes dont les propriétés dépendent

principalement de cegenre de lél.

Il y a cependant des fels tartareux

dans les Plantes & ſur -tout dans les Ani
Il y a

beaucoup
maux , dont les parties intégrantes aci- de Sels ef

des ne peuvent pas être détachées par ſentiels qui

la ſimple diſtillation ; il fautpour les dé- ne ſe dé

gager ,
recourir , ou à une fermentation compoſent

dans la

qui rompe les liens quiles reciennent , distillation.
.

ou à quelque intermede qui ait plus

d'affinité qu'eux , avec les ſubſtances auf

quelles ils ſontunis, & qui en s'attachant

à ces ſubſtances, les délunille & les falle

paroître:Le lait& les ſucs gélatineux des

Animaux , par exemple , ne fourniſſen

aucun acide , lorſqu'on les diſtille dans

leur état naturel , c'eſt- à -dire , avant que

d'avoir fermencé ; mais ſion les laiſſe fer

menter , ce fel lepréſente de lui-même.

11 y a pareillemem beaucoup de Plantes

dont on ne dire que fort peu d'acide ,

>

>

в iiij



32 D # Sel Acide.

firent pas

.

lorſqu'on les diſtille auſſi-zôrqu'elles

ſont cueillies , & qui en fourniſlent au

95 contraire beaucoup après qu'elles ont

Les Ana- fermenté : le feu ne ſuffit donc pas tou

lyſes ne ſuf

jours pour nous découvrir les parties in

pour nous tégrantes acides qui font dans les Mix

découvrir tes ; il nous les cache même ſouvent ,

les Acides car lorſqu'il ne peut point les enlever
Mixtes .

avec le phlegme , il les transforme

affez ordinairement en alcalis , volatils

ou fixes.

Les vertus de la plûpart des Plantes

Il eſt ſou dépendent plus des huiles ellentielles ou

vert inutile des acides huileux , que du ſel efſen

de s'atra- tiel de ces mêmes Plantes ; or la di
cher à l'A .

ſtillation , comme nous le ferons voir

l'on tire des dans la ſuite , ne peut nousinſtruire en
Planie.s

aucune manierefur lanature de ces hui

pour décou-les , ni ſur les différences qu'il y a en
vrir les ver- .tr'elles . Ces différences ne ſont remar

pus de ces

Plantes. quables, que par les différentes qualités
ſenſibles des huiles & par leurs dif

L'Analyſe férentes vertus. Toutes les recherches
ne s'étend

que l'on a tentées par la diſtillation &à se
point jul

qu'aux’aci. par les autres expériences Phyſiques,

des des hui , ſur la partie active des huiles eſſentielles

les cffen- des Plantes, n'onteu aucun ſuccès ; cette

tielles des partie eſt ſi ſubtile , 8c les particules aci
Plantes.

des & huileuſesqui la compoſent font fi

fortement unies , qu'elles ne ſont: ſula

cide que

>
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98

Planics .

ees ,

ceptibles d'aucunes Analyſes : Ainſi les

Analyſes ont un uſage fort borné dans Les ſeules

les recherchesque l'on fait ſur les par- sous-infAnalyſes

ties intégrances , d'où dépendent les truiſent peu

vertus des Plantes, puiſqueles vertus de fer les l'ar

la plûpart des Plantesappartiennentaux ties Inté
huiles ſubtiles eflentielles de ces Plan- grantes des

& que les Analyſes détruiſent ou

décompoſent les parties intégrantes des
autres Plantes s qui agiſſent par leurs

huiles groſſieres, ou par leurſel eſſentiel,

auſſi commence t-on à s'appercevoir

que les ſimples Analyſes ont intro

duit beaucoup plus d'erreurs pernicieu .
de connoillances utiles dans la

Théorie de notre Art.

On a fouvent recours à la fermen

tation , pour découvrir les parties inté- On doic

grantes des Plantes ; mais la fermenta_ pe fer de
même de la

tion eſt une dépravation des fucs de ces fermenta

Plantes , qui change la nature de leurs cion.

huiles naturelles , & quidécompoſe leur

fel tartareux ; elle développe à la vérité
les acides cachés dans ce ſel ; elle

les découvre , elle nous a même fait ap

percevoir que la partie faline du ſel tar

tareux n'eſt formée que d'acides fa **- .

ciles à fe détacher ; c'eſt, je l'avoue,une

fort belle découverte pour la Phyſique ,

fes que

a 99

nous
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2

>

;

>

mais elle a peu éclairé la pratique de

la Médecine.

Les recherches que l'on a fait ſur les

Les mé- parties intégrantesdes ſels des Plantes
langes &fes afinités par le moyen des mélanges & des affi

nités , ſont encore une voye fort infi
nous in

Aruiſent déle ; les mélanges décompoſent ces

peu aufli parties & en produiſent d'autres toutes

ſur la na- différentes ; fi on mêle , par exemple

ture du Sel de la chaux vive dans du ſuc de Co
effentiel des

Plantes. chlearia , elle y excite un puillant bouil

lonnement , qui dégage l'acide du ſek

naturel de cette plante , elle s'unir àcet

acide , & forme avec lui un Sel Ni

treux , dont les qualités font très diffé

rentes de celles du Sel eſſentiel de

la plante : On découvre ſeulement

par ce mélange , que l'acide du ſel

de cette plante
eſt un acide Ni

treux . Mais les qualités & les vertus de

cet acide varient extrêmement , ſelon

les différentes combinaiſons où il

fe trouve lorſqu'il entre dans la

compoſition des parties intégrantes des

Mixres.

Les épreuves que l'on fait à l'aide

On doit des Couleurs que les ſels des Plantes.
penfer de

mêmedes donnent à d'autres Corps ', par exem
és

preuves par ple , la Couleur rouge que l'acide dan

>
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ne au papier bleu , au Syrop de Vio- les cou

lette , &c. ne nous inſtruiſent pas mieux leurs .
.

que les autres moyens dont nous ve

nons de parler. Toute la partie ſaline

des fels des Plantes eſt acide , & il nous

importe peu que dans certaines Plan

res elle rougiſſe quelquefois le papier

bleu , & que dansd'autres elle ne le rou

gifle pas li ces épreuves n'ont aucune liai.
fon avec les vertus de ces Plantes. On

remarque en effet que les diverſes Plair .

tes qui rougiſſent le papier bleu , one

des qualités, & des vertus fort diffé

fentes .

Il paroît par ce détail
IOZ

, que les expé
Toutes ces

siences Phyſiques ne peuvent pas nous
conduire à la connoiffance des parties cesdoivent

expérien

intégrantes des Mixtes ; qu'au contraire concourir

elles doivent continuellement nous ſé . enſemble

duire & nous égarer ; cependane il ne pour nous
faut pas conclure de - lá qu'il faille.

ſur les Para

les abandonner , elles nous font fort uti- eies Inté

les dans les recherches , lorſqu'on les grantes des

fait concourir enſemble , elles s'entre- Mixes.

corrigent , elles s'éclairent les unes les

autres, & nous découvrent , comme on

le verra dans la ſuite , une multitude de

vérités importantes , que l'on ne peut

faiſir que par le ſecours de ces expé
riences .

B. vj.
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6. III.

NA

14

3º . De la Saveur que l' Acide donné

aux Mixtes , comparée avec les

Vertus de ces Mixtés.

103

lers ont des

communes.

5

Les acides aqueux fort délayés ont

Les aigre une ſaveur aigrelecte , &ils ont beat

vertus qui

de
coup rapport entr'eux dans leurs ver

leur font tus , ſur-tour dans leurs propriétés de

rafraîchir , de pouſſer les urines, de ré.

ſiſter à la pourriture ; ces vertus ſe trou

vent auſſi dans les Mixtes qui ont cette

même faveur aigrelette ; même dans

ceux ouì l'acide n'eſt pas détrempé ,: .

comme on le remarque dans le ſel vo

latil concret de Succin , dans la Crême,

de Tartre , dans le Criſtal Minéral

&c.

Mais ces différens acides aigrelets

Ils en ont different beaucoup entr'eux par d'autres

auffi de par- vertus particulieres. Il y en aquiſont

A ſtringens conme l'Efprit d'Alun ,

l'Eſprit de Sel pris intérieurement

d'autres qui ne le font pas , ou quile

font beaucoup moins , comme l'Eſprit

de Soufre fort délayé , la Ponte de

Reinette , &c. Il y en a même qui ſont

purgatifs, comme les Tamarins , les, :

104

.

>

0
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Pruneaux , la CremedeTartre ; d'autres

facilitentlatranſpiration , comme le Vi
naigre , l'Elprit de Gayac , &c. d'autres

r'animent & fortifient les Eſprits , com

me le Suc d'Orange , de Citron , de Li

mon ; d'autres troublent les Eſprits

comme les Bayes d'Herba - Paris ; d'au

tres les calment & ſont Anti-Hyſteri

ques , comme le Sel volatil de Succin ;

preſque tous les phlegmes acides ; ou.

les acides délayés , que l'on tire des

plantes par la diſtillation , retiennent

quelquechoſe de la vertu des Plantes

d'où on les a tirés , parce qu'ils entrai

nent avec eux , comme nous l'avons dit ,

différentes parties du Sel tartareux de la

plante : Aintı leurs vertus doivent être

preſqu’auſſi variées que celles des Plan

tes qui les ont fournis,

On trouve encore une plus grande
variété dans les vertus des Mixtes , qui Les ſaveurs

ont d'autres ſaveurs , par exemple dans des Plantes

des Plantes ameres , comme on peut

le remarquer dans la Gentiane , le Ner- dent pas
dans beaua

prun , la Myrrhe , la Semence de Bar

dane , la Bryone , le Buis , la petite Plantes a

Centaurée , l'Aloës , la grande Cheli- vec les vers

doine , le Quinquina , l'Abfinthe , le tus.

Laurier , &c. quiontune ſaveur amere :

Dans l’Angelique , l'Ariftoloché , les

105

ne s'accord

coup de

>

S
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Dans quel
4

Baumes , l'Encens , l'Opopanax , le

Pavot, l'Aſarum , le Caprier , la Li

naire , & c .qui font ameres, âcres : Dans

l’Agaric , le Gayac , le Safran , le San

daraque, le Galbanum , l'Hyſope , l'EL

lebore , &c.

Cependant les faveurs d'une grande

les Plantes partie des Plantes peuvent ſe con

les faveurs cilier avec les vertus de ces mêmes

peuvent ſe plantes ; mais il faut , comme nous l'a

concilier a- vons déja remarqué, diſtinguer les Plan

les les ver -tes qui n'agiſſent que par leur ſel ellen

tiel,de celles qui n'agiſſentque par leurs

huiles , car il n'y a que celles qui n'ope

rent que par leur fel eſſentiel , dont les

faveurs s'accordent affez régulierement

avec les principales vertus de ces Plan

tes . C'eſt ce que nous examinerons plus

en détail dans la ſuite .

vec

tus.

11

>

1

$ . I V.

4. L'Acide ſe trouve dans les Végé

taux, dans les Animaux , dans l'Air

dans les Minéraux .

107 Les ſels acides, j'entendsceux qui font

On décou. dela nature des acides aqueux ou libres,
.

VEC des A.

cides libres

ſe trouvent dans tous les de Mix
genres

dans les tes ;dans les Minéraux , dansles Végé

ca
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108

On en

nimaux

taux , dans les Animaux , & dans l'Air ; trois genres

mais on en découvre peu dans les Ani- de Mixtes ,
& dans

ſur - tout dans le Corps Hu l'Air

main ; parce que ce fel s'y trouve pref

que toujours fort engagé; on n'en tire

point,ou que très peu par la ſimple diſtil- trouve pou

lation de nos humeurs, lorſqu'elles ſont dansla piů .'
part

A

dans leur état naturel ;encore faut il faire

attention que ceux que l'on en tire par

la violence du feu, ou à l'aide de la fer

mentation , n'y étoient pas libres. Tels

font ceux que l'on cire de l'urine , ( a )

M. Pot dit en avoir tiré du ſang. Mais

ne ſeroit - ce pas plutôt des fucs chyleux

& gélatineux mêlés avec le ſang; car

les acides du ſel efſentiel de ces lucs ſe

dégagent aiſément par la fermentation ,

en effet on voit que le lait & les boüil

lons faits de chairs d'Animaux , ſur -tout

d’Animaux qui vivent de Végétaux

s’aigriffent enpeu de tems fort ſenſible

ment.

109

Sur - tout

Les ſucs desAnimaux qui vivent uni

quement de chairs d'autres Animaux ,

ne ſont pas fi ſuſceptibles de cette fer dans ceux

mentation , ils tendent immédiatement
qui vivent

d'autres A

à la pourriture; c'eſt pourquoi il y en a nimaux , &

peu qui ſoient propres à nous ſervir d'a- les Repti
les.

( ) Voyez Juncker. Teichmeyer.Rothe & c .
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tout les

fimens : Ceux des Reptiles' ne paroiſ.

fent pas non plus diſpoſés à s'aigrir.

M. de la Caſtaigne Apoticaire a expoſé à

l’Air du bouillon de Vipere bien géla

tineux , pour le laiſſer fermenter , mais

il s'eſt corrompu , & n'a donné aucune

marque d'acidité , ou de fermentation ,

avant que la pourriture s'en ſoit empa

rée .

Il y a au contraire des Infectes qui

Les In- paroiſſent contenir beaucoup d'acide
fectes , ſur

développé & libre ; telles ſont les four

Fourmies, mies , car ſi on les enferme dans un

en contien. linge , elles lui communiquent en peu

nent bcau- de tems une odeur aigre fort pénétrante.
coup

( a )

Preſque tous les Minéraux, excepté

Onende. les Métaux , donnent dans les Analyſes

Chymiques des acides aqueux ; on en tire
beaucoup

dans plu
beaucoup auſſi par la diſtillation des fub .

fieurs fub- ftances Végétales , fur-tout des huiles ré

ftances Mi- fineuſes. Dans ces huiles & dans les

nérales , & huiles Minérales ou bitumineuſes , l'a

Animales , cide y eſt libre ou pur , parce qu'elles
fur - tout

ne contiennent point de l'el Neuere ou

huiles bitu. de ſel eſſentiel qui ſe décompoſent dans

mineuſes, la diſtillation , ni qui puiſſent s'alcaliſer
& dans les

huiles ráfi

neufes. ( a ) Académie Royale des Sciences , année

III

Couvre

1736.

dans les

>
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Comment

le

dans l'embraſement. Il y a beaucoup de

Plantes qui contiennent un ſel qui par

ſa ſaveur , ou par la couleur rouge qu'il

on diftin

guedans les

donne au papier bleu , par le Lait qu'il Plantes ,

coagule , &c . paroît ſimplementacide ; fimple Aci .

mais on s'apperçoit que c'eſt un ſelplus de d'avec le
compoſé, parce qu'on letire decesPlan- fel eſſen

tes par criſtalliſation & qu'il s'alcaliſe tiel, qui

par le feu .
marques

Nous ne nous arrêterons pas à prou- d'acidité.

ver ici qu'il y a des acides difperſés
dans l'Air , les faits qui nous en aflu . Il y abeau

rent, ſont trop connus, & ne permettent cides dans

pas d'en douter ( a ) .

donne

113

coup d’A.

l'Air.

( a ) Juncker. conſpec. Chem .tab. 58.
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CHAPITRE III.

DES ESPECES D'ACIDES

A QUEUX.

114

batre

.

Es Chymiftes diſtinguent trois ſor

genres d'A .

cides.
bres ou dégagés des autres Elemens qui

peuvent les fixer. Ces différens Aci

des , font

1 ° . Celui que l'on cire du Soufre Mi

néral , du Vitriol & de l'Alun.

2 °. Celui que l'on tire du Sel -Marin ,

du Sel Gemmę.

3º . Celui que l'on tire du Nitre ;

Mais on doit en ajouter un quatrié .

qui eſt l'acide Tartareux , ou fer

menté , tel que celui du Vinaigre , de

la Crême de Tartre , des fruits murs ,

&c. car cet acide differe autant des

autres genres d'acides , que ceux-ci dif

ferent entr'eux .

115 Cependant on a reconnu que ces

Ils font différens genres d'acides ont tous la

même origine , qu'ils viennent tous d'un
d'un Acide

primitif ,
acide primitif & univerſel , qui s'unit

me

tous formés



Des Efpeces d'Acides. 43

> >

>

116

dans les entrailles de la Terre à des uni à diffi

particules huileuſes , terreſtres , métal. rentes fub
.

liques , & qui forme avec elles des tances.

ſubſtances bitumineuſes , comme le Sou.

fre Minéral , le Succin , le Pétrole ,

&c. des ſels Minéraux , comme l'A

lun le Sel commun le Natron ,

&c. des ſubſtances métalliques ſalines

coinme les Vitriols , le Chalcitis , la

Turie , &c.

De cette union réſultent les deux
Cette t

premiers genres d'acides. Les caracteres nionpro

ou les propriétés qui les diſtinguent , ne duit deux

dépendentque des particules qui reſtent genresd'A
cides Miné

attachées à l'acide primordial , qui a

entré dans la compoſition de ces ſubſtan

ces. Celui que l'on tire de l’Alun , des

ſubſtances ſúlfureuſes ou bitumineuſes ,

des Vitriols & des autres inatieres mé

talliques , ſe réduit àun même genre.

L'autre genre fe cire du Sel-Marin , du

Sel Gemme .

Nous ne parlons pas ici de l'acide

du Sel alcali minéral , ni des autres ſels

alcalis ; parce qu'on ne peut le féparer

de la Terre à laquelle il eſt uni , &

que nous n'en connoiffons point les ca
racteres.

Les deux autres genres d'acides vien-.

nent originairement des deux premiers Deux au

raux.

.

117
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119

treux .
.

120

>

eres genres genres dont nous venons de parler, ils ſe
d'acides

forment dans les Végétaux & dans les
paiſſent de

Animaux. L'un ſe forme par la fermen-.ces Acides

Minéraux. tation , c'eſt pourquoi nous l'appellons
acide Fermenté. L'autre eſt produit par

Acide Fer- la pourriture ; on le nomme acide Ni
menté .

treux ; parce que lorſqu'il rencontre

Acide Ni. une terre alcaline il forme par ſon

union avec cette terre & avec de l'Eau

&beaucoup d’Air , le ſel de Nitre. It

Le Nitre eſt ſi fugitif que lorſqu'il ſe détache des
eft formé

marieres corrompues ,
de l'Acide il fe diſperſe ſans

Nitreux , que nouspuiſſions le retenir ni l’apper

de Terre', cevoir : Nous n'en pouvons juger que

d'Eau , & par l'acideaqueux que nous cirons du

diir .

Nitre par la diſtillation ; mais nous ne

ſçavons pas s'il fort du Nitre, tel qu'il
étoit avant que d'entrer dans la compo

ſition de ce fel , ou s'il entraîne avec lui

quelques particules de la baſe qui for

moit avec lui le Nitre , ou s'il a perdu

par cette union , de les propriétés , ou

s'il en a acquis de nouvelles ; mais tou

jours differe - t'il des autres genres d'a

cides dont nous venons de parler ; car

on le reconnoît toujours par la pro

priété qu'ila de former du Nitre , lorf

qu'il s'unir à une baſe alcaline ,

Tous les acides changent facilement

Ces Aci- de nature , & prennentla forme & les

I ZI
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tre.

caracteres les uns des autres . Le fil de des ſe con .

Letton diſſout par l'acide du Sel-Marin vertiſſent

change cet acide en acide Nitreux . ( a) l'un en l'au .

Si on mêle de l'acide de Vitriol avec

le ſel alcali volatil de Tartre & de la

Thériaque , ce mélange fournit , après
l'avoir laillé maceré pendant quelque

tems , des Criſtaux de ſel de Nitre ; ainſi

l'acide de vitriol s'eſt converti en acide

Nitreux dans ce mélange ; puiſqu'il a

fourni ici l'acide du nitre; car il n'a point

entre de Nitre , ni d'acide de Nitre dans

le mélange. Si le lait de Soufre Minéral

qui eſt un Soufre diſlout par un alcali fixe,
& dont l'acide eſt ſemblable à celui de

Vitriol,eſt expoſé au Soleil pendant quel

que tems dans une bouteille débouchée

iliſ fournit enfin un fel Nitreux par l'union

du ſel alcali & de l'acide du Soufre dé

génere en acide Nitreux. ( 6 )

L'acide de Nițrę , & l'acide vitrio

lique ſe changent facilement auſſi en

acide tartareux ou fermenté ; car

lorſqu'on met du Nitre avec de l'Eau ,

dans un vaſe où il y a de la Térében

thine , ( qui abonde en acide vitrioli

>

( a ) M. Juncker. Tab . 62. p 315.

( b ) Teichmeyer. Chem. Cap. 16 .
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19

122

>

>

que) , qu'on fait bouillir ce melange &

qu'on le place enſuite dans un lieu chaud,

il ſe change en vinaigre. L'acide tarta

reux eſt l'acide naturel de la plûpart des

Plantes & des Animaux ; or cet acide

eſt fourni , comme nous le verrons dans

la ſuite , par les trois autres genres
d'a

cides.

Mais on ne diſtingue pas aiſément

Expérien. ces différens genres d'acides dans les.

ces qui ſer- Mixtes
on ne peut les reconnoître

vent à di

itinguer ces que par la voye de compoſicion ; c'eſt

Acidesdans à - dire en mêlant , avec les ſucs des

des Mixtes. Plantes diverſes matieres alcalines , qui

puiſſent en s'uniſſant avec l'acide du ſel

effentiel de ces ſucs, former del'alun ou

du Vitriol , ſi cet acide eſt du premier

genre , ou bien du Nitre , ſi l'acide de

ces mêmes ſucs eſt du genre de l'acide

Nitreux , ou enfin du Sel-Marin , lorf

que ce même acide eſt de la nature de

l'acide du Sel-Marin : par exemple ,on

eſt ſûr que l'acide qui ſe trouve dans

une plante , eſt un acide vitriolique ,

lorſqu'on mêle des ſubſtances métalli

ques avec le ſuc de cette plante & qu'il

en réſulte du vitriol. On forme avec

le fel fixe alcali de Tartre , & un acide

qu'on a tiré du vitriol , un fel neutre

amer , qu'on appelle Tartre Vitriolé ;

>

>



Des Efpeces d'Acides. 47

que l'aci.

ainſi quand on peut compoſer un pareil

ſel , en mêlant le ſuc ou le phlegme

acide de quelque plante avec le ſel fixe

alcali de Tartre, on eſt alluré

de de cette plante eſt un acide vitrioli

que į tel eſt, par exemple , l'acide du

Polypode qui formeeffectivement avec

le fel alcali fixe de Tartre , un fel de

Tartre vitriolé.

On reconnoîtra de même l'acide Ni

treux du Cochlearia , du Paſtel , de la

Roquette , &c. fi on mêle de la Chaux

vive ou un ſel alcali fixe dans le ſuc de

ces Plantes , parce que ce ſuc dépoſe en
ſuite des Criſtaux de Nitre. L'acide du

fel commun qui ſe trouve par exemple ,

dans la Suye,fe diftingue lorſqu'il s'unit

avec un ſeſ volàtil alcali,& qu'il forme

un ſel Ammoniac', ou lorſqu'il s'unic

avec un ſel alcali fixe , & qu'il produit

un Sel-Marin .

Mais ces recherches n'ont pas encore

été pouſſées fort loin ,c'eſt pourquoion ne

{çait guéres de quel genre eſt l'acide qui.

ſe trouve dans chaque Mixte, ſur-tout

dans les Plantes ; il ſeroit à ſouhaiter que

les Chymiſtes vouluſlent étendre leurs

travaux ſur cette partie de la Phyſique

des Corps. Mais il faut faire atten
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123 tion , que les matieres alcalines déta

Ces expé- chent l'acide des ſels compoſés , &
riences con•

fondent qu'ainſi ces épreuves ne ſe bornent pas

l'Acide li- aux acides libres, qui peuvent ſe trou

bre , & l'A- ver dans les Mixtes.

eide
enga

gé.

::

NTNU

b

3 .

.

.

CHAPITRE



Des Eſpeces d ' Acides. 49

CHAPITRE I V.

DE L'ACIDE VITRIOLIQUE.

$. I.

rº. Origine & Caracteres diftin &tifs
de cet Acide.

124

L'Huile

tement aux

Acides.

TouslesAcidestirés desMixtesre
tiennent toujours quelque choſe

des ſubſtances avec leſquelles ils ont éré s’unit for.

engagés ; & c'eſt de-là , commenous l'a

vonsdit , que dépend toure la différen

ce qui ſe trouve entre les Acides de diffé

rens genres ; mais le Soufre ou l'Huile

eft de toutes les ſubſtances , celle qui

s’unit le plus fortement à ces Sels *

c'eſt pourquoi les Chymiſtes ont remar

qué , qu'il n'y a point de Sels SansSoufré ,

ni de Soufre ſans Sels.

L’Acide Vitriolique en eſt très fourni ,

apparemment qu'il vient originairement Vitriolen

de quelque Mixte Sulfureux , ſur-tout retient

du Soufre Minéral , qui s'eſt décompoſé beaucoup .

ܪ

125

L'Acide de

>

* Voyez la Table des Affinités. Nº. 1 ,

Tome II. С
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I 26 .

1 27

dans le ſein de la Terre , par des embra

Il vient ſemens,ou par d'autres cauſes, & qui fe
du Soufre

trouve dans des lieux ou l'Eau entraîne
Minéral.

l'acide de ce Minéral , & le diſperſe dans
Il com- la Terre , de -là viennent les Eaux aci

poſe le Vi- dules & ſulfureuſes : Si cet acide ren

triol,
contre des ſubſtances métalliques , il s'y

des ſubftan .
attache & forme avec elles des vitriols

ccsMécalli

ques. de différentes eſpeces ; s'il rencontre

des Terres crétacées , il forme de l'A

avec

I 28
>

L'Alan lun .

avec des

129 >

>

Terres crè
Les parties ſulfureuſes & inflamma.

tacées. bles que lui fournit le ſoufre contractent

une telle adhérence avec lui , qu'il n'en

Il eſt in- peut être dépouillé que par les autres

hammable. ſubſtances auſquelles il s'unit. Ces par

ties ſulfureuſes , unies à l'acide vitrioli

que , conſervent leur inflammabilité ; ſi;

on frorte d'huile de vitriol un morceau

de bois bien ſec , oint auparavant de

quelque huile réſineuſe distillée &

qu'on l'expoſe au Soleil , il s'embraſe

dans l'inſtant ; ſur -tout un morceau de

bois de Pin , ou d'autres bois réſineux

oints , d'huile de Térébenthine ( a ) ;

130 mais cet acide perd preſqu'entierement

Il perd cet. cette propriété , lorſqu'ilſe trouve dans

te infam- des ſubſtances corruptibles, & qu'il dé
anabilité

par pour.

riture,& fc ( a ) Junck . Conſpea. Chem. 58.

>

>

la

1
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treux .

131

concentrer
>

>

132

génere par la pourriture en acide Ni- change en

treux , ou lorſqu'il eſt converti par la Acide Ni

fermentation en acide fermenté ; cepen

dant il n'eſt pas privé de ſon huile par
la

L'Acide

pourriture , ni par la fermentation ; Vitrioli

mais il eſt ſi volatil , qu'on ne peut le que n'eſt

ni lui faire prendre cette pas dé

conſiſtance liée & épaillequ'on donne ſonhuile ,
pouillé de

à l'huile de vitriol : or ce n'eſt que lorf
par la fer

que l'acide vitriolique acquiert cette con- mentar : on ,
Giſtance en devenant moins aqueux

ni par la

pourriture .
qu'il peut s'enflammer.

On reconnoît que l'huile de vitriol

eft bonne , & bien concentrée , lorſ Signies

qu'on enduitun lingedecette huile , & pour con

qu'elle s'enflamme d'elle-même &
l'huile de

embraſe le linge (a ). L'effet ſera plus Vitriol

ſûr, & plus prompt, ſi on jette ſur le bien con

linge imbu de l'huile de vitriol , quel- centrée.

ques gouttes d'huile de Térébenthine ;

parce que l'efferveſcence , qui arrive

entre ces deux matieres , excite une cha

leur , qui provoque & accélere beau .

coup l'embraſement. Frederic Hoff

man nie certe propriété inflamma

ble de l'huile de Vitriol ; parce que

les épreuves qu'il afait pours'en aſſurer,
а

ne lui ont pas réuſli; mais il ne dit pas

noître

>

>

>

( a ) Ibid.

Cij
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: .peuvent avoir

en quelle ſaiſon ,ni à quel dégré étoit

alors la chaleur de l'Air ; ces circon

ſtances ſont eſſentielles pour certains

Pyrophores , caril y en a qui ne s'en-.

flamment que lorſque la chaleur du lieu

où ils ſont placés , eft à un dégré conſi

dérable ; auſli M. Juncker n'oublie

t- il pas cette circonſtance, lorſqu'il par

le de l'embraſement de l'huile de vitriol,

qui doit être aidé par la chaleur du So

leil ; ainſiles expériences qui n'ont pas

réuſli à M. Hofinan

réuſli à d'autres : Un fait auſſi remar

quable , certifié par le témoignage de

pluſieurs Chymiſtes célébres , ne paroît

pas douteux.

L'acide vitriolique , & l'acide de Nitre

Eau For. mêlés enſemble , formentun eſprit aci

de fumant très-volatil , & qui, quand on

le verſe ſur des huiles réſineuſes ou aro

flamme , matiques diſtillées , fermente violem .

lorſqu'on ment, & s'enflamme ; mais cet effer doit

la mêle a.- être principalement attribué à Peffer

vec des hui- veſcence exceſſive , qui s'excite entre
les effen

tielles.
ces huiles & cet Eſprit acide fumant

qui eſt connu de tout le monde ſous le

nom d'Eau forte.
135 L'acide de Vitriol ou de Soufre

L'acide de

Vitriol a

agit plus lentement dans les diffolu

moins d'a- tions , que l'acide de Nitre , & que ce.

I 33

te .

184

Elle s'en .

>

&
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>

;

137

tai du ſel commun , & iln'agit guéres & ivité que
que ſur le Zinc , le Fer, le Cuivre , l’Ar- l'acide du

Sel Coni

gent , l'Ecain , le Régule d'Ancimoine, mun & du
& le Mercure. L'action de l'acide du Nitre.

fel commun ſur les Minéraux , ſe bor- 136

ne à peu près aux mêmes ſubſtances Il dif

mais il les diffout beaucoup plus puiſ fontdes
famment que l'acide vitriolique. Mais néraux que

mêmes Mic

l'acide du Nitre diffouť tous les métaux l'acide du

excepté l'Or , ſur lequel il n'agit que Sel Com

lorſqu'il eſt mêlé avec l'acide du fel mun .

commun : ce mélange s'appelle Eau réga- L'Acide

te ; parce qu'il eſt le diffolvant du Roi du Nitre er

des Métaux ; l'acide du Nitre mêlé avec diffout

celui du Vitriol agir ſur les autres mé- cuvanta

taux plus efficacement, c'eſt pour cette ge.

raiſon qu'on a donné le nom d'Eau For Eau Réa

te , à ce dernier mélange. gale.

Chacun de ces acides a plus d'affini- 139

tés avec un métaif , qu'avec un autre ;
Eau For .

l'acide vitriolique qui aura diſſout du te , pour

Cuivre , & qui ſera uni à ce métail , l'agulile alimentpeliée

bandonnera , ſi on ajoute à la diffolu- ?

tion de Cuivre, de la Limaille de fer, &

il s'attachera à cette Limaille , mais l'a
Affinités

cide du Sel -Marin qui s'attache aſſez for
de l'Acide

Vitrioli

tementau Cuivre , n'a que très-peu d'af

finité avec le fer, voyez la Table des autres Aci

Affinités , Nº. 2. 3. & 4 .

Les Criſtaux que l'acide vitriolique

138

>

140
>

>

d'autres

ſubſtances,

que & des

des , avec

C iij
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141

Métaux par

>

forme par ſon union avec le Cuivre ,
Couleurs ſont bleus , de même que ceux que l'Ef

des diflolu .

tions des prit du Nitre produit avec le même

métail : Ceux que forme l'acide du

les Acides. Sel commun ſont d'abord verds , & de

viennent enſuite un peu jaunâtres :Ceux

que produir le Vinaigre diſtillé, & qu'on

appelle Verd-de-gris ſont très verds , &

leur couleur ne s'affoiblit point.

Quand ces différens acides n'agiſſent

que ſuperficiellement ſur le Cuivre, ils у

produiſent tous une roüille verte , au lieu

qu'ils prennent avec ce métail différen

tescouleurs , lorſqu'ils le réduiſent en
Criſtaux.

L'acide vitriolique produit fur le fer

une roüille un peu verte ; celle qu’y
caufe l'acide du Sel-Marin a d'abord

une couleur jaunâtre , mais elle devient

enſuite un peu verte ; celle qui eſt cau

ſée par l’Eſprit de Nitre ou par le vinai

gre , eſt d'un jaune rouge.

L’Acide Vitriolique qui s'unit avec

Figures le Fer , forme un fel qu'on appelle Vi.

des Cri- triol de Mars : Ses Criſtaux ſont paralel
ſtaux des

différens lipipedes , ou quarrés longs ; ce même

Sels for- acide uni avec un ſel alcali , forme des

més par dif- Criſtaux qui ſout octaëdres , ou à huit

férens Aci- faces ; le ſel Neutre qu'il forme avec
des .

le fel alcali fixe de Tartre , s'appelle

>

142

>

2
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Mars .

144

>

141

Arcanum

tum.

>

Tartre Vitriolé, & celuiqu'il produit avec 143

la baſe , ou la partie alcaline, & fixe du Vitriol de

Nitre , ſe nomme Arcanum Duplicatum .

L'acide tiré du Soufre Minéral produit Tartre vie

avec les mêmes alcalis , les mêmes Cri- triolé.

ftaux ; mais les Criſtaux que produit l'a

cide Nitreux , uni à ces mêmes baſes

prennentla figure depriſmesoud'é- Duplica

guilles à ſix faces , & font un véritable 146

Nitre. Nitre.

Le vinaigre verſé ſur le ſel alcali fixe

de Tartre , forme un ſel Neutre , qu'on

appelle Sel de Sennert, ou T artrerégé- 147

neré ; ſes Criſtaux ſont formés de petites Le Sei

lames,ou feuilles appliquées les unes ſur de Sounerty
les

ou Tartre

autres , de-là vient que les Chymi- régéneré ,

ſtes l'appellent Terre feuillée de Tar- ou Terre

Feuilléer

L'acide du fel commun uni de même

à un alcali fixe , produit des Criſtaux qui

forment un Sel Commun artificiel , on

un Sel Commun régéneré, & ils ont, com 148

me le ſel commun naturel,une figure cu- Sel Com

bique ; mais l'acide vitriolique qui ſe mun régé
.

joint à la propre baſe du Sel-Marin ,

après l'avoir dépouillée de ſon acide Sel ad.

forme un fel Neutre particulier , dont mirable de

les Criſtaux ſont longs, & à peu près de Glauber.
la figure de ceux du Nitre; on le nomme

Sel admirable de Glauber : L'acide du

tre.

>

1 49

:
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>

2 .

>

ISI

>

Nitre uni à cette même baſe , forme , à

peu près comme l'acide du fel com

mun , des Criſtaux térragonés , ou de. fi

gure cubique.

1 ; 6 L'acide vitriolique chaſſe les autres
L’Acide

genres d'acides , qui font unis avec les
Vitrioli

lels alcalis fixes, ou volatils, ou avec des '
que a plus

d'affinité a.terres alcalines , & prend leur place ;

vec les ma- s'il eſtmêlé , par exemple , avec du Ni

tieres alca- tre , il en chaſſe l'acide , il s'unit à la

lines , que baſe, ou à la matiere alcaline du Nitre ,
les autres & formeavec elle l'Arcanum duplicatum :
Acides .

Si on le mêle avec du Sel-Marin , il

Arcanum challe l'acide de ce lel , s'unir à la Terre

Duplica- alcaline de ce même fel, & forme avec

cette baſe le Sel admirable de Glauber ;
152

s'il eſt mêlé avec le ſelAmmoniac, quieſt
Sel de

Glauber . formé de l'acide du fel commun , & d'un

153 alcali volatil , il cħaſſe cet acide , il s'u

Sel Am- nit à l'alcali volatil , & torme un fel

moniac vi- Ammoniac vitriolé. Cet acide eſt , à la .
trio'é .

réſerve de l'acide du fel commun , celui

qui s'unit le plus fortementaux ſubſtan

ces métalliques, voyez la Tab.des Affin .

Nº. 5. 6. 7. & 8.

L'acide vitriolique eſt plus fixe que

L’Acide les autres acides , il forme auſſi un li
Vitrioli

quide plus peſant , parce qu'il contient
queeft plus moins d'Eau .

peſant que
les autres L'acide vitriolique peut être tiré du

Acides.

tum .

1:54
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>

conmun
>

>

Vitriol & de l'Alun , par diſtillation , ſans 155

11

intermede , au lieu qu'on ne peut en- Il peutê.
tre tiré par

lever l'acide du Nitre , ni l'acide du lel
la diſtilla

ni celui du Sel Ammo- tion fans

niac , que par l'entremiſe de quelque intermede ,

matiere que l'on mêle avec ces fels , à la diffé

pour faciliter la ſéparation de l'aciderence de
l'Acide de

d'avec ſa baſe , dans la diſtillation .
Sel - Ma

Ces propriétés de l'acide vitriolique, rin, deNi

qui viennent d'être comparées avec cel- tre , de Seli

les des autres acides, ſervent à diſtinguer Ammo

cer acide , & à le reconnoître dans les niac..

fels Neutres ou compoſés , qu'il forme

avec les différentes baſes auſquelles il

s'unir.

Tous les ſels Neutres dont la partie 156

acide eſt vitriolique , comme dans l'A- L’Acide

lun , le Colcothar , le Sel admirable de Vitrioli

Glauber , le Tartre Vitriolé, le Vitriol que peut
fervir avec

de Mars ', &c . peuvent ſervir à pro- des Huiles

duire du Soufre Minéral artificiel , étant réfincules ,

mêlés avec des matieres huileuſes,quidé- à former un

gagent, & abſorbent l'acide vitriolique , Soufre Mi

comme font les Relines , le Charbonnéral
arti

les Huiles fermentées, & lesHuiles réſi

neuſes diſtillées.

>

>

>

و

> ficiel.

C
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2' . Especes d'Acides Vitrioliques. L'A

cideVitriolique entre dans la composia

tion de la plâpart des Mixtes.

157

158

159

eide de Vi.

triol .

160

Huile de

-

Le Vitriol fournit d'abord , dans la

Phlegme diſtillation , un phlegme très-peu char
de Vitriol.

gé d'acide , enſuite un Eſprit de Vitriol

Esprit ful.fort ſulfureux, & moins acide que la li

fureux de queur qui vient après , & qu'on appelle

Vitriol . fimplement Esprit de Vitriol , enfin une

Eſprit A.- deVitriol , & dont la conliſtance égale
liqueur fort épaiſſe qu'on appelle Huile

quelquefois celle de l'Axonge , ou de la

graifle figée.

On diſtingue l'acide de Vitriol en

Vitriol. fixe & en volatil. Lorſqu'on diſtille le

Vitriol à grand feu , il donne un Eſprit
Eſprit A

cide fixe de & une huile fort fixes, parce que la for

ce du feu fait monter des parties mé

talliques du Vitriol avec l'acide ; mais.

Esprit A ;lorſque ce Minéral eſt diſtillé lentement
eide volatil
de Vitriol. par un feu moderé , il fournit un acide

plus pur , & plus volatil; ſur -tout ſi le vi

triol a été purifié,avantladiſtillation, par

pluſieurs diffolutions. Les Chymiſtes.

urent encore par différens procédés , ut

161

Vitriol.

162
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Eſprit volatil de Vitriolfort ſubtil & fort

pénétrant.

L'acide de Vitriol ou de Soufre Miné 163

ral , eſt diſtribué dans preſque tous les
L'Acide

genres de Mixtes ; mais il abonde fur- Vitrioli

tout dans le Regne Minéral , c'eſt de- que abonde
dans la plû

là
que vient originairement celui qui paredesmi

ſe trouve dans les autres genres de Mix- néraux ..

tes; c'eſt pourquoi beaucoup de Chy- 164

miſtes le confondent avec l'acide pri
Il n'eſt

mordial : Mais je ne vois pas pourquoi primors
pas l'Acide

on lui accorde plûtôt cette prérogative , dial .

qu'à l'acide du ſel commun. Le fel com

mun eſt expoſé à être diffout par les

Eaux qui coulent dans l'intérieur de la

Terre ; car on eſt certain par l'expérien

ce , que toutes les fois que l'Eau diſa

four le ſel commun elle décompoſe

chaque fois quelques parties de ſel ,&

ſe charge de ſon acide; or cet acide en .

traîné par l'Eau & diſperſe dans la Ter

re , ne peur-il pas s'unir au principe ſul

fureux , & former avec lui & de l'Eau ,

anun Soufre Minéral , de même que l'acide

du Soufre détaché par l'embraſement,en .

traîné & diſtribué auſſi dans la Terre par

le cours des eaux,peur former du ſel com

mun , ou bien du fel de Glauber ? Ces

acides peuvent doncréciproquement for

mer dans les entrailles de la Terre les

>

Cv
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1 .

4

* mêmes compoſés : Ainſi l'un de ces aci .

des ne ſeroit pas plus primordial que l'au

tre . Les ſubſtances qui retiennent ces:

acides font fort abondantes dans la

Terre ; c'eſt pour cette raiſon que la

Terre eſt regardée comme le magaſin

de l'acide primitif.

165 L'acide ſulfureux , ou vitriolique

L’Air en s'éleve & ſe diſperſe dans l'Atmoſphere
concient

de l'Air , on le reconnoît facilement ;
beaucoup

car lorſqu'il rencontre des alcalis fixes

il s'y unit & forme un fel de Tartre vi

triolé.

Cet acide ſe remarque auſſi, comme

nous l'avons dit dans pluſieurs Vé

Wégétaux.
gétaux par le fel de Tartre vitriolé ,

qu'on découvre dans leurs cendres , ou

par celui qu'ils fourniſlent , lorſqu'on

jetre dans leurs ſucs un fel alcali fixe ;

les Végétaux où cet acide domine ,

ont ordinairement une ſaveur acerbe

ou ftyptique fort remarquable ; ce qui;

fait penſer que tous ceux qui cauſent la

même faveur contiennent de même

un acide vitriolique , mais cette conje

cture n'eſt pas encore aſſez appuyée ſur

l'expérience.
167 Les plantes qui abondent en huiles

Sur-tout réſineules & aromatiques, contiennent:

1uiles re- beaucoup de cet acide ; parce que ces

focuſes..

166

11 ус а .

dans les

>

hai
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168

>

huiles , comme on le prouve par les A

nalyſes, ſont de même genre que les

minérales ou bitumineuſes , qui en ſont

fort chargées ; auſſi eſt -il facile de tranſ

former les huiles rétineules ' en Soufre

Minéral artificiel.

On ne doit pas penſer de même des

huiles graſſes , parce qu'elles ont ſouf
Il dégés

fert dans les plantes une fermentation nere dans
les Végé

fourde , qui a fait dégenerer l'acide qu'- taux , en

elles contiennent ; mais quelques alté- Acide fer

rations que cauſe l'action continuelle menté.

du Soleil dans les huiles réſineuſes , ou
169

Il réfifte

aromatiques, elles ne changent pointde à la fer

nature , elles ſont ſeulement plus atté- mentation
nuées & plus volatiliſées ; il n'en eſt pas dans les

de mêmedes huiles ſuſceptibles de cette Huiles réſ
.

fermentation , elles ont d'abord une fa_ neuſes ..

veur acerbe qui paroît dépendre d'un

acide vitriolique , & qui change à me

fure que la plante croît , & parvient à

ſon état de maturité ; or ce n'eſt que

dans ce dernier état que ces huiles de

viennent remarquables par leur cara

Etere liant & onctueux : Ce change

ment eſt fort remarquable dans les O.

lives , & dans les autres ſemences

fruits huileux, lorſqu'ils arrivent à leur
maturité.

On doit conclure de cette remarque

>

>

ou
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190 qu'il n'y a pas d'acide vitriolique , ou

On ne dé- qu'il n'y en aque très-peu dansles ſucs

couvre pas des Animaux , fur-tourdans les humeurs
d'Acides

réſineux
du Corps humain ; parce que les hom

danslesA. mes ne vivent que deVégétaux, dont les

nimaux. ſucs ont été travaillés par la fermenta

cion dans ces Végétaux mêmes ;
telles

font entr'autres les ſubſtances farineu

fes des grains, dont ils font leur princi

pal aliment, les ſubſtances pulpeuſes des

fruits murs & les boillons fermen

tées.

$. III,

M

3º. Vertus de l' Acide Vitriolique.

4

Phlegme

171 L'acide de Vitriol a pluſieurs ulages

Uſages du dans la Médecine , & dans la Chirur

de Vitriol. gie. Nous avons dit que dans la diſtil.

lation du Vitriol & de l’Alun , on tire

d'abord une liqueur aqueuſe , qu'on ap

pelle Phlegme de Vitriol , ou Phlegme

d'Alun ; on ſe fert de cette Eau qui

n'eſt pas entierement privée d'acide

pour les inflammations des yeux , c'eſt

an doux repercuſſif qui tempere & ré

prime l’inflammation .

Elle convient contre la rougeur des

paupieres , ſur -tout lorſque cette rou

geur eſt accompagnée de beaucoup de

G
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172

chaſſie , & de fanie ; mais on la rendra

plus efficace , fi on y diſſout un peu de

Vitriol. Celle d'Alun s'employe pour

deflecher les Ulceres , ſur-tour ceux des

paupieres.

Après la diſtillation de ce phlegme,

le Vitriol fournit un Eſprit ſulfureux , Uſages de

& un peu acide , on le recommande l'Eſpritful

pour les Maladiesde poitrine , particu- Vitriol.
fureux de

lierement pour l'Aſtme ; mais comme

les acides ſont très ſuſpects dans les

Maladies du Poumon , on doit être fort

circonſpect dans l'uſage de ce Remede ,

fur - tout dans les cas où la moindre irri

tation eft à craindre.

L'Eſprit de Vitriol qui vient enſuite 173

eſt un puiſſant acide , qu'on ne peur don. Uſages de

ner intérieurementque dans beaucoup l'Eſprit 4.
A

cide de Vic

d'Eau , enſorte qu'il ne donne à l'Eau triol.

qu'une ſaveur aigrelette agréable ; il eſt

employé principalement pour tempérer

l'inflammation du ſang dans les Fièvres

ardentes ; mais il peut être encore d'une

plus grande utilité dans les Fiévres pu

trides, ou colliquatives pour réſiſter à la

pourriture , & pour modérer l'ardeur qui

eſt cauſée par l'acrimonie des humeurs .

On eſtime beaucoup auſſi cet acide
contre les douleurs les ardeurs d'en

trailles , & les flux de ventre qui déco

>

>
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.

a

pendent de la bile devenue trop alo

caline , & trop irritante . On a ſouvent&

éteint par ce Remède les ardeurs brû

lantes qu’on ſent quelquefois dans la

région de l'eſtomac , & qu'on appelle&

Fer chand ; mais le ſuccès n'eſt ſûr

que lorſque ces ardeurs dépendent auſſi

de l'acrimonie de la bile : c'eſt dans ce

même cas ſans doute , que l'on a en

core remarqué que cer acide rétablit .

l'appetit , & qu'il éteint la ſoif. Il faut pré

ferer celui qui a été diſtillé lentement, &

à un feu moderé , ou qui a été rectifié

par une ſeconde diſtillation , parce que

celui que l'on tire par un grand feu

entraîne avec lui des parties métalliques .

du Vitriol.

Mais avec toutes ces précautions, cet
L'Acide

Eſprit paroît encore ſuſpect aux grands
de Soufre

eſt préféra
Praticiens ; ſur -tout dans les Fiévres , à

ble inté- cauſe de la qualité aſtringente , quipeut

rieurement fupprimer des évacuations nécellaires :

à celui de Ils préfèrent avec raiſon l’Eſprit de Sou
Vitriol .

fre Minéral : Quoique cet acide ſoit de

même genre que l'Eſprit de Vitriol , ſon

uſage eſt cependant beaucoup plus fûr,on

peut en juger par l'expérience que rap

porte Borel. Il a injecté dans les veines

d'un Chien , un ou deux gros d'huile de

Soufre , c'eſt - à - dire d'acide de Soufre

174
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> >

>

le plus concentré , fans que cette huile

ait cauſé de deſordre remarquable ;au

lieu que les Eſprits acides tirés du Vi

triol , de l’Alun , du Nitre , & du Sel

Marin , quoique moins concentrés , cau

ſent à l’Animal , peu de tems après qu'

ils ſont injectés dans la veine ,d'horri

bles convulſionsſuivies de la mort , &

le ſang ſe trouve coagulé dans les vaiſ

ſeaux ; on voit par de tels effets que

ces acides ſont beaucoup plus dangereux

que celui du Soufre.

L'huile de Vitriol qui s'éleve à la fin 175

de la diſtillation , eſt un acide extrême- Uſages de

ment concentré , elle a les mêmes
l'Huile de

pro
Vitriol .

priétés que l’Eſprit de Vitriol ; mais elle

convient encore moins pour l'ulage in

térieur, parce qu'elle eſt fortchargée de

parties métalliques du Vitriol .

Les acides de Vitriol, d'Alun , deNi- 176

tre , & de fel commun coagulent le Les Acia

ſang lorſqu'ils ne ſont pas allez détremdes con
centrés coa

pés; mais ils neproduiſent pas
le mê

gulent le

me effer lorſqu'ifs ſont fort delayés ; fang , les

j'en ai mis dans du fang récemment délayés le
forti de la veine , ils l'ont au contraire diſſolvente

empêché de ſe coaguler. J'ai éprouvé

la même choſe avec le vinaigre: Cepen

dant ceux qui ont injecté du vinaigre

dans les veines des Animaux , allez

>

>
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cauſer la mort , diſent qu'ils ont trouvé

le.ſang.coagulé dans les vaiſſeaux ; mais

ces coagulations pouvoient venir plutôt

de la langueur , & de la cellation de l'a

ction des vailleaux , cauſées par
l'action

de cet acide ſur ces mêmes vaiſleaux

on peut même penſer que la quantité

de l'acide n'aura pas été ſuffiſante pour

empêcher le ſangde ſe figer dans l'Ani

mal mourant , dont les vaiſleaux ne peu

vent plus entretenir la chaleur naturelle

ni la fluidité des humeurs.

On a recours à l'acide vitriolique

Ulages de & autres acides , pour arrêter les gran
l'Acide Vi

triolique & des Hémorrhagies du Nez , des Hé-.
morrhoides

autres des Regles , &c. Oni

extérieure- les employe-auſſi , pour pouſſer les U

rines ? Il ya des Praticiens qui les or

donnent auffi dans l'obéſité , pour dimi

nuer la graiſſe qui ſurabonde, mais l'u

ſage continué d'un tel Remede eſt dan

gereux ; car les acides irritent beaucoup
le genre nerveux & bleſſent ſur -tout le

Pouinon ; ils font fort nuiſibles dans les

Maladiesde cette partie dans celles

des Reins , de la Veſlie , &c. On ſe ſert

extérieurement des acides concentrés

pour toucher les Aphtes ou petirs Ul

ceres rongeans de la bouche , & mê.

me les Ulceres de toutes autres pai

>

des >

>

ment .
a

>
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ties, lorſque la pourriture y domine. On

a obſervé auſſi qu'ils ſont très- propres à

appaiſer les douleurs des Ulceres cau

ſés par les Cauteres ; ils peuvent pro

duire le même effet dans la plûpart des

autres Ulceres douloureux.

加
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CHAPITRE V.

DE L'ACIDE DU SEL COMMUN .
C

$ . I.

30. Origine & Caracteres diſtinctifs

de cet Acide.

L '

-

*

'

>

ou

* 78 Acide du SelCommuii eft le ſecond

Son unioni genre d'acide minéral ; il s'unit
a d'autres

principes ,

avec beaucoup d'Eau à une Terre alca

pour for line , & à des particules mercurielles , il
-

mer lc Sel compoſe par cette union le Sel Com

Commun. mun , qu'on appelle Sel Gemme , lorf

qu’on le trouve danslaTerre, ſous une

forme ſolide ,ou le Sel-Marin , lorſqu'il

eſt diffout dans l'Eau de la Mer

qu'il en eſt tiré par l'évaporation de.

L'Eau ,

On eſt fondé à croire , qu'il entre
Il eſt uni quelque peu de Vif- Argent dans le Sel

à du Vif

Argent.
Commun , par pluſieurs expériences, il y

en a une entr'autres qui eſt fort connue.

Si on laille pendant quelque tems'une

piece de monnoye de Cuivre , dans du

SelCommun , elle blanchit dans ce Sels

179
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180

par le Vif-Argent qui s'y attache. Plu

fieurs Chymiſtes penſent que c'eſt le

principe mercuriel quieſt adhérent à l'a

cide cité du Sel Commun ,qui le diſtingue

des autres genres d'acides ; cepeudang

on ne croit pas que l'acide vitriolique en

ſoit entierement privé , & on ne doute

pas non plus que l'acide du Sel Com.

mun , ne ſoit uni auſſi à quelques par

ties huileuſes : c'eſt dans les entrailles

de la Terre , que ces deux genres d'aci. L'acide de

des minéraux s'allient avec les principes Vitriol re

qui les caracteriſent : L'acide primitif tient autta
du Vif -Ar

s'unit principalement au principemercu
gent.

riel, & au principe huileux , & forme,

ſelon qu'il eſt plus ou moins chargé de

l'un ou de l'autre , ces deux ſortes d'a

cides .

L'acide primitif pur & ſimple nous

eſt inconnu ; parce que nous ne décou
L’Acide

de Selcom.

vrons les acides que dans les Mixtes
où ils ſe font unis intimement aux diffé- Vitriol , ſe

rens principes qui les caracteriſent , & change en

par leſquels ils varient,&prennent la for- Acide fer

me les uns des autres. Ces deux genres menté :&
,

en Acide

d'acides minéraux , je veux dire l'acide Nitreux.

ſulfureux ou vitriolique , & l'acide du

Şel Commun, fourniſſent les deux autres

genres d'acides ; ſçavoir l'acide fermen-

té , & l'acide Nitreux , qui ſe forment

> >

181

mun & de

>



70
De l'Acide du Sei Commun ,

182:

dans les Végétaux, & dans les Animaux .

Ces changemens arrivent à l'acide vi

triolique , & à l'acide du Sel Commun

par
lesmouvemens de fermentation & de

pourriture , dontles Mixtes deviennent

!ſuſceptibles , lorſque leur acide ſe trou.
ve uni à des huiles , à de la Terre & de

l'Eau , de maniere qu'il forme un ſel

Tartareux.

Nous avons fait voir dans la Table

Affinités

de l'Acide
des Affinités, & dans l'article précédent ,

du Selcom . lorſque nous avons comparé les pro

mun , avec priétés de l'acide vitriolique avec celles

d'autres des trois autres genres d'acides , les ca'

ſubſtances . racteresou les ſignes par leſquels on peut
.

diſtinguer l'acide du Sel Commun , des

aurres acides .

L'Eſprit acide qu’on tire du Sel Com

L'Acide mun , eſt plus léger que l'huile , & l’EL

duSel.com, prit acidedu Vitriol , & que l'Eſprit
. a

plus léger
cide de Nirre, parce qu'il contientplus

quel'Acide d'Eau ;mais il eſt pluspelant que l'aci

Vitrioli- de fermenté, & que l'Eſprit acide qu'

que. on tire du Soufre, parce qu'il contient

184

Il eft plus

moins d'Eau
que ces derniers. Cet acide

plus ſubtil , & plus yolatil que l'acide

l’Acide Vi- ſulfureux ou vitriolique ; mais il l'eſt

triolique, moins que l'acide qui eſt parfaitement

& moins fermenté , & que l'acide Nitreux ; car il

ferimenté , peut être concentré juſqu'à acquerir la

183

mun eſt

>

fubtil que eſt plus >

>

que l'Acide
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186

conſiſtance d'huile , par l'évaporation & que l'A-.

d'une partie de l'Eau qui lui donne ſa cidė Ni

fluidité ; au lieu que l'acide fermenté & treux.

l'acide Nitreux ſont enlevés par
la cha

leur auſſi facilement que l'Eau , & qu'ils

s'évaporent avec elle , lorſqu'on veut les

concentrer.

L'acide du Sel Commun eſt encore re 185

marquable par ſon dégré d'activité dans Il est plus·

les diflolutions ; car il agit plus lente- actif que
l'Acide Vi.

ment que l'acide Nitreux,& plus promp- triolique,
tement que l'acide vitriolique,. & moins

Cet acide elt le même que l'acide du que l'Acide

Sel Ammoniac , &on ne peut le ſépa- Nitreux.
rer de la baſe du Sel Commun & duSel

L'Acide

Ammoniac , que par le ſecours d'un in- du Sel Am .

termede ; on ſe ſert ordinairement du moniac, eft

bol , ou bien d'un acide qui a plus d'affi- le même

nité avec la baſe de ces fels , que leurs quel'Acide
acides mêmes , tels font l'acide vitrio- du Sel com .

lique & l'acide Nitreux .

L'acide du Sel Commun eſt fixe ou .

volatil ; le fixe ſe cire par une diſtilla- Acide fire

tion ordinaire , & on I'appelle ſimple- & Acide
volatil de

ment Eſprit acide de Sel , le Volatil

s'appelle Eſprit Volatil fumant de Sel

Marin : On le volatiliſe en le diſtillant

dans une Cucurbite percée, afin que l'air

extérieur puifle y pénétrer.

Si on verſe de l'Eſprit acide tiré du

mun.

187

Sel Com.

mun .
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188 Sel Commun , ou du Sel Ainmoniac ſur
Sel Con

un ſel alcali fixe , on aura un Sel Com
nun régé
nere . mun régénéré ; ſi on le verſe ſur un fel

189 alcali volatil , on aura un fel Ammo

Sei Am- niac , formé de Criſtaux longs & fran

moniac ré - gés en maniere de plume ; mais ſi on le
géneré.

verſe fur de la Chaux , il produit un tel

Sel Am.qu'on appelle Sel Ammoniac fixe.

moniac fi

>

>

190

xe . $ . I 1.

2 °. Dans quels Mixtes ſe trouve l'A

cide du Sel Commun. Vertus de cet

Acide.

>

>

coup de

191

Ce genre d'acide eſt , comme nous
L'Acide de

Sel Com l'avons remarqué , le principe d'un ſel

mun abon , foſſile , qui ſe trouve en grande quan

de dans la ticé dans les entrailles de la Terre ; c'eſt

Terre ,dans pourquoi il abonde dans pluſieurs Mi,

la Mer , & néraux , dans les Eaux de la Mer , dans
dans beau

celles de la plậpart des Fontaines , dans

Fontaines , les Eaux Minérales.

mais enga Il ſe trouve auſſi pluſieurs Végétaux ,

gé dans le où il fait partie du Sel Amnioniac natu .

Sel Com- rel , & du Sel Commun que l'on re

marque dans ces Végétaux : On le dé

Il ſe trou .couvre ſur -tout dans la Suye , car lorf

ve auſſi
qu'on examine, par l'Analyſe , la Suye

dans plu- des Cheminées, des Fours , où les Bou
ficurs Ve

langers font cuire le Pain ., & où ils ne
gétaux.

brûlent

mun .

192

>
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193

brûlent que du bois, on y trouve du Sel

Ammoniac : Or ſoit que ce fel fût dans

le bois , ſoit que l'acide du Sel Com. .

mun qui étoit dans ce bois , ſe ſoit déta

ché , & le ſoit pini enſuite à un fel alcali

volatil , formé par l'embraſement , &

aic produit ce Sel Ammoniac ſoit

enfin qu'il y eût dans le bois un acide

de ce genre , qui fût libre avant que de

ſe joindre au fel alcali volatil , le Sel

Ammoniac que l'on trouve dans la Suye,

prouve toujours que les Végétaux qui

ont fourni cette Suye , contenoient un
acide de Sel -Marin.

Cet acide eſt plus difficile à recon

noître dans les Animaux ; il eſt vrai ce- Il y ens

pendant qu'on trouve du Sel Commun peudans le
Animaux,

dans l'Urine des Hommes , mais n'eſt - ce

pas le Sel-Marin même , dont on allai

lonne les alimens, qui palle dans le

ſang , & quieſt entraîné par
les Urines ?

ainli ce fel ſeroit dans les Hommes un

ſel étranger ,un ſel qui n'appartiendroit

point à leurs humeurs , & quine ſe trou.

veroit point dans les autresAnimaux qui

n’uſent pas d'alimens chargés de ce

fel.

Pluſieurs expériences prouvent que

l'acide du Sel Commun ſe diſperſe dans Il y a beard

l'Air : ſi on expoſe à l’Air, par exemple , coup d'A .

Tome II. D

194
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par évai

l'Air. >

195

mun ,

cide libre une Leſlive de Cendre , réduite

deSel com- poration à une conſiſtence un peu épaiſſe ,
mun dans

elle fournit après un tems, un ſel tout à

fait ſemblable au Sel. Marin .

L'Eſprit acide qu’on tire du Sel Com

Uſages de eſt employé dans la Medecine
l'Acide du

comme un puiſlant diurétique , on s'en
Sel Com

ſert en Chirurgie pour enlever les Ca

ries. L'Eſprit de ſel dulcifié avec partie

égale d'Eſprit-de -Vin , peut être pris

intérieurement avec beaucoup plus de

ſureté que l'Eſprit de ſelordinaire , par,

ce qu'il eſtbeaucoup moins corroſif,

Anun ,
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CH A P I TRE VI.

DE L'ACIDE TARTAREUX , OU

FERMENTE'.
:

S, 1.

1º. Origine Caractere diſtin £ tifs
de cet Acide,

La con

Minéraux ,

du Corps
i ce

Es deux genres d'acides minéraux , 196

dont nous venons de parler , pa

roiſſent fort étrangers à la Phyſique du noiſſance
des Acides

Corps Humain ; parce que ces acides
i,

développés & libres ne ſe remarquent doit entres

pas dans nos humeurs , & qu'ils ne ſem- dans la
blent

pas
ſe trouver non plus dans les Phyfique

Mixtes qui nous ſervent d'alimens
Humain.

pendant il étoit néceſſaire de les exami

ner , car les acides de nosſucs , & de nos

alimens , viennent originairement de ces

deux genres d'acides : De plus ils ſe

trouvent dans les ſels de pluſieurs Mixtes

d'où nous tirons nos Remedes, & ils con- -

tribuent beaucoup à leurs vertus ; il faut

d'ailleurs les bien connoître , pour les di

Dij
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ſtinguer des deux autres genres d'acides

qui nous reſtent à examiner , & qui

nous intérellent plus immédiatement,

Toutes ces connoillances ſont à la vérité

d'une grande étendue , mais elles por

tent de grandes lumieres dans l’Art de

guérir. Ceux qui étudient ſérieuſement

cet Art , ne penſent pas à imaginer des

Syſtêmes hypothériques pour briller ſous

les apparences du ſçavoir , les con

noillances , qu'ils ont à acquerír ſont

fi précieuſes , & fi intéreſſantes pour

des Hommes ſages , qu'elles ne leur

permettent pas de ſe livrer à des idées

chimeriques.

L'acide fermenté ſe trouve ſur -tout

L’Acide dans les Végétaux , & on remarque fa

Fermenté cilement tous les différens dégrés de
devient

plus remar , fermentation par leſquels il palle ; la

quabledans faveur qu'il donne aux plantes à meſure

les Plantes, qu'elles croiſſent,ou qu'elles approchend

à meſure de la maturité , marque les progrès de,

qu'elles ap- la fermentation qui le modifie. Quoi
prochent

de la matu-que la cauſe des changemens qui lui ar

rité. rivent ſoit cachée , & agille inſenſible

ment dans l'intérieur de ces Mixtes

Preuves il eſt aiſé de reconnoître que ces chan
de la Fer

mentation geniens ſont les effets d'une ' fermenta

lourde ou tion lourde & lente , ſur-tout lorſque

imparfaite, ces effers ſont pareils , ou tendent à des

197
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>

200

venir pareils à ceux quie produit une qui ſe fait

fermentation manifeſte & prompte ,
dans les

Plantes .

telle que celle qui arrive aux ſucs des
199

Raiſins, des Pommes , des Poires , des Elle ſema

Ceriſes , des Cormes , aux ſucs de beau- nifeſte foro

coup de Plantes , au Miel , aux ſubſtan- fepſible

ces farineuſes délayées dans une certaine ment dans
les change

quantitéd'Eau , &c. qu’on laille fer

menter dans un vailleau , où l’Air exté- arrivent

mens qui

rieur peut agir . Cette fermentation rend aux Fruits ,

d'abord ces ſucs plus ou moins vineux , dans le

& lorſqu'elle eſt portée juſqu'à fon der- tems de la
maturité.

nier dégré , elle leur donne cette faveur

aigre que nous remarquons dans le vi- Cette fer

naigre , qui a paſſé par tous les dégrés mentation

de fermentation .
tend à ren

ſçait que les altérations qui ar . dre les fucs

rivent aux ſucs d'un fruit pendant qu'il
ou vineux ,

ou aigres.
murit à l'Arbre les diſpoſent de

plus en plus ,plus , à meſure que ce fruit ap- Les chan-.

proche de ſa maturité , aux changemens gemens qu’:

que cauſe la fermentation prompte dont elle cauſe
font de mês

nous venons de parler : Ces alterations

font donc autant de dégrés de cette mê- que ceux

me fermentation, qui ne peut agir que queproduit

fort lentement & imparfaitement ſur la Fermen
ces fucs diſtribués & renfermés dans les tation par .•

faite.

vaiſſeaux ou cellules de ce fruit ; par

ce qu'ils n'y ſont point expoſés à l'a- Pourquoi

ction de l’Air extérieur , qui eſt néceſ- cette Fer

Or on ſçait que

> ZOI

me nature

202
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e
Ferm

enté
.

203

dans les

yeur.

>

mentation faire pour exciter une fermentation ra

ne peut ê. pide ,& complette ; auſſi cette fermen
.

tre qu'im tation ne doit - elle pas arriver dans les
parfaite.

Plantes ; elle les détruiroit aufli - tôt

Les progrès qu'elle s'empareroit de leurs fucs. Néan

de la Fer- moins la fermentation lente & impar

mentation faite que ſouffrent les ſucs renfermés

dans les Végétaux , produit peu à peu
Fruits , ſe

des altérations qui approchent de plusremarquent

par la ſa. en plus de celles qu’y cauſe une fermen

tation prompte & parfaite ; tels font

par exemple, les changemens qui arri

vent aux ſucs de la Grenade , de la Gro

ſeille , de l'Orange , &c. dont la faveur

auſtere ſe change en une ſaveur aigre

lette , qui approche de celle du vinai

gre ; telles ſont auſſi les altérations qui

arrivent aux ſucs des fruits qui acquie

rent dans le tems de leur maturité une

ſaveur qui commenceàapprocherun peu

de la faveur des boiſlons vineuſes que

fourniflent ces ſucs exprimés & expo

ſés à une fermentation plus complette.

Ce commencement de fermentation ,
La Fermen

que ſouffrent ces ſucs dans les Plantes ,

ration qui. & qui change la faveur de ces mêmes

des Plantes,fucs , ſuffit pour changer les qualités de

change les ' leurs acides ; car il ne garde aucune

cara &teres des propriétés particulieres , qui cara

de l’Acide. cteriſent les autres genres d'acides. En

204
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206

effet les ſucs des Plantes qui ſont ſuf- 203

ceptibles de cette fermentation , étant , Elle pro

bien enfermés dans des vaiſleaux où
duit , com

me la Fer

ils ne peuvent fermenter , comme dans mentation

les Plantes , que fort imparfaitement, parfaite,un

fourniſſent par criſtalliſation un fel Sel Tarta

eſſentiel de même nature que le ſel Tar- reux.

tareux ( a ) , qui réſulte d'une fermen

tation parfaite ; c'eſt-à -dire , d'une fer

mentation qui produit le vinaigre. Or

tous les ſels des Végétaux qui ſont de la
Le Sel

Tartareux

nature de ce fel Tartareux , contiennent renferme un

un acide de même genre que le vinaigre; Acide Fer,

car le ſel Tartareux réduit en ſel alcali menté,fem

par le feu , peut être régénéré par le vi- blable àceà

naigre qui lui fournit un nouvelacide au- lui du Vi

quel il s'unit ; les ſels Tartareux con
naigre.

tiennent donc un acide ferinencé ou un LesPlan

acide du genre du vinaigre ; puiſque l'a- tes contien .

cide du vinaigre uni à un ſel alcáli for- nent un Sel

me un ſel Tartareux , toutes les Plantes Tartareux.

qui fourniſſent un ſel Tartareux tel que LesPlana

celui qui ſe forme avec le vinaigre , tescontien.

contiennent par conſéquent dans leur nene un As

ſel Tartareux , un acide fermenté : Or cide Fer

le ſel des Plantes approche plus ou moins menté.

de la nature de ce même ſel Tartareux

ſelon qu'il a été plus ou moins élaboré

207

208

( a ) Goelik Fundam : Chem . $ 61. & ſuive

D iiij
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na

210
>

209 dans ces Plantes par la fermentation :

Le Selda- Ainſi le ſel Tartareux doit être regardé
turel des

comme le véritable fel ellentiel végétal ;Plantes eſt

Tartareux. parce que ce genre de ſel prend tou

jours ſon origine dans les Plantes , &

eſt toujours formé d'acide , & d'huile

qui fermentent dans ces Mixtes .

Or l'acide fermenté comme nous

L’Acide l'avons remarqué , lorſque nous avons
fermenté eft

un Acide comparé ci-devant les propriétés , & les

différent effers des différens acides , differe au

des autres tant des trois autres genres d'acides
Acides. qu'ils different eux - mêmes entr'eux .

(Nº. 6. & 8. ) L'acide Vitriolique au

quel on rapporte principalement l'a.

cide du vinaigre , eſt un de ceux qui

paroît differer le plus de cet acide fer

menté , car l'acide vitrioliqueeſt de tous

les acides , celui qui s'unit plus forte

ment avec les ſels alcalis , & avec la

plậpart des ſubſtancesmétalliques ; l'a

cide fermenté eſt celui qui s'attache

plus foiblement à ces ſels & à ces

ſubſtances : Voyez la Table des Affini

tés . Cet acide paroît avoir un peu plus
de conformité avec l'acide du Sel-Ma

rin ; car après l'acide fermenté , l'acidei

du Sel - Marin eſt celui qui s'unit le

moins fortement avec les fels alcalis , &

avec les ſubſtances terreuſes ,& métalli

ques.

>

>
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8. I I.

2°. Mixtes où ſe trouve l’Acide Taro
tareux Fermenté.

211

2 12

Nous n'avons aucun fait qui nous

prouve que les foſſiles contiennent de On nedé

P'acide fermenté , ainſi cer acide ne pa. couvre

roît pas appartenir au Regne Miné point d’A
cide Fer

ral . menté dans

L'acide fermenté eſt l'acide le plus or- les Miné

dinaire des Végétaux ; il y a même raux .

beaucoup de Plantes , où il paroît qu'il ne
L’Acide

s'en trouve preſque pas d'autres ,d'autres , même Fermenté

dans tous les tems de leur accroiſſement : eft P'Acide

telles ſont celles qui ne fourniſſent par le plus ordi,

la criſtalliſation , qu'un fel ellentiel naire des
Tartareux.

Plantes .

Lorſquel'acide des Plantes eſt for

tenient engagé dans une huile réſineuſe L'Acide

& aromatique ,comme dans la Térében- des Huiles
réſineuſes

thine , dans les autres huiles balſami- des Plantes

ques & dans les huiles ſubtiles , telles n'eſt pasun

que les huiles ellentielles que l'on tire Açide Fer

des Plantes aromatiques par la diſtilla- menté,

tion , il eſt très-peu ſuſceptible de fer

mentacion . Cet acide des huiles réſineu

ſes eft à peu près le même que celui des Il eſt dans

huiles bitumineuses , & par conſéquent ces Huiles

213
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reux , pult

de même du genre de l'acide vitriolique ; mais la

nature,que plûpart des Plantes fournies d'huiles ré

celui des lineuſes , contiennent auſſi un ſel eſſen
Huiles bitu.

mineuſes , tiel qui eſt Tartareux , c'eſt - à - dire un ſel

& dugenre eſſentiel dont l'acide eſt du genre du ſel

de l'Acide fermenté ; ainſi ces plantes contiennent

Vitrioli plus ou moins d'acide fermenté, ſelon
que.

qu'elles ſont plus ou moins fournies de
215

Les Plan. Tel Tartareux , & ſelon que la fermen-.

tes réfineu- tation a fait plus ou moins de progrès

ſes qui con dans ce fel ; car le ſel eſſentiel de ces
tiennent du Plantes

Sel Tarta
peut être originairement, ou un

Sel -Marin , ou un Nitre , ou un ſel au

un Acide ſtere , dont l'acide tiendra encore plus

Fermenté. ou moins de la nature de l'acide du Sel.

Marin, ou de l'acide du Nitre , ou de l'a

Il ſe trou, cide vitriolique du ſel auſtere , ſelon les
ve dans les

Plantes des dégrés de fermentation , par leſquels ce

Sels dont fel ellentiel aura paſſé.

l'acide n'eſt L'acide qui eſt uni fortement à une

pas fermen- certaine quantité de parties terreſtres,
té.

ſans l'entremiſe de beaucoup d'huile

Les Sels ſoit réſineuſe , ſoit gralle ou onctueuſe
Tartareux & qui pour ainſi dire forme dans la

auſteres Plante une eſpece de ſel alumineux , ne

peut preſque pas fermenter , parce que
moins fer- la fermentation ne s'empare que des
menrés.

Mixtes qui ſont ſuffiſamment fournis

Il y a des d'huile ; ainſi le fel qui eſt du genre
de

Sels Tarta- l'Alun & dont les parties ſont li étroite

216
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219

tre
220

>

ment unies que l'Eau , qui eſt miſe en reux auſte

action par la chaleur dans la Plante , res peu ful

ne puifle pas facilement s'yinſinuer,est ceptibles
de fermen .

peu ſuſceptible de fermentation , & ſon cation.

acide , comme on l'obſerve , dans quel

ques Plantes auſteres & aſtringentes,con
L'Acide

ſerve les caracteres de l'acide vitrioli, de ces Sels

eſt peu fer
que .

menté , il

Il faut faire la même remarque ſur eft ordinai-.

les acides qui forment des ſels Neutres rement Vi .

naturels comme du Sel-Marin , du Ni- triolique.

du fel Ammoniac &c. Car ces

L’Acide

acides ſont trop engagés , & trop peu des Sels qui

fournis d'huile pour être ſujetsà aucune ne ſont pas

fermentation ; mais fi ces ſels ſe laiſſent Tartareux ,

pénétrer par des huiles , ce qui arrive n'eſt pas un

ordinairement dans les Plantes , ils ſont Acide fer
menté.

expoſés alors à la fermentation , & aux

changemens qu'elle peut cauſer. Ces Sels

Le ſel ellentiel des Plantes qui domi- peuventde

ne en acide, & qui eft peu fourni d'huile venir Tar

& de Terre , comme le fel ellentiel du tareux .

ſuc de Cochlearia , & d'autres Plantes de
LesSels des

inême
peu ſuſceptible de fer- Plantes qui

mentation dans ces Plantes . Peut-être dominent

que le ſel alcali volatil , qui dans ces beaucoup

mêmes Plantes , accompagne leur fel en Acide ,
fermentent:

eſſentiel , dont l'acide eſtun acide vola
peu

dans les

til nitreux ,s'oppose à la fermentation . Plantesa

Il n'en eſt pas de même lorſque l'acide

>

2
22 I

>

222

genre , eſt

>
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ment.

224

>

223 eft engagé dans le ſel ellentiel des Plans

Le Sel
tes , avec beaucoup de Terre , & d'hui.

Tartareux: les ; & lorſque ce fel ſe laiſſe facilement

de eft enga- pénétrer par la partie aqueuſe de ces

gé avec Plantes, comme dans celles qui ont d'a

beaucoup bord une faveur auftere , & qui dans la

de Terre, & ſuite prennent peu à peu une autre fa
d'Huile,fer
mente aiſé. veur ; car ce changement de faveur n'ar

rive dans ces Plantes que par la fer

mentation .

Cependant plus l'huile de ces Plantes

L'Huile ſurabonde , & devient onctueuſe par la

des Sels

fermentation , plus elle s'oppoſe par
fa

Tartareux

devient conſiſtance à cette même fermentation ..

graffe & C'eſt pourquoi les huiles graſſes expri

on & ueuſe , mées des Olives de la graine de Lin ,

par la fer- ou de quelques autres fruits ou ſemences
mentation.

ſemblables , & expoſées à l'ađion des

Plus l’Hui- cauſes , qui peuvent les plusexciter à la

le des Sels fermentation , ne fermentent que fort

Tartareux lentement, & que fort imparfaitement ;
devient

grafſe &

elles ne peuvent devenir ni vineuſes , ni

ongueule , s’aigrir , elles deviennent rances & ame.

plus elle res , elles contractent uneodeur fort dé

s'oppoſe à ſagréable ; car la pourriture s'en empare,

la fermen- elle domine peu à peu ſur la fermen
zion .

tation , & l'éteint entierement , avant

que celle - ci ait pû faire beaucoup de

progrès.

11 est néceſſaire pour diſpoſer le fel

>

225

>

.



De l'Acide Fermenté. 85

>

>

effentiel d'une Plante ou d'un Fruit à 226

fermenter promptement ,& parfaite- La Ferm
mentation

ment , que l'huile de ce fel foit fort pé- du SelTar

nétrée d'Eau ; car la fermentation n'a- tareux ſe

git ſur les ſels , & ſur les huiles que par fait parl'en

l'entremiſe de l'Eau ( a ) : De-là vient tremiſe de

que plus les fruits deviennent ſuccu- l'Eau qui le

lens , plus la fermentation augmente ,
pénétre.

& plus la maturité de ces Fruies eſt ac

celérée ; elle fait enfin plus de progrès

en quelques jours , qu'elle n'en avoit

fait en pluſieurs mois , lorſque la ſub
ſtance de ces fruits étoit fort dure , ou

très -peu fournie de ſucs fluides.

Les ſubſtances farineuſes des femen

ces qui croiſſent , ſont , par l'acide
Le Sel des

ſubſtances

l'huile & la Terre qui forment leur ſel farineuſes

Tartareux , ſuſceptibles de fermenta - desSemen

tion ,, tant que ces ſemences ſont ſuffi- ces fermen

ſamment fournies d'Eau ; mais elles ſe te tant que
.dellechent , & ceſſent de fermenter lorf les Semen

ces font

que ces ſemences aſrivent à leur dernier fournies de

dégré de maturité : De - là vient que fucs fluides.

ces mêmes ſemences peuvent ſe conſer

ver long - tems ſans qu'il leur arrive Il ceffe de
fermenter

d'altération remarquable : Les farines
lorſque les

qu'on en tire , peuvent de même ſe con- Semences

ſe delle

( * ) Mem. de l'Academie Royale de Chi chent.

rurgie. Vol. 1. 5. 2. de la deuxiéme Partie du l .
Mem ..
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neuſes peu

>

ment.

230

229 ſerver fort long-tems ; mais ſi on les

Les fub- moüille ſeulement allez pour en for
fances fari.

mer une pâte , elles fermentent, elles

délayées prennent uneſaveur aigre qui ſe change
dans de bien -tôt en amertume , & elles contra.

l'Eau , ne ctent unemauvaiſe odeur , la fermenta

peuvent fer-tion dégénere enfin en pourriture, parce

complette- qu'elles ſont trop peu détreinpées,pour

fermenter parfaitement; ſi au contraire
ces ſubſtances farineuſes font fort dé

Ces ſub- layéesdans l'Eau,elles pallent facilement
ſtances fort

pat tous les dégrés d'une fermentation

délayées ,
parfaite , c'eſt à-dire d'une fermentapeuvent

paſſer par tion quiproduit d'abord une liqueur vi.

tous les dé- neuſe , & enſuite du vinaigre .

grés de fer Lorſqu'un fruit commence à devenir

mentation. fort ſucculent , il parvient prompte

Le Sel ment , comme nous l'avons dit , à ſa

Tartareux maturité , il change de couleur & de

des Fruits , vient fort mou , il acquiert une ſaveur

fermente approchante de celle que leurs ſucspren

pluspromp- nent lorſqu'ils font exprimés,qu'ilscom

proportion
mencent à fermenter en plein air , &

qu'ils tendent à devenir vineux ; mais

Fruits de- parce que cette eſpece de fermentation
viennent

n'eſt pas aidée dans ce fruit , par l'a

plus ſuccu- ction de l'Air extérieur , & que les fucs
lens.

font
pas

allez raſſemblés , elle ne va

Progrès pas plus loin ; leur partie ſubtile s'éva

de la fer- pore avec une partie de leur phlegme

>

231

tement à

que les

ne
232

>

*
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234

>

le fruit noircir , & la fermentation vi- mentation

dans les

neuſe ſe change en fermentation ace Fruits.

teuſe ; on croit alors que ce fruit eſt
233

pourri : mais on ſe trompe ,
car c'eſt Ellerend

le tems oùla fermentation tend puiſſam- vineux les

ment à changer les ſucs en vinaigre ; fucs des
Fruits.

elle n'y parvient cependant que fort

imparfaitement; parce que ces ſucs con- Elle lesai

fondus avec la ſubſtance ſolide des veſi- grit enſuis

cules du fruit , qui eſt rompue , & com- te.

me hâchée par la fermentation , ne ſont

pas allez délayés , & parce que l'écorce

du fruit , qui les renferme , les prive

de l'action de l'Air extérieur . Si le fruit 235

reſte ſuſpendu à l'arbre , ſa partie acide Enfin ellefa

,
& huileuſeeſt tellement ſubtiliſée parla diffipe l'A

.

fermentation, qu'elle acheve de s'évapo 236

rer avec le phlegme ou l'Eau , à travers La Fer

les pores de l'écorce , la partie ſolide du mentation

fruit reſte ſeche , & infipide ; mais ſi des Fruits ;
,

le fruit encore fourni de ſes lucs , ſe
peut

détache de l'arbre dans le tems de cette
changer en

pourriture.

fermentation , & tombe ſur un terrain

humide , la fermentation dégénere en

pourriture , l'écorce qui touche la Terre

ſe corrompt , la pourriture s'étend , &

s'empare de tout le fruit.

Lorſqu'on expoſe à la fermentation ,

les ſucs tirés des fruits qui ne ſont pas
237

La Fer.

mûrs , ils s'aigriſſent ſans paller aupa- mentation

;

>

>
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>

La Fer- la maturité ,

>

ne devient ravant par la fermentation vineuſe ;

vineuſe que parce que l'huile de ces ſucs n'eſt pas
dans les

fruits murs .
encore allez abondante ni allez

aqueuſe , ni allez développée, ni affez
fubtiliſée par la partie aqueuſe , pour

être ſuſceptible de ce genre de fermen

tation ; la faveur acide que ces ſucs ac

quierent par la fermentation n'eſt pas

parfaitement aigre , elle reſte toujours
un peu acerbe ou ſure.

238 Si les fruits approchent du terme de

ils produiront par la fer
mentation

vineuſe eſt
mentation une liqueur vineuſe impar-

imparfaite faite , qui aura.une acidité auítere , plus
dans les ou moins remarquable , ſelon que les

Fruits peu fruits ont été plus ou moins éloignés

d'une parfaite maturité.

Les ſucs des fruits qui acquierent par

la fermentation , qui les fait parvenir

à la maturité une ſaveur , âcre

amere , ou aigre , fourniront , s'ils ſont

expoſés à une fermentation complette ,

une liqueur vineuſe qui conſerverà beau

coup de cette faveur; mais ſi la liqueur

parvient juſqu'au dernier dégré de fer

mentacion , elle deviendra aigre , àme

ſure que l'Eſprit ardent ou vineux le diffi .

pera & perdra entierement la faveur

qu'elle avoit.

Les ſucs des Végétaux ne peuvent acum

murs,

OLL
>

>
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234

La Fera

ne peut

240

querir une ſaveur parfaitement aigre ,

qu'ils n'ayent paſſé auparavant par une

fermentation vineuſe; parce qu'il n'y a

mentation

defermentation parfaite ,que la ferme pearfai
, grir -

mentation vineuſe , & le dernier dégré tement que
de cette fermentation eſt la fermenta- les liqueurs

tion aigre.

vineuſes .

Dans la fermentation vineuſe , le ſel

ellentiel d'une Plante eſt diviſé en plu

fieurs parties :

1 ° . Une partie de ce ſel qui n'a pas été
Le Tartre

allez préparé dans la Plante parla fer- eſt unSel

mentation , réſiſte à la fermentation vi- Tarrareux ,

neuſe , & ſe précipite au fond du vaſe qui réſite

où ſe fait cette fermentation . Ce fel eſt à la Fero

connu ſous le nom de Tartre.
mentation .

20. Les particules acides & les parti

cules huileuſes les plus ſubtiles du lel de L'Eſprit

la Plante , ſur leſquelles la fermentation Ardeat,ou

vineuſe
l'Eſprit-de

peut agir , s'uniflent avec beau
Vin .

coup d'Eau , & forment l’Eſprit ardent ,

que l'on appelle Eſprit- de- V'in : Dans la L'Eſprit.

pourriture les particules huileuſes qui de-Vin for

reſtent unies aux particules acides vola- me unAci
de Nitreux

ciles ſont beaucoup plus ſubtiles , & en dans la

moindre quantité , que dans l’Eſprit ar- pourriture.
dent, & elles forment avec cer acide vo

latil , comme nous verrons dans la ſuite ,

un acide nitreux , qui s'évapore & le

diſperſe dans l'Air.

241

>

242

>

>
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243

244

3º. Le fel ellentiel fournit un autre
-Le Vinai

genre de particules acides plus groſſieres
gre.

& plus fixes , qui forment le Vin lorf

Le Vinai- qu'elles reſtent mêléesavec l'Eſprit ar

gre & l’El- dent ; mais ſi la fermentation continue

prit-de-Vin à agir ſur le Vin , elle ſépare & diſſipe

forment le l’Eſprit ardent ; les particules acides plus
Vin.

groſſieres , dont nous venons deparler ,

reſtent délayées dans beaucoup d'Eau ,

245 & forment le Vinaigre. La fermenta .

Progrès de tion ne ſe termine pas là , elle ſubtiliſe
la Fermen

il devient ſi volatation ſur peu à peu cet acide

l'Acidedu til qu'il s'évapore aulli, & l'Eau avec

Vinaigre , laquelle il étoit mélé ,reſte enfin entie

elle le ré- rement inſipide. Nous ne ſçavons pas

duit ea A- ſi l'acide étant parvenu à ce dernier état,

cide fugi- forme, coinme dans la pourriture , un
tif.

246 acide nitreux ; mais toujours eft - il vrai

La Fer- que la fermentation , de même que la

mentation pourriture , détruit ou décompoſe entie
détruit en- rement le ſel des Végétaux , ſur lequel
tierement

elle agit complettement,le Sel Tar

Les particules acides du Vinaigre , ne

font
que

des
portions du fel Tartareux

Les parti- des Plantes , qui eſt formé d'un acide

cideleplus engagé dansbeaucoup d'huile,deTer

ferinenté ,
d'Air & d'Eau . C'eſt ſur tour l'huile

ne ſont que qui abonde dans la compoſition de ce

des portionsſel , & qui , par la fermentation ſourde,

du Šel Tar- que la chaleurexcite dans les Plantes , ſe

>

.

>

tareux.

247

>

re ,
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laiſſe pénétrer par beaucoup d'Eau , c'eſt careux dé

dis-je , cette huilequi rend le ſel Tarra- pouillées de

reux des Plantes ſuſceptible de fermen la plus
grande par

tation parfaite : Mais ce fel ne peut pro- tie de leur

duire de liqueurs vineuſes , ni aigrir , huile,

que cette fermentation ne le dépouille

auparavant , comme nous le verrons ci

après , de la partie la plus groſſiere de
cette huile.

Dans la pourriture tout le ſel Tarta 248

reux ſe ſubtiliſe & ſe décompoſe ; mais L’Alcali

une partie de ce ſel , ſur-tout celle qui Volatilque

forme le Tartre dans la fermentation , produit la

réliſte plus long-tems à la pourriture , eft lapartie
pourriture ,

que celle qui eſt déja diviſée & ſubtili- du Sel Tar&

lée dans la Plante par la fermentation . tareux qui

Lorlque celle-ci s'eſt évaporée dans la reſiſte le

pourriture , ſous la forme d'acide ni- plus à la

treux , celle-là eſt réduite en fel alcali pourriture.

volatil ; parce qu'une parcie de l'acide

& de la Terre la plus ſubtile du ſel Tar

tareux , ſont encore fortement unies par

beaucoup d'huile , & que la partie a

queuſe s'en ſépare : Cetteportion de ſel

qui ſe trouve dégarnie d'Eau , & privée

d'une partie de ſon acide forme un ſel

alcali ; ainſi la pourriture diviſe d'abord

toutle ſel Tartareux en deux parties ; en

acide nitreux , & en alcali volatil : mais

epfin elle décompoſe cet alcali , & alors
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249

tout l'acide ſe réduit , comme nous le

verrons dans la ſuite , en acide Ni

treux ,

La pourriture dépouille , de mêmeDifférence

des effets de que la fermentation , le ſel Tartareux de

la pourri- ſon huile la plus groſſiere , avant que de

ture & de la le diviſer. On apperçoit aflez par ces
Fermenta- différenseffets de la fermentation & de

tion .

la pourriture , que la fermentation dif

fere de la pourriture,parce qu'elle ne dé

compoſe pas tout le ſel Tartareux, qu'elle

forme un Eſprit ardent , & une liqueur

aigre. La pourriture au contraire , dé

compoſe tout le ſel Tartareux , elle en

détache d'abord un acide nitreux, & elle

réduit le reſte en alcali volatil ; mais tous

ces effets ne different
que du plus au

moins , car la fermentation & la pour

riture commencent par dépouiller le ſel

Tartareux de ſon huile groffiere , l'un &

l'autre détachent de ce fel un acide hui

leux,dont l'un eſt moins ſubtil & plus hui

leux , ce qui le rend inflammable; l'au

tre plus volatil & moins chargé d'huile ,

ce qui le rend très-fugitif ; la pourri
ture réduit une partie du ſel Tartareux

en alcali volatil , la fermentation diviſe

une partie de ce même ſel en acide grur

ſier ; mais cec alcali & cer acide font en

ſuite décompoſés , & leur partie acide

Y
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devient de part & d'autre extrêmement

volatile , & fugitive.

Les ſubſtances farineuſes des femen 250

Les ſub .

ces , ſur-tout de celles qui nous ſervent

d'aliment , ſont demêmenature que

ſtances fari.
la

neuſes des

pulpe des fruits ; puiſque ces ſubſtances Semences',

étant délayées dans de l'Eau,fermentent rontlesmê.

comme les ſucs des fruits murs , & four- mes que les

niſſent de même des liqueurs vineuſes & pulpes des
Fruits; elles

des liqueurs aigres ; cependant la fer
ſont luſcep

mentation qui ſe fait dans les Végétaux , tibles des

ne s'étend pas ſi loin dans les ſemences mêmes dé

qui parviennent à leur maturité , que grés deFer ,

dansles fruits où la fermentation va jul. mentation .

qu'à les détruire . On enapperçoit fa

cilement la raiſon ; les ſemences ſont

moins ſucculentes que les fruits , & elles

ſe deſfechent dans le temsde la maturité ;

c'eſt ce deſſechement qui , comme nous

l'avons dit , arrête la fermentacion , &

qui les met en état de ſe conſervér fort

long-tems dans un lieu lec , ſans être

expoſées à aucun mouvement ſpontanée

de fermentation , ni de pourriture.

Lorſque ces ſemencesgerment dans la 281

Terre , la plante naiſlante ſe nourrir de Les Plan

la ſubſtance farineuſe, qui á fermenté tes naiſſan
.

juſqu'à un certain dégré , pendantle tes fenour,
de la

tems qu'elles ont été attachées aux plan- ſubſtance

tes qui les ont produites , qu'elles y ont farineuſe

>
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ces.

252

ز

A

>

܀

>

des Semen- pris leur accroiſſement,& qu'elles y fone

parvenues juſqu'à leur dernier dégré de

maturité : Ainſi plus l'huile qui engage
Les Plau

l'acide de certe ſubſtance farineuſe , au
tes retien

nentlafa- ra été ſuſceptible de fermentation , &

veur de ces plus cette huile & cet acide qui nourri

ſubſtances. ront la jeune plante , auront été éla

borés par la fermentation , plus la Plan

te reciendra de la faveur que la ſubſtan-.

ce nourriciere aura acquis par la fer

mentation , & plus l'acide de cette nou
velle Plante aura , dès l'origine de cette

Plante , les caracteres de l'acide fermen

té ; c'eſt ce que nous remarquons , par

exemple , dans la Plante qui naît de la

ſemence du Bled ; car la Plante que

cette ſemence produit , n'a point non

plus que la ſemence , de ſaveur auſtere :

Si au contraire la ſemence eſt produite

par une Plante ou la fermentation fait

moins de progrès , & ou la ſubſtance deoù

cette ſemence conſerve une ſaveur au

ſtere , elle ne fournira à la Plante , qui

en doit naître , qu’un acide peu
fermen

ré; le gland, parexemple, qui eſt auſtere,

fournira à la Plante qui en naîtra un

aliment qui lui donnera une ſaveur au

ſtere, que cette Plante conſervera tou

U ſemble donc que le ſuc qu'une

:

>

jours.
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ces .

piante reçoit d'abord , regle ou établit

qu'
La fub

pour toujours la nature de la Seve

elle tire enſuite de la Terre ; en effet , neule des
ſtance fari

une ſemence âcre produit une Plante Semences

acre , une ſemence amere produit une établit la

Plante amere , &c. nature de

Leseffets que la fermentation produit laSéve des

ſur l'acide, conſiſtent principalement naiffentde
Plantes qui

dans les changemens qui arrivent , par ces Semen

cette même fermentation,à l'huile quieſt

unie à cet acide ; mais il faut que ces 254

deux principes ſoient fixés par une Ter- Leschan
re , qui forme avec eux un fel Tarta_ gernens qui

arrivent à

reux ; car fi l'acide eſt ſeulement uni à l'Acide fer

une huile , qui ne forme pas avec lui , & menté con

la Terre dont elle peut auſſi être char- fiftent dans
gée , un ſel Tartareux , cette huile ceux que la

Ferinenta

quoique unie à un acide & à de laTerre , tion pro

ne ſera pas ſujette à la fermentation ; duit fur

c'eſt ce qu'on remarqueclairement dans l'huile du

les huiles réſineuſes qui ſong entiere- Sel Tarta

ment privées de ſel Tartareux, & qui reux .

cependant contiennent beaucoup d'aci Les princi

de , de Terre , & d'Eau ; car ces huiles

ne font point ſuſceptibles de fermenta- ment le Sel
Tartareux

On voit donc par ce détail , qu'il n'y
poſent pas

a que l'acide du fel Tartareux , qui ſoit
toujours

expoſé à la fermentation dans les Plan- çant unis à

>

>

.

255

pes qui for.

rion . >
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un Sel Tar- tes , & quien ſoit plus ou moins ſuſcep

fareux , ni cible , ſelon que ſon huile abonde plus
des parties

ou moins, & ſe laiſſe plus ou moins pé
intégrantes
ſuſceptibles nétrer par la partie aqueuſe de ces Plan

de Fermen- tes . L'acide des autres ſels Neutres

tation. comme le Sel-Marin , le Nitre , & c .

256 n'eſt point ſujer à ce mouvement tant
Les Sels

des Plantes que ces ſels ne dégénerent point en ſel
qui ne ſont Tartareux,

pas Tarta Mais lorſque ces ſels ſont entraînés

reux , ne par la Séve dans les Plantes , ils y ſont
у

fermentent acceſſibles à l'Eau , & à l'huile , ils s'y

pas.

changent en { els Tartareux : L'Eau , par

Ils laquelle la fermentation agit dans ce ſel
peu

vent deve- ſur l'huile , rend cette huile plus aqueu

nir Tarta- ſe , plus graſſe ou plus onctueuſe , &

reux & luf- moins ténace ; elle devient de plus en
ceptibles de

Fermenta- plus ſuſceptible defermentation : L'Eau
tien , la pénétre & la diviſe peu à peu , elle

à

s’unit intimement avec elle , tant que la

Plante refte fort ſucculente ; mais fi la

Plante le deſſeche, la fermentation ceſſe

de faire du progrès.

Nous venons de remarquer que l'a .

De l’Aci- cide naturel ou l'acide engagé dans le

de fermen- fel ellentiel des Plantes , eſt un acide
Lé des Ani

fermenté, & nous avons obſervé auſſi

que ce fel paſſe dans les Animaux ;ainſi

le fel de nos humeurs eſt de même na

>

258

ture

maux.
>
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ture , que celui des Plantes,; l'acide qui

eſt engagé dans ce fel eſt par conſéquenc

auſli un acide fermenté.

1 ° . Cet acide eſt fort remarquable

dans les ſucs chyleux , & dans les ſucs

gélatineux ; car ces fucs ', ſuſceptibles

d'une fermentation ſi prompte , ne peu

vent être difpoſés à cette fermentation

que par la fermentation ſourde qui a

agi ſur leur fel , dans les Végétaux , qui
ervent d'alimens aux Animaux.

2º. Les Animaux,ſurtout les hommes, 259

Preſque
ne vivent que d'alimens fort fermen

tous les A

tés , ils ne ſe nourrillent d'aucunes plan- nimaux ne

tes fort auſteres ; leurs alimens les plus ſe nourriſ

nourriſſans , ſont ceux qui contiennent ſent que de

beaucoup d'huiles graffes où onc!ueuſes ; Végétaux ,
dont le Sel

or ces huiles , foit qu'elles ſe trouvent Tartareux

dans les Animaux ou dans les Végétaux , eft fermen

naillent dans les Plantes d'un ſel Tarta- té.

reux , qui allez ordinairement eſt acer

be dans ſon origine , & qui, comme
Le . Sel

nous l'avons dit, devient huileux & devenufort
Tartareux

onctueux
par la fermentation qui eft ex- huileux par

citée dansces Plantes , par la chaleur du la fermen

Soleil : La partie ſaline , c'eſt- à - dire la tation , rend

partie acide & terreſtre du ſel Tarta
les Végé

taux fort

reux , le trouve diviſée & confondue
nourriſſans.

ave la partie huileuſe de ce fel fermen

té : Ce n'eſt que ; lorſque ce même ſel
Tome II.

260
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eſt fort onctueux ,qu'il rend nos alimens

fort nourriflans ; & lorſqu'ils n'en font

pas allez fouruis , nous y en ajoutons ,

ou pour parler plusclairement , nous les

préparons avecde l'huile , du beurre ou

de la graiſſe , pour les rendre plus agréa

bles au goût , & plus propres à nous

nourrir. La partie onctueuſe doit do

La partie miner ſur la partie ſaline de ce genre
huileuſe du

de ſel , pour le rendre nourriſſant . Les
Sel Tarta

reux doit Animaux qui vivent de Végétaux , &

dominerſur qui ſont réduits par néceſſité à manger

la partie fa- ceux qui font acres amers ou fort

linedans les acides, maigriſſent beaucoup, & il leur

Végétaux arrive des maladies qui ſouvent les
qui nous

Servent d'a. font périr. Les Plantes qui , comme les

liment. eſpeces de Gramen , n'ont qu'une ſa

veur herbeuſe ou légerement ſalée ;

les ſemences de ces Plantes , particu

lierement le Bled , le Ris , l'Orge , l'A

voine , les Pois , les Féves , les Lentil .

les , &c. dont la ſubſtance farineuſe a

peu de faveur ,& n'abonde pas tropen
ħuile graffe , ni en huilemucilagineuſe ;

les fruits farineux & les fruits ſuccu

lens bien fermencés , & d'une faveur

agréable , font les Végétaux qui leur

conviennent le mieux.

L'acide qui ſe trouve développé262

L'Acide dans les Animaux , par exemple dans

>

>

>
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la Fourmi , eſt manifeſtemene , comme libre dans

nous l'avons déja remarqué , un acide les Ani

très -fermenté , car il a l'odeur d'un vi- maux eſt un
Acide fer

naigre très-volatil , & très-pénétrant . menté.>

6. III. .

3 °. Especes d' Acides Fermentés.

L'acide Tartareux ou fermenté , doit

être regardé d'abord lous deux états.

1 ° . Comme n'ayant ſouffert dans les 263

Différeas
Plantes , qu'une fermentation ſourde ,

ou imparfaite , qui lui a donné , plus
dégrés de
fermenta

ou moins , les caracteres de l'acide fer- tion del'A .

menté. cide.

2°. Comme ayant acquis ces cara

Eteres à un plus haut dégré , par une fer

mentation parfaire.

On entend non - ſeulement

nom de fermentation imparfaite, une

fermentation qui n'eſt pas achevée , ou

qui n'eſt pas parvenue à ſon dernier dé

gré , mais encore celle qui dans tous

les dégrés ne ſe fait qu'imparfaitement ;

parce qu'il lui manque quelques unes

des cauſes qui lui ſont néceſſaires pour

ſe faire complercement, dans chaque dé

gré par où elle palle , telle eſt la fer-

mentation qui ſe fait dans les plantes ,

par le

>

E ij
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Elle peut

>

où elle eſt privée de l'action de l'Air ex

térieur, fans laquelle elle ne ſe peut

faire que fort imparfaitement.

264 Cependant quand l'acide du ſel Tar

La fermen- tareux de ces Plantes n'eſt pas fort em

tation Cour- barrallé dans beaucoup d'huile , & de
de donne
ſouventune parties terreſtres certe fermentation

faveur ai- peut le dégager allez,pour qu'il puille ſe

grelette aux faire remarquer par une ſaveur aigre
Plantes. lette fort ſenſible .

255

Mais quand il eſt trop engagé , elle

cauſer ou agit ſur cet acide ſans le développer ,

entretenir elle donne ſeulement quelquefois aux
d'autres fa- fucs des Plantes une ſaveur douce ; telle

eſt celle du Miel , de la Manne , du

Sucre , des Fruitsmurs ou ſucrés , &c.

d'autres fois elle leur conſerve me fa

veur amere , comme on le remarque

dans les ſucs de certains fruits qui non

ſeulement ſont amers , lorſque ces fruits

ſont parvenus par la fermentation à la

maturité , mais qui confervent encore

cette amerțume, aprèsavoir paſſé par
266

une fermentation parfaite ; ainſi on ne
La fermen .

tation par- peut pas douter qu'il n'y ait beaucoup

faite , qui de plantes ameres qui contiennent un

acide fermenté ; mais tant que leursſucs;

parvenue ne ſont point encore changés en vinai
fon dernier

dégré,con.gre , leur acide reſte mêlé avec l’Eſprit

Terve Tous vineux , où réſide leur amertume ,olì ils ne

veurs .

>

n'eſt pas
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tenent.

267

des

>

268

fouit pas encore parvenus au dégré de vent la fào

fermentation qui peut les aigrir parfai- veur des
ſucs des

Plantes .

Quoique preſque toutes les Plantes

reçoivent dès leur naiſſance un ſel Tar- La fermen

tareux du mênie genre que celui qu'el- tation four

les doivent avoir pendant tout le tems de diſlipe
de leur accroiſſement , cependant il eſt

dans la plü

d'abord ordinairement un peu auftere ; Plantes , la
part

mais cette faveur auſtere n'empêche pas ſaveur au

qu'il ne ſoit âcre , ou anier , ou falé , ſtere deleur

ou aigreler , & c. ſelon la nature de la fel effentiel.

Plante ; mais la ſaveur auſtere diminue : La ferınen .

A meſure que la Plante croît , laqualité tation fourไ

aftringente quiaccompagnecette ſaveur, de change

ſe diſlipe, la fermentation porte la fa- ſouvent les

veur , l'odeur & les autres qualités qui vertus des
Plantes , le

ſontpropres à la Plante , au dégré où elles lon les dif
doivent arriver. Ainſi les vertus d'une férens âges

Plante nouvelle ne ſont pas préciſe- de ces Plan.

ment les mêmes que celles de la même tes .

Plante dans ſon état de vigueur , & or

dinairement ces vertus changent encore

dans l'état de maturité , une Plante qui

eſt fort émolliente dans ſa vigueur,peut

être aftringente lorſqu'elle eſt fort jeu

ne , & elle ſera moins émolliente auſſi
dans la maturité

» parce qu'elle ſera
moins ſucculente.

La plupart des fruits , & des ſeniences

> .

>

E iij



102 De ĽAcide Fermenté.

de change

ces.

170

269 ne reçoivent pas non plus dès le com

La fermen- mencement , un fel Tartareux pareil à
tation four

celui qu'ils ont dans la ſuite ; il eſt or

ordinaire dinairement fort auſtere d'abord , & la

ment beau- fermentation y cauſe de grands change

coup la na- mens à meſure que ces fruits & ces

ture du fel ſemences croiſſent, & tendent à leurma
Tartareux

turité .
des fruits &

des ſemen Il faut remarquer cependant que ces

changemens nefont pas fi conſidera

bles dans les fruits, & dans les ſemences

Ceschan : qui ont , dans tous lestems , une ſaveur

moins con acre , ou amere , ou auſtere ; parce que

ſidérables les Plantes qui les portent ont ordinai

dans plu- rement la même faveur , & que la fer

fieurs Plane mentation ne tend , preſque toujours ,
que

qu'à rendre la ſaveur de ces fruits & de
dans d'au

ces ſemences plus vive que celle de la

Plante même .

On voit donc par-là , qu'il y a plu .

Les Aci- fieurs fortes d'acides fermentés, & que
des fermen

ces acides ne different ſeulement
tés des

pas

Plantes dif- en ce qu'ils ſont plus oumoins fermen

ferent en tés , mais encore en ce qu'ils appar

tiennent à différens genres de ſelsTar

pluſieurs tareux , ſur leſquels la fermentation agic
manieres.

plus ou moins, ſelon l'âge des Plantes ,

& la nature de ces fels : De plus la fer

mentation qui ſe fait dans les Plantes ,

n'eſt toujours qu'une fermentation four

tes
>

tres.

271

>

>

tr'eux en .
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272

;

273

de ; or une ferınentation complette peut

encore faire paller l'acide des Plantes le

plus fermenté par d'autre change

mens plus conſidérables.

On place aſſez ordinairement le fel

Tartareuxaigreler , ſous le genre de l'a En quoi

cide parfaitement fermenté , à cauſe de l'Acide ai.

ſa faveur& de ſes propriétés, qui en gé- Plantes
greler des

néral font allez les mêmes , parce que convient a

l'acide Tartareux aigrelet , eft , comme vec l'Acide

l'acide fermenté,peu chargé de Terre & parfaite
d'huile mais il faut faire attention ment fer

menté.

qu'il y a dans les Plantes un acide qui

ne devient aigrelet que par la fermen- L'Acide ai

tation qui ſe fait dans ces Plantes, tel grelet des

eſt celui des Ceriſes , des Groſeilles , Plantes

des Grenades , &c. qu'il y en a un au
ronjours !!!

tre qui eſt aigrelet dès l'origine de la acide fer

Plante , tel eſt celui de l'Oſeille , de menté.

l'Alleluya , & c. la fermentation qui ſe
fait dans ces dernieres Plantes , aug

mente ſeulement un peu ſon acidité &

luifait perdre une légere auſterité qu'il

a d'abord ; il eſt donc différent des aci

des qui ne deviennent aigrelets que par

la fermentation : C'eſt un acide qui rend

aigreler le ſel Tartareux où il eſt en

gagé, parce qu'il y domine , cette eſpecer

d'acide eſt encore peu connue ; mais il

a toujours entre lui & l'acide fermenté,

>

>

n'eſt pas

Y
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274

une différence remarquable , comme

nous le verrons dans la ſuite.

Nous devons encore obſerver que la

La fermen- fermentation ſourde nerend pas tou
tation four

jours , comme la fermentation parfaite ,
de tend

dans certai- à produire un acide fermente , c'eſt-à

nes Plautes dire un acide de la nature du Vinaigre,ni

à produire de la nature de celuidel'Eſprit-de-Vin ;

un Acide car on verra dans le Chapitre ſuivant ,
Nitreux.

que la fermentation qui ſe fait dans les

Plantes vivaſtes", tend à produire dans

pluſieurs de ces Plantes , unacide Ni

treux,

6. I V.

49. Vertus de l'Acide Fermenté.

375

276

eſt

vant.

277

L'acide qui eſt parfaitemeitt fermen

Vertus du té , & qui eſt connu ſous le nom de vi

Vinaigre. naigre, s'oppoſe à la coagulation des

Il endirol humeurs; il réſiſte à la pourriture , cor .

rige l'acrimonie alcaline ou påtride , r'a

nimele forces ,& modere les ardeurs&

Il réſiſte à les douleurs d'entrailtés, cauſées par l'a

la pourri- crimonie dela bite ; iteſt employé trèsie

utilementdans les fiévres malignes ac

Il modere compagtićés de pourriture , particulie

les ardeurs. rement dans les Fiévres peftilentielles.

On recommande à ceux qui vont dans
Il eſt eiti..

des lieux infectés , de tremper une mie
mé dans les

ture.

278

279
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280

>

281

282

de pain dans une cuilleréede vinaigre, Maladies
& dela manger pourſe préſerver de l'in- peſtilentiel.

les .

fection contagieuſe du mauvais Air , qui

peut entrer dans l'eſtomac ; cet acide , Il préſerve

qui eſt reçu dans l'eſtomac,y corrige la du mauvais

malignité des vapeurs putrides , dont Air.

l'Air eſt chargé.L'acide fermentéagit , il maigrit
.

de même que les autres acides aqueux ,

ſur les graiſſes , on peut s'en ſervir pour

maigrir les perſonnes qui ont trop

d'embonpoint , maisſon uſage con
tinué eft contraire auſſi aux parties ner

veuſes , & aux Poumons. Le Vinaigre a
Il modere

encore , comme les acides délayés , & l'inflamma

lesſels Tartareux aigrelets , la proprié- tiondes hu

té de rafraichir les humeurs enflammées meurs.

par le jeu trop violent des Arteres ; parce

qu'il modere l'action de ces vailleaux.

Cet acide pris :intérieurement eſt

moins aftringent que les autres acides Il eſt Dia

aqueux , on a même remarqué qu'il phorétique
& Cordial.

facilite la tranſpiration & lesſueurs
284

c'eſt pourquoi on le préfere aux autresa- Le Vinai

cides dans les Fiévres malignes , & peſti- gre diſtillé

lentielles, & on employe ordinairement eſt préféra
le vinaigre diſtillé ſimple , ou mêlé avec pour

quelques autres Remedes Cordiaux,
l'uſage intég

pas rieur.
ticulierement avec la Thériaque ; le vi

naigre diſtillé eſt plus aqueux , & moins
terreſtre que le vinaigre qui n'eſt pas

di

> 283

>

ble

>
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285

13

ſtillé , & par conſéquent encore moins

aſtringent , on peut le donner en beau

coup plus grande doſe.

Le vinaigre qui eſt concentré par
le

Le Vinai

moyen de la congelation , ou celui que
gre concen

l'on cire de la crême de tartre ou de la ter
tré n'eſt

pas em- refoliée de tartre,par l'entremiſe de l'hui

ployé inté- le deVitriol,ou d'un autre acide concen

rieurement tré , eſt trop puiſlant pour l'ulage inté
à cauſe de

rieur ,
ron acrimo

à
il eſt moins propre à entretenir

nie . la fluidité des humeurs , & à faciliter la

tranſpiration. D'ailleurs ſon acrimonie

ſeroit preſque auſſi redoutable que celle

des autres acides concentrés.

286

Le vinaigre fort nouveau n'eft point

Le Vinai . encore aſſez dégagé de l'eſprit vineux

ou de l'eſprit huileux & ardent , pour
souveau eſt

échauffant. être regardé comme un acide parvenu à

ſon dernier dégré de fermentation ,
il

eſt encore fort inflammable ;& loin d'ê.

tre rafraîchiſſant comme le vinaigre

parfaitement fermenté , il eſt ſtimulant

ou échauffant comme les liqueurs vi

neuſes.

L'acide qui n'a paſfé par aucun dégré

L ': ceai. cle fermentation parfaite , c'eſt- à- dire
gielet des

i lantes a à par une fermentation aidée par l'ac

peu prè: les tion de l'Air extérieur, & qui n'a ſouf.

mêmes ver- fert qu'une fermentation ſourde ou

tus que le imparfaite , telle que celle qui peut ſe
inaigre .

gre fort

287
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faire dans les ſucs enfermés dans les

vaiſleaux ou dans les véſicules des plan

tes ne peut acquerir une ſaveur auſſi

aigreque celle du vinaigre ; celui de

certains fruits peut prendre cependant

une ſaveur fort aigrelette dansla ma

curité de ces fruits , & il a à peu près

alors les vertus du vinaigre ; néan

moins on a remarqué qu'il ne produit

pas d'auſli bons effets que le vinaigre

dans les Fiévres malignes putrides & pe

ſtilentielles , il aide moins à la tranſpira- Il eſt moins

tion , mais il peut avoir les mêmes avan- Diaphoré

tages pour corriger l'acrimoniebilieuſe , tique , &

& ſur-tout pourmodérer les Diarrhées parlà moins
convenable

qui ſont cauſées par cette eſpece d'acri- dans les Fié.
monie.

vres putri

Lorſque l'acide , qui eſt parvenu à des malig

un haut dégré de fermentation dans les nes .
289

Plantes , eſt accompagné d'une certaine Il eſt très

quantité d'huile qui tend à devenir vi- bon contre

neuſe , il eſt ordinairementlaxatif ; tel l'acrimo

eſt celui des fruits murs qui ontune fa- nie bilieuſe.

veur agréable , comme celles des Poi
L'Acide ai.

res , des Raiſins , des Prunes , &c. ou

une faveur douce , comme la Manne , vineux des
grelet &

le Miel , la Caffe , &c. ou une ſaveur fruits murs,

aigrélette , comme les Tamarins les eſt laxatifs

Ceriſes , & autres : Il y a cependant des rafraîchil
fant.

ſucs aigrelers vineux , qui ne ſont pas

>

290
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laxatifs , tels ſont les ſucs des Pommes

Acides ai- acides ; mais cette qualité ne leur man
grelets defruitsmurs, que , que parce qu'ils n'ont pas allez fer.

qui ne ſont'mentédans ces fruits ; car lorſqu'ils ſont

pas laxatifs, exprimés & expoſés à une fermentation

plus complette , ils deviennent laxatifs ,

comme on l'obſerve dans le Cidre nou

veau : Les autres ſucs aigrelets qui ne

ſont pas allez fournis d'huile vineuſe ,

n'acquierent point cette vertu ; tels ſont

les fucs de Groſeilles de Grenades ,

d'Oranges, de Citrons , & c. quoique la

fermentation agiſſe puiſſamment ſur ces
fucs dans le tems de la maturité des

fruits qui les renferment.
- Plus les acides des Plantes conſervent

Aigrelers une faveur ſure & ſur - tout une faveur a

un peu acero

bes,ſont cerbe,moinsleurs propriécesapprochent

rafraîchiſ- de celles du vinaigre & des acides ai

ſans & af- grelets. qui favoriſent les évacuations ,

tringens. ſoit la voie desfilles ſoitpar la voie

par

des fueurs ou des urines, & plus au cona

traire ils ſont aſtringens.

Le vinaigre appliqué extérieurement ,

Uſage du arrête les Hémorrhagics , parce qu'il

Vinaigre fronce les vaiſſeaux ; on l’employe-auſſi,

extérieure- étant délayé dans beaucoup d'Eau , pour

tempérer les inflammations., & pour re

poulier , par le reſſerrement qu'il cauſe

dans les vaiſſeaux , le ſang arrêté dans

292
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la partie enflammée ; le Lait , & le petic

Lait aigris , les ſucs des plantes qui ont

une ſaveur aigrelette , ſure, & acerbe ,

produiſent les mêmes effets. On peut

auſſi recourir à ce genre d'acide pour ré

fifter à la pourriture des ſacs qui décou

lent des ulceres putrides.

Le Vinaigre , & tous les ſucs aigre

lets , reſiſtent non - ſeulement à la

riture des humeurs arrêtées dans les vaiſ

ſeaux , dont l'action organique eſt dé

truite , comme il arrive dansles grandes

contuſions ; mais il diſſout auſſices hu- - ? *I'ms,

meurs, & en procure l'ecoulement ;ſur,

tour ſi on y ajoute du fel Ammoniac ou

quelques autres ſels diflolvans.

Les acides qui ont une faveur fort
auftere ou acerbe , je veux dire les aci- Les Acides

acerbes ne

des qui ſont peu fermentés, n'ontpas
de

ſont pas diſ.

même la propriétéde diſſoudre nos hu- folyans,

meurs ; j'ai obſervé que le ſucde Jou

barbe mêléavec le ſang, le coagule , que

le Verjus exprimé du Raiſin encore é

loignédelainaturité , ne coagule pas

la partie rouge de la maſſe des humeurs;

mais qu'il coagule un peu les ſucs gélati

܀£;

294
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CHAPITRE VII.

DE L'ACIDE NITREUX.

S. 1 .

1º . Origine de cet Acide.

tre .

295 N entend par acide Nitreux , tout
L'Acide acide qui eſt de même genre , qui

Nitreux eft

a les mêmes caracteres , & les mêmes
de la nature

de l'Acide propriétés que l'acide que l'on tire du

ciré du Ni- Nitre. Il faut faire attention néanmoins,

que
l'acide

que
l'on tire

par
la diſtilla

296
tion du Nitre , n'eſt pas un acide pur ,

L'Acide ti.

ré du Nitre mais un acide retenu , engagé , & dé

n'eſtpas un trempé dans une grande quantitéd'Eau

Acide Ni- qui l'affoiblit beaucoup , un acide qui

treux pur , peut entraîner , lorſqu'ilfe détache par
ni libre.

la diſtillation , quelques particules de la

baſe du nitre qui lui ſont reſtées adhé

qui l'appeſantiſſent , & qui le

rendentmoins actif , & moins fugitif :

Ainſi on ne peut pas juger par cet acide

diſtillé , de l'activité & de la volatilité de

l'acide Nitreux , parfaitement libre ,

>

>

Tentes
>

>

& pur .



De l'Acide Nitreux . III

297

La pour

riture

On a reconnu par pluſieurs Obſerva

tions,dont nous parlerons dans la ſuite ,

que l'acide Nitreux eſt principalement duit l'Aci

produitparla pourriture, qui décompoſe de Nitreus .

les parties intégrantes falines , & hui

leules des fels Tartareux des Mixtes.

Mais la fermentation ſourde qui ſe fait

dans les Plantes , & l'action des vaiſ

ſeaux des Animaux , diſpoſent l'acide du

fel Tartareux à dégénérer en acide Ni

3

>

treux ,

298

299

La fermentation , l'action des vaiſ La fermena

ſeaux des Animaux , & la pourriture ſont tation ſoura

des mouvemens, par leſquels la Nature de, l'a& io

détruit les ſucs des Corps vivans , c'eſt des vaiſ

à -dire des Végétaux , & des Animaux , ſeaux ,con
tribuent à le

& par leſquelselle produit,commenous produire.

l'avons remarqué , des acides fort dif

férens ; mais ces mouvemens deſtru- La fermen .

Etifs ne s'accompliſſent point dans ces tation , l'a .
Mixtes tant que ces mêmes Mixtes Aion des

vaiſſeaux

jouillent de la vie : ils ſont néceſſaires des Ani

dansles Corps vivans pour y préparer, maux & la

& perfectionner les ſucs , mais en mê, pourriture ,

metems ils tendent à les détruire ; c'eſt détruiſent

pourquoi les Végétaux & les Animaux , & produi
ont continuellement beſoin de nourri fent en mê

ture , pour renouveller lesſucs qui ſont
continuellenzent expulſés de ces Corps , Néceſſité

auſſi -tôt qu'ils leur deviennent inutils , de la nour

>

me tems.

300
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>

riture dans ou nuiſibles : Ainſi les Corps vivans ne

les Corps paroiſſent être que des Laboratoires
viyans.

ou des Machines deſtinées à produire ,
301

Les Corps
& détruire continuellement des ſucs

vivans ſontà compoſer, & décompoſer des parties

des Machi- intégrantes , à unir , & déſunir fans celle

nesqui pro les Elemens , & à lesfaire paſſer ſucceſ
duiſent &

fivement
détruiſent

par une multitude infinie de

continuel. combinaiſons paſſageres.

leinent. La pourriture, comme la fermenta

302 tion , eſt de deux ſortes , parfaite ou im.
Pourriture

parfaite
parfaite &

imparfaite
La pourriture parfaite a beſoin , com

in 303 mela fermentation parfaite , d’être ai

La putré dée par l'action de l'Air extérieur ; fans

fadion s'ac: l'accès de cet Air , elles n'agillent l'une

complit par & l'autre que foiblemenç ,& qu'impar, ,l'action de
faitement.

l'Aires -

Les mouvemensde pourriture , & de

Différence fermentation ne different entr'eux, com

entre la pu- me nous l'expliquerons ailleurs , que par
tréfaction leurs effets & que par la diſpoſition des

& la fer- cauſes ,qni ſont néceſſairespour les ex
mentation ,

citer , &pour les entretenir ; car dans

l'un & dans l'autre , la Nature agit de la

même maniere , elle employe les mê

mes cauſes , & arrive au même but ;

mais plus rapidement par la pourriture ,
que par la fermentation .

Lafermentation produit un Eſprit-de.

4.3.04

(
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firte que
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307

Vin , & un Vinaigre ; la pourriture pro- 305

duit un acide Nitreux , & un fel volatil Elle ne con

alcali.
dans la dif .

Pour appercevoir clairemeirt la diffé- férence des

rence qu'il y a entre les effets de ces effets deces

deux mouvemeiis, il faut examiner celle mouve

que
l'on

peut découvrir , entre l'Eſprit mens.

de-Viņ & l'acide Nitreux , & celle que Différence306

l'on trouve entre le Vinaigre & l'alcali entre les

volatil. effets de la

L'Eſprit-de-Vin 'eſt une liqueur in - pourriture

flammable, qui s'évapore facilement, & & ceux de
la fermen .

qui a une faveur fort vive.
tation.

1° . C'eſt une liqueur , ainſi elle con

tient beaucoup d'Eau qui retient le Ce que c'eſt

principe inflammable & le principe que l'Eſprit!

fayoureux , & qui eſt même fort adhé- de- Vin .

rente à ces principes ; car on ne peut Il contient
308

les en dépouiller entierement par la di beaucoup

Qillation ;on retire toujours l'Eſprit-de- d'Eau qui

Vin ſous une forme liquide chaque fois fixe fa par

qu'on le diſtille : Ainſi les principes , tie acide &
huileuſe.

dopt nous venons de parler , font aiſé

ment fixés & retenus par l'Eau ; cepen

dant ils peuvent s'en ſéparer peu à peu ;a

car lorſqu'on expofe l'Eſprit-de-Vin á

l'Air pendant untems , la liqueur celle

enfin d'être inflammable , & favoureuſe

on n'y découvre plus que les propriétés

d'uneEau pure : Ainſi le principe inflam

>

>

1511

>
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l'Eau.

310

être rece

mable & le principe ſavoureux , ſe ſont

diſſipés par l'action de l'Air , qui a agi

309 ſur cette liqueur. Ces principes dégagés

Cette par- de l'Eau font donc fore ſubtils , & fugi
tie peut ſe cifs , mais ils ne ſont

, tellement fu
pas

féparer de

gitifs qu'ils ne puiſſent ſe raſſembler , &

foriner une maſle ſenſible ; car ſi on

Elle
peut renferme de l’Eſprit -de -vin dans un vaſe

de verre , fermé hermétiquement , &
nue ſous

une forme
que la plus grande partie de ce vaſeſoit

fenfible . vuide , la liqueur perd dans une ſuite

de pluſieurs années la propriété inflam

mable , & devient inſipide ; les princi

pes qui s'en ſépareirt , s'attachent aux

parois du vafe , & y forment une petite

croute ſeche & opaque': Si on remuë

fortement la liqueur qui eſt renfermée

dans le vaſe , elle détache & délaye cette

croute , & forme de nouveau avec elle

un Eſprit -de -Vin , qui a recouvré tou

tes ſes qualités : On voit par cette ex

pas parfaitpérience, que les principes lesplus lub-.

temeat fu tils de l'Eſprit-de-Vin ſe fixent facile

gitive. ment ; ainſi ils ne ſont pas parfaitement

372 fugitifs.

L'Eſprit- 2°. L'Eſprit-de-Vin eſt inflammable ,
de-Vin con

ainſi il eſt fourni d'huile : Cetre huile
tient beau

coup d'hui- eſt d'ailleurs remarquable , lorſqu'on

le qui ade verſe de l'Eſprit-de- Vin dans de l'Eau ;

la liaiſon . car il y forme des filamens ou desy

>

311

V

.
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coup dans

ſes l’Eſprit-de>

314

nées , olì non - ſeulement l'huile de l’Eſ

prit-de - Vin ſe manifeſte ſenſiblement ,

mais où cette huile laille de plus apper

cevoir une qualité légerement onctueu

ſe ; ainſi on voit que l'Eſprit - de - Vin

contient beaucoup d'huile, qui a encore

de la liaiſon .

3° . L'Eſprit de - Vin a une ſaveur fort 313

vive , ce qui prouve que cette huile eft L’Acide dow
eſt

miae beau

accompagnée d'un acide , qui domine

beaucoup dans l’Eſprit -de. Vin , par

qualités.
Vin .

L'acide Nitreux qui eſt produit par la

pourriture , eſt cette vapeur færide, con
Ce que c'eſt

l'Acide

tagieuſe , inflammable , & corroſive , Nitreux ,

qu'exhalent les Corps corrompus.

Les deux premieres qualités de cer la pourri

acide font fort remarquables par. elles- ture.

mêmes ; mais les deux dernieres font un 315

Il eſt fæe .

peu moins connues. tide , conta

Cependant la propriété corroſive des gieux , cor

vapeurs purrides , s'apperçoit aiſément rofif,&in.

par l'impreſſion qu'elles font ſur les Mé. flammable.

taux polis & brillans, que ces vapeurs

ternillent en très-peu de tems ;
d'ail

leurs nous ſçavons par les effets qu'el

les produiſent ſur nos Corps , qu'elles

fone très-irritantes & très- diſſolvantes ,

& par conſéquent très âcres , & très

corroſi yes .

produit par

.
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H eſt plus difficile de s'aſſurer de

leur qualité inflammable , parce qu'el,

les ſont fi fugitives , qu'elles ſe diſper

ſent trop dans l'Air , pour qu'elles puiſ

ſenț y être ſuſceptibles d'aucun enbra

ſement remarquable ; cependant il y a

quelques faits qui ſuffiſent , pour nous
convaincre de leur inflammabilité : Car

on laquelquefois remarqué , en entrant.

avec des flambeaux allumés dans des

Soûterrains , où étoient renfermés des

Cadavres Humains , qui s'y étoient cor

rompus ; les vapeurs putrides dont l'Air

étoit fort chargé, ſe font embraſées , &

tour l'Air renfermé dans ces Soûter

rains , eſt devenu lumineux , ſans faire

cependant ſentir aucune chaleur ; ce qui

11eit
pas étonnant , parce que la flam

me des vapeurs fort ſubtiles , ne cau.,

ſe pas ordinairement de chaleur re

marquable. Il paroît que plus les va

peurs putrides ſont inflammables , moins

Catebat *** leurs autres qualités ſont conſidérables ;

car dans ces Soûterrains, elles ſontpeu

færides , elles paroiſſent de même peu

contagieules , & peu corroſives ; l'Air

qui eſt exactement enfermé dans ces

lieux a peu d'action , il n'agit pas allez

ſur les ſubſtances putrides, pour y poré

ter la putréfaction à ſon dernier dégré;

>

ป

> ;
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les vapeurs que ces ſubſtances exhalent,

font peu ſubtiles ,el'acide y eſt encore en

veloppé de beaucoup d'huile grolliere ,

qui modere ſon activité.

Mais il paroît toujours par toutes les 316

qualités des vapeurs parfaitement putri- Rapports še

des , que ces vapeurs font à peu prèsde dittérences
de l'Eſprit

même nature que l'Eſprit-de-Vin ; leur
de- Vin , &

mauvaiſeodeur , leur qualité corroſive ,de l'Acide

leur inflammabilité plus ou moins con- Nitreux.

-ſidérable , prouvent allez qu'elles ſont

formées , commel'Eſprit- de -Vin , d'un

acide huileux très-volatil ; mais beau

'coup plus volatil , plus ſubtil , plus pri

vé d'Eau , moins chargé d'huile , plus fu

gitif, & beaucoup plus actif que celui

de l'Eſprit-de-Vin.

Le Vinaigre que produit la ferment

tation , differe beaucoup auſſi du ſel al Différen

cali volatil qui eſt formé parla pourri- ces qu'ily a
le

ture ; cependant l'un & l'autre font
naigre &

fournis par la partie du fel Tartareux , lefel alcali

ſur laquelle ces mouvemens ne peu- volatil.

vent agir que difficilement : La partie

acide du ſel Tartareux , qui eſt encore le forme le
Comment

fort terreſtre , & peu pénétrée d'huile Vinaigre.

eſt diviſée par la fermenta
“

cion , & ce ſont les parcelles qui for

ment le Vinaigre; elles ont même été

dépouillées par la fermentation , de la

>

3.17

318
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Q18 De 1 Acide Nitreux .

ohr

319 11

partie ſaline & huileuſe qui leur étoit

adhérente , & qui a formé l'Eſprit-de

Vin : Ces particules du ſel Tartareux ſi

Il ne peut peu fournies d'huile , & où l'acide do

dégénerer mine , ne peuvent dégénérer par la fer

en alcali, mentation en Eſprit -de- Vin , ni par la
ni en EC

prit-de-Vin. pourriture en ſél alcali volatil ; mais

320
elles ſont encore ſuſceptibles d'une eſ

Sa deftru- pece de fermentation ,qui dégage leur

aion eſt le acide , de la partie terreſtre qui le fi
dernier ter

xoit : Par cette déſunion l'acide devient
me de la

fermenta- fugitif , il ſe diſperſe dans l’Air , & le

tion. Vinaigre ſe trouve enfin détruit.

321 La pourriture agit beaucoup plus

Comment promptement , & beaucoup plus puiſ
ſe forme

ſamment que
la fermentation, ſur l'hui.

l'alcali vo- le du ſel Tartareux , elle l'a diviſe &
latil.

l'unit plus intimementà l'acide; les par

çelles du ſel Tartareux qui réſiſtent le

plus à la pourriture , ſont bien -tôt tou- .

tes pénétrées d'huile graſle ſubtile , par

le mouvement même de la pourriture :

L'acide huileux & fugitif ,dont nous

avons parlé , s'en ſépare , l'Eau qu'elles

contiennent,ſe dégage &les abandonne;

leur acide huileux & ſubtil qui eſt en

core fixé, & retenu par de la rerre , for

me un fel âcre , que l'on a appellé alcali

volatil : mais enſuite la pourriture ache

ve de dégager cet acide huileux , & elle

>

>

>
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& qu'au

détruit le ſel alcali . Ainſi l'acide du ſel

alcali volatil eft , comme l'acide du Vi. La deftru
Etion de

naigre , fixé & retenu par de la Terre ; l'alcali vo

mais les parcelles du ſel Tartareux , qui latil eſt le

forment le ſel alcali volatil , ſont plus pé- dernier ter

nétrées d'huile que celles du Vinaigre , me de la

& leur Terre devient plus abſorbante , pourriture.

parce qu'elle eſt dégarnie d'Eau : On

voit donc par cet examen , que l'acide

fugitif qui ſe dégage des parcelles du

del Tartareux , qui forment le Vinaigre

eſt moins huileux que celui qui ſe déga

ge de celles de l'alcali volatil ,

contraire celui qui eſt retenu par l'Eau

dans l'Eſprit -de-Vin , & qui s'en dé

gage , eſt plus huileux que l'acide hui-.

leux ou Nitreux , quiſe dégage d'abord

parla pourriture : Ainſi la diffolution 323

du ſel Tartareux qui eſt cauſée par la
Dernier

état des aci.

fermentation , & par la pourriture , &
des dégagés

qui eſt arrivée à ſon dernier dégré, four

nit des acides fugitifs de différens gen- mentation ,

res , ou peut-être de même genre , qui & par la

rentrent de nouveau dans la compoſi- pourriture.

tion des Mixtes , qui ſe reproduiſent.

Mais il paroît toujoursque l'acide fugi

tif , qui eſt détaché d'abord par
la

pour

riture , & celuique cette même pourri

ture dégage enſuite , par la diffolution

du ſel alcali volatil , ſont l'un & l'autre

par lafer

>

>
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des acides huileux extrêmement ſubtils ,

des acides de même genre , c'eſt - à dire

des acides Nitreux .

La diſſolution ſe borne-t'elle dans la

L'Acide
pourriture , à cette eſpece d'acide Ni

Nitreux ,

eft- il fim
treux ? Les particules de ce même aci

ple ?
de , ne ſont- elles formées chacune que

d'une particule acide timple , ou unique ,

adhérente à une huile fort ſubtile? Ne

font- elles point compoſées au contrai

re , d'un amas de particules acides re

tenues par cette huile , qui ſerait , pour

ainſidire , comme hériſſées de ces parti

cules acides , d'où dépendroit l'extrême

activité des vapeurs putrides ? Lesmo

lécules de ces vapeurs diſperſées dans
l'Air , ou retombées fur la ſurface de la

Terre , ne ſe décompoſent- elles pas ,

du moins en partie , avant que d'entrer

dans la compoſition des Mixtes , ou des

parties intégrantes des Mixtes quife re

produiſent? Il eſt difficile de répondre

à ces queſtions , parce qu'on ne peut

appercevoir les changemens qui arrivent

à ces particules imperceptibles , que

par ceux que l'on peut obſerver dans

leurs propriétés ' ; or nous remarquons
pour

ſeulement, qu'il y a quelques unes de

ces propriétés que nous ne retrouvons

plus dans l'acide Nitreux , qui a entré

3

or

TE
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teur cara

>

dans la compoſition du Nitre , car cet

acide n'eſt plus contagieux , ni fi fæti

de , que celui des vapeurs putrides ; mais 325

vous ne ſçavons pas ſi ces changemens Différence

lui ſont arrivés , avant que de s'unir à de l'Acide
Nitreux

labaſeduNitre, ou dans la décompoſi- produitpar

tion de ce fel par la diſtillation .
la pourri

La puanteur qui accompagne toujours ture,d'avec

la putrefaction parfaite , eſt un des lignes l'Acide tiré

qui caracteriſent le plus cette purré du Nitre.
faction parfaite. Toute putrefaction La puan

326

qui n'eſt point aidée par
l'action d'un

Air extérieur, ne cauſe point. de puan- &tériſe la

teur , telle eſt celle qui conſomme les putréfa

Corps renfermés dans la Terre. Quoi- &tion par
faite , & la

que cette putréfaction puille détruire
diftingue

entieremeny ces Corps , elle eſt regardée dela putré.

comme une putréfaction imparfaite ; faction im

non-ſeulement parce qu'elle n'eſt point parfaite.

accompagnée depuanteur ,
mais en

core parce qu'elle eſt plus lente &

qu'elle ne paroît pas porter la diflolu

tion ſi loin , que la putréfaction parfai,

te ; auſſi n'eſt-elle pas contagieuſe com- 327

me celle-ci , elle n'a pas la mêmema- La putrés
lignité ; un Enfant mort dans la Matri- faction im

ce, & qui y reſte exactement enfermé parfaite
» n'eſt

pas

peut y être entierement détruit par contagieu

une putrefaction imparfaite , fans que
ſe.

cette pourriture le communique à la
Tome II. F

;

>

>
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328

gage-t'elle

treux.

>

;

>

mere , & lui caule même aucun déran

gement conſidérable dans la ſanté.
( a )

Mais la putréfaction imparfaite ſuffit

La putré, elle pour produire l'acide Nitreux : La

faction im- production de cet acide ſemble exiger la
parfaite dé

plus grande dillolution , que la pourri

l'Acide Ni
ture puiſſe cauſer dans les parties inté

grantes des Mixtes : Dans cette diflolu

cion le ſel Tartareux d'un Corps qui ſe

corrompt., dégénere , ſe volatiliſe , fe

décompoſe enacide Nitreux , & en al

cali volatil ; & celui – ci ſe décompoſe

auſſi , par une ſuite de la pourriture ,en

acide Nitreux c'eſt cet acide qui rend

fi pernicieuſes les vapeurs qu'exhalent
les ſubſtances purrides ; or la putréfa

etion imparfaite s'étend -elle juſqu'à ce

dégré ? Peut-elle porter la diſſolution fi

loin , ſans être ni contagieuſe , ni ac

compagnée de malignité ? C'eſt cequ'on

n'a point encore aflez examiné : Cepen

dant on ſçait qu'il ſe forme ſouvent dans

les Cimetieres, un eſpece de Nitre , ou

de ſalpêtre , qui naît ſans doute d'un

acide Nitreux , quefournillent les Corps

qui ont été enterrés dans ces Cimerie

res , & qui ont été détruits dans la Ter

( a ) Voyez les Mémoires de l'Academie

Royale de Chirurgie. Tom, 1. Mem . 1. Secon .

de Partie.

>

>

>
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329

re par une putréfaction imparfaite : Cet

te putréfačtion ſemble donc porter la

diſſolution juſqu'à décompoſer& rédui

re le ſel des Mixtes , en acide Nitreux ;

mais cette obſervation n'eſt pas déci

five ; car les parties ſalines de ces Corps

ont pû ,avant que d'être réduites en aci

de Nicreux , être enlevées vers la ſurfa

ce de la Terre , ou étant expoſées à l'a

& tion de l’Air , elles ſont décompoſées

par une putrefaction parfaite.

Les vieilles murailles des Maiſons
que

nous habitons , & particulierement cel.
Le Nitre

les des Etables, où ſe retirent les Beſtiaux qui abon.
de dans

Domeſtiques , c'eſt - à - dire les Chevaux , les vieilles

les Vaches , les Troupeaux , &c. abon- murailles

dent en Nitre ; parce que les matieres eſt formé

qui s'échapent par la tranſpiration , s'at- par l'Acide

tachent à ces murailles , s'y corrompent fourni
Nitreux ,

& fourniſſent beaucoup d'acide Ni- les matie
par

res de la

Si l'acide Nitreux trouve dans les tranſpira

Corps,qui ſe pourriſſent, une baſe à la. tion des A
nimaux.

quelle il puiſſe s'unir , il forme dans
330

ces Corps mêmes un ſel de la nature du L'Acide

Nitre , c'eſt ce qu'on obſerve dans l'u- Nitreux

rine : Car l'urine récente , ſur-tout celle peut for

de l'homme , contient du Sel - Marin
tre dans les

comme on le remarque lorſqu'on la fait Corps mê.me.

évaporer allez , pour que le Sel-Marin nies qui ſe

>

treux ,

>

mer du Ni.

Fij
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a
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III

que leMixte

foit entiere- cide

puiſſe ſe raſſembler en Criſtaux ; mais

pent. îi on la laiſle corrompre , avant que de

la faire évaporer , on aura des Criſtaux

de fel deNitre au lieu de Sel Marin ; par

ce que l'acide Nitreux , produit par la

pourriture, a chaffé l'acide du Sel-Marin

s'eſt uni à la baſe de ce fel , & a formé

un fel neurre Nitreux . Il eſt donc cer

La pourri
tain que la pourriture produit des ací

ture pro- des Nitreux , & qu'elle commence mê

duit des

me à en produire avant que le Mixte
Acides Ni- foit entierement diſſout.
treux,avant

Il paroît cependant quece genre d'a

peut êtreproduit indépendamment

ment dif- de la pourriture , l'expérience que nous

avons rapportée ci-devant , ſemble du

332

L’Acide moins le prouver ; nous avons dit que,
fi

on niêle de l'huile de vitriol avec du fel
Nitreux

volatil alcali de Tartre produit par le

toujours feu , & qu'on y ajoute quelque eſſence

produit par balſamique tirée des ſubſtances végéta

la pourri- les , par exemple , l'eſlence Thériacale ,

ce mélange , qu'on laiſſe pendant quel

que tems en inacération , produit des

Criſtaux de Nitre : Or l'acide Nitreux

L'Acide

Nitreux qui entre dans la compoſition de ce Ni

peut être tre , ne paroît pas naître de la pourri

produit par ture. On peut faire la même remarque,

la fermen. ſur l'acide nitreux qui ſe produit , lorf
tation

que le Sel-Marin dégénere dans la Ter

fout.

n'eſt pas

bure ,

>

333
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334

و

>

re , & dans les Plantes , en Nitre. Il y
La ferinen

a même pluſieurs Plantes , qui ont un
ſel eſſentiel fort différent du Nitre , done ration qui

l'acide eſt cependant du genrede l'aci- huiles graf
produit des

de Nitreux . Ainſi il eſt aiſé d'apperce- ſes dans les

voir par tous ces faits , qu'effective- Plantes ,

ment l'acide Nitreux n'eſt pas produit tend à pro
duire des

uniquement par la pourriture, mais qu'il AcidesNi-.

eft formé auftri la fermentation , fur- treux.
par

tout par la fermentation qui ſe fait dans

les Plantes vivantes. Il y a , entr’autres ,.

pluſieurs Plantes , où cette eſpece de

fermentation produit des huiles parfai

tement gralfes ,qui ne ſont preſque plus

ſuſceptibles de fermentation , & qui ne

peuvent être détruites que par la pour

riture. Dans ces huiles , la partie ſali

ne , la partie aqueuſe , la partie terre

ſtre , & la partie huileule , ſont relle

ment diviſées, tellement confondues, &

fi étroitement unies , que l'acide ne peut

plus en être ſéparé par la fermenta

tion , ni par la diſtillation . En effet, les

huiles qui ſont fort onctueuſes , & fort

graſſes , ne fourniſfent plus de phleg

me acide dans les Analyſes ; mais elles

donnent beaucoup de ſel alcali volatil ,

c'eſt - à - dire de ſel pareil à celuique pro

duir la pourriture , & dont l'acide qui

s'en ſépare, lorſque ce fel ſe décompoſe,

,

>

>

F iij
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>

>

eſt dugenre de l'acide Nitreux ; or l'era

pece d'huileVégétale dont le ſel eft fi ſuf

ceptible d'alcaliſation , & ou l'acide de ce

fel eſt Nitreux , ou du moins très-diſ

poſé à le devenir , eft produite par la

fermentation ſourde qui agit dans les

Plantes : Cette fermentation tend donc,

dans pluſieurs Plantes , à produire un

acide Nitreux. Il eſt donc certain par cet

exemple & par beaucoup d'autres dont

nous pourrions tirer la même conſé

quence , que la pourriture n'eſt pas la

feule cauſe qui faſſe dégénérer l'acide

du ſel des Mixtes , en acide Nitreux.>

$. II.

20. CaraEteres de l' Acide Nitreux

el fes Efpeces.

335

.

Cer acide differe des autres genres

On dir- d'acides par ſes rapports ou affinités avec

tingue l'A- différentes ſubſtances. Voyez la Table
cide Ni

des Affinités. D'ailleurs il eſt plus volatreux des

autres Aci- tilqueles autres acides, il ne peut être
des , par ſes concentré par l'évaporation de ſon phle

rapports ou gme , parce que la chaleur l'enleve a
affinités a

vec la partie aqueuſe qu'elle fait éva
tresſubftan- porer ; celui

quel'on tire du Nitre peut

être cependant un peu concentré par le

vec d'au .

ces.
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337

>

être que

>

338

možen de pluſieurs diſtillations qui le pri 326

vent d'une partie de ſon phlegme ; maisI1 eftplus
eſt

ſi on pouſe fort loin ces diſtillations, on fugitif que
les autres

l'affoiblit beaucoup ; on peut même à Acides.

force de les répéter , le détruire ou le

diſſiper entierement enſorte qu'il ne Il ne peut

reſte plus que du phlegme.
Cet acide diffout tous les Métaux très-peu

concentré.

excepté l'Or . Il agit plus promptement

dans les diſſolutions que les autres aci- Il s'affois

des. Si on le mêle avec l'acide du fel blit , & le

commun , ce mélange forme le diflol- détruitmês

vant que nous appellons Eau Régale; diftillant
me en le

parce qu'il diſlour l'Or. On lemêle avec
beaucoup

l'acide vitriolique pour avoir un diffol- de fois.

vant qui agiſſe plus puiſſammentſur tous 339
les autres métaux , que l'un ou l'autre L'Acide

de ces deuxacides , n'y agiroient tépa- dilFour prel
Nitreux

rément : De-là vient , commenous l'a

vons déja dit , qu'on a donné le nom Méraux.

d'Eau Forte , à ce diſſolvant. Le même

acide , je veux dire l'acide Nitreux tiré

du Nitre, produit, avec l'Argentqu'il dans la
diſſout , des Criſtaux en forme de peri- tion de

compoli

tes lames dentelées ; ceux qu'il forine l'Eau Ré.

avec le Mercure , ont pluſieurs angles , gale.

& pluſieurs faces, comme un Diamant

taillé. Il produit avec l'Argent & le
Dans celle

de l'Eau

Mercure des Criſtaux en forme d'arbres: forte .

:

que tous les

340

Il entre

>

341

F. iiij
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forme avec >

>

>

>

342 On les a nommés à cauſe de leur figu

Cryſtaux re , Arbres de Diane.

que l'Acide
Cet acide chaſle tous les autres aci

Nitreux

des des matieres alcalines , excepté l'a

lesMétaux cide vitriolique. L'acide Nitreux produit
qu'il dita un ſel nitre , lorſqu'il s'unit avec un fel
fout.

alcali fixe ou avec la Chaux vive , ou

343 bien avec la baſe du ſel commun : 11 for
Il forme

l'Arbre de me l’Aphronitrum , qui eſt un Nitre dont

Diane avec les Criſtaux ſont fort déliés , & qu'on

l'Argent & appelle pour cette raiſon , Fleur de Ni

le Mercure. tre; c'eſt le Salpêtre ou le Nitre qui ſe
344

criſtalliſe contre les murailles : LorſqueAffinités

de l'Acide cet acide s'unit à des Terres graſſes al

Nitreux a- calines il forme une eſpecede Nitre

vec lesma- qui ſe fond facilement , & qui nepeut

tieres alca- garder la forme de Criſtaux. Și on

le jointavec de la Craye calcinée , il

Les Sels forme le Phoſphore de Baudouin ; ce

Neutres Phoſphore eft lumineux la nuit comme

qu'il pro- le Charbon ardent. Ce même acide

produit par ſon union avec un fel alcali

tieres. volatil , une eſpece de Sel Ammoniac

Nitreux ,

Phoſphore Quoique tout acide nitreux ſoit fort

de Bau- volatil, on diſtingue cependant celui

douin.

que l'on tire du Nitre , en fixe , & en

Acide de volatil ; en effet, celui que l'on tire par

Nitre fixe , l'entremiſe du bol , du vitriol , de l'A

& volatil.

a
>

345

duit avec

ces ma

346

347

1

>
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>

>

ܪ

> 348

>

lun , dans la diſtillation du Nitre , eſt

plus fixe que celui qu’on tire par le

moyen des ſubſtances métalliques , par
exemple , avec la Limaille de Fer , de

Cuivre, d'Etain , le Zinc , la Magnelie

Arſenicale , &c. Si on diſtille de nou

veau cet acide avec ces niêmes ſubſtan

ces , on le rend encore plus volatil ; 80

en répétant encore cette diſtillation , on

a un Eſprit de Nitre fumant , & très- Acide de
Nitre fu

pénétrant.

Il y a d'ailleurs différentes eſpeces

d'acides Nitreux ; car celui qui eſt pro- Diverſes

duit par la pourriture , celui qui eſt pro- eſpeces d'a
duit la fermentation , & celui

par
cides Nic

que

l'on tire du Nitre , paroiſſent différer treux .

beaucoup entr'eux par leurs propriétés ;

mais ilsont tous celle de pouvoir for

mer du Nitre , en ſe joignant à une baſe

qui les fixe.

$. III.

mant.

349

>

>

3º. Mixtes qui contiennent un Acids

Nitreux. Vertus de cet Acide.

>

L'acide Nitreux qui eſt détaché du 350

fel des Mixtes , dans la décompoſition L’Air con

de ce ſel, ſe diſperſe en grande quantité tient beau
dans l'Air : il eſt aiſé de s'en convain- coup d'acê

de Nicreux,

cre ; car , li après la diſtillation du Ni

Fy
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lea

351

tre , on expoſe à l'Air les matieres qui

ont été dépouillées de l'acide Nitreux ,

l’Airles refournit d'un pareil acide , qui
forme avec ces mêmes matieres un nou

veau Nitre . On obſerve la même choſe

lorſqu'on fait une leſlive de quelque

cendre remplie de ſel alcali fixe;Car ſi on

la fait évaporer juſqu'à ce qu'elle ait

pris une conſiſtence un peu épaiſſe, &

qu'on l'expoſe à l’Air ; l'acide Nitreux

de l'Air s'unir au fel alcali de cette lefli

ve , & forme avec ce fel alcali des Cria

Itaux de Nitre.

On peut juger par l'origine de l'a

L'Acide cide Nitreux , qu'il ne doit pas entrer
Nitreux de

ſe trouve dans la compoſition des Minéraux ; c'eſt

pas dans les à -dire des Mixtes qui ſe forment dans,

Migéraux. les entrailles de la Terre ; car cet acide
:

qui réſulte de la décompoſition du ſel

des Végétaux , & des Animaux , ne peut

ſe trouver que dans l’Atmoſphere de

l’Air , & à laſurface de la Terre : Il peut

Il ſe trou- former à la vérité , en s'uniſſant à des

ve dans les parties terreſtres alcalines , des ſels Ni..
Végétaux

tres qu'on peut regarder , en quelqueguicontien

nene du Ni- ſorte,comme Minéraux, à cauſe de la ba

dans ſe terreſtre qui fixe cet acide . Mais com

lequel il eſt me il rentre avec les ſucs de la Terre dans .

engagé. les Végétaux, il doit plutôt être rapporté

au genre des ſelsVégétaux, qu'à celui des

>

352 >

>

tre ,
.

t
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354

fels Minéraux ; car il ſe change ; à la vé

rité , en différens genres de ſels, & par

ticulierement en lel Tartareux , dans la

plûpart des Plantes ; ainſi l'acide Ni
353

treux qui eſt fourni par le Fumier , & Il y dégé.

parlesautres ſubſtances putrides, & qui nere enA.

eſt fixé à la ſurface de la Terre par des cide fer
menté,

parties terreſtres , change doncde na

cure dans la Terre , oudans la plûpart

des Plantes , lorſqu'il forme ces diffé

rentes eſpeces de ſels.

Il y a apparence que cet acide com
L'AcideNi.

mence à degénérer dans la Terre , mê
treux que

me dans celle qui eſt la plus engraiſlée les ſubltan

par le moyen du Fumier ; telle eſt la ces putri

Terre des Jardins ; car on y trouve , ſe- des four

lon M. Tournefort , une eſpece de ſel niſſent à la

Neutre amer , ou l'acide Nitreux ne
roit y dégé

ſe fait plus reconnoître. Cependant ce

fel doit être formé principalement par

celui que fournit te Fumier ; c'eſt-à- Sels pré.

dire par un acide Nitreux ; apparem- parés dans
la Terre

ment que de nouvelles combinaiſons de

cet acide avec différens principes , ſur. Végétaux,
pour

tout avec des ſubſtances huileuſes , a

queules , & terreſtres , le changent , du

moins en partie , de nature. Lorſqu'il

rencontre des matieres alcalines , il ne

formeſouvent , en s'uniſſant à ces ma

tieres à beaucoup d'Eau , & d’Air ,

Terre , pa

aerer.

355

9

les

>
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356

357

qu'un ſel Nitre naturel , qui paſſe dans

la compoſition de pluſieurs Végétaux ,

où il ſouffre divers changemens ; mais

Le Nitre ce Nitre , comme les autres ſels , paroît
& le Sel auſſi changer de nature à la ſurface de la

Commun , Terre , avant que d'être reçu dans les
fertiliſent

beaucoup Plantes ; car on peut ſe ſervir de ces

les Terres. ſels , particulierement du ſel Nitre , &

du ſel commun , pour rendre les Ter

res fort fertiles entoutes ſortes de Plan .

tes , même en Plantes dont les ſucs nc

ſont fournis
que de fel Tartareux , tel

les ſont les eſpeces de Gramen. La fer

Ces Sels y tilité que le Nitre peut procurer , eſt fit

changent conſidérable qu'on a obſervé qu'un

facilement ſeul grain d'Orge , planté dans une Ter

re arroſée d'Eau chargée de Nitre , a

produic 249. tiges , qui ont rapporté

plus de 18000. grains. Or on ne remar

que dans ce genre de Plante aucune ap

parence de Nitre , ni d'acide Nitreux.

Nous pourrions rapporter beaucoup d'au.

tres expériences qui prouvent de inême

que les ſels dégénerent dans le ſein de

la Terre, & dans les Végétaux , & y pren

nent les caracteres du ſel qui eſt propre

à chaque eſpece de Plantes.
358 Cependant il y a des Plantes ou l'on

Il y a des
trouve de l'acide de Nitre , & d'autres

Plantes

dontl'Aci- qui contiennent du Nitre ; mais ce n'eſt;

>

de nature.

1
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treux ,

treux.

qu'autant que ces fels conviennent à ces de eft Nia .

Plantes , qu'ils n'y dégénerent pas , ou

qu'ilsy confervent plus ou moins long

tems leurs caracteres d'acide Nitreux ,

ou de ſel Nitre.

L'acide Nitreux que l'Air dépoſe ſur
359

L'Acide

la ſurface de la Terre , peut y rencon- Nitreux

trer des alcalis volatils , & former avec peut four

eux un fel Ammoniacal Nitreux , qui nir aux

degénere enſuite dans les plantes en Plantes unt

fel Tartareux.
ſel Ammo.

niacal Nia

L'acide Nitreux paroît entierement

étranger aux Animaux pendant leur vie , 360

ſur -tout à ceux qui vivent de Végé- L'Acide

taux , ou qui vivent d'autres Animaux parfaite

nourris de Plantes , où cet acide ne
ment Ni

treux ,
ne

ſe trouve point : On remarque cepen- paroitpas

dant que le Nitre ſe forme particuliere. ſe trouver
ment dans les Batimens ,& dans les en- dans les A

droits où les Animaux ſe retirent ; mais, nimaux,

l'acide Nitreux , qui produit ce Nitre ,

n'eſt pas fourni immédiatement par ces

Animaux ; il vient des matieres qu'ils

tranſpirent, & de leurs autres exeré

mens , qui le corrompent , lorſqu'ils

ſont évacués, & expoſés à l'action de
l'Air.

Cependant on peut douter fi les hu 361

meurs des Animaux ne contiennent pas Il y a un

un acide Nitreux , ou au moins un acide Acide qui

>

>
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approche qui approche beaucoup de l'acide Ni
del'Acide

treux ; la plûpart de ces humeurs ſont
Nitreux

formées d'huiles très -grafles ; or le feldans les

graiſſes des eſſentiel de ces huiles eſt, comme nous

Animaux , l'avons déja dit , & comme nous le ver

& dans les rons dans la ſuite , intimement pénetré
humeurs

par la partie huileuſe, qui diviſe, & lub :
formées de

tiliſe extrêmement la partie ſaline, & quia
ces ſucs

gras, s'unit étroitement aux particulesacides ;

enſorte que l'acide de nos ſucs les plus

gras, peut être regardé comme un acide

huileux très ſubtil , & à peu près tel que

l'acide Nitreux; c'eſt un acide quine peut

plus devenir ſemblable à ceuxque la fer-.

mentation complette produit ; car il ne

peut plus acquerir , par cette fermenta .

tion ,les caracteres de l'acide de l'Eſprit de

Vin, ni ceux de l'acide du Vinaigre ; c'eſt

ce qu'on remarque dans le Beurre qui ſe

déprave, la faveur ou lacrimoniequ'il
contracte , eſt fort différente de celle de

l'Eſprit-de- Vin & de celle du Vinaigre ;
c'eſt une acrimonie extrêmement vive

qui reſſemble plus à celle de l'acide Ni

treux qu'à toute autre ; c'eſt pourquoi le

ſel que l'on tire par la diſtillation des ſucs

fort gras , eſt un ſel volatil alcali , c'eſt

à - dire un fel formé par des particules

acides très- ſubtiles , qui ſont retenues

enſemble par une huile volatile , & qui ,

>

Q

1
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ces ſucs.

lorſqu'elles ſe déſuniſſent, ſont autant de

particules acides nitreuſes. Il eſt donc

certain du moins , que l'acide des ſucs

gras des Animaux , eſt un acide entiere

ment diſpoſé à devenir Nitreux, ou peut

être un acide déja Nitreux , mais qui eſt

encore engagé dansla partie huileuſe de:

L'acide Nitreux tiré du Nitre n'eſt
362

L'Acide

plus pourriflant , ou contagieux ; on croit tiré du Ni

même qu'il a,comme les autres acides , tre réſiſte à

la propriété de réſiſter à la pourriture , la pourri,

mais on ne peut le preſcrire intérieure- ture.

ment , à moins qu'il neſoit délayé dans

une très grande quantité d'Eau,ou dulci.

fié avec l'Eſprit -de -Vin ; parce qu'il eſt

extrêmement irritant & corroſif. Il y a
L'Acide

auſſi dans pluſieurs Plantes un acide Ni Nitreux des

treux qui n'a pas non plus les qualités Plantes

pernicieuſes de l'acide Nitreux produit n'eſt pas

par la pourriture. Il ſemble même que pourriſſant

les caracteres & la vertu ſpécifique de ces commerce
lui des

Plantes , dépendent de cet acide , car il ſtances pue

y a un genre de Plantes connues ſous trides.

le nom d'Antiſcorbutiques
, quicontien- 364

nent beaucoup d'acide Nitreux , & qui Les vertus
toutes ont effectivement la même fa- des Plantes

veur , & la même vertu ; il faut avouer butiques ne
Antiſcor

cependant que cet acide n'eſt pas le ſeul dépendent

genre de ſel qui ſe trouve dans ces Plan- pas unique.

1

L
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5

ment de
tes , & que par conſéquent leur ſaveur ,

l'Acide Ni- & leur vertu ne peut pas ſe rapporter
treux de ces

Plantes. uniquement à l'acide Nitreux qu'elles

365
contiennent ; il n'eſt pas

même certain

L’Acide que cet acide foit libre & ſimplement

Nitreux des délayé dans le phlegme de cesPlantes ;
PlantesAn- il

tiſcorbuti peut y être engagédans leur ſel eſſen

tiel , & on ne pourroit s'en appercevoie
ques paroît

engagé par les expériences , dont on ſe ſertpour

dans le fel le découvrir , parce qu'elles peuvent le

eſſentiel de dégager ; ainſi on ne voit pas ; par ces

ces Plane expériences, dans quel état il ſe trouve

dans ces Plantes ; mais il paroît d'ailleurs
366

Les alca- qu'il y eſt engagé ; car pluſieurs de ces

lisvolatils , Plantes contiennent un fel alcali vola

& lesAci- til, auquel il ne s'unit pas ; or il ſemble

des qui ſe qu'ildevroits'y unir s'il étoit libre.
enſemble On peut érendre cette remarque à tou

dans les tes les autres Plantes qui paroiſſent con.

Plantes, n'y tenir des acides , & des alcalis libres &

ſont pas li- flottans dans le phlegme de ces Plantes,
bres.

lans s'unir les uns aux autres ; il
y a

367

tour lieu de penſer que les uns ou lesau

connoif- tres ne ſont pas libres , & qu'ils font&

ſons encore partie du ſel eſſentiel de ces mêmes

que peu de plantes.

Plantes qui
Nous ne connoiſſons pas toutes les

contien

nent de l'a- Plantes qui contiennent un acide Ni

cide Nin treux , & qui ontpeutêtre des ſaveurs ,

& des vertus différentes la- Chymie ,

car

Nous ne

treux . 3
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a

quì juſqu'à préſent a été preſqu'en- 368

rierement bornée dans l’Analyſe des Nous igno

Plantes à des diſtillations, ne nous a
rons la ver

pas encore découvert l'eſpece d'acide ne à ces

tu qu'il dor.

qui eſt propre à chaquegenre de Plan- Plantes.

tes , ni les différens ſels Neutres que

ces acides produiſent dans les Végé
taux.

L'acide Nitreux tiré du Nitre , & dut.

cifiépar l'Eſprit- de- Vin , eſt un excel- 369

tent Řemede dans les Ulceres putrides . Uſage ex
Celui où l'on a diffout du Mercure , ou l'acide Ni.

de l'Argent, forme d'excellens Corro

ſifs ,qui ſont fort en uſage dans la Chi

rurgie.

>
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CHAPITRE VIII.

DU SEL ALCALI

ET DE SES ESPECES .

Ce que ,

371

>

>

370
'ALCALI eſt un fel de faveur

âcre, & brûlante, quiétant mélé
c'eft que le avec les Huiles gralles, & les Réſines, les
ſel alcali.

rend diſlolubles à l'Eau ; qui donne une

Signes qui couleur verte au Syrop , ou à la tein

le diſtin- ture de Violette , & de la plậpart des au .

guent des tres Fleurs ; mais cette derniere pro
autres ſels.

priété ne lui eſt pas particuliere ; car la

Chaux vive produit le même effet ..
372 Ce fel , de même que la Chaux , 8C

Signes qui la plûpart des autres Terres abſorbantes,
fait efferveſcence avec les acides aqueux ,

il s'unit fortement avec ces fels, & com

Terres ab- poſe avec eux des ſels Neutres ; par

ſorbantes. exemple l'alcali fixe forme un ſel Nitre ,,

Il fait ef. lorſqu'il ſe joint avec l'acide Nitreux

ferveſcen- un Sel-Marin avec l'acide du Sel-Marin

ce avec les un ſel Tartareux avec l'acide fermenté

Acides a. un Tartre vitriolé avec l'acide du Vi

queux. triol ; ainſi on diſtingue facilement, par

IlulForme ces différens ſels Neutres , les différens

communs

avec les

373
>

374
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avec eux

>

376

La pro
>

acides qui s'uniſſent avec un alcali fixe.

Les fels Alcalis ſont compoſés ,com- des felsNeutresdie

me nous le verrons dans la ſuite , d'a
férens , ſe

cides , d'huiles , & de Terre Elementai- lon l'eſpece:

re . Ils naiſſent des ſels Neutres qui con- d'acide.

tiennent beaucoup d'huile , tels ſont le 375

Nitre , & le ſel Tartareux des Plan- Le ſel Al
cali eft fort

tes .
compoſé.

La diſpoſition qu'ont les alcalis à s'u

nir fortement avec les acides , les a

fait regarder comme des particules po- priété ab

reuſes , & on croit qu'elles abſorbent , ſorbante
5. des Alcalis,

& engagent les acides dans leurs pores ; ne dépend

mais cette propriété n'eſt pas particulie- pas des po

re aux ſels alcalis ; l'huile fixe & retient res de ces

l’Air , elle s'attache fortement aux aci- ſels,

des , à l'Eau , à la Terre ; pourquoi ne;

auſli
que les particules de priété n'eſt

l'huile ſont poreuſes ? On dit qu'elles pas parti

font branchues & embarraflant
es

; mais culiere au

l'extrême ſubtilité des parties de l'huile ſel Alcali..

Elementaire , s'accorde t'elle bien avec

ces idées ? Suffit -il de donner des pores

aux alcalis , pour comprendre comment

un alcali uni à un acide, abandonne cet qu'on fup

acidepour s'attacher à un autre acide, Alcalis ne
poſe aux

avec lequel il a plus d'affinité ? Laſépa- fuffiſent pas

ration d'un acide d'avec un alcali cau- pour expli

ſée par un autre acide , & l'union de ce quer leur

dernier acideavecl'alcali , préſentent propriété .

>

377

>

Cette pro
croit -on pas

378

Les pores

.
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>

>

>

579 t'elles une autre idée que celle d'une ſim

La, pro- ple ſéparation , & d'une ſimple applica
priété ab

tion de différens Elemens , ou de diffé .ſorbante

des Alcalis rentes parties intégrantes qui étoient

dépend de unies ou qui s'uniſſent par un contact

la facilité plus ou moins exact ou complet : peut
du contact on concevoir autrement tous les diffé

avec les

principes
rens dégrés d’Affinité , que les Elemens

auſquelsil ont entr'eux ? Car , qu'eſt -ce que c'eſt

s'attache. qu'un fel Neutre , formé par l'union
d'un fel alcali & d'un acideaqueux , fi

non un amas d'Eau fixée avec l'alcali

& des particules acides , & beaucoup

d'Air ? Or que fait un autre acide aqueux?

qui dégage l'alcali , & qui s'unit avec

lui , ſinon de diſſoudre cet amas , où il

trouve des pores qui facilitent ſon ac

tion : & l'Air qui eſt le plus facile àdé

funir, eſt dégagé, il reprend ſon reſſort,

il ébranle & écarte les autres parties du

compoſé , il ouvre des pallages au diſſol

vant entre ces parties; l’Air continue de

ſe dégager , le diſlolvant pénétre de plus

en plus , juſqu'à ce que la diſſolution

ſoit achevée : L'alcali qui eſt ſéparé ,

forme avec de l'Air & le diſſolvant ,un

nouveau compoſé , qui peut être de mê
me diſlouc par un autre acide

aqueux

s'il
у des

pores , où il puifle s'in

ſinuer & dégager l'Air qui y eſt fixé.

>

>

À

trouve
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La propriété abſorbante des Alcalis 380

je dis abſorbante , pour me conformer Cette pro

au langage ordinaire , ne doit être attri- priété ap
partientà

buée qu'à la partie huileuſe , & terreſtre&
la Terre

de ces fels , car ce n'eſt que par l'eſpece calcarée ,;

de Terre calcarée ou calcinable , qui qui ſert de

entre dans leurcompoſition , que les al baſe aux

calis s'uniflent ſi fortement aux acides ,
Alcalis.

& qu'ils forment avec eux des ſels Neu

tres ; plus ils ſont fournis de cette Ter

re , plus ils ſont abſorbans ; c'eſt pour

quoiles acides s'attachent plus forte
ment aux fels Alcalis fixes , & à la&

Chaux vive , qu'aux Alcalis volatils . La 381

Terre calcarée , qui eſt , comme nous
La Terre

calcarée

le remarquerons dans la ſuite , une ef

pece d’Alcali naturel , ſuffic ſeule pour abſorber les

retenir les acides , & pour former par Acides , &&

fon union avec eux des ſels Neutres ,
former avec

pareils à ceux que les ſels Alcalis que
eux des ſels

Neutres.

I'on tire des Mixtes , forment avec

mêmes acides ; le Nitre naturel , ou le

Nitre de Houſſage , dépouillé de ſon

acide par la diſtillation , ne laille au

fond de 'la Cucurbite , qu'une Terre qui

fixoit cet acide , & quiformoit avec lui

un fel Nitre. Or ce Nitre elt ſeinblable

au Nitre artificiel que l'on compoſe

avec le même acide , & un ſel alcali fi

xe. On peut produire le même fel avec

>

ſuffit pour

les

رز >
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>
>

>

>

>

l'acide Nitreux & la Chaux vive. Le Bol,

la Marne ou la Pierre de Chaux , le Plâ .

tre , l'Albâtre , la Chaux éteinte , ou la

Chaux des Murailles , la Craye , peu

vent pareillement ſervir de baſe à l'ef

pece de ſel de Nitre , qu'on appelle

Aphronitrum , ou Salpêtre: Ces Terres

ſuffiſent donc pour abſorber, ou fixer les

acides , & former avec eux des ſels Neu.

tres .

L'acide vitriolique uni à la Craye, for

me l'Alun , le ſel commun ,dont la baſe

n'eſt de même qu'une Terre abſorbante ,

ſe contrefair avec l'acide de ce ſel , &

un ſel Alcali fixe : Cette propriété par

laquelle les ſels alcalis & la Terre cal

carée , peuvent former avec les mêmes

genres d'acides , les mêmes eſpeces de

ſels Neurres , marque donc aſſez la con

formité entre ce genre de Terre , & les
ſels Alcalis.

La Terre calcarée ou calcinable a

donc, lorſquelle eſt ſeule , comme lorf

qu'elle eſt unie à l'acide qui compoſe

avec elle les ſels Alcalis , la propriété

de fixer , de retenir les acides aqueux ,

& de leur fournir une baſe
pour

former

les ſels Neutres naturels , ainſi il eſt évi;

dent que c'eſt cette eſpece de Terre qui

donne aux Alcalis la propriété d'abſor

>

VI
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>

ve.

>

ve avec

ber , ou de fixer les acides , & de former

avec eux des ſels Neutres artificiels.

Les alcalis , particulierement les alca- 382

lis fixes, ne ſont que des ſels huileux , Les Alcalis
& Terreſtres calcinés ou une véri. Cont une er.

table Chaux plus chargée d'acide & pecede
Chaux vi

d'huile , que la Chaux ordinaire ; car la

Chaux eſt preſqueun ſel Alcali fixe ; elle 383

contient auſſi de l'acide , & de l'huile , Conformi.
té de la

comme on le remarque dans la Marne ,
Chaux vi

qui eſt une Terre graſſe pénétrée d'aci

de vitriolique , & qui par la calcination, l'Alcali fi

devient une véritable Chaux , ou une xe..

Terre véritablement alcaline, ou abſor

bante, & corroſive à peu près comme les

ſels Alcalis ; ſur- tout comme les ſels Al

calis fixes , qui ſont des ſels fort terre

ftres , formés auſſi par la calcination .

La Chaux differe
par

fa vertu cor
384

rolive , des autres Terres alcalines & Diftérence

calcinables que la calcination ne rend de la Chaux
d'avec les

fort
point , ou ne rend que peu corro

autres Tere

lives ; telles ſont le Plâtre , l'Albâtre , res calca; ,

le Bol , la Craye , les Coquillages , &c. rées ou cal.

Apparemment queces Terres ſont moins cinables.

fournies d'acides que les Terres , & les

pierres , qui ſe convertiſſent en Chaux

parla calcination ; mais le plus ou le

moins d'acides dont le ſel alcali , & rou

tes les différentes Terres alcalines font

>
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385
4

a ntes.

386
>

fournies , n'établit entre ces matieres ,

conſiderées comme abſorbantes , qu'une

différence accidentelle.

Mais qu'eſt - ce que cette eſpece de

Ce qu'on Terre alcaline qui s'attache fi facilement
entend

par
aux acides ? Eſt -ce une Terre Elemen

les Terres

calcarées, taire, comme l'ont penſé quelques Chy

ou abſor- miſtes ? Nous avons déja fait voir que

non , & qu'on peut la décompoſer , &

ſéparer des autres principes , qui entrent
La Terre

Elementai. dans ſa compoſition , la TerreElemen .

re n'eſtpas taire , laquelle n'eſtpoint alcaline , ou

abſorbante. abſorbante, lorſqu'elle eſt pure. Ainſi

387
il faut penſer des Terres alcalines ou

LaTerre calcinables , comme de la Terre Vitreſ
calcarée eſt

de même cible , & de la Terre Fixtile ,

que la Ter. ſous le nom d'Argile ou de Terre à Po

re vitreſci- tier ; car toutes ces Terres ſont compo

ble , & la ſtes, & contiennent une Terre Elemen
Terre fieti

taire , qui eſt la mêine dans toutes ces
le , une
Terre com- différentes Terres.

poſée.
La Terre alcaline differe de la Terre

388 Vitreſcible , en ce qu'elle ne peut point,

Différence comme celle - ci, fe fondre & ſe réduireſe
qu'il y a

enVerre par la chaleur ; elle differe

Terres . auſſi de la Terre Fictile , en ce qu'elle

389 ne ſe durcit& ne ſe pétrifie paspar l'a

D'où dé- &tion du feu : Au contraire le feu ladé

pend la pro. calcine, c'eſt-à -dire , qu'il la rend friable
priété cal

Nous

connue

>

ä
entre ces

cinable des &aride,
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& que

>

Nous avons vû que la Terre n'eſt Terres onle

carées.

vitreſcible, que lorſqu'elle eſt unie à une
390

quantité ſuffiſante de ſel; ainſi la Terre Terre vie

calcinable ne contient pas autant de ſel trefcible.

que la terre vitreſcible , puiſque le feu

ne peut pas la vitréfier.

La Terre fictile ſe durcit
par

l'huile & 391

Terre ficti
l'Eau dont elle eſt fournie , & le

le .

feu unit fortement aux parties ſalines ,

& à la Terre Elementaire qu'elle con

tient. L'Eau au contraire n'eſt point

aflez fixée , ni affez unie aux principes

qui compoſent la Terre calcinable

pour réſiſter à l'action du feu į cette 392

Eau qui contribue, avec l'huile , à don- D'ou de

ner de la liaiſon aux parties de la Terre pend la pro
priété ab

calcinable , eſt enlevée par le feu , & ſorbante

cerre Terre dépouillée , dumoins pour des Terres

la plus grande partie , de l'Eau qu'elle calcarées .

contenoit , reſte friable., aride , & foro

avide d'Eau , ſur- tout d'Eau chargée de

fel acide ; parce que l'huile dont cette

Terre eſt fournie , a beaucoup d'affinité

En effet il paroît que le principal

changement que la calcination cauſe

dansces Terres , lorſqu'elle les réduit cion ſur les
en Chaux vive , c'eſt de les dépouiller Terres cal

de l'Eau dont elles ſont pénétrées ; car carées , eft

certe Chaux s'éteint par l'Eau , & de les dé.

Tome II. G

>

avec ce ſel.

393

L'effet de

la calcina- ;

>
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394

bante des

-

ܪ

>

une diſpo- Pierre.

pouiller de lorſqu'elle eſt éteinte , on peut la réta
leur Eau.

blir à peu près dans ſon premier état de
Chaux vive ; par une nouvelle calcina

tion .

Les Terres calcinées, éteintes par l'eau ,

La proprié- perdent preſqu'entierement leur diſpoſi
tion à abſorber les acides aqueux , prin

Terres al- cipalement le Plâtre, & même la Chaux,

calines , ou ſur -tout lorſqu'elle eſt mêlée avec du Sa

calcarées , ble ; car l'Eau s’unit fi fortement à ces
congſte

Terres , qu'elles ſe durciflent , & pren
principale
ment dans nent, en quelque forte , la forme de

,

ſition à re- Les acides que les Terres calcinées

.cevoir abſorbent , font des acides aqueux ,
.

l'Eau.

c'eſt-à -dire de l'Eau chargée d'acides, &
395

Les Terres les ſels Neutres que quelques - upes

alcalines d'elles forment par leur union avec ces

abſorbept acides aqueux , contiennent unegrande

les Acides, quantité d'Eau , qui s'y eſt fixée , & qui

parce qu'ils diminue beaucoup l'acrimonie de la
dansl'Eau. parcie faline de ces mêmes fels.

396 Il y a pluſieurs Terres alcalines qui

Les Terres ne forment pas de fels Neutres , lorf
alcalines

ou les fets qu'elles s'uniſſent aux acides aqueux,

alcalis unis parce qu'elles n'en reçoivent pas une

aux Acides aſſez grande quantité , & qu'elles do

aqueux , minent toujours ſur ces acides , ou plus

forment des tôt ſur l’Eau chargée d'acides ; car c'eſt

fels Neu-, principalement par l'Eau , qui ſe joine
tres qui ont
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retala

tarde

Icina l'Eau qui y

- l'eau, 397

ilpol

prin

Chaus

du Si

à ce

cides a

>

prer

med

398

Icines

иеих ,

des,

5 - UDS

aux Terres alcalines, que les acides qu'el- peu dacri.

le contient, ſont abſorbés par ces mêmes monie, à
cauſe de

Terres.

Les différens acides augmentent ou eſt fixée.

diminuent la diſpoſition qu'a l'Eau à s'u

nir avec les Terres abſorbantes, de - là Toutes les

dépendent les différens dégrés d'affinité Terres al
calines uc

que les différens acides aqueux ont avec nies aux A
ces Terres .

L'Eau chargée d'acides a toujours queux , ne

plus d'affinité avec les Alcalis que l'Eau forment pas
Simple, &les différens dégrés de cette des ſels

Neutres.

affinité varient , comme nous l'avons re

marqué , ſelon les acides dont cette mê- Les diffé

me Eau eſt chargée. rens Acides

Cette diſpoſition qu'ont les fels alca- aqueux ont

lis , à s'unir plusfortement à l'Eau char- plus ou
.

gée d'acides qu'à l'Eau fimple , paroît moins d'af.

dépendre de l'huile dont les ſels Alcalisſont plus fournis que la Chaux vive les Terres

alcalines ,

le- Plâtre calciné , & la plớpart des au- & avec les
tres matieres abſorbantes ; car l'huile a ſels Alca

lis .

par elle-même beaucoup de diſpoſition

à s'unir avec les acides . Cependantcette LesAcides

diſpoſition eſt augmentée par la Terre augmentent

qui eſt unie à l'huile , puiſque plus les l'affinité de

Alcalis ſont fixes , plus ils s'uniffent for . l'Eau avec.

sement aux acidesaqueux ,
la plûpart

des Terres '

Les fels Alcalis volatils s'uniflent alcalines, &"

moins fortement aux acides aqueux , que ſur-tout a

Gij

OC cry finité avec
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grande affi. tils.

>

ces ſels.

vec les fels les fels Alcalis fixes & la Chaux víve

alcalis.
parce que l'huile domine trop ſur la

Cette plus partie terreſtre dans les Alcalis vola

nité de Ces ſels font ſi fournis d'huiles

l'Eauchar- qu'ils le fondent au feu , du moins ceux

gée d'Aci- qui ſont aſſez fixes , pour réſiſter à ſon
de avec les

action ſans s'évaporer .
Alcalis

vient de la Le feu peut même les vitréfier , lorf

quantité qu'ils ſe trouvent avec de la Terre , à

d'huile de laquelle ils puiſſent s'unir , párce qu'ils

ſont beaucoup plus fournis d'acides ,
Les Alca- que les autresTerres alcalines,

lis volatils Les Alcalis font efferveſcence avec

ont moins les acides aqueux , lorſqu'ils s'uniſlent à

d'affinité a- ces acides ; parce que ceux-ci challent

vec les Aci-l’Air qui étoit fixé & uni aux Alcalis ;
des aqueux,

cette efferveſcence ou bouillonnement
parce qu'ils

dominent n'arrive
pas

ſeulement à la rencontre

trop en des acides , & des Alcalis ; mais dans tous
huile. les autres cas ou différentes matieres ,

Les feis qui ſe rencontrent , détachent l’Air qui

Alcalis ſont leur étoit fixe & adhérent ; c'eſt ce que

fuſibles l'on remarque, lorſqu'on mêle un acide

parce qu'ils aqueux avec une huile eflentielle de Gé

contien. rofle , de Canelle , &c, lorſqu'on jette

nent beau de l'Eau forţe fur de la Limaille de Fer ,

le .
ou lorſqu'on mêle de l'Eau avec de l'hui

le de Vitriol , & dans une infinité d'aug

Ils ſonttres cas.

coup d'hui.

403
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On diviſe les ſels Alcalis en fixes

bles , parce& en volatils. Les Alcalis fixes font qu'ils con

ceux qui réſiſtent à l'action du feu ſans tiennent

s'évaporer ; les volatils ſont aucontrai- beaucoup
d'acides.re facilement enlevés & diſſipés par

404
mechaleur un peu conſidérable.

L'efferver

cence que

produit le mélange des Acides aqueux avec les Alcalis ,

vient de l'Air , qui eſt uni aux Alcalis, & qui ſe dégage.

405 Cette efferveſcence eſt fort ordinaire dans les mélan,

ges de différens Corps, par la même raiſon.

406 Diviſion des Alcalis en fixes , & volatils,

PUUNT

Silj
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CHAPITRE I X.

DES SELS ALCALIS ,

FIXES .

S. 1.

1°. Leurs différences.

Division Islande deux fortesd'Alcalisfixes :
407

des Alcalis
Sçavoir naturel & l'Alcali

fixes en na artificiel.

turels , & Le fel Alcali naturel eſt le Narrum des

artificiels. Anciens ; ce fel étoịt fort commun en
408

Egypte. On le trouve encore aujour
L'Alcali

fixe
naturel d'hui aſſez abondamment à la ſurface de

eſt le Na. la Terre dans les Pays chauds , ſur -tour.

trum des E- en Aſie : il n'eſt pas
li abondant dans nos

gyptiens. Régions , on en trouve cependant aſſez
conſidérablement dans les Eaux chaudes

L'Alcali

fixe natu- d'Europe :Pluſieurs Chymiſtes croyent

rel ſe trou- que cefel ſe trouve auſſidans les Terres.

ve dans les & dans les Pierres calcinables ; cette

Pays idée n'eſt pas juſte ; on peut à la véritéà

chauds, & regarder ces Terres elles -mêmes com

Eaux Mi- me des Alcalis imparfaits ; mais elles

pérales,

409

5
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pas dans

cora 411

>

412

ne ſont pas aſſez fournies d'huile , ni 480

d'acide , pour être , ni pour contenir Il n'exiſte

devéritables Alcalis ; ce ſont au con- les Terros

traire ces fels Alcalis fixes qui contien- calcina

nent des Terres calcinées , qui les ten- bles.

dent abſorbans.

Les Alcalis naturels ſont moins

roſifs que les Alcalis artificiels ; parce
Les Alca

qu'ils contiennent moins d'acide : Ils lis fixes na
turels font

forment, par leur anion , des Cryſtaux
peu

âcres.

allez ſemblables à ceux du Sel-Marin

c'eſt pourquoion les a ſouvent pris, dans Leurs Cris

fes Analyſes des Eaux Minérales , pour faux ap

du Sel -Marin .
proches

de ceux du

Ces ſels Alcalis naturels ne ſe trou- Sel-Mario.

vent point dans les Plantes , ni dans les 413

Animaux ; ou s'ils s'y trouvent , ils ne Les fels

font point allez libres' , ou allez dégagés Alcalis fi

des autres principes, pour pouvoir les ses baturels ne ſe

reconnoître ; ils peuvent à la vérité fer trouvent ni

vir de baſe aux ſels Neutres, qui entrent dans les

dans la compoſition de ces Mixtes , ſans Plantes, ni

que nous puiſſions les appercevoir : dans les A.

mais il paroît quec'eſt principalement la nimaux.

Marne , la Craye, & d'autres Terres Ceſontles

femblables qui fourniſſent la baſe des Terres cal

fels eflentiels des Plantes ; c'eſt vrai- cinables , &

femblablement par cette raiſon que
la non les Al,

Marne eſt employée avec autant deluc- calis fixes
naturels ,

cès pour rendre les Terres fertiles.

Güüj

4.14

qui fours
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12

tes.

LE

>

trouvent

niffent la Les fels Alcalis fixes artificiels ſetia

baſe des ſels rent ordinairement des cendres des Plan

Neutres de

tes , . & de celles de quelques parties des
ces Mix

Animaux. On délaye ces cendres dans

415 l'Eau ; cette Eau dillout le ſel Alcali qui

C'eſt pour- ſe trouve dans les cendres; on la filtre

quoi elles à travers le papier gris, la Terre dela

les Terres.
cendre reſte ſur le papier , & le ſel dif

416
ſous paſſe avec l'Eau ; on fait enfuite

Les ſels évaporer l'Eau , le ſel reſte au fond du

Alcalis fi- vaſe : Mais ce ſel n'eſt pas toujours un
xes artiſ.

fel Alcali; quelquefois c'eſt un ſel ſalé
ciels fe ou Neutre , tels que le Sel-Marin , le

dans les Tartre vitriolé , & c. Quelquefois on
cendres des rire des cendres un fel Alcalimêlé avec

Mixtes. quelques uns de ces ſels Neutres ; d'au .

417 tres fois un fel alcali mêlé avec un fel

On tire

ſouvent des
Neutre un peu réſineux , & alors il n'ac

cendres des quiert point une couleur blanche , il re

Mixtes , un fte jaunâtre ; mais plus ce fel eſt cal

felNeutre ciné , plus il perd de cette couleur jau

qui a régi- nâtre , plus il devient blanc , & plus il
Até à l'em

braſement. s'alcalife. On ſe ſert ſouvent d'Elpric

de-Vin pour purifier le fel Alcali de ſon

Le fel Al- huile ſuperflue : L'Eſprit- de- Vin, qui ſe

cali qu'on charge de cette huile , prend une teintu
tire des

& le fel ſetrouve plus pur &
cendres , eſt

re rouge ,

fois mêlé a Les qualités des ſels alcalis que l'on

vec des ſels tire par la Leſive des cendres des Plan

.

418

quelques plus blanc.
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fois avec

;

419

420

Les qua

tes , different beaucoup entr'elles par la Neutres ,

maniere dont on fait évaporer l'Eau quelque

dans laquelle ces ſels ſont diſlous ; ſi on
une huile

la fait évaporer fort lentement, ils tien- réſineuſe..

nent plus de la nature du ſel ſalé ou

Neutre, que lorſqu'on la fait évaporer Moyen de
fort promptement par un grand feu ; purifier les

ſels Alcalis

parce quece grand feu enleve une partie des leur
de l'acide qui lui reſtoit uni après l'em- huileſu

braſement. perflue.

Si le ſel eflentiel d'une Plante eft Ni.

treux , & que la Plante ſoit peu hui
lités des ſels

leuſe , ce ſel peut n'être pas parfaite Alcalis

ment alcaliſé
par

l'embraſement de la different

Plante ; les cendres fourniront un als ſuivant la

cali qui tiendra encore beaucoup de la maniere de

nature du Nitre : ſur-tout bon ménage faire éva

beaucoup le feu dans l'embraſement,& porer l'Eau
dans la

dans l'évaporation de l'Eau. Mais il s’al- quelle on

caliſe enţierement lorſqu'ileſt longtems les diffout.

expoſé à l'action d'un feu violent.

Si on tire le ſel des cendres des Plan .
Ces ſels

different

res, ou des Animaux avecl'Eau chaude , auſſi, ſelon

il ſe trouve plus chargé de Terre , que la force du

lorſqu'on le tire avec del'Eau froide. feu qui les

Si avant que de brûler les Plantes , forme.

pour en tirer le ſel , on les fair in fuſer
Ils diffe

dans l’Eſprit-de-Vin , on tirera allez or- rentencore

dinairement de leurs cendres , ſur - tout ſuivant la

en ménageant le feu , un fel Nitreux; maniere de

421

422

ܪ

Gv
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1

>

424

les tirer des parce que l'Eſpric-de-Vin dépouille cess
cendres.

Plantes de l'huile qui facilite l'alcalifa
423

Si
si on fait tion du Nitre qu'elles contiennent. Ce

macérer les
n'eſtque par un feu fort violent, & con

Plantes tinué long -tems , qu'on peut parvenir à

dans l'El alcaliſer ce ſel trop dénué d'huile.

prit - de-Vin
Le Nitre puriſé s'alcaliſe auſſi fort :

avant que difficilement ; mais on peut l'alcaliſer
de les brû .

ler , leur promptement en le faiſant détonner

ſel s’alca- avec le Charbon ; parce que le Char

liſe diffici- bon fournir au Nitre une huile qui le :
Iement.

rend plus ſuſceptible d'alcaliſation.

Le Nitre L'acide qui forme, par ſon union avec

pur sale uneTerrecalcarée, un fel Neutre,y por

caliſe diffite de l'huile , mais cette huilene ſuffit

cilement.
pas pour rendre ce ſel ſuſceptible d'une

425 alcaliſation parfaite ; cependant elle le
Les fels

Neutres qui
rend capable d'une calcination , par la

quelle il devient corroſif, & pour ainſt:

d'huile , ne dire un alcali imparfait ; car la partie
peuvent aqueuſe eſt enlevée par l'artion du feu ;
s'alcaliſer

mais il reſte fourni de beaucoup d'acide ,
parfaite

qui lui donne une grande acrimonie :

426 C'eſt ce qu'on remarque dans l’Alun cal

Moins un ciné : Mais ſi un fel Neutre contient

ſel Neutre très peu d'huile , tel eſt , par exemple

quin'eſtpas le sel-Marin , il réſiſte entierementav

contient feu , il n'eſt aucunement ſuſceptible d'al

d'huile caliſation .

moins il eſt Moins le fel alcali ſe trouve chargé

>

ont peu

S

ment.

Tartareux ,
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427

3

d'huile groſſiere, plus il eſt âcre ; d'où fuſceptible

l'on peut juger queles ſels eflentiels des d'alcalita
tion,

Plantes , qui fourniflent des fels alcalis

fixes fort âcres , comme ceux de Frêne , Moins le

de Noix de Galles , &c. font peu four- ſel Tarta

nis d'huile : C'eſt apparemment par cer- reux abon.

te même raiſon , qu'un fel alcali très de en hui

fourni de Terre calcinée, eſt fort âcre& l'Alcaliqu "
.

le , plus

':

cauſtique ; telle eſt la Pierre à Cautere il fournit',

qui eſt formée d'un ſel Alcali fixe uni à eſt corro
de la Chaux vive. ſif.

On doit être attentif à toutes ces cir
D'où vient

conſtances , pour juger plus ſurement la cauſtici

de la nature , & des qualités du ſel Alca- té de la

li
que

l'on cire des Mixtes. Pierré à

Cautere .

429

428

$. II.
Les qua

>

lités de l'al

2°. Décompoſition des Alcalis Fixes. cali fixe ,

font con

Le ſel Alcali expoſé à l'Air , s'hume- nitre cel

& te , & ſe dépouille peu à peu de ſes par
les du ſel

Tartareux ,

ties falines & huileuſes elles ſedif
qui l'a four

perſent dans l'Air , & y répandent une ni.

légere odeur de Leſlive. 430

Ce ſel dillout beaucoup de fois dans Le fel Al.

l'Eau ; &l'Eau filtrée &' évaporée cha- cali fize te
détruit à

que fois, ſe détruit aulli ; la Terre, qui ſe l'Air.

détache
peu

à
реи

dans les filtrations

reſte ſur le filtre , cette Terre n'eſt plus Il ſe dé

431

G vj
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1

3

1

truit auſſi qu'un Caput Mortuum , ou une Terre·

par
des dir

pure , une Terre Elementaire privée
ſolutions

répétées
des propriétés des Terres alcalines ou

beaucoup abſorbantes ; parce qu'elle eſt depouil

de fois. lée du principe huileux qui eſt , ſuivant

les différens langages des Phyſiciens ,

l’Aiman , l'abſorbant , le lien , qui unit

& retient les autres principes.

On n'a pas encore pû retenir , & raf .

ſembler l'acide qui ſe ſépare de la Ter

re du ſel alcali ; cette ſéparation ſe fait

peu à peu , & l'acide le diſperſe dans

L’Air àmeſure qu'il ſe détache. Cet aci

de ne ſe ſépare point ſeul ; il entraîne

avec lui l'huile qui l'attachoit à la Terre

432
du ſel Alcali : Ainſi c'eſt un acide hui

L'Acide leux très-lubtil , & fugitif , qui ne nous

de l'Alcali eſt pas encore aſſez connu pour que

acide hui- nous puiſſions le rapporter à aucun des

leux très- genres des autres acides .

ſubtil. Les alcalis fixes qui ont été tirés d'un

433 Mixte par l'embraſement, le volatiliſent
L'Alcali

très- facilement dans la diſtillation , lorſ
fixe macé.

Té & difillé qu'ils ſont mêlés avec des ſubſtanceshui.

avec des leuſes , par exemple avec les huiles

huiles , fe graſſes des Plantes , les graiſſes des Ani
volatilife.

maux , la Suye, &mêmeavec les huiles

bitumineuſes ou réſineuſes, comme l'hui

le de Succin les huiles aromatiques

diſtillées , le Baume du Perou , &c, mais

>

fixe ,
>

eft un

>

9



Des Sels Alcalis Fixes:
197

>

il faut que ces huiles & ces ſels reſtent

pendant un tems en digeſtion , afin que

l'huilepuille, par le moyen de la fer

mentation pénétrer , diviſer la Terre

de ces alcalis , & s'unir intimement aux

principes de ces mêmesſels.

Lorſque le ſel eſſentiel des Végétaux , 434

& des Animaux ſe trouve fourni de Le ſel Tartu

beaucoup d'huile , & que, par la fer- tareuxforr

mentation qui ſe fait dans les Plantes , d'huile ,sale

pénétré

ou par le jeu des vaiſſeaux des Animaux, calife faci.

l'huile pénétre la partie terreſtre de ce lement
, il peut être alcaliſé par

la ſeule di- mais l’Al

ftillation ,ſans embraſeme
nt;mais l'alcali

latil,

qu'il fournira , ſera volatil.

fel ,
cali eft Too

ز

>

$. III.

30. Des Connoiſſances que l'on peut tirer

dans les Analyſes ; du Sel Alcali Fixe

que fourniſſent les Mixtes.

la para>

Le ſel eſſentiel des Végétaux , qui
435

nage dans le phlegme ou dans la partie Il n'y a

aqueuſe des ſucs de ces Végétaux , & que

quin'eſt pas fortement engagé dans les tie du ſel

huiles fixes de ces mêmes Végétaux ,
Tartareux ,

qui eſt fort

le convertit pas en alcali, dans les A engagée

nalyſes Chyniques ; il eſt enlevé avec dans l'huile

le phlegme par la diſtillation , avant que fixe , qui

;
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>

petit être la chaleur ait pû agirſur lui aſſez puit

changée en ſamment pour l'alcaliſer ; ainſi il n'ya
Alcali

par

ke feu .
celui qui reſte dans la Plante,juſqu'àque

la fin de ladiſtillation,quipeut être con

verti en alcali.

D'ailleurs la partie ſaline de ce fel

eſſentiel, qui n'eſt encore que foiblement

unie aux huiles, peut être facilement di

viſée & partagée par l'ađion du feu , &

enlevée avec le phlegme dans la diſtil

lation . Or toutesces parcelles du ſel ef

fentiel des Mixtes , qui ne ſont poine :

allez engagées dans les huiles pourſou

tenir l'action du feu , pendant la diſtil

lation du phlegme , ou celles qui ont

été dégagées par la fermentation après

que les Plantes ont été cueillies , & qui

forment avec le phlegme des acides a

queux , ne peuvent être réduites dans les

Analyſes en Alcalis ; ainſi il n'y a que
Je fel ellentiel des Mixtes , capable de

réſiſter, qui puiſſe érre converti en Alca,

li , ſur-tout en Alcali fixe.
436

Mais il faut encore obſerver , que

que le Ni tousles ſels des Mixtes ne ſont pas lufa

tre & le ſel ceptibles de ce changement ; car il у
Tartareux a qui réſiſtent,non - ſeulement à l'action

des Plantes du feu dans la diſtillation des Mixtes

qui puiſſent mais encore dans l'embraſement de ces
être réduits

en Alcalis Mixtes ; car il n'y a que le Nitre , & le
fixes.

;

Il n'y a

en



Des Sels Alčalis . Fixes: 1'592

gue dans

kl Tartareux fort fixe , qui puiſſent être

changés par le feu d'embraſementen Al

calis fixes.

Aingi le ſel Alcali fixe que l'on tire
437 '

L'Alcali

d'un Mixte , doit être attribué au Nitre , fixe tiré

ou au ſel Tartareux fort fixe , ou à l'un d'un Mixte ,

& à l'autre , qui étoient renfermés en- marque

ſemble dans ce Mixte.
qu'il y avoit

Mais il reſte à diſtinguer , lequel.de du fel Tar
du Nitre ou "

ces deux ſels l'a effectivement fourni , tareux dans

ou li l'un & l'autre y ont contribué ; car ce Mixte .

il eſt néceſſaire de démêler tous ces cas 438

Comment

dans les Analyſes , afin de découvrir
on diftin

quelle étoit, dans le Mixte , l'eſpece de

fel qui a dégénéré par l'action du feu , les Analy

en Alcali fixe.
ſes , fi PAL

Pour y parvenir , il faut remarquer cali eft,

1 °. Que le. Nitre n'a qu'une foible Ta- fourni par
du Nitre

veur ſalée., que ce ſel n'agit ſur nous ou du ſel

ſenſiblement qu'à une doſe un peu con- Tartareux.

fidérable ; ainſi lorſqu'une Plante , qui a 439

peu de faveur & peu vertu ,
fournit Signes qui

beaucoup de ſel Alcali fixe , commeon

l'obſerve , par exemple, dans l’Arroche l'Alcali fixe

blanche , on peut attribuer ce fel Al- qu’on tire

cali à un fel Nitreux , qui doit abonder des Plantes

dans cette Plante.
eſt fourni

2.Le Nitre, qui eſt dans les Plan- par un fel
Nitreux.

tes , fuſe ordinairement lorſqu'on ince

les feuilles de ces Plantes un peu ſeches, Marques

de
font con

, comme on noître que

440
>
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du Nitre

contenu

dans les

Plantes.

>

>

fur les Charbons ardens ; parce que le

Nitre contient beaucoup d'Air fixé, qui

fe dégage par l'action du feu , & ſe rend

remarquable par une légere exploſion ,

qui chemine dans les feuilles d'une ma

niere fort ſenſible ; c'eſt par là qu’ony'

diſtingue l'exploſion de l'Air du Nitre ,

d'avec celle de l'Air qui peut être ſim

plement fixé dans les feuilles des Plan

tes, & qui pétille lorſqu'il ſe dégage par

la chaleur. Les feuilles des Plantes qui

fuſent ſur les Charbons ardens , con

tiennent donc un Nitre qui doit four

nir de l'Alcali fixe dans l'embraſement

de ces Plantes.

3º. On découvre facilement le Nitre

qui ſe trouve dans une Plante, lorſqu'on
tire par criſtalliſation le ſel de cette Plan-.

te ; ſur- tout ſi on fait infuſerauparavant

la Plante dans l'Eſprit -de-Vin ; parce

que l'Eſprit-de-Vin enleve l'huile dont

ce ſel eſt accompagné , & qui le diſpoſe

à devenir Tartareux ; alorsle Nitre qui

fe trouve dans ce même ſel que l'on tire

enſuite par criſtalliſarion , eſt fort re

marquable par la figure de ſes Criſtaux .

Or une Plante où l'on découvre par cette

expérience beaucoup de Nitre, doit four.

ni parl'embraſement, beaucoup de fel:

Alcali fixe qui ſera forméde ce Nitre .

>

>
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40. Le Nitre ne fournit point au

phlegme, dans la diſtillation, de parccl.

les qui puiſſent donner des marques

d'acidité , ni d'auſterité ; parce que la

chaleur de la diſtillation des Mixtes , ne

ſuffit pas pour détacher l'acide du Ni

tre , que ces Mixtes peuvent contenir .

Les parcelles du Nitre que le phlegme

peut entraîner , ſont des particulesni

treuſes , c'eſt à - dire du Nitre même qui

ne peut donner à ce phlegme qu'une lé

gere ſaveur ſalée. Ainſi lorſqu'une Plan

te donne, dans la diſtillation,un phlegme

de cette faveur , & fournit dans l'em

braſement beaucoup de ſel parfaitement

Alcali , & lorſqu'on ne découvre point ,

parles ſignes dont nous allonsparler

de ſel Tartareux ; on peut être aſſuré

ce ſel Alcali eſt fourni par un fel Ni

3

que

treux.

>

so. Le Nitre ne peut donner aucun

ſel Alcali Volatil dans la diſtillation

ainſi une Plante qui ne donne pointd'al

cali Volatil, mais qui fournit beaucoup

de ſel alcali fixe , doir contenir beau

coup de Nitre.

Tous ces ſignes raſſemblés , & l'ab

ſence de ceux qui peuvent découvrir

un fel Tartareux , nous aſſurent que les

Plantes , qui fourniflent dans les Analy
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441

пе
+

tareux .

442

fes du ſel Alcali fixe , contiennent du fel

Nitreux,

Les ſignes quinous fontconnoître que

Signes qui le ſel alcali fixe, que fourniſſent les Mix .

nous font tes , vient d'un fel Tartareux fixe
connoître

font
que l'Alcali

moins remarquables.pas

fixe que l'on 2. La faveur aigrelette que l'on re

tire d'un marque dans pluſieurs Plantes , ne peut

Mixte, eft appartenir qu'à un fel Tartareux ; ainſi

fournipar lorſqu'une Plante qui a cette faveur, ,
un ſel Tar

donne du ſel alcali" fixe , on peut pré.

fumer que ce fel eſt fourni par un fel

Marques Tartareux fixe .

du ſel Tar 2° Les Plantes dont les ſucs s'ai

dans

lesMixtes. griſſent par la fermentation , contienneng:

fûrement un fel Tartareux ; ainſi on

peut juger de la quantité de fel Tarta

reux fixe qu'elle contient , par l'alcali:

faxe qu'elle fournit , ſur- tout ſi cette

Plante n'a pas été miſe en macération

avant que de l'expoſer à l'action du

feu.

3º . Le fel Tartareux ſe fait remar

quer dans les Analyſes, par les particu-

les acides qu'il fournit de plus en plus

à meſure que la diſtillation avance; en

ſuite par des particules falines, qui don

nent au phlegme une ſaveur auſtere, & à

la fin de la diſtillation par le fel alcali

volatil, qui eſt formé de la partie de.ce

>

>
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& l Tartareux la plus huileuſe & la plus

graſle ; or une Piante , quidonne dans

la diſtillation différentes parties ſalines

contient beaucoup de ſel Tartareux ;

ainſi on doit préſumer que le ſel alcali
fixe

que cettePlante fournit,eſt formé,

du moins pour la plus grande partie , de

la portion la plus fixe de ce fel Tarta
reux ,

par- Signes qui

>

La quan-

On peut être aſſuré auſſi par tous les 443

différens ſignes dont on vient de

ler , qu'unePlante contient tout eniem- marquent

ble du Nitre & du ſel Tartareux , ce qui Alcali eſt
que le fel

eft fort ordinaire , & alors on nepeut fourni par

pas douter que l'alcali fixe qu'elle four- du Nitre &

nit , ne ſoit formé de ces deux genres de par-du fel
fels. Tartareux.

La quantité de ſel alcali fixe qu’oli: 444 .

tire d'un Mixte , fait juger à peu près de
tité d'Alca .

la quantité de ſel Nitre,ou de ſelTarta .
li fixe qu'a

reux fixe qui étoit dans le Mixte ; car on on tire d'urr

a' remarqué que le Nitre fournit au Mixte, peut

moins la moitié de ſon poids en ſel al- faire juger

cali fixe; mais le ſel Tartareux en fournit tité du Nie

beaucoup moins ; on a reconnu en effet, tre , ou du:

que le Tartre n'en fournit qu'environ le fel Tarta

quart de ſon poids. reux qui la

LeTartre purifié ou la Creme de Tar. fourni.

tre n'en fournit que très-peu , lorſqu'on

la brûle à feu .ouvert ;,parce que la pare

de la quan .

.

<
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1

!

:

>

nifient peu

d'huile graſle quexe ,

s

ز

cie ſalie qui eſt dépouillée, par la depu

ration , de la partie la plus groſſiere de

fa ſubſtance terreſtre , & huileuſe , s'é

vapore facilement pendant la calcina

tion .

445 Dans les Animaux , le felfe conver

Les Ani . tit encierement, ou prefque entierement

maux four- dans la diſtillation, en fel alcali volatil

d'Alcali di- parce qu'il eſt beaucoup plus pénétré

mais dans les plantes. Ainſi

beaucoupil ne faut pas évaluer la quantité du ſel

de Volatil. ellentiel ou Neutre de nos humeurs

par le peu de ſel alcali fixe , qu'on peut

en ticer ; c'eſt par le ſel alcali volatil

qu'elles fourniſſent, qu'il faut en ju

ger.

446 Preſque tout le ſel ellentiel de nos

Preſque humeurs eſt tartareux : c'eſtun fel Neu

tout le ſel

des Ani.
tre quieft déja préparé dans les Plantes

maux eft par la fermentation , & qui eſt de plus

Tartareux , en plus pénétré & diviſé par les huiles,,

fort péné- à proportion qu'il ſouffre l'action de nos
cré d'huile vaiſſeaux.

graſſe.
Si on jugeoit , par l'alcali fixe que

l'on

tire d'une Plante , de la quantité de fel

tité d'alcali eſſentiel qu'il y a dans cette Plante , il

fixe qu'on paroîtroit que ce fel ne contribueroit
tire des

que très peu aux vertus Médécinales des

Plantes, a Plantes ; caril y a des Plantes quin'onta

peu derap- preſque pasd'activité remarquable , qui

447

: La quan

>

ܪ
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de ces

fourniſſent une très - grande quantité de port avec

fel alcali fixe. La Vulvaria , par exem- l'ađivité ,,
ple , qui eſt une Plante ſédative ou cal- ou la vertu

mante , en fournit deux fois plus que Plantes.

la plûpart des Plantes les plus actives.

La quantité la plus ordinaire de ſel al

cali fixe , que l'on tire d'une livre de

Plantes , eſt environ un gros ; Il y a

même beaucoup de Plantes qui n'en

fourniſſent qu'un demi gros , & qui

néantmoins ont beaucoupde faveur ,&

de grandes vertus : Il y en a d'autres qui

en fournillent juſqu'à trois gros , & qui

ont peu de faveur & d'activité; ajuſi on

n'apperçoit aucun rapport entrela quan

tité de ſel alcali fixe que l'on tire d'une

Plante , & les vertus de cette même

Plante .

Cependant il ne faut pas croire que

la connoiſſance des ſels alcalis fixes, ne Connoir

puiſſe pas nous éclairer dans nos recher- ſances que

ches ſur les qualités des Mixtes , mais il l'on peutti

faut être très attentifà tout ce que l'on rer duſel-
alcali fixe ,

vient de remarquer ſur la nature, & ſur

la production de ces ſels , pourrecon- nifſent les

noître , dans les Mixtesdans les Mixtes , les différens Mixtesdans

fels qui les fourniſſent,
les Analy

Il faut ſe reſſouvenir ſur - tout ,
ſes.

que s'il y a beaucoup de Nitre dans une Le Nitre

Plante , elle fournira beaucoup de fel fournit plus

448

que four

>

449
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11

و

>

ment

d'alcali fixe alcali , parce que preſque tout ce Ni

qde le fel tre ſe convertira enalcali fixe ; mais qu'il
Tartareux.

n'en eſt pas de même du ſel Tartareux ;
450

Le fél Tar. car une Plante en peut contenir beau

tareux ſe
coup , & ne fournir que très- peu d'alcali

diviſe dans frxe ; parce que le ſel Tartareux ſe di

la diſtilla- viſe dans la diſtillation , non - ſeulement

tion.

en parcelles acides., ſalées , & auſteres ,
451

Ily a des mais auſſi en alcalis volatils : D'ailleurs

felsTarta- le ſel tartareux ' varie beaucoup dans les

reux quiſe Plantes ; dans les unes , il eſt peu hui
diviſent

leux , & fort aqueux , il eſt divile facile
plus dans la

par la chaleur , & entraîné avec
diſtillation ,

qui fournit le phlegme dans la distillation. L'O

lent moius ſeille , pa exemple, qui contient beau
d'alcali fixe

coup de fel Tartareux aigrelet , ne four

les uns que nit que très -peu d'alcali fixe ; une livre

de cette Plante n'en donne pas un demi

gros;
dans d'autres , il eſt peu aqueux ,

peu huileux , & fort terreſtre ; une

grande partie eſt aſſez fixe foutenir

l'action du feu juſqu'à la calcination ;

la Noix de Galle , les Bayes de Cyprès

qui contiennent un fel " Tartareux fort

auftere , fourniſlent plus de trois fois

autant de ſel alcali fixe , que l'Oſeille ;

dans d'autres ; il' eſt fort huileux , peu

terreſtre, ſon huile ſe diſſipe dans l'em

braſement, & il reſte peu de fel fixe qui

s'alcaliſe ; c'eſt pourquoi les Plantes qui

autres .

>

pour

>
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>

9
fixe , mare

» pour n'être

contiennent un fel Tarcareux fort amer,

fourniſſent environ la moitié moins

d'alcali fixe , que les Noix de Galles ,

les Bayes deCyprès , &c. On ne peut

donc pas juger de la quantité du ſel

Tartareux d'une Plante, par la quantité

des alcalis fixes que ce ſel fournit ; nous 452

pouvons ſeulement juger de la quantité La quan
tité d'alcali

de ce fel , qui eft allez fixe , & allez cer

reſtre
, pas enlevée par

la

chaleur dans la diſtillation , & pour être ment la
que ſeulej

calcinée dans l'embraſement: Mais il y quantité de

a apparence que le fel alcali ne renfer- fel Tarta

me pas tout leſel Tartareux qui eſt ſuf- reux fort
fixe.

ceptible de calcination ; peut-être que;
453

la plus grande partie decefel pourroit Tout le fel

être réduire en alcali , ſi elle n'étoit pas calcinable

enlevée par la chaleur , & n'échapoit pas
des Plantes

à l'action du feu ; ainų il y a beaucoup ne produit

de Plantes qui donnent très-peu d'alcali alcali fixe.
pasdu fel

fixe , & qui contiennentpeut-être beau

coup plus de ſel Tartareux calcinable

que d'autres dont on tire beaucoup de

fel alcali .

Les qualités du fel alcali fixe , par
Il faut a .

exemple , le plus ou le moins de blan- voir égard

cheur, le plus ou le moins d'acrimonie , dans les A

la forme de ſes Cryſtaux , & c . peu , nalyſes aux

vent , comme nous l'avons déja vû , & qualités du
fel alcali

comme nous le remarquerons encore.
fixe.

ܐܪ
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>dans la ſuite, nousdonner quelque con

noiſſance ſur la nature du fel Tartareux ,

qui a dégéneré en alcali .

$. I.V.

ment.

>

4. Vertus des Alcalis Fixes.

455 Le ſel alcali fixe eſt un puiſſant Diuré .

Vertus du tique , & Diaphorérique ; ce ſel mis en

ſel alcali fi- mouvement par l'action des vailleaux ,

xe ,se; pris in- agit ſur les humeurscrues , & gélatineu
térieure

fes , & même ſur les ſucs albumineux

456 oulymphatiques ; il les inciſe , il les

Vertus du diflour , & les rend plus fluides, il excite

ſel alcali fi- l'action des vaiſſeaux, & cette action le

xe , em"

ployé exté
met en mouvement, & le fair agir puiſ

rieurement. ſamment ſur les liquides : Ainti le rel

alcali fixe eſt un des plus puiſſans réſo

C'eſtun lutifs que l'on puiſſe employer pour don
réſolutiffti.

ner de la fluidité , & dumouvement aux

muligt,& humeurs qui ſéjournent dans les vaiſ .diffolvant.

458 ſeaux d'une partie affoiblie

Vertus des dans les anciens demes , dans les Ul.

alcalis fixes ceres avec empâtement , dans les Con

des Eaux geſtions qui reſtent à la ſuite des gran
,

des Playes contuſes &c. on fe fert

alors avec beaucoup de ſuccès des Eaux

Minérales ſulfureuſes fournies d'alcalis

fixes naturels ; ou bien on a recours aux

Lellives des cendres deBois ou de Plan

457

comme
>

ros
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1

012 >

>

>

> lis fixes acen

,

TIL

X

ES
(

tes qui fourniſſent beaucoup de ſel

alcali. Le ſel alcali dillout dans l'Eau

a la même propriété que l'infuſion des

cendres dont on vient de parler : On ſe

ſert en forme de Bains chauds , & de

douches, de ces Eaux , de ces Leſſives ,

&de ces diffolutions.

Tous les alcalis n'ont pas la même 459

activité ; ceux des Eaux Thermales
Les alcas

c'eſt - à - dire , les alcalis naturels , font
giſſent plus

plus foibles les artificiels ; cependant puiffam
que

ceux qui ſe trouvent dans les Eaux Mi- ment les

nérales , ſont de puiſſans réſolutifs , par- uns que les

ce que ces Eaux elles-mêmes augmen- autres.

tent beaucoup la vertu de ces fels.

Parmi les alcalis artificiels, il y en aa

qui , comme nous l'avons déja remar- Çauſtiques

qué , ſont plus âcres , & plus corroſifs plus ou

les uns queles autres ; ceux qu'on tire

par exemple , des Noix de Galles, de l'é- l'on forme

corce de Frêne , de Bouleau , des Osde vec des als

Beuf , le Nitre pur álcaliſé par une for- calis fixes.

te calcination , l'alcali que fournit l'A

lun artificiel, compoſé avec la Craye &

l'acide de vitriol , ſontles plus actifs : On

doit ſur -tour les préférer pour la com

poſition des Cauſtiques : On fait anſi

une eſpece d'alcali très-puiſſant avec le

Vif. Argent , & le ſelAmmoniac , par

fuſion .

Tome II,

460

moins puiſ

ſans , que

?

la
>

Н
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ſes vertuis.

>

401 Il y a des alcalis que l'on tire des

Alcali fixe cendres des Végétaux qui contiennent
mêlé de

beaucoup de ſel ſalé Neutre qui ne s'al

fel Neutre; caliſe pas ; ainſi ce ſél alcali n'eſt pas

un alcali pur , mais un alcali mêlé

avec un fel Neutre ; ce ſel compolé eſt

Diurétique , mais il eſt moins actif &

moins âcre
que

l'alcali
, parce que l'al

cali eft mitigé par le ſelNeutre qui ſe

trouve mêle avec lui ; c'eſt pourquoi

cette ſortede ſel lixiviel doit être pré
féré pour l'uſage intérieur ,ſur-tout dans

les cas ou l'on craint d'échauffer

d'irriter ,

On fait les Pierres à Cautere avec le

ſel alcali & la Chaux vive , ce Cauſti

que réduir en glaire les Os , les Ongles ,

les Plumes , & les Chairs.

On peut faire un Cauſtique plus puil.

fant avec le ſel alcali & le Fer , ou le

Cuivre , ſur -tout avec le Régule d'An

timoine Martial , où le Régule d'Anti

moine Jovial.

>

ou
>

>

>

les
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CHAPITRE X.

DU SEL ALCALI VOLATIL .

6. I.

1º. Sa Nature , ó Ses Efpeces.

L Ce que

>

>

Es alcalis volatils font formés 462

d'une Terre alcaline plus ſubtile ,

ou plusdiviſée, & plus fournie de parties l'alcall Vo:,
ſulfureuſes , que celle des alcalis fixes; latil.

c'eſt pourquoi on peut volatiliſer les al

calis fixes par la diltillation , en y ajou

tant des ſubſtances huileuſes , &' en les

laiflant macérer pendant quelque tems

avec ces huiles , afin que celles-ci puiſ

ſent les pénétrer , & les diviſer avant que

de les diſtiller.

Les alcalis volatils ſont des ſels abfor
463

Il eſt déco

bans ; ainſi le ſel qui dégénere en alcali garni d'eau ;

Volatil , doit être dégarni d'une gran- de là dé

de partie de l'Eau qu'il contenoit ; car pend fa

c'eſt dans ce dépouillement, que confi "qualité ab
forbante .

ſte principalement l'alcaliſation'; mais,
464

le fel alcali volatil eſt moins abſorbant il estmoins

que l'alcali fixe , & que la Chaux vive , abſorbant

ܪ
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.

que l'alcali parce qu'il contient moins de Terre cal

fixe, pour- carée , & parce que le feu a agi moins

quoi ? puillamment ſur la Terre de l'alcali vo

ſatil , & qu'il l'a moins calcinée ; car la

volatilité ne lui permet pas de réſiſter

aſſez long -tenis à l'action du feu ; lacha

leur l'enleve ordinaireinent à la fin de

la diſtillation ; cependant il paroît tou

jours qu'il faut une chaleur conſidérable

pour l'alcaliſer ; c'eſt pourquoi on peut

conjecturer que les ſels alcalis volatils

465 que les Plantes ſucculentes fourniſſent

L'alcali qui au premier feu de la diſtillation ,ſontna

s'éleve au turels, & qu'ils exiſtent dans ces Plan

ment de la tes : Tel eſt ce ui qui s'élève d'abord a

diſtillation, vec le phlegme dans la diſtillation de

ne doit pas l’Aurone , de l’Abſinthe , de la Berle ,

étre formé de l'Echalotte , de la Serpentaire , de la

par le feu . Roquette , de la Laitue, de la petite

Chélidoine , de la Liveſche , des Lentil

Plantes qui les , de l'Alleluya , de la Coloquinte ,

concien- de l’Arroche puante , de l'Arum ,de l’A

de veline , du Paſtel , du Cochlearia , du

Sénéré ; de la Rave du Navet , du
turel

Chou , de l'herbe aux Verruës , du Bur.

Sa Paftoris ; du Velar , du Crelſon , du

Paſſerage , & c.

Il n'eſt pas ſi sûr que le ſel alcali vo.

latil , que l'on tire au commencement

de la diſtillation des Plantes ſéches , &

466
>

rent

l'alcali na- Sénéré
>

;

1
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ne ſoit
>

>

des gommes , pas l'ouvrage du

feu , parce que la chaleur agit forte

meint ſur ces Mixtes, avant même que

la diſtillation commence : ainſi on peut

douter , ſi celui que l'on tire d'abord

du Poivre , du Séné , du Jalap , du Ben ,

du Sagapenum , de la Sarcocolle , de

l’Aloë, de la Scammonée , de l'Opium ,

&c. eſt un alcali volatil naturel ; cepen

dant il ſemble qu'on peut le préſumer ;;

car l'alcali volatil, qui eſt formé par
te

feu dans les autres Plantes ſéches , &

dans les autres gommes ,ne paroît pas fi

promptement , il ne ſe manifeſte toui

jours qu'à la fin de la diſtillation .

C'eſt ſur ces conjectures , qui paroil- 467

fent bien fondées , quel'on a diviſé le Alcali V
latil divite

fel alcali volatil en naturel, & en artifi
en naturel ,

ciel.
& artificiel.

Le ſel alcali naturel , eſt celui qui 468

n'eſt
pas

formé
par

l'action du feu dans Alcali Vo

Ia diſtillation .
rel.

L'artificiel eſt celui que le feu pro
469

duit , & qui n'exiſte pas dans le Mixte , Alcali Vo
avant la diſtillation . latil artifi

Ainſi on croit que les alcalis volatils , ciel.

qui ne paroiſſent que vers la fin de 470
L’Alcali

la diſtillation , principalement dans la Volatil ar

diſtillation des Plantes ſucculentes , & tificiel

des parties des Animaux , lont artificiels paroît qu'à

>

>

latil natule

ne

Hiij
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01

commence

la fin de la ou formés par le feu ; car lorſque le

diſtillation . Mixte eſt preſque entierement deſlé

ché par la diſtillation , la chaleur y de

vient conſidérable, elle agit puiſſam
ment ſur le ſel Tartareux fixe de ce

Mixte , & elle alcalife , & volatiliſe ce

lui qui eſt le plus huileux.

L'alcali volatil naturel eſt au con
471

L'Alcali traire enlevé avec le phlegme du Mixte

Volatil na. dès le commencement de la diſtillation :

turel s'é
on ne le regarde pas comme l'ouvrage

leve au
du feu , parce quela chaleur n'eſt pas

mentde la encore aſſez forte , & que ce fel eft

diſtillation. trop délayé dans le phlegme pour être

attribué à l'action dufeu : En effet nous

ne connoiſſons aucun fel qui puiſſe être

alcaliſé par la chaleur , lorſqu'il eſt dé

layé dans beaucoup d'Eau ; ainſi la cha

leur que l'Eau peut acquérir , n'eſt pas

fuffiſante pour produirece changement

dans les fels.

Le ſel alcali volatil que l'on tire des

L'Alcali humeurs des Animaux , ne s'éleve qu'à

Volatil qu'- la fin de la diſtillation ,lorſque la chaleur
on tire des

Animaux ,
domine de 223. dégrés au -deſſus du tem

eft formé péré : Ainſi la production de ce fel eſt

par le feu . attribuée avec raiſon à l'action du

feu .

Tout le fel ellentiel des Animaux

ſe convertiç facilement en alcali volatil ;

472

TA
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c'eſt pourquoion ne peut tirer que très

peu de ſel alcali fixe des parties des Ani

maux.

Il peut

>

>

Le fel des humeurs qui ſont arrêtées , 473

& ſéjournent long - tems dans quel

que partie du Corps, ſe volatilire , & s'en former

s'alcalire, ſur-tout celui de la bile , car
dans les A.

nimaux

celle qui ſéjourne dans la véſicule du ſans l'a

fiel , donne ſouvent des marques d'alca- tion du

li volatil. Si on verſe un eſprit acide feu .

fur certe humeur , l'alcali volatil qu'elle

concient , fermente avec cet acide , &

forme quelquefois avec lui une eſpece

de fel Ammoniac ; comme il arrive tou

tes les fois qu'on mêle un eſprit acide

avec un alcali volatil. Ce changement,

qui arrive au fel de la bile & des hu

meurs qui croupiſſent , eſt cauſe par
la

chaleur naturelle , & par celle d'une ef

pece de mouvement de pourriture , qui

eft occaſionné par le croupiſlement de

ees humeurs ; car la chaleur de la

riture agit puiſlamment ſur le ſel de nos

humeurs, & l'alcaliſe très facilement.

On tire ſouvent des Plantes , dès le

commencement de la diſtillation , un Pourquoi

phlegme qui donne tout enſemble des l'Alcali na
turel , &

marques de ſel acide , & de fel alcali
l'acide qui

volatil , d'où l'on juge que ces deux gen- ſe trouvent

res de ſels, ſe trouvoient enſemble dans dans une

1

pour

>

474

>
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i

>

Plante, n'a le ſuc de ces Plantes avant la diſtilla

giſſent pas tion ; mais on eſt ſurpris , que ces deux

i’un ſur l'au- ſels ne s'uniflent pas , & ne forment pas
tre , & ne ſe

un fel Ammoniacal , nous en avons déja
réuniſſent

pas ? donné la raiſon ; tout ſel qui donne des

marques d'acidité , n'eſt pas un acide

pur , un acidelibre , mais des parties

du fel ellentiel de la Plante ; c'eſt - à

dire le ſel ellentiel lui -même diviſé en

parcelles : C'eſt un ſel compoſé , dont

l'acide , qui eſt engagé avec les autres

principes de ce fel, ne peut s'unir avec

l'alcali volatil naturel qui ſe trouve avec

lui dans la même Plante .

Le fel alcali volatil que l'on appelle

Alcali Vo. Urineux , parce qu'il a l'odeur de l'U
latil uri

rine , & qu'il eſt Auide , eſt celui qui

eſt diſſout dans le phlegme du Mixte

AlcaliVo- que l'on diſtille; cet alcalifluide et plus
latil con

huileux , & moinschargé de terre alca

cret. line que celui
que

l'on tire ſous une for

me feche , & que l'on appelle ſel vola

til alcali concret.

L'alcali volatil concret ne tient ſa con

L’Alcali- fiſtance , & la plus grande partie de ſon
Volatil

volume , que de la Terre dont il eſt

contient chargé ; c'eſt pourquoi on peut , comme

plus de Ter. l'a remarqué M. Duhamel , de l'Aca

re que l'u- démie Royale des Sciences , multiplier

rineux. beaucoup le ſel alcali volatil , & le

475

neux.

476

477

concret

.
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rendre concret ,en le diſtillant avec de la

Craye.

$. II.

2° . Quel eſt le Sel des Mixtes , qui ſe

convertit en Alcali Volatil.

>

479

Volatil ar

Il n'y a , excepté le Borax , que les 478
Le Borax

Mixtes qui ſont ſuſceptibles de fermen
fournit dans

tation , & de pourriture, qui fourniſſent, PAnalyſe ,

par l'action du feu , des alcalis volatils, du ſel Al

& ces Mixtes ne ſont corruptibles,& ſuf- cali Vola

ceptibles de fermentation , que parce til.

qu'ils contiennent du ſel tartareux . Ces
L'Alcali

diſpoſitions à la fermentation , & à la

pourriture , dépendent , comme nous tificiel le

l'avons dit , de l'huile graſle que con- tire des

tient ce fel Tartareux . Mixtes ſula

Toutes les huiles compoſées ſont bi-. ceptibles de
.

tumineuſes dans leur origine , ce ſont fermenta

des huiles Minérales , ou formées dans pourriture.

le ſein de la Terre , elles ſont compoſées 480

d'huile d'acide , d'Eau , d'Air , de Terre ; Les huiles

elles ne contiennent point d'alcali vola- bituminea
ſes ne don.

til ; l'Eau , comme nous le verrons dans'
jent point

la ſuite , n'eft point encore affez inti- d’Alcali

mement incorporée avecces huiles pour volatil ni

les rendre ſuſceptibles de pourriture , & fixe.

de fermentation .

Lorſque ces huiles paſſent dans les

>

Hv
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>

>

481 Végétaux, & qu'elles y conſerventà peu

Les huiles près ce premier étar, ellesy ſont connues, y .
réfineuſes ſous le nom d'huiles réſineuſes ; elles

ne donnent

point d’Al- fourniſſent dans la diſtillation beaucoup

cali Vola- de phlegme acide ; mais elles ne don

til , ni fixe. nent point de phlegme auftere, point de

482 ſel alcali ni fixe , nivolatil : Ainſi elles

Ces huiles

ne préſentent dans les Analyſes que les
deviennent

Luſceptibles mêmes parties, que l'on tiré des huiles

de fermen- bitumineuſes, & elles ne ſont point non

tation & de plus encore ſuſceptibles de pourriture ,ni

pourriture , de fermentation ; elles n'acquierent ces

en dégénérant en hui diſpoſitions que par des changemens qu’

les mucila- elles ſouffrent dans les Mixtes , & qui

gineuſes. leur font perdre cette grande ténacité ,

par laquelle elles réſiſtent aux mouve

mens de fermentation , & de pourriture ;

ces changemens s’operent dans les Vé

gétaux par une fermentation douce &

lente , qui fait dégénérer ces huiles en

huiles mucilagineuſes.

483 Les huiles mucilagineuſes ſont les

L'huile huiles les plus ordinaires des Plantes ;

mucilagi: elles ſontfortaqueuſes ou fort délayées

dégénérer ,

dans l'Eau ; elles s'allient facilement

aux différens ſels que la Terre fournit

Plantes, les aux Plantes; elles pénétrent ces fels, &
différens les font dégénérer en ſel Tartareux ;
fels , en fel

mais c'eſt le ſelTartareux auſſi , qui fa
Tartareux .

cilite le changement des huiles bitumi.

.

>

dans les
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1 >

la cha- tareux fait

parent à la

>

>

neuſes , & réſineuſes en huiles mucila. 484

gineuſes ; parce que l'Eau , dont l'action Le fel Tara

eft excitée dans les Plantes par

leur du Soleil , ne peut agir ſur les hui- les huiles
dégénérer

les réſineuſes, que par l'entremiſe du bitumi

ſel Tartareux , qui eſt le diſſolvant de neuſes &
ces huiles. réſineuſes ,

Les Plantes , comme nous l'avons dit ,
en huiles

mucilagi

fontfournies,dès leur origine, du ſel & neuſes.

de l'huile qui leur ſont propres ; ainſi les 485

Plantes , dont le fel naturel doit être Les femen

ún ſel Tartareux , & leur huile natu- ces des

relle une huile mucilagineuſe , reçoi- Plantespré

vent des ſemences dont elles naiſſent, ce plante naif

fel & cette huile , qui ſont enſuite deux ſante , le fel

agens , qui convertiſſent en huile muci- & l'huile

lagineuſe , & en ſel Tartareux , toute qui lui ſont

huile & rout fel , que la Plante reçoit propres.

de la Terre ; le Sel-Marin , l'Alun , le

Nitre , & c. ſont peu à peu pénétrés

par l'huile mucilagineuſe ; ainſi ces ſels;

deviennent de plus en plus huileux , &

acquierent de plus en plus les caracteres

du ſel Tartareux : Les huiles réſineuſes

ſont peu à peu auſſi pénétrées & délayéesà

par l'Eau , aidée par le fel Tartareux ;

ces huiles perdent de plus en plus de

leur ténacité , elles s'allient de plus en

plus au ſel Tartareux , & acquierent de

plus en plus les caracterés de l'huile mu

cilagineuſe. H vj

:
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>

coup de

Piantes ,

>

ſel Tarta

>

486 La fermentation , qui continue d'a

La fermen

gir dans la Plante , porte encore plus

tation fait loin ces changemens ; la partie huileuſe
dégénérer ,

dans beau-' & aqueuſe de l'huile mucilagineuſe , pé.

nétre & diviſe de plus en plus le ſel Tar.

tareux : Si cette partie huileuſe n'eſt que

'huile mu- médiocrement aqueuſe , elle s'attache
cilagineu

ſe en huile intimément aux parties terreſtres & ſa

grafſe , ou
lines de ce fel, & formeune huile gralle

en huile vi- & onctueuſe , qu'une forte chaleur chan
ne.ife.

ge facilement en alcali volatil : Mais

487

ſi elle eſt fort aqueuſe , elle s'attaches
Partie du

fortement à la partie acide la plus ſub

reux quidé- tile du ſel Tartareux , & forme avec

génere en elle , cette huile ſubtile , qui peut ,
Alcali Vo

comme nous l'avons dit , être réduite .
latil .

en eſprit vineux , par une fermentation ,
488

Partie du
aidée

par
l'action de l'Air extérieur . Une

fel Tarta- autre partie acide du ſel Tartareux , plus.

reux qui chargée de Terre , plus unie à la partie

fournit l’Eſ aqueuſe , moins pénétrée , & moins en
prit de

Vin. gagéeparl'huile , eſt fort diviſée ,& fort

489 diſpoſée à être détrempée par l'Eau ;

Partie du c'eſt elle qui dégénere en vinaigre , par

fel Tarta- une fermentation complette. C'eſt auſſi

reux , qui certe même partie qui , dans la diſtilla
dégénere

tion des Plantes , eſt entraînée par leen Vinai

gre, & qui phlegine, & qui , ſur la fin de la diſtila

fournit le lation , rend le phlegme auſtere, en lui

Phlegme a- fourniſſant un acide plus groſſier , & plus

>

;

>

>

>

>
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490

terreſtre , qui ne peut être enlevé , que cide & aita

par une forte chaleur. Le ſel Tartareux , ftere dansla
diſtillation .

qui eſt encore peu pénétré d'huile , ré

Gifte à la chaleur de la diſtillation , & Partie du

même à la fermentation , aidée par l'a- ſel Tarta

cion de l'Air extérieur; c'eſt luiqui four- reux qui

nit un fel aleali fixe
par l'embraſement. fournit l'ale

Ce fel Tartareux fixe , eſt auſſi la par. dans l'em
cali fixe

tie de tout le fel Tartareux , lamoinsdif- braſement ,;

poſée à la pourriture ; cependant lorſ- & qui dégé

qu'elle eſt expoſée, avec les ſucs de la nere en il

Plante , à ce mouvement deſtructif, elle cali Volatil

ne peut lui réſiſter ; l'huile de ces' ſucs par la pour:
riture.

la pénétre en peu de tems , & s'y incor

pore intimément, alors la pourriture la

fait facilement dégénérer en alcali vo

latil , & enfin en acide Nitreux .

Les Vegétaux,dont le ſel a été prépa- 491

ré par la fermentation ,deviennent pro- Alimens

pres pour la nourriture des Animaux ; qui con

mais enſuite l'huile s’incorpore telle- viennent
aux Ania

ment dans ce fel , par l'action des vaiſ

ſeaux des Animaux, & s'unit ſi exacte& .

ment à la Terre , & à l'acide ,que ce fel Change

ne peut plus fournir d'acide , dans la di. mens qui

Atillation , ni d'alcali fixe , dans l'embra
arrivent

dans les An

ſement ; il dégénere totalement par la nimaux, au,

chaleur du feuen fel alcali volatil : La fel des ali,

pourricure le convertir auſſi en alcali vo, mens.

>

.

maux.

> 492

>

>
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>

494

>

latil , qu'elle réduit enſuite en acide Nie

treux .

Ainſi le ſel Tartareux ne devient ſur

C'eſt l'hui, ceptible d'alcaliſation , que par l'union
le qui rend intime de ſon huile avec l'Eau , & avec
le ſel Tar

tareux fur la Terre , & l'acide : Plus cette huile

ceptible s'incorpore exactement avec ces diffé

d'alcalifa- rens principes , en un mot plus ce fel
tion.

dégénere en huile graſſe ,plus il eſt diſpo

ſé à ſe convertir en alcalivolatil.

Plus il eſt

pénétré

Le fel alcali volatil artificiel
, que

d'huilegraf- l'on tire dans les Analyſes des Mixtes

fe, plus il marque donc uniquement qu'il y avoit

fournit par dans ces Mixtès , une huile qui a dégé
l'action du

néré
feu d'Alcali

par l'action du feu en ce genre de

Volatil . ſel. La partie de cette huile qui eſt la

495 plus gralle , & où la Terre du ſel Tar

l'Alcali tareux eſt la plus diviſée , fournit un
Volatilqu'- alcali volatil Auide , ou urineux ; celle
on tire des

Mixtes ,
pas encore parfaitement graſle ,

marque qu': & ou la Terre du ſel Tartareux eſt plus

il y avoit groſſiere , donne un ſel alcali volatil
huile

graffe dans
Il y a encore beaucoup de choſes à re

ces Mixtes.

marquer ſur les changemens qui arri

vent à cette huile , par la fermenta

tion, par la pourriture , par le feu &

l'action du jeu des vaiſſeaux des Ani

maux ; nous les examinerons, lorſque

>

qui n'eſt

une
concret .

1

,

ز



Du Sel Alcali Volatil. 183

mous traiterons des huiles ; nous nous

bornons ici à parler des changemens

qui rendent le ſel Tartareux plus ou

moins ſuſceptible d'alcaliſation .

On ne ſçait pas ſi les fels alcalis vo
496

L'Alcali

latils naturels des Plantes , ſe forment
Volatil na

dans les Plantes mêmes , ou ſi ces Plan- turel des

tesles reçoivent toutformés de la Séve Plantes,eft.

qu'elles tirent de la Terre : La Terre il formé

peut en effet leur en fournir
dans ces

, parce

qu'elle en reçoit des Fumiers'ou des Plantes :

ſubſtances corrompues , dont les vapeurs

ſe diſperſent dans l’Air , & retombent

ſur la ſurface de la Terre. Il y a même

quelques faits qui favoriſent ce dernier

ſentiment : Par exemple la Laitue , qui

croît dans les Champs, fournit peu d'al

cali volatil dans les Analyſes , au lieu

que celle qu’on cultive dans les Jardins ,

dont la Terre eſt préparée avec beau

coup de Fumier , donne une grande

quantité de ce ſel,dès le commencemen
t
.

de la diſtillation. Mais toujours faut- il

convenir qu'il y a dans ces Plantes une

organiſation particuliere , ou un levain

particulier dansleursſemences, qui leur

procure ce genre de ſel , puiſqu'il ne ſe

trouve pas dans les autres Plantes élevées

dans la même Terre..

>

>

>
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9. III.
1

497

>

mine pas

>

3º. Vertus du Sel Alcali Volatil.

Il paroît que la vertu des Médica

L'Alcali mens,quicontiennent des alcalis volatils

naturel des naturels, dépend peu de ces alcalis ; car
Piantes

nous voyonsque les Plantes,qui en con
n'en déter.

tiennent le plus , n'ont point lesmêmes

les vertus. vertus , les unes font fort rafraîchiſſantes,

comme l'Alleluya , la Laitue , la petite

Chélidoine ; les autres calmantes, com

mel'Arroche puante ; d'autres ſont Nar-.

cotiques, commele Pavot: Il y en a qui

font fort échauffantes , comme le Séne

vé , l'Aurone, l’Abſinthe ; quelques-unes

font aftringentes , comme le Burſa Pa

jroris ; d'autres purgatives ,commela Co

loquinte ; d'autres Diurétiques , comme

la Rave, l'Oignon ; plufieurs ſont ali
menteuſes, comme la Lentille , le Cham

pignon, &c. Ainſi la vertu de ces Mix

tes doit dépendre néceſlairement des

autres principes qui ſe trouvent dans ces

mêmes Mixtes : C'eſt-à-dire , de leurs

huiles , ou de leurs ſels eſſentiels ; les

alcalis volatils naturels ne peuvent tout

au plus qu'apporter aux propriétés ou

aux vertus de ces Plantes , quelques

modifications peu remarquables , peu.

>

> >

>
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conſtantes , & difficiles à déterminer.

Ainſi les alcalis volatils naturels que l'oli

découvre par l'Analyſe dans les Mixtes,

ne peuvent pas beaucoup nous fervir á

étendre nos connoillances ſur la vertu

des Medicamens .

Nous avons peu de choſes" à dire ſur 498

les vertus du felalcali volatil, parce que lis VolatilsLes Alca.

nous ne lui connoiſſons gueres que cel.
ſont échauf

le d'échauffer ou d'exciter l'action des fans , Diu

vaiſſeaux. Ainſi il ne peut ſervir qu'à rani- rétiques

mer cette action , lorſquelle eſt trop
dé. Sudorifi

bile , ou lorſqu'il faut exciter du nouve- ques, Cor

ment dans une partie où quelque hu- dianx , &
Réſolutifs

meur ſéjourne par le défaut d'activité

dans les vaiſſeaux qui la renferment : Ce

cas doit être diſtingué de celui où leshu

meurs ſont arrêtées dansdes vaifleaux fort

actifs , & qui, par leur action continuelle

ſur ces humeurs , cauſent une inflamma

tion dansla partie où elles ſont arrêtées :

Ce Remede ne peut donc être employé

comme Réſolutif, que dans les tumeurs
froides , ou les ſucs ne peuvent acque

rir allez de fluidité , & de mouvement

par l'action des vaiſſeaux , pour rentrer
dans le courant de la circulation . Le fel

alcali volatil eſt Diurétique , Sudorifi

que , Diſſolvant, lorſqu'il est nécellaire

d'exciter l'action des Secretoires , pour

>
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>hâter les ſécrétions , ou d'augmenterl'a

ction des vaiſleaux , pour donner de la

fluidité aux humeurs. On l'employe auſſi

dans les Syncopes, pour r'animer lemou

vement des Eſprits , & rétablir les forces,

On s'en ſert auſſi très-avantageuſement

contre les venins& les ſubſtances malig

nes qui ſe ſont gliſſés dansnos humeurs,

& qui tendent à éteindre l'activité du

principe vital ; de -là vient que ce fel a

été mis avec raiſon au rang des Cor

diaux ; cependant ces propriétés ne ſe

Ces ver- trouvent pas toujours , comme nous l'a

vons dit , dans les Plantes fournies d'ale

calis naturels , ſoit parce que ces alcalis

ne s'y trouvent pas en aſſez grandejours dans

Les Plantes, quantité , ſoit parce que les vertus do

qui con minantes de ces Plantes , dépendent

tiennent du d'autres principes qui ont des qualités

fel Alcali contraires à celles de ces alcalis.
Volatilna

turel.

.

499

tus ne ſe

trouvent

>

pas tou
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CH A P I T R E X I.

DES SELS NEUTRES.

. I.

t°. De la Nature & des Especes des

Sels Neutres.

soo

SOI

ONeappelle feleNeutres,ceuxqui
N

peuvent ſe raſſembler ſous une for- Sels Neua

me ſéche, ou ſolide, & n'ont pas les qua- tres, ce que
c'eft ?

lités des acides aigrelets , ni des fels al
calis ; ces ſels ſont formés

par
des Ter .

res alcalines, ou par des ſubſtances més

talliques chargées d'acides aqueux ,au

tant qu'elles en peuvent retenir.

Ils different des ſels alcalis :

1 ° . En ce que les alcalis contiennent Enquoi ils

moins d'Eau , & d'acide , que ces ſels.
different

des Alcalis

2° . Que la Terre des alcalis eſt plus fixes.

fortement attachée à l'acide , que celle

des ſels Neutres.

3. Que la baſedes alcalis n'eſt pas ,

comme celle des ſels Neutres , fou nie

d'acide , autant qu'elle peut en fixer.

4 °. Que la baſe,& l'acide de l'alcali nc

>
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ſe ſépare point , comme la baſe , & l'a

cide des ſels Neutres, pour s'attacher ,

par une plus grande affinité , à d'autres

ſubſtances.

so . Que les ſels Neutres qui ont com

me les alcalis , une baſe terreſtre , ont

moins d'acrimonie que les alcalis ; parce

qu'ils ſont plus fournis d'Eau , qui enga

ge les acides , & qui eſt fixée avec eux ,

de maniere qu'elle y perd entierement

fa fluidité , & qu'elle forme, avec les au

tres principes , les parties intégrantes ,&
folides de ces fels.

502 Mais les alcalis conviennentd'ailleurs

En quoi ils beaucoup avec les ſels Neutres ; car ils
convien

ont la iněme baſe , & ils peuvent for

les Alcalis mer des ſels Neutres en recevant , ou

fixes. tre les acides qu'ils contiennent , des

acides aqueux , autant qu'ils peuvent

en fixer": Les fels Neutres que le feu

dépouille d'une grande partie de l'Eau ,

qui entre dans leur compoſition , dégé
nerent en alcalis : Les fel's Neutres

que le Feu ne peut pas dépouiller de

l'Eau qu'ils contiennent , peuvent ſe

changer , par la fermentation dans les

Plantes, en Nitre & en ſel Tartareux , &

devenir , par ce changement, ſuſceptibles

d'alcaliſation par le Feu : ! l n'y a , com

me nous l'avons dit , que le ſel Tarta

nent avec
>
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>

>

reux qui puille le convertir en alcali

volatil; mais tous les ſels Neurres , qui

ont une Terre alcaline pour baſe , peu

vent ſe changer en ſel Tartareux , & de

générer enſuite par l'action du Feu ou

par la pourricure, en alcali volatil . Ainſi

les ſels alcalis & les ſels Neutres qui ont

une baſe terreſtre , ſont des ſels de niê

menature , qui peuvent devenir séci

proquement , les uns ſels Neutres , & les

autres alcalis , & qui peuvent enſuite ê .

tre rétablis daus leur premier état.

Les ſels Neutres varientbeaucoup , 503

ſelon les matieres alcalines qui leur ſer- D'où vient
la d verſité

vent de baſe , ſelon la quantité , & la
des ſels

qualité des acides qui entrent dans leur Neutres,

compofition, felon la quantité , & l'ef
pece d'hui'e qui -unit ces principes fe

lon la quantité d'Eau , & ſelon que cet ,

te Eau eſt plus ou moins fixée dans ces

fels : De-la viennent tant de diferen

tes eſpeces.de ſels Neutres ; ſçavoir le

Vitriol , l’Alun , le ſel naturel de Glau.

ber , le Sel - Marin , le Nitre , le Bo

fax , les différentes eſpeces de fels ellen

tiels , ou Tartareux des Plantes , & des

Animaux,

Outre ces fels Neutres naturels 504 '

il Sels Neus
у en a d'artificiels ; car on contrefait

l'Alun avec la Craye , & l'Eſprit de Vi- l'on con .

>

>

>

tres
que

>
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510

trefait avec triol ; le Nitre avec le ſel alcali fixe de

des acides , Tartre ou la Chaux-vive , & l'acide de

& des Al Nitre ; le Sel -Marin avec le ſel alcali
calis.

fixe de Tartre , & l'acide de Sel-Marin ;sos

Alun, le Tartre régénéré avec le ſel alcali fixe

506 de Tartre , & l'Eſprit acide de Tartre ;
Nitre. le Vitriol avec des ſubſtances métalli

Sel-Marin. ques , & l'acide de Vitriol , par exem

508 ple , le Vitriol de Mars avec l'acide de

Tartre ré- Vitriol , & le Fer ; le Vitriol de Venus

généré. avec le Cuivre , & l'acide de Nitre , ou
509

avec le Vinaigre ; le Vitriol de Lune
Vitriol de

Mars, avec l'acide de Nitre , & l'Argent. Ces

Vitriols ſont plus ou moins corroſifs

Vitriol de ſelon que le métail reçoit plus ou moins

Venus. d'acide pur. On forme d'autres fels

Vitriol de
Neutresmétalliques avec d'autres Mé

Lure. taux , par exemple , le fel de Jupiter

512 avec l'Etain calciné, & le Vinaigre , le

Sel de Ju- ſel de Saturne avec le Vinaigre & le

piter. Plomb calciné.

513

Le ſel Ammoniac ſe compoſe avec
Sel de Sao

un alcali volatil , & l'acide de Sel-Ma

514 rin ; le ſelAmmoniacalNitreux avec un

Sel Am- fel alcali volatil , & l'acide de Nitre ;

moniac. le ſel Ammoniacal de Glauber avec

Sei An- un alcali volatil & l'acide de vitriol
Am

moniacal le ſel Ammoniacal Guide avec un alcalí

Nitreux. volatil & l'acide végétal , ou bien l'acide

516 de Succin ,

Sel Amo

SIO

turne.
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On forme le Nitre vitriolé , ou l'Arca- moniacaf

canum Duplicatum avec la baſe du ſel Ni- de Glau ,

ber.

& l'acide de Vitriol ; le Criſtal Mi
517

néral avec le Nitre , & le Soufre brûlés Sel Ama

enſemble , d'ou naît un ſel Neutre, par moniacal

l'union de l'acide du Soufre , & de l'ala Auide.

cali fixe du Nitre.

Le ſel artificiel deGlauber eſt formé Nitre vi
triolé , ou

avec l'acide de Vitriol & la baſe du Sel. Arcanum

Marin , c'eſt un des ſels Neutresqui re- Duplica

çoit le plus d'Eau dans ſa compoſition. -tum .

Le Tartre vitriolé ſe compoſe avec
519

Sel de

l'alcali fixe de Tartre , & l'acide de Vi
Prunelle

triol .
ou Cryſtal

Le ſel Polychreſte avec l'alcali fixe de Minéral.
Tartre , & l'acide de Soufre. 520

Le Tartre ſoluble, ou le ſel végétal ,
Sel de

Glauber.

avec le Tarrre purifié , & l'alcali ħxe de
521

Tartre,
Tartre vis

La Terre feuillée de Tartre , ou le triolé.

ſel de Sennert , avec le Vinaigre , & l'al- 522

cali fixe de Tartre. Sel Poly:

chreite.
On peut donc comme on le voit

523

pár la compoſition de ces différens ſels 2. Tartre ro .

multiplier beaucoup les ſels Neutres , luble oufel

par divers mélanges des quatre genres Végétal .

d'acides avec les alcalis fixes , ou les al 524

Terre feuil

calis volatils , ou avec les différentes ba lée de Tar

ſes des ſels Neutres naturels , princi- tre , ou ſet

de Sennert.

>

>
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$ 25 palement du Vitriol , du Sel-Marin , &

Tous ces du Nitre.

fels ſe for- Tous ces fels Neutres , qui ont pour

ment du

baſes des ſels alcalis , ſone Apéritifs &
mélange
des quatre Diurétiques ; ils s'oppoſent à la pourri-.

genres d'a- ture , ils ſontmême, excepté ! e Sel-Ma

cides avec rin ,& le ſel Ammoniac , un peu laxatifs ;

des matie- ils ſont plus ou moins ſtimulans , ſelon
res alcali

que leur faveur ſalée eſt plus ou moins

conſidérable, ou plus ou moins calmans

Vertus des ſelon qu'elle eſt plus ou moins aigre!erce,
fels Neu

ou ſelon qu'elle a plusou moins de rap
tres artific

& ſalée du
peu

ciels ,qui port avec la faveurfroide &

lets

Alcalis 6. I I.

des.

$26

ont des reis Nitre.

Pour bales.
-

2°. Du Sel Neutre des Plantes , e des

Animaux .

127

taux .

Il n'y a ,rigoureuſement parlant , que

Le lei Tar- le Tel Tartareax , que l'on puiſle regar

tareux eſt le der comme le ſel Neutre, ou le ſel ellen

fel propre tiel des Plantes ; parce que c'eſt le ſeul
des Végé

qui ſe forme dans les Plantes . Cepen

dant les Plantes reçoivent d'autres ſels

Neutres ; ſçavoir du Sel-Marin , du ſel

naturel de Glauber , du Nitre , de l'A

lun , des ſels Ammoniacaux , &c. qui à

la vérité s’y transforment preſque tou

jours

>
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propre des Plantes.

jours en ſel Tartareux ; il eſt vrai que

ces ſels font , en quelque ſorte , partie

du fel Neutre des Végétaux , & qu'il y

a des Plantes qui en contiennent une

quantité allez remarquable , particulie

rement du Nitre ; mais toujours faut- il

convenir que ces mêmes ſels ne ſe pro

duiſent gueres dans les Végétaux , qu'ils

y dégénerent au contraire , & qu'il n'y

- a preſque que le ſel Tartareux qui ſoit

formé dansces Mixtes ; ainſi le ſel Tar;

tareux eſt le véritable ſel Végétal , ou le
ſel

Tous ces ſels , excepté le Nitre , ne
528

s'alcaliſent pas par l'embraſement, c'eſt
les

pourquoi on les reconnoît facilement Plantes

dans le ſel lixiviel des Plantes ; on peut donnent

même juger de la quantité de ces ſels dans la di

Neutres , qui étoient dans la Plante
ſtillation

peut
être

avant l'Analyle , par la quantité de ceux

que l'on découvre dans le ſel lixiviel ; différens

car ils s'élevent peu dans la diſtillation. felsa

Il y a cependant des Plantes qui four
a

niflent unphlegme un peu ſalé , qui pa

roît par ſa ſaveur,chargéde Sel-Marin ,ou

deNicre , ou de quelqu'autre ſel Neu

tre ſalé ; mais on n'eſt pas ſûr, fi le phle

gme ne peut pas entraîner des parcelles

de ſel Tartareux, qui donnent auſſi une
Laveur ſalée : Ainli on ne doit pas rap

Tome II, I

Phlegnie

ſalé que

>

fourni pac

.

>
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porter uniquement cette ſaveur aux ſels

dont nous venons de parler ; il y a mêmę

peu d'apparence que cette faveur dépen

de de ces fels , parce qu'ils ſont, ex

cepté le ſel Ammoniac , trop fixes,
&

qu'ils ne peuvent s'élever , du moins en

aſſez grande quantité , dans la diſtilla

tion pour ſe faire remarquer par leur

faveur ; il paroît donc que la faveur ſalée

du phlegme que fourniſſent certaines

Plantes , dépend ordinairement de leur

ſel Tartareux ; ſur-tout lorſque ce phle

gme ſalé paroît dans les premiers tems

de la diſtillation , ou la chaleur n'eſt pas

encore aſſez conſidérable pour enlever

des ſels auſſi fixes que le Sel-Marin , le

Nitre &c. On remarque même que

cette faveur ſalée diſparoîtſouvent dans
les derniers tems de la diſtillation , &

que la Plante ne fournit plus qu'un

phlegme qui a une ſaveur auftere.

Il y a cependanç des Plantes quicon

tinuent de donner un phlegine ſalé juſ

qu'à la fin ; alors on peut ſoupçonner que

la ſaveur de ce phlegme dépend d'un

Sel-Marin ou d'un fel Ammoniac

d'un Nitre qui eſt dans la Plante ; quand

d'ailleurs on eſt alluré
par

ves , que ces Plantes contiennent effecti

vement du Sel-Marin , ou du Nitre , ou

ز

ou

d'autres preu .

>
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quelqu'autre ſel différent du ſel Tarta

reux. Ce ſoupçon paroît d'autant mieux

fondé ; que la faveur qui-dépend du ſel

Tartareux devient preſque toujours

auſtere à la fin de la diſtillation. Ainſi

quand le phlegme a alors une ſaveur ſa

lée , onne peut guere l'attribuer à ce ſel,

ſur-tout , lorſqu'on en découvre d'au

tres dans les cendres des Plantes qui ont

cette faveur. On pourroit même sala
furer du

genre de fel fixe que le phleg

me entraîne , en faiſant évaporer fort

lentement la plus grande partie de ce

phlegme,& en plaçant le reſte dans un

lieu froid , afin qu'il dépoſe le fel qu'il
contient.

Comme le Nitre s'alcaliſe par
l'em

braſement , on ne le diſtingue pas

dans le ſel qu'on tire des cendres de la

plante, d'avec le ſel Tartareux qui s'al

caliſe auſſi ; ainſi il faut , comme nous

l'avons dit ci-devant , reconnoitre ce fel

dans la Plante même, avant que de l'ex

poſer à l'action du feu.

Le fel eſſentiel criſtalliſé que
four

niſſent les ſucs des plantes , eft allezordi- Le fel ef

nairement Nicreux , lorſque les plantes
ſentiei de la

ont infuſédans l'Eſprit-de-Vin avantque Plantes eft
plupart des

d'en tirer le ſuc ; mais ſi les Plantes n'ont Nitreux.

pas infuſé dans l'Eſprit -de- Vin , leurs

52g

1lij
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fúcs fourniſſent preſque toujours an fel

eſſentiel Tartareux : Ces expériences

prouvent clairement que la plus grande

partie du ſel Tartareux de beaucoup de

Plantes , eft fourni par un Nitre qui

dégénere dans ces Plantes en ſel Tarta

reux , par ſon union avec l'huile de .ces

mêmes Plantes ; mais lorlqu'on enleve.;

cette huilepar l'Eſprit- de - Vin , le ſel

Tartareux ſe trouve preſque réduit à ſa

partie nitreuſe. Ainſi le ſel eſſentiel que

fournit le ſuc de ces Plantes , & qui

auroit été Tartareux fi ces mêmes

Plantes n'avoient
pas été dépouillées de

leurs huiles , eſt Nitreux lorſque l'Eſprit

de- Vin lui a enlevé . , du moins la plus

grande partie de ſon huile ; ce fel eſt

donc un fel Nitreux déja converti , du

moins en partie , en ſel Tartareux.

530 La fufion qui ſe fait par l'action du

Le Nitre feu dans les feuilles de ces Plantes , ne

devenu
nous aſſure pas que le Nitre de ces Plan

tes , ne ſoit pas déja en partie changé en
peut en

core fuſer.
pour former fel 'Tartareux , car il ſuffit que l'acideſel

de ce ſel ne ſoit pas encore dégéneré en

acide Tartareux pour que le ſel , quand

il ſeroit déja changé en partie en fel

Tartareux , puille fuſer, comme on le
Temarque , dans le ſel Ammoniacal Ni

Freux qui fuſe , quoique l'acide Nitreux

>

Tartareux , tes ',

署

>
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de ce ſel ſoit unià un alcali volatil. Ainſi

on n'eſt pas certain que le ſel qui fufe

dans les Plantes par l'action du feu foit

un ſimple Nitre : Cependant il ne paroît

pas douteux que le Nitre ne domine

dans les Plantes qui fuſent au feu , qui

ont peu de ſaveur , qui donnent dansla

diſtillation un phlegme légerement ſalé ,

qui ne fourniſſent pas de phlegme au

ſtere à la fin de la diſtillation , qui don

nent beaucoup d'alcali fixe , &dont le

ſuc dépoſe un fel criſtalliſé Nitreux,com.

me l'Arroche , la Buglofſe , la Bourra

che , &c.

Nous allons examiner en particulier ,

le ſel Tartareux ou le ſel propre des Vé

gétaux ; nous ſeron's obligez de rappel

ler beaucoup de cboſes, que l'on a déja

vûes dans les Chapitres précédens ; mais

ces répétitions ſont néceſſaires dans les

matieres peu familieres , examinées ſous

différens aſpects , & lous différens rap

ports , qui découvrent beaucoup de vé

l'on ne peut expofer claire.

menr , qu'en les préſentantavec les ob

jets mêmes où nous les appercevons.

i

>

rités , que

I jij
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CHAPITRE XI I.

DU S EL TARTAREU X.

$. I.

Nature du Sel Tartareux .

531

Sel Tarta LE

>

532

E ſel Tartareux ou Végétal, eſt un

ſel Neutre fort aqueux , & huileux,
reux ce que

c'eſt ?
l'on peut tirer par criſtalliſation duque

.fuc des Plantes & qui eſt formé dans.

ces Plantes, par une eſpece de fermen

tation lente que la chaleur du Soleil ex ,.

cite dans ces mêmes Plantes.

Le fel Tartareux eft extrêmement ya

Il eſtdif -rié ; il y en a preſqu'aurant d'eſpeces
férent dans

les différen. qu'il y a d'eſpece de Plantes : Ces diffé .

ces Plantes. rentes ſortes de ſels fe diſtinguentprin

cipalement par les différentes ſaveurs

qu'ils donnent aux Plantes ; mais il faut

prendre garde de ne pas confondre dans

les Plantes , la faveur du ſel Tartareux

avec celle des huiles qui n'appartiennent

point au ſel Tartareux , qui dominenc

dans beaucoup de Plantes , & deſquel.

les dépendent, comme nous le verrons>
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534

dans la ſuite , preſque toutes les quali

tés de cesmêmes Plantes.

Le fel Tartareux tire ſonorigine des 533

huiles, & des ſels Neutres,qui ſe forment, Il tire ſon

ou qui ſontapportés vers la ſurface de origine des
ſels Neu

la Terre; d'oùces huiles, & ces fęls pal- tres &des

fent dans les Plantes, & y compoſent par huiles , qui
leur union incime le fel Tartareux , ſe trouvent

Outre les huiles Minérales ou Bitu , à la ſurface

de la terre,

mineuſes , qui ſe forment par-toutdans

les entrailles de la Terre , par l'union Différentes

du principe huileux avec l'acide vitrioli- Huiles en

que , & avec de l'Eau , de l'Air , & de la trent dans

Terre , il s'en formede même à la ſur la compofi

tion des

face dela Terre de diverſes eſpeces , par différens

les différentes parties huileuſes des corps fels Tarta
-qui ſe détruiſent , leſquelles s'uniffent reux,

avec les différens acidesqui ſont diſper

fés dans l'Air , & avec ceux qui ſe trou

vent dans le ſein de la Terre

ſont entraînés par l'Eau qui s'éleve des

entrailles de la Terre vers la ſurface .

Lorſque ces parties huileuſes ſe joig- $ 35

nent avecunacide vitriolique,elles for- La difté

ment deshuilesBitumineuſes, ou reli- rence des
Huiles des

neuſes , li ces parties huileuſes ſont dé ſels Tarta

pouillées ou peu fournies d'autres aci- teux, dé

des ; mais ſi elles en font encore char- pend des

gées , elles forment par l'addition de l'a- Acides de

cide vitriolique , des huiles qui tiennent
ces Huilesi

& qui>

I iiij



200 Du Sel Tartareux.

Hureux ,

re ,
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536 en partie de la nature des huiles Bitumis

Diverſité neufes , ou Réſineuſes , & en partie de

des acides la naturede diverſes autres eſpeces d’hui
des Huiles

du felTar- les . Quand ces huiles ſe chargent de

beaucoup d'acide Nitreux , elles ſont fort

âcres , telle eſt celle qui entre dans la

compoſition du ſel Tartareux du Co

chlearia , & des autres Plantes de ce gen

dont l'acide eſt Nitreux , & appar

tient , commel'a remarqué M. Cartheum

ſer , à l'huile de ces Plantes ; & on ver

ra dans la fuite que c'eſt cette huile qui

entre dans la compoſition du ſel Tarta

reux de ces mêmes Plantes.

537 Ainſi il ſe forme à la ſurface de la

Les diffé Terre diverſes eſpeces d'huiles plus ou

rentesHui.moins ſubtiles ,ou plus ou moins grollie.
. .

les des fels

Tartareux ,- res & fixes , dont les ſaveurs ſont plus

ou moins vives , & d'où dépend la di

verſité des ſels Tartareux des Plantes ;

mais la nature de la plậpart de ces eſpea

ces d’huiles , nous eſt encore inconnue.,

& nous ignorons auſſi par conſéquent

celle de la plậpart des eſpeces de ſels

Tartareux ; car non ſeulement ces huiles

font partie de ces mêmes ſels , mais de

plus les ſaveurs, & les vertus de ces des

niers en dépendent auſſi ; ſur -tout cela

les des ſels Tartareux , doux , amers &

acres,

font peu

connues.
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Ce ſont les ſels Neutres formés dans

le ſein de la Terre , par l'union de dif
Les fels

férentes Terres alcalines avec les divers neutres des
ſels Tarta

acides , qui ſe diſperſent dans l'Air , & reux ſe for.

qui ſont entraînés ſur la ſurface de la ment dans

Terre par l'Eau , dont l’Air eſt chargé. la terre.

On augmente, comme nous l'avons 539

déja dit , la fertilité , lorſqu'on répand
La ferti ,

fur les Terres,dela Marne, de la Chaux, lité dela
terre dé

des Plâtras, des Cendres, ou d'autres ma- pend des

tieres alcalines , qui fixent les acides , & terres alca, .

quiformentavec eux desfelsNeutres lines,dont
,

de diverfes efpeces ; ſur -tout des ſels de elle eſt

la nature de l'Alun , du Nitre, & des ſels fournie.

de ſaveur amere, de ſaveur ſalée, & mê

mede faveur aigrelette , comme l'ont

obſervé pluſieurs Phyſiciens , dans leurs

recherches ſur le ſel,quiſe trouvent à la

ſurface de la Terre , qui la rendent fé

conde , & qui par leur union intime avec

les huiles , dont nousvenons de parler,

dégénerent dans les Plantes en ſels Tar

tareux , de divers genres.

Ces ſels ſe trouvent dans la Terre de 540

ja tellement confondus avec ces mê- Les fels

mes huiles , qu'ils forment avec elles neutres qui

une eſpece de Mixtion,que l'on peut ex- lesfelsTar
forment

traire de la Terre
comme a fait M. ta reux ſont

Kulbel , ſous la forme d'une matiere confondus

liée , huileuſe & faline; cette Mixtion eſt dans la ter

>

>

>

I v
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, qui eſt

re avec les un aliment déja préparé qu'on forme
Huiles.

avec l'Eau , qui ledétrempe & le rend

fluide , la ſéve, ou le ſuc nourricierque la :

Terre fournit aux Végétaux. On con

trefait une pareille Mixcion en faiſant

bouillir dans de l'Eau , du Nitre avec

quelque huile Réſineuſe , & fi on place

enſuite ce mélange dans un lieu chaud

les parties ſalines & huileuſes , ſe mê

lent exactement & forment un fel

huileux délayé dans l'Eau

auſſi ſuſceptible de fermentation que le

ſel Tartareux ; car , il fermente effecti .

vement avec le tems , & à l'aide d'une

chaleur douce ,juſqu'à ſeconvertir en

Vinaigre ; c'eſt-à- dire jufqu'à parvenir

au dernier dégré de fermentation .

541 L'Eau qui délaye l'aliment falin , &

Akion de huileux , que la Terre fournit aux Plan .

l'Eau dans tes , eſt miſe en action par la chaleur

les Plantes du Soleil dans ces Plantes ; elle agit ſur
ſur le ſel

Jartareux , les parties huileuſes & falines , & les

fait agir réciproquement les unes ſur

les autres ; ces parties s’entrepénetrent ,

& s'uniſſent intimement les unes aux

autres : Elles forment d'abord un fel

Neutre Tartareux , qui peut encore fe

cryſtalliſer , & dont l'huile , qui entre:

dans ſa compoſition , commence à prenle

dre la nature d'une huile mucilagineu

fe.

>
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Changement,dontle Sel Tartareux eſt ſuf
ceptible dans les Plantes , dans les

Animaux.

en

>

L'action de l'Eau ou l'eſpece de fer- 542

mentation , que la chaleur du Soleil en- Les ſels

tretient , continue d'agir ſur ce fel , &
Tartareux

le réduit , ou en ſucs aigrelers , comme
dégénerent

ſucs ai

dans les Citrous , les Oranges, les Gre- grelets , ou

nades , &c. ou en fucs mucilagineux qui en ſncsvi

dégénerent , s'ils ſont fort aqueux , en neux, ou
mieleux

fucs vineas d'une ſaveur douce, agréa
ou en ſucs

ble , commedans le Railin , les Poi
mucilagi

ses , & c. ou d'une faveur aigrelette , neux , ou

comme dans les Ceriſes , les Pommes , en huiles

& c . ou d'une faveur amere , commedans graffes.

les Fruits , de l’Alkekenge , dans certai

nes Pommes , &c. ou acres , comme dans

les Bayes d'Arum , & autres.

Ces fucs vineux ne fe forment gue

res que dans les Fruits fort fucculens ,

il s'en trouve peu dans les fucs des au

tres parties des Plantes ; cependant il s'y

en forme aufli , qui font mieleux

& qui s'évaporent à travers les pores,

des Feuilles , & des Fleurs ; ces ſucs

font apparemment trop élaborés , &,

i

1 vj
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neux ou

deviendroient nuiſibles à la plante s'ils

n'étoient pas chaſſéschallés ; ainſi ils doivent

être regardés comme un excrément , qui

eft continuellement expulſé.

543 Le fel Tartareux réduir en ſucs mus

LefelTar. cilagineux dégénere auſſi , ſur -tout lurf
tareux dé

généré en
que ces ſucs font moins aqueux , en vé.

fucsnuci- ritable huile mucilagineuſe de différen

lagineux , tes ſaveurs , ſelon la nature des huiles .

peut for- qui entrent d'abord dans la compoſi
mer des

tion de ce fel ; mais la plûpart de ces
ſucs via

huiles mucilagineuſes peuvent devenir

des huiles vineuſes , lorſqu'elles ſont délayées
graffes, ſe- comme on l'obſerve dans celles des fea.

Ion qu'ileft mences farineuſes, quiétant fort dé

moins de trempées, ſont ſuſceptibles d'une fer
dé

mentation vineuſe, & aceteuſe ; quoique
trempé.

ces huiles commenceny déja à tenir beau.

coup de la nature des huiles gralles.

544 Mais lorſque les ſucs mucilagineux

LefelTar- font fort peu détrempés , & que l'Eau

täreuxſe s'unit fortement à l'huile , & au fel News
change

en différen-tre du ſel Tartareux , ils dégénerent en

tes eſpeces huiles parfaitement graffes , de différen
d'huiles

tes ſaveurs comme dans les Olives , dans
graffes.

les Amandes , les Noix Muſcades , dans

les ſemences de Sénevé , de Cochlearia ,

& dans toutes le autres ſemences , &

fruits ſecs, dont on peuttirer des huiles

gralles par expreſſion. Les ſaveurs de

>
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fel Tarta

reux cong

>

;

ces huiles dépendent encore de l'eſpece

d'huile qui entre dans la compoſition du L'huile di

ſel Tartareux ,changé dansces Fruits par

la fermentation en huiles graſſes ; d'où ſerveles

il eſt aiſé de remarquer que cette fer- vertus dans

mentation , loit qu'elle réduiſe le ſel les change

Tartareux en ſucs vineux , ou en huiles mens qui
arrivent à

graſſes , ne change pas beaucoup dans će fel.

les Plantes, la nature des huiles du ſel

Tartareux auſſi ces huiles conſervent

elles toujours les vertus qu'elles donnent

à ce fel ; c'eſt pourquoi les ſubſtances

qui ſont cout enſemble Gommeuſes & .

Réſineuſes , conſervent ordinairement

les mêmes vertus dansleur partie Gom

meuſe , & dans leur partie Réſineuſe ;

c'eſt ce qu'on obſerve dansl'Opium , dans

l'Aloë ,dans la Scammonée, &c. On

voit en effet , dans pluſieurs Plantes ,

que
les vertus ſont les mêmes dans les

fucs , & dans les huiles gralles , qui ſe

forment dans ces Plantes: C'eſt ce qu'on

remarque dans le Cochlearia , dans le

Sénevé , &c.

Cependant les vertus du ſel Tartareux 346

changent dans pluſieurs Plantes par la Les vertus

fermentation qu'il ſouffre ; mais cechan- de quelques
ſels Tarta

gement arrive principalement dans le

fel Neutre même , qui fait partie du ſel rient ſelon

Tartareux : Le changement qui arrive les change,

>

reux va
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ses ſels.

ADAUX ,

mens qui aux vertusdes plantes , par la fermeir

arrivent à tation , eſt fore remarquable für - tour

dans les Fruits qui ſont fort auſteres:

ayant leur maturité , & dont les ſucs.

dégénerent par la maturité en fucs vi,

neux ,ou en huiles-mucilagineuſes , ou

en huiles graſſes.

547 Le ſel Tartareux eſt le fel de nos ali

Change- mens , & par conſéquent le fel de nos

mens qui humeurs, il ſouffre auſſi des changemens
arrivent au

fel Tarta- dans nos vaiſſeaux , mais ils four fore

reuxdans différens de ceux qui lui arrivent dans

les Ani- les Plantes , il ne s'y convertit point en

ſucs aigrelers , ni en fucs vineux ; le

fel Tartareux qui eſt réduit dans les ali.

mens en huile mucilagineuſe, & en huile

grafie , formeà la vérité , noslucs géla

tineux , & nos graiſſes, qui ne ſont en

core que des huiles mucilagiineuſes , &

des huiles graſſes ;mais ces humeurs dém

generent lorſqu'elles parviennent àun

plus haut dégré d'élaboration par l'action

de nos vaifleaux, en deux genres de lucs,

qui ne ſe trouventpointdans les Vé

géraux , & qui ne ſont propres qu’aux

Animaux : Je veux dire en fucs bilieux ,

& en ſucs albumineux , lymphatiques ,

& fanguins , qui ne ſont plus ſuſcepti

bles d'acidité,

>

>
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$ . III.

Analyſe du Sel Tartareux .

>

On doit d'abord faire attention que 548

les fels Tartareux ſont fournis de Pau Le fel Neute

cide , de l'huile qui entre dans leur com- tre & l'hui:
le ont chac

poſition , & de l'acide du ſel Neutre qui cun leur

fait partie de ces ſels , & que dansplu- acide partia&

leurs plantes ces acides font très diffé- culier dans

fens. Dans le Cochlearia par exemple, le ſel Tara

& dans la plûpart des plantes de même tareus,

genre , on remarque par le ſel Tarta

reux qui ſe manifeſte àla fin de la diſtil.

lation , que le ſel', qui eſt encore peu

pénétré d'huile & ſur lequel la fermella

tation a peu agi , eſt un ſel auftere , &

on ſçait que l'huile qui s'unit à ce fel , eſt

chargé d'acide Nitreux qui la rend très

vive& très - acre. Il y a d'autres plantes

où il paroît que l'acidedu ſel Neutre &

de l'huile , quicompoſent le ſel Tarta

reux ſont de même nature , par exem

ple , celui de la Baye de Cyprès , eft

formé d'un fel auſtere ou alumineux ,

& d'une huile Réſineuſe , dont l'acide

paroît être vitriolique ; ainſi leurs aci.

des ſont vraiſemblablement de même

Nature

>



2o8 Du Sel Tartareut'.

huiles mu

1

Feux.

les Analy.

549 Onreconnoît par les huiles mucila-

Vertus des gineuſes & les huiles graſſes qui conſer

cilagineu
vent les mêmes ſaveurs & les mêmes

ſes & grafa vertus qui ſe remarquent dans les ſucs

fes qui dé- mêmes des plantes , que ces ſayeurs

pendent du & ces vertus dépendent du ſel Tartareux

ſel Tarra- foit de ſon huile , ou de ſon ſel Neutre ,

parce que les huiles mucilagineuſes ou

gralles , naiſſent du fel Tartareux.

550 Preſque toutes les plantes fourniſſent

Acide que dans la diſtillation un phlegme, qui de
fournit le

vient de plus en plus acide,à meſure queſel Tarta

la diſtilllation avance ; mais on doitreux dans

faire attention que cet acide peut ve

fes. nir des deux fources dont nous venons

de parler ; c'eſt -à -dire du ſel Neutre &

de l'huile qui compoſent le ſel Tarta

reux ; car preſque toutes les huiles que

l'on diſtille , fourniſſent beaucoup de

phlegme acide , ſur-tout l'huile Réſi

neuſe,& l'huile mucilagineule.Mais cet

te derniere qui eſt l'huile ordinaire du

ſel Tartareux bien forme, diſpoſe le ſel

Neutre qui eſt incorporé dans cettemê

me huile , à ſe diviſer en parcelles aci

des ; c'eſt pourquoi cette huile délayée

dans l'Eau s'aigrit facilement : Il paroît

que c'eſt celle qui fournit dans la diftil

lation , le phlegme acide ; mais l'acide

eſt autant fourni par le ſel Neutre que 4

37
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elle enveloppe , que par elle-même. A

meſure que la diſtillation avance , le

phlegme devientnon -ſeulement de plus

en plus acide mais auſſi de plus en

plus nébuleux à cauſe de l'huile qu'il

entraîne avec lui ; ainſi la grande acidité

de ce phlegme ſemble dépendre princi

palement de l'huile dont il eſt chargé ,

& plus ce phlegme devient nébuleux

dans la diſtillation , & plutôt il le de

vient, plas il doit entraîner d'acide hui

leux : Je ne parle ici que de la diſtilla

tion des plantes qui ne fourniſlent pas

d'huile ellentielle laquelle doit être di

ftinguée de l'huile du ſel Tartareux , &

on doit remarquer que pour être inſtruit

par l'Analyſe de ces plantes , il faudroit

diſtinguer l'acide que donne le fel Tar

tareuxmême, de celui
que

l'huile de ce

fel fournic , car ces acides ont ſouvent
des vertus très différentes.

Il s'éleve vers la fin de la diſtillation SSI

du ſel alcali volatil ; mais ce fel , com- Alcali Ve

me nous l'avons déja remarqué , ne peut
latil

que

être fournique par l'huile la plus graſſe felTarta

du fel Tartareux : D'ailleurs ce ſel eft reux dans

formé par l'action du feu ; ainſi quel in- les Analye

dice peuc-on en cirer dans les Analyſes, ſes.

finon, que ſelon qu'il eſt plus ou moins

abondant , on peut juger, que le ſel.

>

1

>

2
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Tartareux eſt plus ou moins fourni

d'huile graſſe. Mais il faut faire atten

xionà l'état des Végétaux qu'on diſtille ;

car ſi on diſtille des ſemences après les

avoir broyé dans l'Eau , & fait macé

ser , elles fourniront plus d'acide , &

moins d'alcali volatil , fi au contraire

on les diſtille feches elles donneront

moins d'acide , & plus d'alcali volatil ;

parce que le ſel eft plus engagé dans

I'huile ,& que la chaleur agit plusfor
&

tement ſur lui ; ainſi une partie de ce

fel , qui n'eſt engagée que dans une huile

peu gralle , ou encore mucilagineuſe ,

& qui pourroit être réduit par la fermen

tation en acide , dégéiere alors en alcali

volatil .

La diſtillation enleve enfin une huile

Huile fixe fixe, & groſſiere, où ſe trouvent réunies

que fournit diverſes eſpeces d'huiles dont l'une

le ſel Tar

vient du ſuc nourricier que la Terre four
tareux dans

lesAnaly- nit aux plantes, & qui n'eſt pas encore

fes. incorporée dans le ſel Tartareux : une

autre eſt fournie par le ſel Tartareux ,

dont elle faiſoit partie , mais auquel elle

n'eſt pas encore fortement unie : il y er

a d'autres qui font mucilagineuſes , &

gralles , & qui ne fontqu'uu ſel Tarta

reux dégéneré en huiles

différentes huiles fixes , qui ne ſont en

6:52

>

&

:

a >

toutes ces
>

1
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levées que par une grande chaleur , font

fort alterées par l'action du feu ; on ne

peut donc ni les diftinguer , ni en con

noître la nature ; d'ailleurs elles ſont

en petite quantité ; & il faut faire

attention que dans quelque étar qu'elles.

foient dans la plante , elles y conſer

vent toujoursà peu près , comme nous.
2

l'avons remarqué , les mêmes vertus ;

ainſi l'examen de ces différentes huiles

s'il étoit poſſible , nenous inſtruiroit pas

beaucoup ſur les qualités des plantes qui

les fourniflent ; il eſt même à préſumer

que ces huiles fixes ont été dépouillées

auparavant,par la diſtillation , d'une para

tie de leur acide , & de leurs parties hui

leuſes les plus ſubtiles.

L'Analyſe ſe termine par l'embraſe-.

ment,ou la calcination de la matierequi SelTarta;.

reſte dans le vaiſſeau après la diſtillation ;
reux fixe

on tire,comme nous l'avons dit,du ſel al.
qui ſe rés

duit en al

cali fixe de ces cendres, qui eſt fourni,ou cali fixe

par un ſel Nitre, ou par un ſel Tartareux dans les Ajo

fort fixe , qui n'eſt encore vraiſembla- nalyſes.

blement qu'un ſel Nitreux ou un autre ſel

Neutre déja aflez pénétré d'huile pour

pouvoir être réduir en alcali fixe ; mais

qui ne les a pas aſſez pour être telle

mentchangé en ſel Tartareux ,qu'il puille

être diviſé , & enlevé par la diſtillation ;, ,

a
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es

ainſi ce fel alcali marque la quantité de

fel- Tartareux fixe , &imparfait , qui fe

trouve days la plante.

Ce n'eſt , comme nous l'avons déja
remarqué i que par le ſel Tartareux

que les ſucs des Plantes ſuſceptibles

d'une fermentation complete , relle

que celle qui rend ces ſucs vineux , ou

aigres, lorſqu'ils ſont exprimés des plan

tes , & expoſés à l'action de l’Air. Nous

examinerons ailleurs tous les change

mens , qui arrivent à ce fel par cette ef

pece de fermentation ; nous nous ſom.

mes bornés ici à ne parler que de celle

qui agit dans les plantes forſquelles ſont

vivantes : Nous remarquerons cepen

dant, que le ſel Tartareux fixe& impar

fait , dont nous venons de parler ,réſi

ſte à la fermentation vineuſe complette,

c'eſt lui qui forme le Tartre , qu'on

trouve attaché aux parois des vaiſleaux

ou elle ſe fait. Le fel Tartareux fixe eft

auſtere dans la plấpart des plantes, &il

ſe fait remarquer vers la fin de la diſtil

lation , par ſa faveur qu'il communique

au phlegme ; même dans les plantes qui

ont desſaveurs fort différentes.

554 Ce fel auſtere, qui eſt comme tous les

SelTarta- autres ſels auſteres , aſtringent , a par
fixe

auftere. conſéquent des qualités différentes de

>

>
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celles des plantes , où il eſt, & qui ont

une autre laveur ; mais il y eſt en fi pe

dice quantité , que ſes qualités ſont en

tierementdominéespar
celles du ſel Tar

tareux , qui eſt entierement formé par

la fermentation , & qui eſt devenu le fel

elentiel de la plante.

L'huile fixe qui accompagne le ſel fixe

Tartareux , poffede déjaà la vérité ,
comme nous l'avons remarqué , une par

tie des vertus des plantes qui neſontpas

aufteres , ou ſalée , ou douces , ou inſi.

pides ; car cette huile eſt fort acre dans

les plantes fort ameres ou fort âcres ;

c'eſt elle qui eſt chargée de cette grande

quantité d'acides qui leur donnent des
faveurs ſi vives : Mais le ſel Tartareux

fixe n'eſt pas encore fourni de cette hui
le

, pour participer aux qualités qu'elle
donne aux plantes.

Lorſque l'huile eſt peu chargée d'acide ,

qu'elle s'incorpore avec beaucoup d'Eau ,

dans le ſel Tartareuxauſtere , & qu'elle

le fait dégénerer en huile mucilagineuſe ,

ou en huile grafie , elle change toutes

ſes qualités , elle pénetre , diviſe , & en

veloppe ce fel, elle le domine , & le fait,

pour ainſi dire , diſparoître , de maniere

que cette huile , & ce ſel forment plu

tôt un ſuc huileux ,qu'un ſel Tartareux

>
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Ainſi les plantes qui abondent en huile

mucilagineuſe , ou en huile gralle , ne

doivent pas être rapportées au genre de

celles qui agiſſent par leur ſel Tarta
reux.

>

>

Le ſel Tartareux fixe , qui réſiſte à

l'action du feu dans la diſtillation , n'eſt

donc pas , comme nous venons de le

remarquer , le ſel propre ou le ſel effen .

tiel desplantes , il ne le devient que lorſ
qu'il a reçuparla fermentation la qual

tité d'Eau & d'huile qui lui convient ,

ſelon les différentes eſpeces de plantes

où il ſe trouve ; . mais ce compoſé ne

prend , ou ne conſerve la forme de fel

Tartareux , qu'aurant que l'huile & l'Eau

n’y dominent pas aſſezpour lui faire per

dre la conſiſtence de ſel , qui le rend

capable de concrétion , & de criſtalliſa

tion . Or ce ſont les plantes , qui ſont

fournies d'un pareil fel, & qui n'agiſſent

que par lui , que nous diſtinguerons de

celles dont les vertus ne dépendent que

de leurs huiles.

555 Le ſel Tartareux refte , après la diſtil

Huile fixe lation , engagé avec l'huile la plus fixe ;

engagée , & lorſqu'on brûle ou calcine cette malle
avec le ſel deflechée , toute l'huile n'eſt déta

Tartareux
pas

chée du ſel, ni enlevée , ou détruite parfixe. '

l'embraſement ; mais la plus grande par

>

>

.

>
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fourni par

>

tie de l'Eau qui s'étoit incorporée dans

ce fel avec l'huile , eſt chaflée par l'ai

ction du feu , & entraîne avec elle l'a

cide le plus facile à détacher : La Terre ,

l'huile & la partie acide qui reftent , &

qui ſe trouvent preſque dépouillées

d'Eau, forme un ſel fixe fort âcre , fort

avide d'Eau , & d'acide.

Ceſel âcre , & abſorbant, ou cet al

cali fixe , ne peut nous aider à décou- Alcali fixe

vrir ni la quantité , ni les qualités du le ſel Tar

véritable fel Tartareux des plantes ; par- tareus .

ce qu'il eſt fourni, comme nous l'avons

remarqué par un ſel Neutre , qui n'eſt

pas encore parfaitement Tartareux , &

pas encore toutes les vertus que

l'huile portedans le ſel Tartareux , donc

elle fait partie .

L'alcali fixe ſe trouve mêlé après l'em

braſement avec le Caput Mortuum , ou Caput Mori

la terre de l'huile fixe, qui a été détruite tuum du ſel
Tartareux ,

par le feu , cette cendre ou cetre Terre
eſt fourni

Téparée de l'alcali , n'eſt preſque plus par la terre

qu'une Terre Elementaire calcinée, avec de l'huile

quelque peu d'huile qui lui reſte atra- fixe de ce

chée ,& qui la rend un peu abſorbante. fel,

Le ſel eſſentiel de la plante , ou le ſel 558

Tartareux, qui n'a pas réſiſté à l'action C'eftl'Eau

du feu ,dans la diſtillation ,eſtdémembré; tré le fel
qui a péné

la partie aqueule , qui domine dans ce Tartareux

>

qui n'a
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1

qui enleve ſel , qui a pénétré intimement entre les

ce fel danes particules huileuſes acides & terreſtres ,

la diſtilla- qui s'eſt fixée avec elles , & qui les tient

pion , moins r'approchées, &moinsunies entre

elles , eſt miſe en mouvement par la

chaleur de la diſtillation , elle reprend

de la Auidité , & eſt enlevée avec la par

tie acide la plus facile à déſunir į la

chaleur , qui augmente dans le fort de

la diſtillation détache l'Eau , qui eft

plus fixée , & emporte avec cette Eau

les autres parties du ſel Tartareux qui lui

font adhérentes : mais comme l'Eau ne

fe trouve plusalorsen ſi grandequantité ,
l'acide y domine davantage, elle devient

trouble à cauſe des parties terreſtres , &

huileuſes qu'elle entraîne avec elle, & qui

ſont unies avec l'acide ; ainſi le ſel Tar

tareux ſe trouve extrêmement diviſé , &

enlevé avec l'Eau en petites parcelles

acides terreſtres , & huileuſes; l'acide ſe;

fait alors diſtinguer , dans la diſtillation ,

par une acidité ouſaveur aigrelette,aſſez

remarquable.

359 Plus l'Eau diminue , plus elle devient

Sel Tarta- chargée d'huile , d'acide , & de terre :&

reux
fixe

Enfin ele entraîne avec elle des par
qui s'éleve

dans la di- celles du ſel Tartareux fixe , qui ſe font

Billation . remarquer par une ſaveur auſtere , loría

que ce fel fixe eft de la nature de l'A

>

&

luna
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lun, ou par une ſaveur ſalée, lorfqu'elles

ſont fournies par un ſel Neutre ſalé , ou

par une ſaveur fort acide , lorſqu'elles
viennent d'un fel Tartareux fixe aigre

let: Ainſi on peut juger par leur ſaveur,

de la nature du ſel Neutre qui entre dans

la compoſition du ſel Tartareux.

Quoiqueceſel fixe ne ſoit pas encore
560

aſſezanià l'huile qui doit compoſer avec
Les ſels

luile ſel Tartareux pour en avoirlesqua- Tels |Tartaneutres des

lités , cependant il en eſt déja allez four- reux , acs

ni , pour pouvoir être réduit par le feu quierent

enalcali fixe"; les ſels Neutres acquierent prompte

facilement cette diſpoſition dans les ment la diſ

plantes ; car le Sel-Marin , qui abonde poſition à
être réduits.dans pluſieurs plantes maritimes , où il
en alcalisſemble ſe conſerver dans ſon état natu- fixes,

rel,y eſt cependant fort ſuſceptible d'al

caliſation ; puiſque ces plantes fourniſ

ſent une très-grande quantitéde ſel al

cali fixe .

Voilà ce quel'on obſerve aſſez géné

ralement dans l'Analyſe des plantes ;

ainſi la plûpart des plantes,quoique très

différentes par leurs qualités , fourniſſent

allez uniformement les mêmes principes;

cependant il y en a pluſieurs, où l'on ob

ſerve dans l'Analyſe , comme nous al .

fons le voir , des différences remarqua

bles .

Tome II, к

ز
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9. I V.

Particularités à obſerver dans les Aria .

lyfes de pluſieurs Plantes.

Il y a des plantes qui fourniſſent un

Plantes qui phlegme ſalé, preſque dès le commen

fournitlent cement, & danstoute la ſuite de la diſtil

dans la di- lation , qui ne donnent aucune marque

Millation , deſel auſtere , & qui fourniſſent beau
un phlegme

falé. coup de ſel alcali fixe ; ce qui prouve

que leur fel Tartareux vient originaire

ment d'un fel Neutre falé . Pluſieurs de

ces plantes donnent auſſi du ſel alcali

volatil , d'où l'on doir conclure que leur

fel, quoique ſalé, eſt fourni d'huile graf

fe.

362 Preſque toutes les plantes qui abon

Les plantes dent en Nitre , fourniſſent un phle
qui abon
Lenten fel smeſalé dans les Analyſes , & beaucoup

de ces plantes ne donnent aucune mar

Nitreux , que de ſel auſtere ; le phlegne ſalé mar.

fourniſſent que que ce fel Nitreux n'eſt pas un

du phlegme fimple Nitre mais un Nitre devenu

lale .
Tartareux qui peut être diviſé, & em

portépar le feu ; car le véritable Nitre

ne peut pas être enlevé par la fimple cha-.

leur de la diſtillation d'une plante.

563 il y a d'autres plantes qui fourniſſent

Planresqui du phlegme falé , qui donnent auſſi du

>
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phlegme acide , & du ſel alcali volatil , fourniſſent

& qui fourniſlent ſur la fin de la diſtilla- un phlegme

tion un phlegme de ſaveur auſtere : On falé & aci.
de , & qui

a remarqué auſli que pluſieurs de ces ont un fel

plantes coutiennent du Nitre ; ce qui auftere.

prouve qu'il y a dans ces plantes deux

fortes de ſels Neutres,& vraiſemblable

ment deux fortes de ſels Tartareux .

Une partie des plantes dont les ver- 564

tus dépendent des huiles , ſur-tour les Plantes qui

plantes aromatiques , donnent dans la fourniſſent
des huiles

diſtillation , & preſque dès le commen eſſentielles

cement , des huiles ſubtiles & fort flui- volatiles,

des qui ſe ſéparent du phlegme, & qui ou fixes.
ſont connuesſous le nom d'Huiles eſſen .

tielles : D'autres fourniſſent ſur la fin de

la diſtillation , avant que l'huile fixe

monte , une huile fluide, qui eſt quelque

fois en aſſez grande quantité. Il y a

beaucoup de plantes odorantes ſur

tour les plantes ferides qui ne donnent

pas d'huiles eſſentielles qui ſe ſéparent

du phlegme;mais le phlegme eſt cepen

-dant fort 'huileux dès les premiers com

smencemens de la diſtillation , comme

on peut en juger par l'odeur

couleur , & par le defaut de limpidité

de ce phlegme : Nous ne parlerons pas

ici de ceshuiles , qui n'appartiennent pas

au ſel Tartareux , & qui ont leurs qua

? par la

0
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lités particulieres.; nous les examinerons

dansla ſuite.

565 Il
у a des plantes qui n'ont point

Plantes qui ouque très-peu d'odeur , & qui four

fourniſſent niflent au premier' feu de la diſtillation
unphlegme
qui a leur un phlegme qui a la faveur deces plan

odeur & tes, ce qui prouve que leur ſel ellentiel

leur ſaveur , eſt extrêmement volatiliſé ; il y a de mê

qui dépen - me des plantes odorantes qui donnent
xlent de

d'abord un phlegme qui ala faveur &
l'huile vo

latile de ces l'odeur de ces mệines plantes; mais le

plantes. fel ellentiel paroîtavoir peu de
part

à

ces qualités ; car il eſt à préſumer qu'

elles dépendentprincipalementde l'huile

volatile de la plante.

566 Nous avons déja dit , que pluſieurs

Plantes quiplantes fourniſlent dès le commen
donnent

cement de la diſtillation, unphlegmed'abord du

Tel alcali quidonnedes marques d'alcali volatil ,

volaril. d'où l'on prélume que cet alcali eſt natu

rel , c'eſt - à - dire qu'il eſt dans la plante ;

parce qu'il n'y a pas d'apparence qu'il

ſoit produit par la chaleur , quieſt trop

foible dans les premiers tems de la di

Atillation , pour produire cette eſpece de

ſel , ſur- tout dans les plantes qui lont

fort ſucculentes.

567 Il y a d'autres plantes qui ne don
Plantes qui nent point du tout de ſel volatil alcali

ne donnent ni délayé dans le phlegme , ni concret
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même dans les derniers tems de la di- point du

ſtillation , quoique leur ſel ſoit Tarta- tout de tel

reux , ce qui fait préſumer que la Terre alcali vola

de ce ſel eſt trop fixe , & que ce même

fel eſt peu fourni d'huile graſle.

Il ſe préſente dans l'Analyſe des Plan

tes une difficulté , qu'il n'eſt pas aiſé de Si les plane

réſoudre : On demande fi tout l'acide tes qui four
niſſent un

que donneune plante dans la diſtillation, phlegme a

eſt fourni par le ſel Tartareux de cette cide, coni

plante , ous'il n'y a pas dansla plante , tiennent un
une partie de cet acide qui ſoit libre , & acide libre

flottant dans le phlegme de cette plan

te , c'eſt - à - dire un acide qui ſoit ſimple

ment aqueux ?

Lorſqu'on juge de l'acide que l'on tire

des plantes , dans les Analyſes , par ſa .

ſaveur aigrelette , ou piquante , on ne

peut pas s'allurer par cette faveur , lo

cet acide eſt ſimple , & c encore moins.

s'il étoit libre dans le phlegme de la

plante ; car cette même ſaveur ſe fait.

ſentir dans pluſieurs ſels concrets , ou

' l'acide eſt fixé par une baſe terreſtre ,

comme dans le Criſtal Minéral , dans

le ſel volatil de Succin , dans la .Crême

de Tartre , & dans pluſieurs autres ſels.

eſſentiels des plantes : les autres mar

ques que l'on a regardé comme des

lignes propres aux acides , ne font pas ,

>
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/
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moins équivoques ; car les ſels , done

nous venons de parler , ' teignent en roue

ge le papier bleu , coagulent le Lait ,

comme les acides aqueux aigrelers , ces

fels ne ſe diſtinguent de ces acidesque

par leur conſéquence ſolide : Aingi lorf

qu'ils ſont délayés dans l'Eau, on les con
fond facilement avec les acides aqueux ,

tels queles acides de Vitriol , de Sel-Ma

rin , de Nitre fort délayés .

Il y a même , comme nous l'avons dé

ja remarqué, dans les plantes , des fels

effentiels qui ne ſont point aigreters , &

quicependant rougillent le papier bleu

& donnent d'autres marques d'acidité :

ainſi tous les lignes, par leſquels on

cherche à découvrir les acides des fucs'

des plantes , ou du phlegme qu'elles

fourniſſent dans la diſtillation , ſont com

muns à beaucoup de ſels Tartareux ou

l'acide eſt fort engagé : On ne doit donc

pas , quand on remarqueces ſignes

dans lephlegme que les plantes four

niflent par la diſtillation , en conclure ,

que ce phlegme contient des acides fim

plement aqueux . Les acides , même les

plus aqueux , que l'on regarde comme

des acides fimples , qui Hottent dans

l'Eau , ne ſont pas aufli fimples , qu'on

le penfe vulgairement ; les Chymiſtes

>

1
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bien inftruits , ont une idée fort diffe

rente de ces acides. Car ils les regardent

comme des acides fort chargés de dif

férens principes , qui établillent entre

ces mêmes acides , des différences fort

remarquables.

On doit être fort attentif à cette re.

marque , pour ne pas confondre avec

les acides purement aqueux ,, les parcel

les aigrelettes du ſel Tartareux , qui ſe

dégagent par l'action du feu , & qui

font enlevées avec le phlegme de la

Plante.

L'action du feu agit ſur le ſel Tarta- 369

reux dans la diſtillation, à peu près com- La chaleure

me dans la fermentation parfaite : Cel de la diftiI«
lation agit

le-ci ,comme nous le remarquerons dans, comme celo

la ſuite , ſépare la plus grandepartie de le de la fera
l'huile grofliere limoneuſe du ſel Tarta- mentacion

reux , & diviſe la partie ſaline de ce fel

en parties aigretettes , qui fe délayent

dans l'Eau & forment le vinaigre ; il

n'y a que la partie la plus fixe de ce fel ,

qui réſiſte à ſon action. On remarque la

même choſe dans la diſtillation

Plante dont le ſel eſſentiel n'a rien d'ai

greler , fournir un phlegme qui devient

de plus en plus aigrelet à inefure que la

diſtillation approche de lafin . La cha

leur du feu diviſe donc auſſi le ſel Tar .

>
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tareux en parcelles , qui ont une ſaveur

acide ; car on eſt bien ſûr , du moins

dans pluſieurs plantes, que cette ſaveur

ne vient pointd'un acide libre , qui flot

toit dans la partie aqueuſe du ſuc de ces

l'lantes ; puiſqu'elle ne s'y fait point re

marquer avant la diſtillation , on ob

ſerve même que le phlegme qu'elles

fourniſſent , ne donne ordinairement

aucune marqne d'acidité ..

On remarque dans les Plantes mêmes

Lafaveur qui ont une ſaveur aigrelette , que cette
aigrelette

des plantes, ſaveur appartient à leur ſel Tartareux ;

appartient à car ſi on tire leur ſel Tartareux par la

leur fel Tar- criſtalliſarion , il a effectivement cette

rareux ; & à même faveur. On ſçait de plus , que fi

un acide li- on laiſſe macérer pendant quelques tems
bre.

une de ces Plantes avant que de la di

ſtiller , elle fournit un phlegme plus ai

greler , ou ſuivant le langage ordinaire ,

plus chargé d'acide ; parce que la fer

mentation a commencé à agir ſur le ſel

Tartareux , & qu'il réſiſte moins à la di

ſtillation.Ortous ces faits ſemblent prou.

ver aſſez clairement , que les acides

ou plutôt la partie aigrelette , que l'on

tire des Plantes , ſont fournis par le

ſel Tartareux : Aingi il n'eſt pas vraiſem

blable qu'il y ait des acides libres , &

ſimples dans le phlegme des plantes.

>

>
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Il y a des Plantes dont une partie du

fel Tartareux eſt , comme nous l'avons Plantes qui

.contien

dit , li volatiliſée , qu'elle s'éleve dès le

commencementde la diſtillation , enſor- Tartareux
nent un iel

te que le premier phlegme a la même volatil ,qui

faveur que la Plante ; commeon le re - s'éleve d'a

marque , parexemple , dans la plûpart bord dans

des Plantes âcres , Antiſcorbutiques
la diſtillater

:
tion

mais ces Plantes fourniſſent enſuite un

phlegme quidevient de plus en plus aci

de , parce que le feu agit alors lut le ſel.

Tartareux moins volatiliſe , & qu'il le

diviſe en parcelles aigrelertes :- Enfiule

phlegme devient auſtere, par les parties.

que fournit le ſel Tartareux fixe , ſur le

quel la chaleur de la diſtillation peut.

avoir quelque action. Ainſi, le ſel Tarta

reux ſe trouve dans ces Plantes-, fous.

trois états ; mais il y a apparence que .

les vertus de ces mêmes Plantes , dépen .

dent principalement de la partie de ce

fel la plus volatiliſée., parce qu'elle eſt

plus active. Ainlion peut dansla Méde

cine , compter alors ſur les Eaux diftil

lées , parce qu'elles en ont les qualités ,

des plantes ; cependant la partie du ſel

Tartareux , que ces Eaux n'entraînent

pas , peut auſſicontribuer aux propriétés .

de ces mêmes Plantes ; car les vertus

des Plantes qui agillent par leur ſel ellen .

a

>
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tiel , dependent beaucoup de la partie

ſaline de ce ſel , que la chaleur de la di

ftillation réduit en parcelles aigrelettes .

Lorſque le premier phlegme, que la di.

ſtillation fait monter , a la faveur de la

Plante , il faut diſtinguer ſi cette ſaveur

dépend d'un ſel Tartareux volatil , ou

bien d'une huile exaltée de la Plante ;

car dans beaucoup de Plantes , la ſaveur

dépend plus d'une huile ellentielle , ou

d'une huile volatile ſéparée du ſel Tar

tareux , que du ſel Tartareux même ; .

il n'y a gueres à la vérité que les Plane

tes odorantes , dont la faveur dépende:

des huiles , & alors l'Eau diſtillée, qui

a la faveur de la Plante , en a auſſi l'o

deur ; mais il ne faut pas confondre l'o

deur , qui dépend deshuiles, avec celle

qui appartient au ſel urineux , ou à l'al

cali volatil qui ſe trouve dans certaines.

Plantes, par exemple, dans les Plantes

Antiſcorbutiques, dont nous venons de

parler , lequel leur donne effectivement

une odeur de ſel urineux , ſurtour lorſ

que ce fel eſt mis en mouvement par la

chaleur.

572 Ce fel alcali volatil naturel peut ve

Sel alcali nir , comme nous l'avons dit , immé.

volatil des diatement de la Terre qui le reçoit des

d'où il ſubſtances putrides ; mais il Peut
auf

vient ?

plantes ,
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êere formé dans les plantes mêmes , par

des ſels ammoniacaux , produits dans la

Terre , par différens acides qui s'uniſ
tent à un alcali volatil ; ces acides peuà

vent trouver dans laplante une baſe plus.

puiſlante , qui en les détachant de l'al

cali volatil , laiſſe celui-ci libre , & for

me un autre fel Neutre ; de -là ., par

exemple , peuvent venir le Sel-Ma 573

rin & l'alcalivolatil , qui fe trouvent en
SelMaritty

fembledans quelques plantes ; car ces
il peut ſe

former dans

deux ſels peuvent venir d'un fel Am. quelques

moniac , qui fe décompoſe dans ces plantesa

plantes.

Il y a des ſubftances Végétales , dont

on tire par la diftillation , un acide qui L'acide que
fournillent

n'eft pas fourni par un fel Tartareux , les fubftan

car elles ſont entierement privées de ce ces Végé

genre de ſel ; telles font, par exemple , tales

les huiles réfineoſes balſamiques , qui vient pas

donnent beaucoup de phlegme acide , toujours
d'un fel

& dans leſquelles on ne découvre au
Tartareux

cune marque de ſel Tartareux elles

ne fourniſſent pointde phlegme auftere,

point d'alcali volatil ,ni fixe , comme on

l'obſerve dans laTérébenthine ; pluſieurs

donnent un peu de ſel lixiviel Neutre

qui réſiſte entierement à la chaleurde la

di ftillacion, & à celle de l'embraſement;

tel eſt celui que l'on tire du Srirax , dus

574

ne:
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du Sandarac , du Maſtic , de la Gomme

Elemi , de la Gomme Animé , de la

Gomme Copal , &c. L'acide que don .

nent ces Réſines , n'eſt donc pas
fourni

par un fel Tartareux : Mais on ne

peut pas conclure de -là que cer acide

Toit libre ; car il y a toute apparence

qu'il eſt fixé par les huiles , ou les Ré

fines mêmes qui le fourniſſent ; mais;

comme ces Réſines contiennene beau.

coup d'Eau, qui n'eſtpasintimement in..

corporée avec elles , une partie de l'a

cide qui leur eſt uni avec cette Eau ne

leur eſt
pas

fortement attachée , il peut

être entraîné avec l'Eau qui eſt enlevée

par la chaleur de la diſtillation.

575 Pluſieurs Plantes donnent dans la

Plantesqui diſtillation des marques de feł Tarra .
ne paroiſ
fent fournir reux , & fourniſlent cependant un fel

par l'em- lixiviel qui paroît entièrement Neu

braſement , tre ; mais on peut douter que ce ſe!

qu’un fel ſoit abſolument privé d'alcali fixe ; car
neutre lixi

celui-ci
viel.

être confondu avec le ſelpeut

Neutre , qui domine & qui empêche de

le remarquer : D'ailleurs pluſieurs plan

tes fourniſlent des ſels lixiviels Neutres ,

qui n'exiſtent pas dans ces Plantes , tel,

eſt, par exemple, le Tartre vitriolé qui ſe

trouve en allez grande quantité dans les

cendres de quelques plantes : .ce ſel e.
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formé par un acide vitriolique & unal

cali fixe :Or il n'y a point d'alcali fixe
dans les Plantes , c'eſt donc un alcali for

mé
par l'embraſement, qui ſert de baſe

à ce Tartre vitriolé : Pluſieurs ſels Neu

tres peuvene ſe former de même dans .

l'embraſement par l’union d'un alcali

fixe avec un-acide fourni par les huiles

que le feu décompoſe ; de même que le
Soufre Minéral brûlé avec du Nitre , ou

avec du ſel alcali fixe , forme. des ſels .

Neutres différens , ſelon la baſe à la

quelle ſon acide s’unit. L'acide que
l'em,

braſement dégage des huiles fixes des

Plantes , peut donc s'anir à l'alcali fixe,

& former des ſels Neutres , qui n'exi

ftoient pas dans ces Plantes avant l'em

braſement ; aufli le Tartre vitriolé qu'on

tire par la Leſſive des cendres de cer

taines Plantes , nous aſſure -t -il en effet ,

l'embraſementde cesPlantes queproduit

un ſel Neutre , qui a pour baſe. le ſel

Tartareux converti en alcali fixe : Ainſi

ce ſet nous decouvre ſeulement qu'il y

aroit un ſel qui s'eſt converti en alcali

fixe,, & que cet alcali s'eſt uni à un -aci

de , & a formépar cette union un nou

veau ſel..

Lorſque le ſel Tartareux que nous 576

fourniflent les alimens , a fouffert un peu Change

S

>
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nos vaiſ

mens.
>

imens qui l'action de nos vaiſſeaux , il ſe convertir

arrivent par facilement en ſel alcali volatil par l'a ..

l'action de

&tion du feu , il ile donne preſque plus

ſeaux au fel d'alcalis fixes dans l'embraſement , il

Tartareux n'eſt plus ſuſceptible de fermentation , il

de nos ali- ne fournit plus d'acide dans la diſtilla

tion , & il eſt très- diſpoſé à la pourritu,

re : il eſt cependant encore fuſceptible

de concrétion ; car on en cire de l'Urine
;

par criſtalliſation ; mais il n'eſt pas pure

ment Tartareux , il s'y mêle du Sel-Ma

rin que nous avons reçu avec nos ali.

mens, & đu nitre qui ſe trouve dans

les Végétaux , qui ſervent à nous nour

rir. Ces ſels Neutres nous font étran

gers , ils ſont chaſſez de notre Corps ,

tels que nous les recevons , il paroît que

l'action des vaiſſeau in peut y produire

ucun changement.

$ . V.

Vertus du Sel Effentiel des Plantes:

st On s'eſt fort appliqué à chercher par

Utilité qu'- la voye des Analyſes Chymiques , les

on peut ti- principes des Plantes , pour obſerver

Analyſes
fi celles qui fourniſſent les mêmes prin

Chymiques cipes , poſledent les mêmes vertus.

des plantes. Cette recherche auroit repandu un

grand joue ſur la matiere inédicale , fi.

-
-
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011 avoit trouvé une uniformité exa

Ete entre les principes , & les vertus des

Remedes ; mais on a trouvé au con.

traire , une uniformité de principes dans

la plậpart des Médicamens , dont les

vertus Tont fort oppoſées.

Le
peu

de rapport qui ſe trouve entre

les principes ,& les vertus des Plantes ,

n'a pas arrêté les travaux de l'Académie

Royale des Sciences ; elle les a étendus

fur preſque toutes les Plantes ; mais plus

les Analyſes ſe ſont multipliées , plus

elles ont préſenté de difficultés : L’Aca

démie encore peu ſatisfaite de ces Ana-.

lyſes, a differé de les publier : heureu.

fement que M.Geoffroi l'aîné , Mem.

bre de cette célébre Société , nous en a

communiqué pluſieurs qui fuppléent un

peu à ce précieux dépôt dont nous ſom

mes privés. Quoique les expériences ne

sépondent pas toujours aux vûes que l'on

fepropoſe, ce ſont toujours des faits

qui , ſelon les différentes manieres de

les enviſager , peuvent être d'unegran

de utilité ; ſur-tout loríque les procédés

font exactement expoſés avec les faits.

On n'a pas trouvé il eſt vrai de confor

mité entre les principes que l'on tire des

& les vertus de ces mêmes

Plantes; mais on s'eſt alluré au moins

plantes ,
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que les vertus des Plantes ne dépendent.

point immédiatement de ces principes

qu'elles ne réſident que dans des para

ties plus compoſées, que les Analyles

décompoſent ces parties ; qu'elles ne

nouspermettent plus de les reconnoî

tre , & on peut à l'aide d'autres ex

périences, en tirer des connoillancesplus

poſitives & beaucoup plus inſtructives.

Les Plantes fourniſſent dans les Ana

lyſes, des acides , & des alcalis ; on a crû

qu'ils compoſaient dans ces Plantes

des ſels Neutres ſemblables à ceux qu'ils

forment dans les Laboratoires de Chy

mie , par l'union d'un acide avec un al

cali; mais on s'eſt livré trop légerement

à ces conjectures : D'ailleurs il n'y a

qu'un petit nombre de Plantes qui agiſ-.

ſent uniquement par leur ſel : La plû

part tiennent leurs vertus de leur huile

ellentielle , & : de leur fel Tartareux :

d'autres de leur luile eflentielle ſeule

ment. Ainſi on cherche inutilement à

découvrir dans le ſel des Plantes , qui

agiſſent par leur huile, les vertus de ces

mêmes Plantes.

578 Nous devons donc nous borner ici à

On doit di- examiner les vertus qui réſident unique

ftinguer les

ſels neutres ment dans le ſel Tartareux des plantes :

& les fels Nous avons remarqué que . les Plantes
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fourniſlent , dans les Analyſes, des ſels alcalis,quº:

alcalis , & des ſels Neutres qui n'exiſtent on tire dans
les Analy

point dans ces Plantes ; nous avons ob ſes , & qui

fervé auſſi que les vertus dominantes des n'exilient

plantes qui contiennentdes alcalis vola- pas dansles

tils naturels , & des ſels Neutres natu- plantes

rels différens du ſel Tartareux , dépen

dent ordinairement fort peu de ces ſels ;

excepté celles des Plantes qui abondent

en ſels Neueres nitreux , ou alumineux ;;

mais ces vertus ſont fort aiſées à déter

miner ,parce que les qualités de ces deux

ſels font fort connues . Il n'en eſt pas

de même de celles des différens ſels Tar

careux ; car chaque eſpece de plantes a

ſon ſel Tartareux particulier : Pour en

découvrir la nature de tous ces différens

ſels Tartareux il faudroit connoître

l'eſpece & la quantité d'acide , & la na

ture & la quantité d'huile qui entrent

dans leur compoſition : Or il s'en faut

beaucoup que nous ſoyons parvenus à

toutes ces connoillances, ainſi nous , ne

ſommes pas encore aſſez éclairés pour dé

couvrir dans les ſels. Tartareux mêmes

leurs différentes vertus.

Nous ne pouvons ſuppléer à ces conતે

noiſſances, que parla ſaveur que ces ſels Les ſaveurs

donnent aux Plantes
doivent

& par le dégré

d'activité que l'on a reconnu dans ces ſur les vers
nous guider

>

>

sºg

>
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tus des ſels mêmes ſels par l'obſervation : J'ai remar .

Tartareux. qué que lesſaveurs des Plantes dont les

vertus réſident dans le ſel Tartareux ont

un rapport allez exact avec les vertus do

minantes de ces Plantes ; mais ce rapport

ne s'étend pas juſqu'aux Plantes qui agiſ
fent

par
leurs huiles ; ainſi les ſaveurs.

ne peuvent pas indiquer les vertus des

Plantes en général : c'eſt par les vertus

mêmes , comme on le verra dans la

fuite , qu'on peut diſtinguer les Plan

tes dont les vertus dépendent des huiles ,

d'avec celles qui agiſſent par leur fel ef

fentiel : car ce n'eſt que par ce rapport ,

qui ſe trouve entre lesvertus & laſaveur

d'une plante, que l'on peuts'appercevoir

que cette plante agir par ſon fel Tarta

nousn'avons encore pû découvrir

dais les Plantes aucun caractere , aucun

principe qui puifle indépendamment de

l'expérience nousindiquer avec cercitu ,

de leurs vertus.

8809 Les ſaveurs peuvent cependant nous

Elles donc procurer quelques connoillances vagues
nent auſſi ſur les vertus ou du moins ſur les diffé

quelqnes
connoiffan- rens dégrés d'activité des huiles , mais

ces ſur les ſeulement des huiles échauffantes , ou

vertus des irritantes , ſans nous apprendre ſi elles
huiles.

ſont ſimplement échauffantes, ou ſi de

plus elles ſont purgacives , ou ludorifi .

reux
j

.

>
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ques , encore moins ſi elles ſont narco
tiques , veneneuſes , &c . Les ſaveurs

principales , font

1. L'âcre. neuſemieleuſe . 581

2. L'amere. 8. La mucilagi- Saveurs

3. La ſalée. neuſe douce. principales

4. L'onctueuſe. 9. La mucilagi
des plantes ,

s . L'aigrelerte vi- neuſe inſipide.

neuſe.
10. L'aigrelette.

6. La mucilagi 11. L'auſtere.

neuſe vineuſe. 12. L'herbeuſe.

7. La mucilagi- 13. L'inſipide.

582

>

Les neuf premieres indiquent ordi

nairement dans les plantes , des quali- Saveurs qui
tés ſtimulantes ou échauffantes : mais marquent,

les qualités

l'âcre plus que l'amere, l'amereplus que échauffan

la ſalée , ainſi de ſuite , par gradation , tes des plans

juſqu'à la neuviéme : Ily a cependant tese

des plantes , parmi celles dont les ver

tus dépendent des huiles , qui malgré

leurs parties intégrantes échauffantes

en renferment d'autres qui produiſent

des effets contraires , comme on le re

marque dans les plantes narcotiques ,

ou ſtupéfialites , qui agiſſent plus ſur les

Eſprits Animaux que ſur les parties fo

lides , & qui ont néanmoins une ſaveur

fort ſenſible : Il y a auſſi des plantes lang

>

>

/
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fraîchiſſantes qui agiſſent de mêmepak

leur huile ', & dont les laveurs cependant

indiquent des qualitéséchauffantes. Cet

te irrégularité ne s'obſerve pas dans les

plantes , dont les vertus dépendent de

leur rel Tartareux ; la faveur de ces

plantes s'accorde , comme nous l'avons

dit , allez conſtamment avec leurs ver

>

>

tus.

tes .

>

583 Les autres ſaveurs appartiennent prel

Saveurs qui que toujours,à des plantes rafraîchiſlan

marquent

les qualités Nousn'examinerons
Nous n'examinerons pas ici , toutes ces

rafraîchir

fantes des ſaveurs dans tous les différens genres de

plantes. plantes , nous nous bornerons à celles .

des plantes , dont les vertus appartien
nent à leur fel Tartareux .

La ſaveur âcre du ſel Tartareux , print
584

La faveur cipalement la faveur âcre un peu vive ,

acre de ſels dépend peu de la partie faline de ce ſel ,

Tartareux , elle paroît appartenir uniquement à

appartient l'huile qui entre dans lacompoſition de
.

même ſel; ou pour parler plus préciſé-
ment, à l'acide dont cette huile eſt fort

chargée ; car plus l'acide eſt abondant, &

peu engagé, plus il ſe manifeſte par cette

ſaveur , de-là vient que plus elle eſt

conſidérable , plus le ſel Tartareux eſt

actif , irritant , ou échauffant , & plus il

provoque puiſſamment les ſécrétions

>

>

>

/
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c'eſt pourquoi les plantes âcres qui agif

ſent par leur ſel Tartareux , tiennent le

premier rang entre les Remedes les plus

apéritifs & lesplus efficaces.

La ſaveur amere , ſurtout celle quieſt 585

fort ſenſible , paroît appartenir aulli à La ſaveur

l'huile du fel Tartareux , qui eſt fort amerę des
ſels Tarta -

chargée d'acides, mais qui eſt plus groſ- reux , ap
fiere

que l'huile du ſel Tartareux âcre ; partient à

l'acide y eſt plus enveloppé , c'eſt pour leur huile .

quoi ſa ſaveur eſt moins vive ; auſſi le

ſel Tartareux le plus amer , eſt - il moins

irritant ou moins échauffant , que le ſel

Tartareux fort âcre mais c'eſt après

celui- ci le plus actif ,& le plus apéritif.

Nous n'entendons pas ſimplement ici

par remedes apéritifs , ceux qui provo

quent les Urines ; mais en général ceux

qui provoquent coutes les différentes fé

crétions, & quiexcitent les couloirs à ſe

débarraſſer des humeurs quis'y arrêtent

ou qui y ſejournent ; tels ſontceuxque

l'oncomprend ſous les noms de Déſopi

latoires , de Diaphorétiques , de Diuré

tiques , D'expectorans , de Réſolutifs ,

de Détorſifs , &c.

Lorſque le ſel Tartareux n'eſt que

médiocrement amer , il peut tenir ſa fa

veur de la partie ſaline autant que de

l'huile quientre dans la compoſition ;

>

>

>



238
Du Sel Tartareux.

>

i

car il y a des ſels Neutres qui font

amers ; tel eſt leTartre vitriolé , qui eſt

compoſé du ſel alcali fixe de Tartre , d'a

cidede Vitriol , & de beaucoup d'Eau ;

mais l'alcali qui entre dans ſa compofi

tion , eſt formé d'un ſel Tartareux , qui

a beaucoup d'huile chargée d'acide qui

rend l'huile de ce ſel fort âcre , lorſque

l'embraſement l'a dépoạillée de l'Eau fin

xée qui enveloppoir ſon acide , l'acide vi

triolique,& l'Eau qui s'y uniflent,en for

mant le Tartre vitriolé , moderent ſon

acrinionie, & produiſent une ſaveur ame

re ; ainſi certe ſaveur réſulce de tous ces

différens principes , qui produiſent un

fel Neutre , où la faveur âcre de l'acide

du fel alcali eft mitigée ; la faveur âcre

eſt la faveur propre de l'acide degagé ,

-ou développé, & ce n'eſt qu'à propor

tion qu'il s'embarraſſe dans les autres

principes , qu'il produit les autres ſa

veurs ; par exemple, dans les huilesmu

cilagineuſes douces , qui ſont fort char

gées d'Eau ,il ne peut cauſer qu'une ſa.

veur très- foible , comme on l'obſerve

dans le Sucre ; mais ſi on fait torrefier le

Sucre , il devient amer ; parce qu'une

partie de l'Eau eſt enlevée: Si on l'expoſe

davantage à l'action du feu , il devient

âcre ; parce qu'il eſt encore plus privé

>



Du Sel Tartareux . 239

>

pour baſe

nie ,

d'Eau ; ainſi plus l'acide ſe dégage , plus

les ſaveurs qu'il acquiert approchent de

la faveur âcre. Plus on dépouille les ſels 586

Tartareux amers de leur huile , plus ſon Les fels

amertume diminue , & on s'apperçoit Tartareux

qu'ils ont pour baſe des ſels Neutres de amers , ont

différens genres, que celuidu Quinqui- différens

na , par exemple, à un ſel alumineux , ſelsneutre s

que celui de l’Abſinthe à un ſel Nitreux

que
celui de l’Amianthe à un fel Gem

& c .

La ſaveur ſalée des plantes ,telle que $ 87

celle du Celeri , du Chiendent , &c. dé. La faveur

pend plus du ſel Neutre que de l'huile ſalée dé

qui compoſe le ſel Tartareux ; car la pend du ſel
neutre des

plậpart desſimples ſels Neatres ont cet- fels Tartas

te faveur ,comme on l'obſerve dans le reux.

Nitre , dans le ſel de Glauber , dans le

Sel-Marin , &c. ainſi l'huile ne paroîç

pas contribuer beaucoup à la faveur fa

lée du ſel Tartareux , l'huile doit y être

ou en petite quantité , ou peu chargée

d'acide , ce fel naît ordinairement d'un

fel Neutre formé à la furface de la Ter

re , excepté dans quelques plantes , où il
vient du Sel -Marin , comme dans la

Percepierre , le Kali & autres plantes

maritimes : Le Nitre eſt le fel Neutre

falé
que l'on remarque plus ordinaire.

ment dans les plantes ; elles peuvent auſſi

.

>

>
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amers

recevoir des lels Ammoniacaux , du Tel

naturel de Glauber , &c. On n'a pas fait

encore beaucoup de recherches ſur le

ſel Tartareux des plantes ſalées : On

pourroit peut être le dépouillant par le

Tecours de l'Eſprit -de- Vin , ou de l'Eau

de- Vie, de ſon huile , reconnoître plus

facilement l'eſpece de ſel Nearre qui a

188 entré dans ſa compofition: Le ſel Tarta

Les ſels reux ſalé eſt plus analogue à nos hu

Tartareux meurs , que les autres ſels Neutres ſa

falés elés , parce qu'il eſt plus huileux , il s'ufe

mêlent nit mieux avec elles , il n'eſt pas ſur le

mieux avec champ expulſé du corps comnie le Sel

nos hu Marin , ou un autre ſel Neutre ſalé ſim

meurs , que ple , il eſt entraîné avec nos ſucspar

tous les conduits du corps yo & particu.
( els neutres.

lierement des Sécrétoires ; il en excite

l'action , mais moins puiſlamment , &&

moins généralement que les ſels Tarta

reux amers , quiſontencore plus actifs

plus huileux , plus ſavonneux , & plus

propres à {s'allier avec toutes nos hu

meurs ; c'eſt pourquoi les ſels amers ſont

plus Délopilatoires , & les ſels ſalés

plus Diurétiques ; parce que les pre

miers s'inſinuent partout avec nos diffé

rens ſucs , & que les derniers ontplus

d'affinité avec la liqueur , & les filtres
des Urines,

ies autres

i

La
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La ſaveur onctueuſe appartient aux 589

huiles gralles , dont l'acide eſt entiere
La faveu :

ment émouſſé par l'Eau , qui eſt abon- onctueule

damment & fortement unie à ces huiles ; l'huile graf
appartient à

mais lorſque cette Eauſe détache & dé- ſe des pla: -

gage moins l'acide , elle acquiert une tes , quien

acrimonie qui devient fort ſenſibles ; veloppe l'a
cide.

c'eſt pourquoi elle dégénere chez nous

en humeur bilieuſe , qui augmente la

chaleur du corps en excitant l'action des

vaiſleaux : Ainſi la faveur onctueuſe des

ſubſtances Végétales ; indique dans ces

fubftances une qualité échauffante

mais à un dégré moins conſidérable que

dans les ſels dont nous venons de
par

ler ; parce que les huiles gralles conſer

ventd'abord pendantquelque tems avant

que de devenir bilieuſes, une onctuoſité

fort relâchante & adouciſſante .

La faveur aigrelétre vineuſe dépend

d'une huile mucilagineuſe, chargée d'un Saveur ai.
ſel Tartareux aigreler, & díſpoſée à deve- greletre vi

neuſe.

nir entierement vineuſe par une fer

mentation parfaite ; cette diſpofltion;

commence à donner à cette huile un peu

d'activité qui la rend légerement ſtimu

lante ou échauffante ; mais elle conſer

ve avec cette qualité un caractere glu

tineux , émollient , & relâchant ; le fel

aigrelet qui domine dans cette huile, la

Tome II,

590

>

L
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1

la

591

ز

rend laxative ; c'eſt pourquoi les ſucs des

fruits mûrs , qui ont une ſaveur aigre

lette vineuſe , agiſſent doucement par

voye des ſelles.

Saveurmu fere de la précédente , qu'en ce qu'elle
La laveur mucilagineuſe vineuſe ne dif

cilagineuſe

yineuſe. eſt un peumoins fournie de ſel Tarta

reux aigrelet , c'eſt pourquoi elle eſt

moins laxative ; cependant lorſqu'elle

ſejourne dans les premieres' voyes ou

elle ſe trouve expoſee à une fermenta

tion qui développe ſonacide , & qui lui

donne de l'activité , elle cauſe ſouvent

des cours de ventre , ou des ſupergations

conſidérables , comme l'éprouvent ceux

qui mangent beaucoup de fruits mûrs ,

doux , agréables , & fort ſucculens.

La laveur mieleuſe dépend d'une

Saveur huile mucilagineuſe de même nature ,
mieleuſe.

que celle dont nous venons de parler ;

Miel. elle eſt de même diſpoſée, lorſquelle eit

ſuffiſamment délayée , à devenir vineuſe

par une fermentation parfaite , & a la
même vertu laxative .

La faveur mucilagineuſe douce , telle

Caveurmu que celle de la Reglifle , du Sucre, &c.

cilagineuſe appartient à une huile mucilagineuſe ,

moins préparéepar la fermentation dans

les plantes , & moins diſpoſée à devenir

vineule-; c'eſt pourquoi elle eſt plus

592

593
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adouciſſante, & moins laxative ; mais elle

eſt auſſi un peu échauffante , parce que

fon fel acide ſe développe un peu par

l'action de nos vaiſſeaux.

La ſaveur mucilagineuſe inſipide,telle

que celle des ſucs glutineux deGuimau- Saveur ni!

ve , de Parietaire , des Bayes de Houx , cila gineule

& c. appartient à une huile mucilagineu- douce.

ſe pareille à la précédente ; mais plus
aqueuſe & moins fournie de ſel Tarta

reux , cependant elle en a allez pour la

rendre un peu ſtimulante ; c'eſt pour

quoi les Anciens l'ont miſe au rang des

Remedes chauds au premier dégré ,

elle eſt relâchantè , adoucillante , émol .

liente , & un peu laxative.

La faveur ſimplement aigrelecte des 596

plantes , appartient à un fel Tartareux Saveur ai ..

aigrelet peu huileux , & détrempé dans grelette.

beaucoup d'Eau , ce qui le rend hume

ctant , & rafraîchiſſant : ſon action ſe

borne à excirer la ſécrétion des Urines

il a de plus , la propriété de réſiſter à

la pourriture , & de niodérer l'activité

des ſucs bilieux trop exaltés . Le ſel Tar

tareux aigreler des fruits mûrs naît d'un

fel Neutre auftere, ou alumineux ; il y a

cependant quelques ſucs acides , ou ai

grelers , où l'on n'apperçoit aucun ve

ſtige deſel Neutre auſtere ; il paroît que

i
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597

leur ſel eſt aigreler dès ſon origine ;

mais ce fel originairement aigrelet , &

celui qui naît d'un ſel auſtere ont l'un &

l'autre à peu près les mêmes vertus .

La faveur auſtere dépend d'un ſel qui

Saveur au- paroît être de la nature de l'Alun; c'eſtl
ſtere.

un Alun imparfait formé par l'union

d'un acide vitriolique avec une terre al

caline, à peu près ſemblable à celui que

l'on contrefait avec le même acide & la

Craye : auſſi la Craye , le Craon ou

Crayon , & les autres terres de même

genre peuvent elles ſervir comme les

autres terres abſorbantes, à augmenter

la fertilité de la terre : Le fel auſtere eſt

le fel Neutre le plus ordinaire qui entre

dans la compoſition des ſels Tartareux

des plantes ; il y a même beaucoup de

plantes ou ce fel ne change pas entiere

ment de nature, où il conſerve du moins

toujours ſa ſaveur auſtere , & ſa qualité

aſtringențe; mais il y en a d'autres où il

dégénere entierement ; on ne le recon

noît dans ces plantes , que parce qu'il y

en a toujours qui n'eſt pas encore chan

gé en fel Tartareux , & que l'on dé

couvre dans les Analyſes ſur la fin de la

diſtillation , par la faveur auſtere qu'il

donne au phlegme ,que l'on tire de ces

mêmes plantes. On le remarque plus fa

>
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cilement, & indépendamment des Ana

lyſes , dansla plậpart des fruits , parce

qu'il y conſerve long-tems fa ſaveur au

ftere , & que ce n'elt que vers le tems

de la maturité qu'il change de nature,

La ſaveur herbeuſe , eſt une ſaveur 598

foible ou obſcure , particuliere à plu
Saveur

herbeuſe .

fieurs plantes fournies d'un ſel Tarta

reux peu ſavoureux , & par conſéquent
peu actif ; c'eſt pourquoi les vertus de

ces plantes,lorſqu'elles n'agiſſent préci
ſement que par leur ſel Tartareux , ſont.

peu remarquables ; elles ſont ordinaire.

ment rafraichiſſantes & légerement apé

ritives.

La ſaveur inſipide indique ordinaire

ment dans les plantes , une qualité lin- Saveur in

plement humectante & rafraîchiſſante
lapide.

parce que le phlegine de ces plantes eſt

peu chargéde ſelTartareux , lequel eſt

d'ailleurs très- peu ſavoureux; parce que;

l'huile & le ſel qui entrentdans ſacom

poſition , n'ont point d'acrimonie ſenſi

ble- ; ainſi il ne peut pas donner aux

plantes aflez d'activité pour
les rendre

échauffantes.

$. VI.

Claſſes des Sels Tartareux.

Pour mieux faire ſentir la diverſité des

549
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600

reux.

fels Tartareux , & la conformité qu'il y a

entre leurs faveurs & leurs vertus , nous

allons reduire ces ſels à trois Claſies.

La premiere Clafle , comprendra les

Premiere ſels Tartareux qui donnent aux Plantes

Clafie de une ſaveur auſtere , & ceux qui ſont ſeu

fels Tarta- tement auſteres dans leur origine, & qui

changent de nature , & de ſaveur , parla

fermentation qui agit fur eux dans les

Plantes .

La ſeconde , renfermera les ſels Tar

Seconde tareux ,qui ne donnent aucune marque
Claſſe de

d'auſterité.
tels Tarta

Nous rapporterons à la troiſiéme ,

tous les ſels Tartareux qui ſe trouvent

Troiſiéme accompagnés dans les Plantes , d'autres

Clatie de fels Neutres.

fels Tarta

601

>

Ieux.

602

Deux ,

.

PREMIERE CLASSE

DES SILS TARTAREUX ALUMINEUX.

Cette Claffe renferme , comme nous

l'avons dit 1 ° Les fels Tartareux Alu

mineux , qui donnent aux Mixtes une

ſaveur auſtere .

2°. Les ſels Tartareux qui naiſlent

d'un ſel alumineux ou auſtere , qu'on ne

reconnoît que dans les Analyles , par

un phlegmedeſaveur auftere qu'il four

nit versla fin de la diſtillation .

>
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PREMIER GENRE.

>

Sel Tartareux. Alumineux , qui danne

aux Plantes uneſaveur auftere.

PREMIERE ESPECE.

Sel Alumineux Tartareux qui donne aux

Plantes uneſaveurſimplement auſtere

á qui fournit duſel alcali volatil par la

diſtillation, & duſel alcali fixe par l'em

braſement, ce quiprouve que cefel als

mineux eften partie dégéneré enſel Tar.

tareux ſans perdre cependant la vertu

aftringente.

10. Le ſel Tartareux des fruits , qui

conſerve juſqu'à la maturité de ces fruits

une faveur auſtere , & une vertu aftrin .

gente :

2°. Celui qui eſt accompagné d'huile

réſineuſe , & qui eſt fort aſtringent :

commedansleCyprès.

30. Celui qui eſt accompagné d'huile

bitumineuſe , & qui eſt aſtringent :
comme dans le Geranium .

4 °. Celui qui eſt accompagnéde beau .

coup d'huile mucilagineuſe , & graſle ,

& qui eſt médigeremeneaitriagent: com

medans le Gland de Chêne.

s ' . Celui qui fournit par l'embraſe

: ;
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ment , un fel alcali fixe fore: cauſtique ,

& qui eſt par conſéquent fort alumi

neux , & fort aſtringent : comine dans

la Noix de Galle.

6º . Celui des Plantes glutineuſes de

ſaveur auftere , qui ſont aſtringentes :

comme la grande Conſoude.

7º. Celui des Plantes aſtringentes

de ſaveur auſtere , dans lequel on ne dé

couvre rien de particulier , qui paroille

mériter attention : comme dans la Bi

ſtorte , & autres .

DEUXIE'ME ESPECE.

>

Sel Tartareux Alumineux de faveur an

ſtere , ato amere.

Tel eſt 1°. Celui du Troëne , qui eſt

aſtringent , & un peu déterſif.

2. Celui des Plantes qui ont une fa

veur amere auſtere & glutineuſe ,

quidonnent dans la diſtillation un phle

gme un peu ſalé, & qui ſont aſtringentes

l'égerement purgatives , & deſopilla
toires.: comme dans les Racines deRhu

barbe , de Rhapontic , & des autres

Lapachuin.

30. Celui qui eſt fort amer , & peu

auſtere, & qui eſt diurétique , & déſo

pillatoire : comme dans l'Élatine .

>
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4º. Celui qui eſt un peu aſtringent &

amer , qui eſt accompagné d'un peu de

ſel ſalé , nitreux , & qui eſt diuréti

que , & déłopillatoire : comme dans la

Racine d'Ozeille , ſur-tout de celle des

Prés .

sº . Celui qui a la même ſaveur , mais

plus ſenſible , quieſt accompagné d'hui

le bitumineuſe , qui a les mêmes ver

tus , mais qui eſt un peu plus aſtringent :

comme dans le Lapathum Aquaticum .

6º. Celui qui eſt amer ,& légerement

auſtere, dontla partie ſaline auſtere , fe

manifeſte
par

la teinturenoire , qu'elle

donne à la diſlolution de Vitriol de

Mars , & qui eſt diurétique , déſo

pillatoire , & fébrifuge : comme dans

I'Ecorſe de Frêne.

7º. Celui qui a une ſaveur auſtere lé

gerement amere , & glutineuſe , qui eſt

accompagné de peu d'huile bitumineuſe,

& qui eſt aſtringent , agglutinant, & un
peu déterſif : comme dans la Brunelle.

>

TROISIEME ESPECE,

Sel Tartareux Alumineux auftere , âcre ,

Salé , a glutineux.

Celui qui à une ſaveur auſtere un

peu âcre , & un peu ſalée , & qui est

Lv
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3

>

1

apéritif , déſopillacoire , & un peu al

tringent : comme dans l'Aigremoine,

QUATRIE’ME Espece.

Sel Tartareux Alumineux , auſtere , doux ,

e acre.

Celui qui a une ſaveur un peu auſtere

douce , & un peu âcre , & qui eſt apé

ritif , déſopillatoire , & un peu aſtrin

gent : comme dans la grande Centau

rée.

CINQUIE’ME ESPECE.

Sel Tartareux Alumineux auftere , Salé.

1 ° . Celui qui a une ſaveur un peu

ſalée , & un peu auſtere , quieſt accom

pagné d'alcali volatil naturel , qui four

nit dans la diſtillation , un phlegme ſa

lé , & qui eſt dérerſif,& aſtringent : com.

me dans le Burſa Paftoris.

2° . Celui qui a une ſaveur aftringen

te , & un peu ſalée , qui eſt accompagné

de beaucoup d'huile gralle épaiſle ( à en

juger par la quantitéde ſel alcali volatil

que le feu produit dans la diſtillation

& par l'huile qu'elle fournit ) & qui eſt

aftringent , & un peu apéritif , & déu

terlif : comme dans l'Argentine.

>

>

>

>
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DEUX I E'ME GENRE.XI E

>

Le Sel T artareux Alumineux fixe , qui ne

donne aucune marque d'auſterité que

dans la diſtillation , & qui ſe change

dans les Plantes en Sel Tartareux de

différentes ſaveurs.

PREMIERE ESPECE.

Sel Alumineux dégéneré en Sel T ar

tareux amer.

Tel eſt 1 °. Celui quieſt plus ou moins

amer ,& plus ou moins apéritif, ſtimu

laut , & déſopillatoire, ſelon que fa fa.

veur amere eſt plus ou moins ſenſible :

comme dans la Laituë Sauvage , la Chi

corée Sauvage , le Piſſenlit , l'Euphraiſe ,

la Fumererre , &c .

2° . Celui des Plantes légerement ame

res , qui fontapéritives , diurétiques , &

déſopillatoires, & qui fourniſſentdans la

diſtillation un phlegme ſalé : commele

Houblon , dans le Chardon étoilé , l’En

dive , &c.

3º. Celui des Plantes fort ameres , qui

ſont apéritives , déſopillatoires , febri

fuges,& qui fourniſſent un phlegme âcre

& piquant dans la diſtillation : comme

la petite Centaurée.

>
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4º. Celui qui eſt légerement amer

& engagé dans un ſuc laiteux,& gluant,

& qui eft émollient , légerement déſo

pillaroire , & déterſif : comme dans la

I'Ampſane.

DEUXIE'ME ESPECE,

& un
>

Sel Alumineux dégéneré en Sel Tar
tareux amer , acre.

Celui qui eſt un peu amer

.peu âcre, & qui eſt apéritif , diuréti

que , déſopillatoire : comme dans les

Feuilles de Frêne .

Le même qui eſt plus huileux , & plus

actif : commedans les ſemences dumê

me Arbre.

>

!

TROISIE'ME ESPECE .

Sel Alumineux dégéneré en Sel T arta .

tareux ſalé.

1 ° . Celui qui a une ſaveur un peu ſa

lée , & qui eſt aperitif : comme dans

les Racines de Chiendent , d'Aſperges,

de Grateron , les Feuilles , lesGouſſes ,

& les tiges de Féves , le Celeri.

2°. Le même accompagné d'huile rê .

fineuſe , & qui eft diurétique : comme

dans les Feuilles de Boüilleau .

>

>
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30. Le même qui eft accompagné d'un

fel Nitreux , & qui eſt un peu apéritif ,

& laxacif : comme dans les Feuilles de

Bette.

REMARQUE.

Lorſqu'on découvre un ſel Nitreux &

un ſel auſtere dans une même plante ,

on peut préſumer qu'il y a dans cette

plante deux eſpeces de fels Tartareux ,

qui naiſſent de ces fels Nitreux & alu

mineux.

>

QUATRIE’ME Espece.

Sel Alumineux dégéneré en Sel Tarta

reux aigrelet.

1 °. Celui qui d'abord eſt auſtere ,

qui devient aigreler par la maturité ou

la fermentation des ſucs des Plantes

ſur-tour des fruits ,& qui eſt rafraîchil

fant, & anti-putride : comme dans le

ſuc de Citron , de Limon , d'Orange ,

de Grenade , de Groſeille , desPommes

aigrelettes , &c.

2°. Celui qui acquiert dès l'origine

de la plante , une faveur aigrelette ,

qui eſt diurétique , & rafraîchiſſant :

comme dans les Feuilles d'oreille ronde.

3 °. Le même qui accompagné de

&

!



25+
Du Sel Tartareux .

>

beaucoup d'huile mucilagineuſe & vineu

ſe , & qui eſt laxatif , & plus ou moins

rafraîchiſſant, ſelon que la faveur acide

y domine plus ou moins : comme dans

les Tamarins , les Pruneaux , lesCeriſes,

la Calle , les Fraiſes , les Poires , & les

Prunes douces , le Tartre , la Crênie de

Tartre, le ſel Végétal , la Terre Feuillée,

le Miel , la Manne , &c.

4 °. Le même qui conſerve en partie ſa

ſaveur auſtere, & quieſt laxatif, & aftrin

gent : comme dans les Myrabolans,

CINQUIE’ME ESPECE.

Sel Alumineux qui dégénere en Set

Tartareux acre.

1 ° . Celui qui a une ſaveur herbeuſe

un peu âcre , & quieſt apéritif : comme

dans l'Eryngium , dans le Sigillum -Ma
riæ , &c.

2°. Celui qui a une faveur âcre , pi

quante , & glutineuſe , & qui eſt vulné

raire, aggluinatif, & décerfif : comme
dans le Bellis -Minor.

3° Le même qui laiſſe appercevoir
la même faveur dans la décoction de la

Plante , quoiqu'il ſe faffe ſentir par une

ſaveur un peu ſalée dans la Plante mê

me , lorſqu'on la mâche , & qui a à peu

.

>

>
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près les mêmes vertus que le précédent:

comme dans les Feuilles de Bellis- Major.

4º. Celui qui a une ſaveur âcre , fort

vive , que luidonne ſon huile chargée

d'acideNitreux , qui eſt accompagné

d'alcali volatil naturel, & de quelque

peu de Sel-Marin , & qui eſt apéritif ,

réſolutif , & antiſcorbutique : comme

dans le Cochlearia, le Crellon ,le Raifford

Sauvage , le Sénevé , la Capucine , le

Paſtel , la Rave , le Navet , l'Arum , la

Serpentaire , la Berle , &c.

>

>

DEUXIEME CLASSE.

Le Sel Tartareux qui ne laiſſe appercevoir

aucune marque d'auſteritédans lafaveur

ni dans la diſtillation des Plantes , da

qui par conſéquent ne paroît pas naitre

d'un Sel Alumineux ou auftere , mais

des autres Sels Neutres ; tels que le Ni

tre , le Sel-Gemme , & .

>

1 °. Celui qui a une ſaveur aigrelerte,

qui eft accompagné de Nitre , & qui eſt

rafraîchiſſant, diurétique & antiputri

de:comme dans l'Alleluya , &dans l'O

2°. Celui qui a une faveur légerement

ſeille longue.
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fálée , qui dépend d'un ſel nitreux , qui

fournit dans la diſtillation un phlegme

un peu faléſalé , qui donne beaucoup de

ſel alcali fixe par l'embraſement , & qui

eſt laxatif , diurétique , rafraîchiſſant
comme dans l'Arroche.

3° . Celui qui a une ſaveur ſalée , qui

eſt accompagné d'alcali volatil naturel ,

qui fournit dans la diſtillation du phleg

meſalé ,& qui eſt réſolutif , apéritif,
& déterlif : comme dans l'herbe aux Ver

rues , dans l'Eryſimum , &c.

4 °. Celui qui a une ſaveur ſalée fort

légere , qui eſt accompagné d'un peu

d'alcali volatil naturel , qui fournit dans

la diſtillation un peu de phlegmefalé ,

& qui eſt un peu laxatif, & apéritif :

comme dans la Racine de Berte -Rave.

>

>

TROISIEME CLASSE.

>SELS TARTAREUX , QUI SE TROUVENT

ACCOMPAGNE'S DE SEL NEUTRE SALE',

QUI NE S'ALCALISE PAS DANS

L'EMBRASEMENT.

Il y a , comme nous l'avons dit , beau
603

Sels lixi- coup de Plantes , dont le fel ellentiel ré
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>

604

Il n'y a
>

>

០

fifte au feu d'embraſement , le ſel viels Neu

qu'on tire par la leſſive des cendres de tres.

ces Plantes, eſt un ſel Neutre fixe , le

queleſtſouvent compoſé de divers gen

res de ſels Neutres , par exemple , de

Sel-Marin , de fel de Glauber naturel

& Co

il n'y a pas de Nitre ni de ſel Tar

tareux , parmi ce ſel qui réſiſte à l'em

braſement; parce que ces deux genres lixiviels
de ſels

de ſels Neutres s'alcaliſent par l'a- Neutres

& tion du feu , ſur - tout lorſqu'on fait , Nitreux, ni

comme dans les Analyſes ordinaires , Tartareux ,

calciner pendant longtems dans un ni Alumi,

Creuſet, les cendres des Plantes; ainſi ils neux , ni
Amnionia

ne peuvent ſe trouver avec ce même fel

Neutre , après l'embraſement , que fous

la forme d'alcali fixe.

L’Alun ne réſiſte pas non plus à un

feu violent ; il eſt vrai qu'il ne s'alcaliſe

pas abſolument ; il ſe calcine , & devient

corroſif ; il peut cependant s'alcalifer

lorſqu'il a pour baſe , une Terre crétacée;

car celui que l'on contrefait avec l'acide

de Vitriol & la Craye , s'alcaliſe & pro

duit un alcali fixe fort âcre,& corroſif.Le

ſel alumineux que la terre fournit aux

plantes , n'eſt vraiſemblablement qu'un

Alun imparfait , formé par l’union d'un

acide vitriolique avec une terre calcarée ,

caux .

>

i
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differens genres

tes ,

plus
huileuſe

que
la baſe ordinaire de

I'Alun , qui peut le rendre plus ſuſcepti

ble d'alcaliſation .

Il y a un autre genre de ſels Neutres ,

qui peut auſſi ſe trouver dans les Plan

tes , je veux dire les ſels Ammoniacaux ,
formés

par
d'acides qui

s'uniſſent , ſoit dans la terre , ſoit dans

les plantes mêmes à un alcali volatil 3

mais nous ne devons pas le cbercher

dans le ſel lefliviel qu'on tire des plan

ces ſels Ammoniacaux ne ſono

pas aſſez fixes pour tenir contre l'a

ètion d'un feu violent , ils s'évaporeuit

avec les autres parties du Mixte , que

le feu détache , & enleve ; ainſi on ne

peut pas les reconnoître dans les Ana

ſyſes des Plantes ou ils ſe trouvent, fi ce

n'eſt par un phlegme ſalé qu'elles doi

vent fournir
par

la diſtillation ; mais

beaucoup de Plantes donnent indépen

damment de ce genre de fels , du phle

gme falé : Ainſi le phlegme ſalé ne ſuffit

pas pour diſtinguer les ſels Ammonia

caux dans les Analyſes des plantes,

805 Peut-être qu'en les décompoſant par

Comment la voye des affinités, onpourroit les dé

on peut dé- couvrir ; car fi on mêloit dans le fuc
couvrir le

Tel Ammo d'une Plante , qui ne fournit point, ou

niac dans peu d'alcali volatil naturel dans la diſtil

les plantes.

>
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lation , des matieres qui ayent plus d'af

finité avec les acides
que

l'alcali volatil

& que ce ſuc donnât après ces mélanges

des marques d'un alcali volatil fans le

fecours de la chaleur ou du moins

d'une grande chaleur, on pourroit pen

ſer que cet alcali étoit naturel , & qu'il

ſervoit de baſe à quelque fel Ammonia

cal , qui étoit renfermédans la Plante.

On pourroit encore découvrir ce fel

par la voye de la criſtalliſation , de la

maniere que l'on tire le ſel eflentiel du

ſuc des Plantes ; mais pour l'apperce

voir il faudroit qu'il fût en grande

quantité , car il ſe trouveroit mêlé dans

les Criſtaux avec le ſel Tartareux de la

Plante , ou il ne ſeroit pas remarqua

ble, s'il ne s'y trouvoit qu'en petite quan

tité. Auſli ne s'eſt- il point encore laiſſé

appercevoir dans les ſels eſſentiels , que
l'on tire

par criſtalliſation . C'eſt pour

quoi nous n'avons eu juſqu'àpréſent au

cune marque de l'exiſtence de ce genre

de ſel dans les Plantes.

L'embraſement des Végétaux produit,

comme ncus l'avons déja remarqué,dú Sels Neu.,
tres forınés

ſel Ammoniac , qui s'éleve avec la fu
par

l'em

mée , qui forme la Suye , il eſt compoſé braſement,

de l'acide qui ſe dégage , & de l'alcali

volatil qui ſe forme par l'action du feu .

666
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On trouve auſſi dans les cendres des

plantes du Tartre vitriolé qui ſe forme

de même dans l'embraſement par l'u

nion d'un alcali fixe produit par le feu ,

avec un acide vitriolique qui ſe dégage

de l'huile , ou du ſel fixe Tartareux de la

plante ; mais il ne faut pas confondre

ces ſels avec les fels Neutres naturels

des plantes.

607 M. Tournefort qui s'étoit apperçû ,
Faufſe com.

que
le feu détruiſoit dans lesAnaly

des fels'ef- les, les parties intégrantes des Mixtes,ſes

fentiels des dans leſquelles conliſtoient les vertus

plantes a des Remedes , a crû qu'en ſe r'appel
vec les ſels lant les diverſes combinaiſons d'acides

Neutres ,
& d'alcalis , qui forment les différens

contrefaits ſels Neutres que la Chymie produit ,
par la Chy

mie. on pouvoit reconnoître par les principes

que les plantes fourniſlent dans l’Ana

lyſe, les divers genres de ſels Neutres ,

que la Nature forme dans ces plantes.

Dans cette idée, il établit, ſelon les con

jectures , dans les unes du ſel Ammo

niac dans d'autres du Nitre , dans

quelques-unes du Sel-Marin , dans d'au

tres du Tartre vitriolé , &c. Mais a t'il

pû les reconnoître par les principes que

fournillent ces plantes ? n'a-t'il donc pas

fait attention que les principes des ſels

Neutres , ne peuvent pas être déſunis

>

>
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par une diſtillation telle que
celle qui ſe

fait dans les Analyſes des Plantes , &

qu'on ne peut décompoſer ces mêmes

fels dans la diſtillation , que par l'en

tremiſe de quelque matiere avec leſquels
on les mêle ? Or cette méthode ne ſe

pratique pas dans les Analyſes ; les aci

des & les alcalis que l'on tire des Plan

tes , ne ſont donc point les parties d'au

cun fel de la nature du fel Ammoniac ,

du ſel Commun , de l’Alun , &c. tant

que ces ſels ne ſont pas , du moins en

partie , dégénerés en fel Tartareux,

D'ailleurs M. Tournefort prétend que

les ſels alcalis fixes ou volatils , que l'on

tire des Plantes , ſont des ſels naturels

qui exiſtoient dans ces Plantes avant

l'Analyſe , & qu’lis y ſervoientdebaſe à

des ſels Neutres ; mais ce ſentiment

n'eſt pas ſoutenable : ainſi le Syſtême de

M. Tournefort ſur les parties intégran

tes des Plantes , ſe trouve faux dans tou

tes les ſuppoſitions ſur leſquelles il eſt
établi .

Nous n'examinerons pas ici les dif- 608

férentes eſpeces de fels Neutres fixes qui Sels Neu

peuvent ſe trouver , & qui ſe trouvent

effectivement dans les plantes ; ces re
viels méri.

tent peu

cherches nous conduiroient trop loin : d'attention

D'ailleurs les Neutres ſalés ont preſque daus les A

tres lixi
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>galyſes des tous la même vertu , ils font apéritifs ,

plantes. & quelques-uns un peu laxatifs ; de plus

ils n'agillent que très-foiblement ils

neproduiſent d'effet ſenſible , que lorſ.

qu'ils ſont pris en grande doſe : les ali

mens dont nous ulons le plus , ſont pour

la plûpart naturellement , & par allai.

ſonnement très- fournis du moins de quel

ques uns de ces ſels ; or leurs vertusу

ſont très-peu remarquables. Il faut en

core faire attention que les ſels Neutres

fixes qui ne s'alcaliſent pas dans l'embra .

ſement , ne ſe trouvent que dans le ſel

fixe qui reſte après la diſtillation des

plantes , & que parconſéquent ils font

en petite quantité : ils ne peuvent donc

contribuer que très-peu aux vertus des

plantes.

Ainſi lorſque les Plantes les plus four

nies de ces ſels , ont des vertus fort re

marquables , & différentes de celles que

l'on peut attribuer à ces mêmes fels, il

faut en rechercher le principe dans les

huiles ou bien dans les fels Tartareux

de ces Plantes : Pourroit-on en effet at

tribuer celles de l'Oignon , de l'Ail , de

l'Echalotte , de la Juſquiame , de la

graine de Lin , de la Roquette , du

Pafferage , de la Myrre , de Laſſa - Fæ

tida , & c. au fel ellentiel Neutre , qu'on
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tire par la Leſſive des cendres de ces

Plantes.

D'ailleurs , beaucoup de Plantes qui

ont les mêmes ſaveurs , & les mêmes

qualités , & qui cependant fourniſſent ,

les unes un fel lixivieux alcali , les autres

un fel lixivieux Neutre : Les vertus & les

ſaveurs de ces Plantes ne réſident donc

pas dans le ſel fixe , qui reſte après la di

ſtillation de ces mêmes Plantes. Ainſi les

ſels lixivieux Neutres ne ſemblent pas

mériter beaucoup d'attention dans les

Analyſesdes Plantes ; on doit cependant

préſumer que ces ſels dégénerent dans

les plantes en ſels Tartareux , & que

quand on découvre du Nitre , ou un fel

auſtere avec quelqu'un de ces ſels dans

une plante ; on peut penſer qu'il y a

dans cette plante différens ſels Tartareux

qui naillent de ces différens ſels.

Il y a beaucoup de Plantes , qui ſem

blent ne donner par la leſſive de leurs

cendres , qu’un ſel eſſentiel fixe entiere- '

menc Neutre , ou ſalé , qui a réuſté au

feu ; cependant on eſt convaincu par

l'acide , & par le ſel volatil alcali , qu’,

eles fourniſſent dans le fort de la diſtil

lacion , & aufli par l'acide qui le déve

loppe quand ces Plantes ſone expoſées

à la fermentacion , qu'elles contiennent

>

> >
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beauconp de ſel Tartareux, dont une par

tie qui eſt allez fixe pour réſiſter à la cha

leurde la diſtillationdans lesanalyſes,dé

génere en alcalifixe dans l'embraſement;
ainſi il n'eſt

pas
ſûr

que
le fel lixivieux ,

que l'on tire de certaines Plantes , &

qui ne paroît qu'un ſelNeutre ſalé , ne

ſoit pasaccompagné d'un ſel alcali fixe

confondu avec lui, de maniere qu'on ne

l'apperçoitpas.

La Claſſe des Plantes , qui ne paroiſ

· ſent donner par la leſſive de leurs cen-.

dres que du ſel Neutre ſalé, n'eſt pas

fort étendue , ſur-tout lorſqu'on la bor

ne à celles dont les vertus paroiſlent dé.

pendre plus de leurs ſels eflentiels que de

leurs huiles ; il eſt aſſez inutile en effet

de s'arrêter au fel lixivieux de celles

qui agiſſent par leurs huiles ; la Juf

quiame, par exemple, & le Bella - Dona ,

ſont deux Stupéfiantes , qui agillent par

leurs huiles ; la premiere donne un ſel;

lixivieux Neutre , la ſeconde , un lixi

vieux alcalien grande quantité.; or quel

rapport ces différens lels fixes ont- ils

609 avec la vertu ſtupéfiante de ces Plantes ?

Sels lixi Il
y aà auſſi beaucoup de Plantes

viel Neutre qui paroiſſent ne fournir que du fel li

eſt ſouvent xiviel alcali fixe , ſur- tout après une lon
mélé d'al

cal fixe, gue calcinacion , & qui cependant con

tiennent

>

;

>

>

>

>
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tiennent des tels Neutres , qui réſiſtent

beaucoup au feu ; mais nous n'entrerons

pas dans le détail de ces Plantes , il ſuf
fit de donner des exemples de celles

qui font les plus fournies de ces ſels

Neutres , pour faire connoître que les

vertus de ces plantes réſident dans le ſel

Tartareux deces mêmes plantes.

16

2

-

PREMIERE ESPECE.

23

1

Sel Neutre qui ne s'alcaliſe pas ,& qui ſe

trouve dans des Plantes avec unset

Tartareux auſtere.

1 ° . Celui qu'on tire des cendres de

quelques plantes qui ont une ſaveur au

ſtere , & qui font aſtringentes : conime

l'Alchimilla , la Velle de Loup.

2º. Celui de quelques Plantes qui

ont une ſaveur auſtere ſalée , & qui ſont

aſtringentes : comme l’Equiſetum , le

Caille -Lait , & c.

30. Celui de quelques Plantes qui ont

une ſaveur auftere , un peu amere , qui

font aſtringentes , & un peu apéritives :
comme la Pulmonaire de Cheve.

4°. Celui de quelques Plantes qui

ſont moins auſteres , plusameres , & qui

ſont apéritives , & un peu aſtringentes :

comme l'Hépatique des Fontaines.

Tume II. M
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& qui

sº . Celui de quelques Plantes qui font
encore moins auſteres & plus ameres, &

qui font apéritives : comme la Fillipeni

dule , la Racine de Fougere femelle ,

&c .

6º. Celui de quelques Plantes quiont

une faveur auſtere , âcre , amere ,

font apéritives : comme l'Ecorſe de Ca

7º. Celui de quelques Plantes infi

pides qui donnent desmarquesd'aufte

rité dans la diſtillation , & qui ſont ra

fraîchiſſantes , un peu apéritives, & an

giſcorburiques : comme le Becca- bunga.

DEUXIE'ME ESPECE.

prier.

Sel Neutre qui ſe trouve avec un Sel

Tartareux acre.

1º. Celui de quelques Plantes qui ont

une laveur vive & piquante , qui four

niſſent un phlegme falé , & qui ſont

apéritives:comme l'Oignon , l'Āil , &c.

2. Celui de quelques Plantes qui ont

une ſaveur âcre & piquanțe , & qui ſong

apéritives , & antiſcorbutiques : comme

: la Roquette , dans le Pallerage , & c .

2

1
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TROISIEME ESPECE .

Sel Neutre qui ſe trouve avec un fel

Tartareux amer.

1 °. Celuide quelques Plantes qui ont

une ſaveur amere , & qui ſont apériti

ves : comme l’Eupatoired'Avicenne.

2°. Celui de quelques Plantes qui ont

une ſaveur anere , & un ſuc mucilagi, & c

neux laiteux , & qui lont apéritives :

comme le Pillenlit

3º . Celui de quelques Plantes ameres

qui ont une huile réſineuſe , & qui font

apéritives : comme le Chamæpitys.

4. Celui de quelques Plantes ameres,

âcres , qui ſont nitreuſes , & apéritives:

comme la Semence de Bardanne.

so. Celui de quelques Plantes ame

res , âcres, qui ont une odeur un peu

aromatique ,& qui font apéritives , &

ſudorifiques : comme la Racine d' Af

clepias,

>

$
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DES PARTIES INTEGRANTES

HUIL EUSE S.

CHAPITRE XIII,,

DE LANATURE DES HUILES

COMPOSE'E s,

610 Es huiles ſenſibles ſont compoſées
Les huiles

de parties intégrantes , qui ſong
ſenſibles

elles-mêmes forţ compoſées. Tous les
1ont for

inées de principes des Corps , je veux dire l'Ail ,

parties in- l'Eau, la Terre,l'Huile Élémentaire & l'a.

tégrantes , cide , entrent dans la compoſition de ces

fort com- huiles . Plus les huiles font ſenſibles ou

poſées.
groſieres , inoins elles contiennent

d'huile Elementaire , & plus l'Eau y do.у

mine ; l'Eau ſeule formę preſque tout le

volume.

611 La plupart des huiles groſſieres des

Rapport de Plantes ont beaucoup de rapport avec

1a plậpart le ſel Tartareux ; auſſi ce fel , comme
des huiles

groflieres nous l'avons déja remarqué , ſe trans

des plantes forme - t'il en huile dans beaucoup de

avec le ſel Plantes ? L'Eau miſe en action dans ces

Tartareux. Plantes par la fermentation , pénetre i1l
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i que les
tareu Xuer
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timément , & abondaniment entre les

parties de ce fel, elle le diviſe ,elle s'iira

corpore exactement avec l'huile de ce

même ſel , & le change en un Corps

huileux.

La Terre qui ſert debaſe au fel Tar- brzo

tareux , & par laquelle il peut , avec les Différence

autres parties quile compoſent, former de ces hui

des Criſtaux ou des malles ſolides , & le fel Tara
les , d'avec

maſſes

friables, eft tellement diviſée , que

particules qu'elle forme par
ſonunion

avec les acides, ſont entierement fépa

rées , & diſperſées dans le Corps hui

leux , danslequel ce ſeł dégénere , qu'el

les ne peuvent plus ſe raſfembler fe

réunir ,& former ces Criſtaux ou ces

maſles ſalines ſolides , qui le rendent

tant qu'il conſerve ſa forme de fel, fi re

marquable , & ſi différent des huiles.

Il n'y a que les huiles mucilagineu- 613

fes , les huiles gralles , & les huiles vi- Huiles qui

neuſes, qui naiſſentdu ſelTartareuxdes naiſſent du
ſel Tarta

Plantes ; les autres huiles qu'on décou

vre dans les Plantes,mêmecelles qui en

trent d'abord dans la compoſition du ſel

Tartareux , viennent originairement des

huiles Minérales ; c'eſt- -dire des huiles

qui ſe forment dans le ſein de la Terre ,

&dont nous parlerons dans le Chapitre
fuivant.

reux

Miij
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614 La ſaveur , & l'acrimonie qui font

L'acrime- fort remarquables dans pluſieurs ef
nie des hui

peces d'huiles , appartiennent aux par
les

appar
tient à l'a- ties intégrantes acides, qui abondent

cide de ces dans ces huiles & qui ſont intimé

huiles. ment unies à l'huile Elémentaire. Plus.

cet acide , & cette huile Elémentaire

ſe débarraſlent des autres principes, ſur

tout de l'Eau , & de la Terre , plus la ſa

veur & l'acrimonie des huiles augmen

tent , & plus les parties de ces huiles

deviennent actives âcres & fugi

tives : De- là vient que les huiles vola

tiles poſſedent des qualités fi puiſſan

tes , que quelques gouttes d'huile ellen

tielle de Canelle , par exemple , peu

vent exciter une fiévre conſidérable ,

qu'une auſſi petite quantité d'huile de

Tabac miſe dans uneplape , peut cauſes

des accidens mortels ; que quelques

grains de ſubſtances huileuſes putrides

produiſent les plus funeſtes effers.

Cette extrême acrimonie des huiles

Si l'huile volatiles , ou des huiles dégagées des au
Elementai

tres principes qui les fixent , peutfaire
se eſt un

acide.
penſer que les ſels , & les huiles ſe rés

duiſent à un ſeul & même principe dans

la diſſolution des corps , & que ce prin&

cipe diverſement combiné avec les au

tres élémens forme les ſels , & les huiles

615
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fenfibles ; mais cette conjecture n'eit

qu’un préjugé des ſens ; ce qui nous pa.

roît fort ſubril , & fort ſimple, eſt peut

être encore fort groſſier , & fort com

poſé ; en effet la partie des huiles qui

s'évapore , & qui produit les odeurs, eſt

beaucoup plus ſubtile que les huiles

dont nous venons de parler ; ainſi il ne

faut pas regarder ces dernieres , comme

réduites à un ſeul principe.

Les parties intégranteshuileuſesou ré- 616

fident ces propriétés remarquables, ſont La partie
active des

encore fort engagées dans beaucoup
huiles , eſt:

d'Eau & de Terre, qui moderent leur ac. enveloppé:

civité : Elles ne forment qu'une ſi pe- dans une

tite portion des huiles ſenſibles les plus huile limo
volatiles l'on ne comprend pas

neuſes

comment une ſi perite quantité d'acides
& d'huile Elémentaire, peuvent avoir deur des

Eſprit-Re

de telles propriétés. Si on diſtille de huiles.

l'huile eſſentielle de Canelle avec de

l’Eſprit-de -Vin , celui-ci emporte toure

da vertu de cette huile fans en diminuer

ſenſiblement le volume ; l'huile de Ca.

nelle reſte après que l'Eſprit-de Vin elt
enlevé

par
la diſtillation ſans force

fans odeur , & ſans faveur : Dépouillée

d'une partie extrêmement ſubtile &

imperceptible par fa quantité , elle ſe

trouve privée des qualités actives qui

y que
617

>

>

>
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lui donnoient tant d'odeur , de faveur ,

& de vertu : Cependant ſi on fait.

attention à l'activité , & à la qualité ir

ritante des acides aqueux un peu con

centrés on ſera moins ſurpris de ces

prodiges ; cesacides groſſiers, ou encore

fort chargés d'autres principes, & enga

gés dansbeaucoup d'Eau ,dévorent les

Métaux les plus ſolides : Si une goutte

de ces mêmes acides aqueux tombe ſur

une partie de notre Corps , elle ruine

le tiſſu de la peau , & des chairs , à l'en

droit où elle s'arrête . Ces exemples ne

prouvent-ils pas aſſez la force, ou l'ex

trême activité avec laquelle ce fel peut

agir ſur les Corps : On peut donc juger.

de-là quelle peut-être celle des acides

ſubtiles , qui forment avec l'huile Elé

mentaire cette partie volatile des huiles,

qu'on a nommée Eſprit- Recteur ; parce

que c'eſt dans cette partie extrêmement

ſubtile , & imperceptible , où réſident ,

comme on vient de l'obſerver , l'odeur

la ſaveur , & les vertus les plus actives

des huiles ſenſibles. Tout le reſte de ces

huiles n'eſt
pour ainſi dire qu'un limon ,

qui retient cet Eſprit-Recteur: Un li

mon , dis-je , qui n'eſt preſque formé

que d'Equ', & de Terre .

Certé remarque ſuffit

>

>

> pour faire
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La vertur
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comprendre la cauſe des qualités ou des 618

vertus ſurprenantes qui dépendent des
huiles que contiennent les Remedes les des huiles

plus actifs. La mêmeremarque peut à l'Eſprit
appartient

auſſi s'appliquer aux huiles desſels Tar- Re&tet:s.

tareux ,qui ont beaucoup d'activité, &

qui en effet n'agiſſent preſque quepar

leurs huiles chargées d'acides ; mais leur

acide eſt plus ou moins émouflé par

l'Eau , & la Terre alealine de ce ſel ; ainſi

l'activité , & les vertus de ce genre de

fels , doit varier beaucoup , ſelon l'état ,

la nature , & la quantité de l'huile qui

entre dans leur compoſition , & ſelon la

quantité & le dégré d'union de la Terre ,

& de l'Eau qui lui font adhérentes ; en

ſorte qu'ilpeut y avoir , depuis les ſels:

Tartareux les plus terreſtres, & les plus:

fixes, juſqu'aux ſels Tartareux les plus di

viſés, & les plus fournis d'huiles, unegran
dation infinie de différens fels Tartareux ,

qui ſont de plus en plus huileux , qui ſe

con fondent enfin avec les huiles mê

mes : Tant que l'huile eſt incorporée

dans le ſel , le compoſé n'eſt encore qu’

un fel Tartareux ; mais lorſque c'eſt au

contraire le ſel qui eſt diviſé , incorporé

& entierement confondu dans l'huile

le compoſé forme une huile, ou le ſel ne :

peut plus être regardé , que comme une

>

M. V
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partie de cette huile ; ainſi le plus ou

le moins d'huile unie au ſel, forme une

huile , ou un ſel Tartareux.Quelquefois

ce ſel eſt ſubtil, & domine ſi peu ſur l'hui

le , qu'il ne peut ſe raſſembler , ni ſe cri

ſtalliſer , & qu'on peut indifféremment

le regarder comine une huile ou comme

un ſelTartareux :tel eſt celui du Poivre ,

de l’Arum , du Cochlearia , du Sénevé

du Raphanus , &c. Ainſi on ne connoît

point de bornes ou de milieu entre les

ſels Tartareux les plus huileux , & les.

huiles qui naiſſent des ſels Tartareux , &

qui ſont les moins huileuſes ; telles ſont

celles qui commencent à devenir mucila ..

gineuſes, ou graſſes, comme dans les ſe

mences qui approchent de la maturité :

mais ces huiles, même celles qui ſont:

les plus mucilagineuſes & les plus graſſes.

reſtenttoujours chargéesdes parties inté- .

grantes du fel Tartareux dont elles naiſ

fent; car ces parties ſe manifeſtent par la
diſtillation , & par la fermentation ,, ſous.

la forme d'acides , dansles huilesmucila

gineuſes, & ſous la forme d'alcalis vola

tils , par la diſtillation , & par la
pour

riture , dans les huiles gralles.

Les vertus plusactives des ſels Tarta
Les vertus

kes ſels
reux , ſurto ur des ſels Tartareux amers

Tartereux ou acres , dependent principalement

79
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comme nous l'avons déja obſervé , des fort a& ifs ,

huiles qui entrent dans leur compoſi- dépend de

tion ; ces huiles ſe forment dans la terre,
ſon huile .

comme les huiles bitumineuſes minéral

les , par l'union de l'huile Elementaire

avec un acide vitriolique , & avec beau .

coup d'Eau & de Terre , ou dans la Mer,

dont les Eaux détachent & entraînent

beaucoup d'huilesMinérales qui ſe char

gent plus ou moins de l'acide du Sel

Marin que ces Eaux décompoſent ;
elle forme une huile bitumineuſe

qui s'éleve à la ſurface de la Mer

&qui s'évapore peu à peu dans l’Air

où elle ſe diſperſe , &retombe ſur la

ſurface de la terre . Outre ces deux el

peces d'hniles , il y en a une autre , char

gée d'acide Nitreux, qui eſt fournie par:

les Corps qui ſont continuellement dé

truits par la pourricure. Toutes ces hui

tes forment encore par leurs mélanges ,

diverſes eſpeces d'huiles plus ou moins

ameres , ou âcres , & plus ou moins acti

ves , ſelon qu'elles ſont plus ou moins

ſubtiles, & plusou moins chargées d'a

cide , & ſelon l'acide dont elles ſone

chargées : C'eſt cette diverſigé d'huiles

qui donne aux divers genres de plan

res des vertus li différentes.

Les huiles reçoivent beaucoup d'Air

>

2
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coup d'Air

dans les

>

que for

620 dans leur compoſition ; c'eſt le principe

Il y a beau qui contribue le plus à leur inflamma

bilité : Les huiles que le feu décompoſe

huiles ſen dans la diſtillation , celles ſont celles qui

fibles fourniſlent du ſel alcali volatil , laillent

échapper une ſi grande quantité d'Air ,

qu'il faut employer des vaiſſeaux fðrt va

ftes pour le contenir pendant l'opéra
tion .

621 L'Eau eſt le principe qui entre en

Les huiles plus grande quantité dans la compoſi
ſenſibles de tion des huiles ſenſibles , & qui en auge

ſont prel

mente plus le volume ; car on peut ti.

mées querer par la diſtillation juſqu'à quinze on

ces d'Eau d'une livre d'huile eſſentielle ,

par exemplede l'huile eſſentielle de Ca

nelle , qui eſt cependant fort ſubtile , fort

âcre , & fort active ,

Les Plantes , les ſemences , & les

Huile mu- fruits qui abondent le plus en huile

qui nait” cilagineufe , ou graſle , dans leur état

du fel Tar- parfait , ou de maturité , paroiſſent com

me nous l'avons remarqué , trés - peu

ſtere . fournis d'huile dans les premiers tems

de leur accroiſlement ; leur ſaveur aufte

re prouve que le ſel Tartareux у do.

mine ; mais l'Eau , qui par la fermen-.

tation , s'inſinue peu à peu dans l'huile

qui eſt unie à ce fel , la pénétre inſen

ſiblement , elle ſe mêle , & s'incorpore

d'Eau.

622

mu .

>

Treux au

ز >
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exactement avec elle,& avec celle que la.

ſéve fournit continuellement : elle aug

mente peu à peu le volume de l'huile ,

& donne à cette huile de la fluidité,de la

liaiſoir , & de l'onctuoſité : Plus la fer

mentation ,quiſe fait dans la Plante , ſur

tout dans le cillu cellulaire des feuilles

& des ſemences , ou des fruits , donne

d'action à l'Eau , & plus l'Eau entre

dans la compoſition de cette huile ; plus

cette même huile devient abondante , &

plus elle devient fluide, mucilagineuſe ,

& gluante , ou graſle & onctueuſe.

L'huile mucilagineuſe abonde telles 623

ment en Eau encore peu fixée ſa Huilemu

partie huileuſe у eſt comme noyée
cilagineuſe

abonde en

& y perd preſqu'entierement la qualité Eau
peu .

inflammable: La plus grande partie de fixée.

cette Eau qui lui eit peu adhérente , s'é-.

vapore ; l'huile fe deſfeche , & devient

une gomme ſolide , & friable. Il n'en

eſt pas de même des huiles graſſes ;

l'Eau y eſt fi exactement incorporée ,

qu'elle ne peut s'évaporer , elles reſtent

toujours fluides ou molles, graſſes & on
etueuſes.

Lorſque l'huile mucilagineuſe eſt fort 624 '
Huile mu .

aqneuſe , & que la fermentation par

vient à un haut dégré , l'Eau la détrem- s'aigtit fa
cilagineuſe

pe , & ſe mêle exactement avec elle , l'a- cilement.,

, que

>

>
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cide ſe développe de plus en plus , &

cette huile ſe diſpoſe à devenir vineuſe

& le devient effectivement , lorſqu'elle

eſt expoſée à une fermentation parfaite ;તે

& fi cette fermentation parvient à ſon

dernier dégré , les qualités de l'acide do-

minent , & la liqueur s'aigrit.

625 La Terre eſt encore un principe

1.a Terre qui entre en allez grande quantité dans .
qui entre

dans la la compoſition des huiles ſenſibles , ſur

compofi- tour des huiles groſſieres ; moiss cette

Terre s'unit à l'acide , & plus elle s'u

huiles n'eft nit à l'huile. même ; moins cette huile

pas alca- tient de la nature du fel Tartareux , &:
line.

plus elle eſt une véritable huile. En ef

fet elle s'unit aux huiles,même avec cel

les qui ſont fort chargées d'acides , de

maniere qu'elle n'y forme aucun fel

Tartareux , comme dans les huiles bitu-

mineuſes , . & réſineuſes , qui ſont pri

vées de ce genre de fel.

626 Une partie de la Terre qui entre dans

Partie li- la compoſition des huiles , même de cel
moneuſe

les qui naiſſent des ſels Tartareux, s'u
des huiles

groffieres. nit avec beaucoup d'Eau , à une partie de :

l'huile qui n'eſt pas adhérence à l'acide:

ou au fel Tartareux , & forme une huile

muniqueuſe ou limoneuſe , privée de fel

qui ſeſépare facilement de la partie hui

leuſe ſaline : Celle-ci reſte plus ſubtile ,

>

>

>

>
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plus active , & a beaucoup plus d'acri
monie & de faveur après cette ſépara

tion .

Les vertus des Plantes , qui agiſſent 627

puiſfamment , & en petite dole , dépen- Plantes
dent toujours de quelque huile fort acti- dont les

Vertus dé

ve , qui ſe trouve dans ces Plantes ;
pendent des

on ne peut pas les attribuer au ſel Tar- huiles & du

tareuxde ces mêmes Plantes ; parce que ſel Tarta

cette grande activité ne peut pas être reusa

rapportée à ce ſel dont l'acide eſt

fortement uni à une grande quantité

d'Eau & de Terre , qui en moderent

beaucoup l'acrimonie mais dans les

huiles actives , l'acide у
eſt moins en

gagé dans les autres principes; il rend;

les huiles , ſurtout les huiles fort ſub

uiles , qui en font chargées , très- âcres ,

& très.actives. Auſſi les huiles fubtiles

& fort actives desplantes aromatiques

ne donnent-elles point , ou du moins

très -peu , de fel alcali fixe ou volatil

dans les Analyſes , parce que l'acide de

ces huiles , n'y eſt par la

Terre. Si on diſtille , par exemple , de

l'huile ellentielle de Canelle

fournira point d'alcali volatil ; mais ſi

on la diſtille avec de la Craye , cinq

onces de cette huile donneront près de

trois gros de ſel volatil alcali. Il ſufficil

?

pas aſſez fixé

elle ne

ز
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donc de lui ajouter de la Terre alcaline',

qui s'attache à l'acide dont elle eſt char

gée , pour qu'elle produiſe une eſpece:

de fel Tartareux , que la chaleur réduit

en alcali volatil : Ainſi la différence qu'il

y a entre une huile ſimple, & 'une huile

qui entre dans la compoſition du ſel Tar

tareux , dépend de la Terre , qui dans la

derniere eſt unie à l'acide , & qui mo

dere plus ou moins l'acrimonie de cet

acide , ſelon qu'elle lui eſt plus oumoins

étroitement unie ', & qu'elle le domine:

plus ou moins par ſa quantité.
628

Mais il ne fautpas , comme nous l'a

Il ne faut vons déja obſervé, confondre l'acide de
pas confon- l'huile , quientre dans la compoſition du
dre l'acide

des huiles ſel Tartareux,avec l'acide de cemêmeſel;

des plantes l'activité de l'huile peut à la vérité être

avec l'acide moderée par le ſel Tartareux , dans le

de leurtel quel elle s'incorpore ; mais ce n'eſt
Tartareux .

pas

parce que la terre du ſel Tartareux s'unit

à l'acide de cette huile ; car elle ne s'yi

unic

pas du moins aſſez pour former

avec Îui un fel Neutre ; c'eſt pourquoi

les huiles qui ont beaucoup de laveur

& d'acrimonie , conſervent toujours leur

faveur,& leur vertu , malgréles change

mens qui leur arrivent par la fermenta

tion dans les fels Tartareux .

Les Plantes aromatiques , les plus:

>

>
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chargées d'huile réſineuſe , ou d'huile

privée de ſel Tartareux , croillent faci

tement dans les Terres ſabloneuſes, par

ce que ces huiles n'one point beſoin de

Terre alcaline : Mais comment une Tera

re aride & labloneuſe peut - elle four

nir cette abondance d'huile qui s'écou
le des Arbres réſineux ? Cette diffi

culté ſeroit embarraflante , fi on igno

roit que la partie acide , & la partie véri

tablement huileuſe , qui entrent dans les

huiles ſenſibles, eſt en li petite quantité ,

qu'il s'en trouve toujours aſſez par tout,

pour en fournir les plantes les plus hui

leuſes ; les huiles réſineuſesneſont preſ

que formées que d'Eaus, & les parties de

cette Eau ſont tellement engagées dans

ces huiles , qu'elles ne ſe diſlipene pas
comme celles des fucs fort Auides des

Plantes qui tranſpirent beaucoup : l'Eau

dont l'Atmofphere eſt chargée , & qui ſe

poſe:ſur la ſurface de la Terre ,peut ſuf

fire ſeule dans les lieux les plus ſecs ,

pour fournir la partie aqueuſe de la Sé

ve qui forme ces réſines.

LĪ y a un autre genre d'huileIl d'huile , dont Huiles ano.

la nature nous eſt moins connue, & qui dines dé

a des propriétés oppoſées à celles des pendent des

huiles âcres & actives , dont nous venons
huilespeu

de parler : elles ſont de même privéesou chargées

620



252 Des Huiles.

>

Il ,

peu fournies de Terre , & leurs verrus

réſident auſſi dans la partie la plus ſub

tile de ces mêmes huiles ; mais loin que

ces huiles ſoient irritantes , elles ſont

au contraire narcotiques , ou afloupiſlan .

tes , & calmantes ; d'où il paroît qu'elles

ſont non -ſeulement peu chargées de Tere
mais

peu
fournies auſſi de ſel acide.

Cette conjecture que la raiſon inſpire ,

paroîc appuyée ſur l'expérience ; l'hui
le
que

l'on tire des ſubſtances corrom

pues , qui eſt déja privée , par la diffi

pation ,de la partie la plusactive , & la:

plus fugitive ,& que l'on dépouille en

ſuite de ſon ſel alcali volatil , par plu

ſieurs diſtillations réiterées , devient en

effet fort anodine ,& fort calmante : Il

paroit donc que les huiles volatiles natu,.

relles qui ont les mêmes vertus ,
font

auſſi très- peu fournies de fel acideou de

ſel irritant , & que leurs qualites ano

dines, & alſoupillantes, dependent beau.

coup de l'huile Elémentaire qui domine

par ſes propriétés , ſur les autres prin

cipes qui entrent avec elle dans la com

poſition de ces huiles ſédatives ou cal

mantes

>
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CH A P I T R E X I V.

Des HUILES MINERALES , OU

PRIMITIVES.

des
>

>

Nous avons remarqué que lesaci
630

des des Végétaux , & des Ani- Les huiles

maux , tirent leur origine des acides Mi. Minérales,
font fort

néraux ; c'eſt - à - dire de l'acide vitriolii
compoſées:

que , & de l'acide du ſel commun ; il

en eſt de même des huiles de ces mêmes

Mixtes ; elles viennent originairement

des huiles. Minérales , leſquelles ſont

compoſées d'huile Elémentaire , d'aq

cide vitriolique , de Terre , d’Air , &

de beaucoupd'Eau . Il ne paroît pas que

la Terre qui entre dans leur compoſi

rion , ſoit une Terre alcaline ou calci.

nable ; car elle ne s'unit pas aſſez aux

acides de ces huiles pour qu'elles four

niſſent dans les Analyſes , du ſel alcali
fixe , ou volatil .

Ces-huiles ſe trouvent ſous une for- 631

me ſolide , & ſous une forme liquide ; Huiles Mi..

cependant celles qui ſont ſolides , ſont nérales fo,
lides & lie

très- fournies d'Eau, puiſque l'Eau forme quides

plus des į de la ſubſtance du Soufre

>
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Minéral, qui eſt une huile fort ſolide ,

Quoique les huiles Minérales con

tiennent une ſi grande quantité d'Eau ,

elles ſont toutesfort combuſtibles; par

632
ce que l'Eau

у
eſt fort fixée. Ces huiles

Cara& eres ne ſe délayent point dans l'Eau : Les

des huiles huiles Minérales molles', ou liquides

Minérales. font ténaces, celles qui font fort ſolides

font fragiles ; mais lorſque celles - ci ſe

fondent par la chaleur , elles devien

nent auſſi fort ténaces : Les unes ; & les

autres ne perdent leur indiſſolubilité à

l'Eau , & leur ténacité , que lorſqu'elles

s'incorporent dans le ſelNeutre des plan .

tcs avec une plusgrande quantité d'Eau ,

que la fermentation rendmoins fixe , &
adhérente à ces huiles.

633 L'acide de ces huiles primitives , qui

' Acides des ſe forment dans le ſein de la terre , eſt du

huilesMi- genre de l'acide vitriolique ; c'eſt du
nérales.

moins l'acide du Soufre Minéral , &

des huiles bitumineuſes , qui ſe trouve

uni dansla terre , à des terres graſſes ou

huileuſes ,comme le Bol , l'Argile , &c.

c'eſt pourquoi l'acide vitriolique ' eſt l'a

cide le plus ordinaire des plantes. Tout
l'acide de ces huiles ne leur eſt pas

telle

ment uni , qu'une partie de cet acide

ne paille former dans les plantes , avec

la terre alcaline qu'ily rencontre , un fel
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alumineux ou auſtere , qui dégénere en

ſel Tartareux ;les huiles primitives qui ſe

diſperſent dans les Eaux dela Mer , peu

vent y recevoir de l'acide du ſel com

mun , & former un genre d'huiles bitu
& ,

mineuſes particulieres qui s'évaporent &

ſe diſperſentdansl'Air,& quicontribuent

à rendre les terres fécondes. Toutes ces

huiles ſouffrent dans les Végétaux &

dans les Animaux divers changemens ;

& enfin la pourriture , & la fermenta

tion qui détruiſent ces Mixtes, les ren

dent à la terre , chargées d'un acide Ni.

treux , ou fermente.

Le Soufre tienț le premier rang par- 634

miles huiles Minérales ſolides , c'eſt la Soufre &

plus pure de toutes les huiles de ce gen- autres hui-,

re , c'eſt lui qu'il faut examiner ,
les Minéra.

» pour
les,

avoir une idée exacte de la nature de ces

huiles ; & on reconnoît enſuite que les

huiles Minérales, ou biļumineuſes liqui

desles plus pures,telles que l'huile de Pé

trole , ſont forméespréciſement des mê.

mes principes , & que les autres huiles

Bitumesmoins pures , comme l'Ambre

jaune , l'Aſphalat , ou la Poix Miné

rale , l'Arcenic , le Charbon de Terre ,

&c. tiennent leurs qualités bitumineu

fes , ou ſulfureuſes , & inflammables

de l'une ou de l'autre de ces deux
pres

mieres huiles,

>

>

> >
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Le Soufre Minéral eſt un Corps dur ,

Cara & eres inſipide, qui eſt compoſé ,comme nous

du Soufre l'avons dit , d’Air , d'un peu d'huile Elé
Minéral.

mentaire, d'acide vitriolique , de Terre

Elementaire , & de beaucoupd'Eau :L'a

cide qui entre dans cettehuile ſolide , y

eſt tellement uni par toutes ſes faces aux

autres parties , & tellement engagé, qu'il

á’y porte aucune acrimonie ; cette huis

le eſt au contraire Adouciſſante , Balſa

mique , Pectorale , Diaphorétique : Les

Eaux Thermales où elle abonde, poſſe

dent éminemment ces qualités, lorſqu'

elle y eſt fort diviſée , fans y ſouffrir ce

pendant de déſunion dans ſes parties E

Iementaires ; car lorſque la diſſolution

dégage un peu ſon acide , & ſon huile E

lémentaire des autres principes , elle de

vient comme l'huile de Pétrole, fort pé

nétrante , & fort réſolutive.

636 L'huile de Pétrole eſt une eſpece

Huile de de Soufre Minéral très - fluide : L'acide
Pétrole .

у eſt moins engagé que dans le Soufre

ſolide : les molécules qu'il forme avec

l'huile Elémentaire , ſont plus ſubtiles

c'eſt pourquoi l'huile de Pétrole a beau

coupd'odeur , & eſt plus active & plus

pénétrante que le Soufre. C'eſt cettemê

me huile extrêmement atténuée & ani

mée par la chaleur , qui rend les Eaux

>

a
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leurs yer ,

tus.

Thermales , où elle domine, ſi efficaces,

contre les maladies Scirrheuſes , les An .

chiloſes , la Paralyſie, & c.

Les huiles connues ſous le nom de

Bitumes , comme le Bitume de Judée , Huiles Bi

le Pillaſphalar , l'huile de Gagate , de tumineuſes;

Charbon de Terre , l'huile de Succin

font fort pénétrantes , émollientes , rt,

folutives , Antihyſteriques , Emmena

gogues, & propres pour les Maladies froi&

des des Nerfs: Ce genre d'huiles ſe trou

ve auſſi dans les Lytophites , comme

dans les Coraux, & dans les autres Lapi

difications de cette eſpece , dansles co

quillages de Mer , & c. mais elles ſont

tellement engagées dans ces Corps

durs, qu'elles ne s'y font pas remarquer

par leurs caracteres huileux ; elles n'y

lervent que de Cinent , pour former

avec de la Terre ,des ſubftances fort fo

lides , & alcalines ou abſorbantes,

ord
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DE
E toutes les huiles Végétales, celles

Huiles Ré. qui conſervent le plus la nature, &

fineuſes ,
les caracteres des huiles bitumineuſes ou

tiennent

Minérales , ſont les huilesRéſineuſes,ſur
beaucoup

de la natu- tout les huiles Balſamiques , comme la

re deshui- Térébenthine , les Baumes de la Mec

les Minéra. que , du Perou , de Copau , de Tolut ,

les.
le Liquidambar , le Srirax , la Gomme

Quelles ou plutôtRéſine animé, le Copal, le

ſont les hui. Benjoin , le Camphre , la Gomme Éle

les Réſi- mi , le Ladanum , le Tacamahaca , la

neuſes Bal- Myrrhe , la Sarcocole , le Sandarac

Lamiques. le Maſtic , la Cire , l'Encens , la Lac

que , &c. Ces huiles ont la même réna

cité , la même indiſſolubilité à l'Eau , &

donnent les mêmes principes dans les

Analyſes , que les huiles Minérales bi

tumineuſes ; elles ne fourniſſent aucun

ſel alcali ni fixe , ni volatil ; auſſi ces hui

les réſineuſes ne contiennent- elles point

>
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non plus de ſel Tartareux : Il y en a

quelques - unes qui contiennent ſeule

ment un peu deſel ſalé fixe , qui ne ſe

diviſe point dans la diſtillation , ni qui

ne s'alcaliſe point dans l'embraſement.

Les huiles Réſineuſes, ſurtout les huiles 640

balſamiques , contiennent beaucoup d'a- L'acide eſt

cide aqueux , qui le détache facileinene moins en

dans la diſtillation , en quoi elles diffe- gagédans
les huiles

rent des huiles Minérales , entr'autres Réſineuſes,

du Soufre , dont l'acide ne peut être dé- que dansles

gagé que par l'embraſement ; auſſi les huiles Mi

huiles Réſineuſes ont - elles plus de fa- nérales.

veur & plus d'acrimonie que les huiles

Minérales parce que dans celles - là

l'acide
у abonde , & qu'une partie de

cet acide s'y trouve moins engagé que

dans celle - ci : Il y a même beaucoup

d'huiles Réſineuſes qui renferment dans

leurs propres ſubſtances, une telle quan

tité d'acides, qu'elles ſont très âcres , &

très-irritantes , comme on le remarque

dans les huiles Réſineuſes de pluſieurs

purgatifs violens.

Les huiles Réſineuſes ne peuvent ſe

mêler avec l'Eau , que par le moyen Les huiles

d'une fermentation , qui les ſubtiliſe , Réſineuſes,

qui détruit , du moins en partie , leur huiles Mi

ténacité, &qui incorpore dansces hui- nérales ne

les une grande quantité d'Eau ; mais el- ſe mélent
Tome II. N

:

1

. 641

comme les

>
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643

point avec les ne ſont ſuſceptibles de cette fermene
l'Eau. tation quelorſqu'ellesſont

accompagnées

642 d'une ſuffiſante quantité de quelque fel
Elles de

viennent Neutre. Si on pile une Plante fournie de

diflolubles beaucoup d'huile eſſentielle Réſineuſe

à l'Eau par & de ſel Tartareux , qu'on l'humecte ſuf

la fermen- fiſamment, & qu'on la laiſſe fermenter ,

tation qu'- elle donne une Eau Spiritueuſe , fort
elles ſouf .

frent dans Auide , & aromatique , c'eſt à dire une; - -

les plantes. Eau avec laquelle l'huile Réſineuſe , de.

venue mucilagineuſe, & mêmevineuſe ,
Elles de- s'eſt mêlée intimement ; fi au contraire

viennent

mucilagi.
on diſtille cette même Plante , auſſi - tôt

neuſes qu'elle eſt cueillie, ou lorſqu'on la laillepar

cette fer- peu macérer ou fermenter , elle fournit

mentation, une huile eſſentielle , qui ſe ſépare de

l'Eau avec laquelle elle a été enlevée

dans la diſtillation.

1644 La chaleur , qui agit dans les Plantes

Elles de- aromatiques vivantes, ſurtout dans cel
viennent

les qui ſont fournies de ſel Tartareux
ſubtiles , &

fugitives , ſubtiliſe auſſi une partie de leur huile

par la fer- Réſineuſe , & la mệle avec le phlegme

mentation. de ces Plantes ; c'eſt principalement

certè partie qui donne à ces mêmes

Plantes leur odeur aromatique.
645

Pourquoi
Les liqueurs fort fermentées comme

les huiles le Vin , l'Eau de-Vie , & ſurtout l'Efprit

fermentées de - Vin , diſſolvent facilement les huiles

fe diſſolvent réſineuſes ; parce qu'elles les pénétrent
á l'Eau,

>

>
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646
1

1

E

647

par leur huile lubtile , chargée d'acide

volatil , & qu'elles les mêlent avec l'Eau,

à laquelle cette, huile ſubtile eſt incime

ment unie.

Les ſels alcalis , & les fels Tartareux

rendent les huiles réſineuſes , diſſolubles
Les ſels

Tartareux

à l'Eau , parce qu'elles fermentent ſour- & les alca

dement avec ces ſels , & dégénerent en lis rendent

buile gommeuſe ou mucilagineuſe. les huiles

Lorſqu'on diſtille les huiles Balſami- Réſineuſes

ques, & en général les huiles Réſineu- diſolubles
à l'Eau .

ſes , elles donnent une huile claire fort

Auide , quia plus ou moins d'acrimonie Huile EG

& d'activité, ſelon que les huiles qui la ſentielle

fournillent, ſont plus ou moins ſubtiles, diſtillée, eſt

& fournies d'acides.
la partie la

plus légere

On appelle cette huile Auide, que l'on
tire parla diſtillation , Huile Eſſentielle ; ſubtile des

parce qu'ordinairement elle eſt la partie huilesRédi.

la plus efficace , ou la plus active des neuſes.

huiles Rélineuſes.

Le nom d'huile eflentielle , ſe don- 648

ne ſur-tout aux huiles fluides , que four L'huile

Eſſentielle

niflent les Plantes aromatiques, dans les
diftillée

premiers temsdela diſtillation ; elles ont ne polle

la même faveur , & la même odeur que de pas tou

les Plantes d'où on les tire , & à peu près jours touà

les mêmes vertus ; je dis à peu près les tes les verà

mêmes vertus; car il y a des huiles

l'on & la plus

ܪ

>

>

6

.

>

plante. )

eſſentielles qui ne ſont pas exactement

tus de la

Nij
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les mêmes que celles des plantes qui les

fourniſſent ; parce qu'il y a des plantes

qui donnent des huiles eſſentielles réſi

neuſes , & qui de plus ſont fournies de

beaucoup de ſel Tartareux, lequel con

tribue auſſi aux vertus de ces plantes ;

ſouvent il leur donne 1101 - ſeulement

une vertu ſtimulante ou échauffante

comme font la plûpart des huiles ellen

tielles Réſineuſes , mais il les rend en

ccre ſavoneuſes , & apéritives : D'ail

leurs ces plantes ne contiennent pas

ſeulement de l'huile purement Réſineu

ſe, privée de ſel Tartareux, elles ſont en.

core fournies plus ou moins d'huile mu .

cilagineuſe , qui naît de l'huile Réſineu

fe même , unie au ſel Tartareux de ces

mêmes plantes. Ainſi les vertus de ce

genre dePlantes , doivent dépendre plus

ou moinsde ces deux eſpeces d'huiles ,

ſelon qu'elles contiennent plus ou moins

de l'une ou de l'autre ; mais l'huile eſſen

tielle Réſineuſe eſt toujours beaucoup

plus active que l'huile mucilagineuſe ,
chargée de ſel Tartareux & de beau

coup
d'Eau ; c'eft moins par

tité, que par les propriétés de ces huiles,

que l'on doit juger de leurs vertus.

649 Lorſque les plantes ſont fort aroma

L'huile tiques , comme la Sauge , le Thin , la

>

>

>

la quan

+
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Lavande , la Canelle , le Gérofle , & c. Eflentielle

leurs vertus réſident principalement dans des plantes
fort aroma

l'huile ellentielle exaltée ; ſoit réſineuſe ,

foit mucilagineuſe ; parce qu'elle eſt la ſede lesve: -
tiques, por.

portion la plus ſubtile , la plus active, & tus de ces

la plus débarraſlée d'huile limoneuſe ; de plaates.

toute l'huile de ces plantes , la partie de

cette huile exaltée qui eſt devenue mu

cilagineuſe a les mêmes vertus que celle

qui eſt réſineuſe , & eft à peuprès aufli

active , parce qu'elle eſt peu chargée de

fel Tartareux , ſurtout de fel Tartareux

fixe ; car l'huile réſineuſe , dégénérée en

huile mucilagineuſe,conſerve les vertus ,

elles ſont affoiblies oumodifiées plus

ou moins , felon que cette haile , deve-.

nue mucilagineuſe , eft plus ou moins

pénétrée d'Eau , & plus ou moins char

gée de la partie ſáline du ſel Tarta

reux .

- . L'huile qui n'eſt pas exaltée , & qui 650

eſt groſſiere ou fixe , ne paroît donc pas L'huile

contribuerbeaucoup aux vertusdesplan- fixe debeaucoup

tes échauffantes; cependant il faut faire de plantes ,
attention , qu'il y a des plantes qui contribue

abondent en huile Réſineuſe fixe , qui à leurs ver

a beaucoup d'acrimonie, & quidoit avoir tus.
651

par conſéquentbeaucoup d'activité : On

doit auffi penſer que dans les Plantes tres plantes

remplies de fucs gras ou mucilagineux, où elles

>

;

>

Il y a d'au
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fi

vertns.

L.

>

TL

ont des 1

contribuent l'huile fixe graſle ou mucilagineuſe ,ſur

plusà leurs tour dans les plantes qui ont beaucoup

de faveur ou d'acrimonie , a à peu près

les mêmes caracteres & les mêmes ver

tus que celles qui font plus ſubtiles ,

plus fuides , & plus délayées dans les
fucs de ces plantes.

652
L'huile fixe primitive des Plantes ,

L’huile pri- eſt ordinairement Réſineuſe , parce que

mitive des

l'huile primitive des Plantes, ne devient
plantes qui

mucilagineuſe , & graſle, que par la fer

huiles mu- mentation qu'elle ſouffre dans ces mêm

cilagineu- mes plantes. ,
ſes , eft or- Les huiles qui ſont purement Réſi
dinaire

ment Réf neuſes , ne font ſuſceptibles nide fer

neure. mentation , ni de pourriture , dans les

653 plantes privées de ſels Tartareux,ou peu

Les huiles fournies de fels Neutres,qui puiſſent déa

parfaite-,c générer en ſel Tartareux , de- là vient
ment Réf .

neuſes ,ne qu'il y a des plantes remplies d'huilesré.

font ſuſcep ,lineuſes & balſamiques , qui ne dé

tibles , ni génerent point en huiles mucilagineuſes

de fermen. ni en huiles graſſes ; mais les huiles ré

tation , ni fureuſes des plantes fournies de ſel Tar
de pourri

tareux , tels font la plâpart des plantes

aromatiques, qui dégénerent en huiles

mucilagineuſes ,mêmeen huiles mucila

gineuſes forr ſubtiles , & fort exaltées :

Elles ſontmêmeſuſceptibles de pourri

ture, & defermentation complette ; car

O

>

ture .
>

>
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fi on coupedes Plantes aromatiques fort

ſucculentes , & qu'on les entafle , elles

ſe corrompent : Si on en exprime le

ſuc , & qu'on l'expoſe à l'action de l’Air ,

il fermentera & deviendra plus ou

moins aigre , ſelon que le ſel Tartareux

y ſera plusou moins abondant.

Il y a pluſieurs Plantes Réſineuſes., Toutes les
dont les huiles font

trop
fixes pour

don

plantes Rés

ner dans le commencement de la diſtil . ineuſes ne

lation, de l'huile ellentielle réſineuſe ſub- donnent

tile , elles fourniſſent ſeulement un phle. pas d'huile
Effentielle

gme chargé d'huile mucilagineuſeplus fubtile dans

ou moins exaltée , qui le rend plus ou la difilla

moins odorant,& plus ou moins trouble tion .

ou blanchâtre : L'huile eflentielle réſi

neuſe de ces plantes ne s'éleve que lorſ

que
la diſtillation eſt fort avancée , &

cerce huile eſt moins fluide , & moins

ſubtile que celle que fourniſſent dans

les premiers temsde la diſtillation, beau

coup de Plantes aromatiques ; ſurtout

celles qui ſont arrivées à leur terme

d'accroiſſement ou de maturité .

L'huile eſſentielle de la plậpart des
Arbres Réſineux, ſe volatilile & fe diffi- L'huile Ré.

Gneuſe qui
pe peu ; lorſqu'elle ſurabonde dans ces

Curabonde
Arbres , elle s'ouvre des iſſues

par
ler

dans les Ar

qu'elles elle découle ; elle eſt liquide bres , s'é

lorqu'elle fort de l'Arbre , parce qu'elle chappe , &

|

i

-

655
B
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fritent
peu

les

en les applique.

On employe au

** pour embaume

l'on veut préſerve

is Egyptiens ſe le

>

ismineuſes , qui fo

optibles.

Les huiles Balſam

blides , comme le

2, le Sang de Drag

Colophone ,&c . for

forme des contient de l'Eau Auide , ou peu fixée ;

Refines fé mais cette Eau s'évapore , & l'huile s'é
ches fixes

ou volatiles paiſſit. Il y a cependant des Pays fort
chauds où les Arbres abondent en

huiles rélieuſes qui ſe volatiliſent beau

coup , & deviennent fort aromatiques ,

fans dégénérer en huile mucilagineu

fe ; ces huiles découlent auſſi des Ar

bres , prennent une conſiſtence ſolide

656 & forment des maſſes friables , légeres

Le Cam- & fort odorantes ; il y en a même qui
phre eft Ré.

ont ſi peu d'acrimonie, qu'elles ſont cal
fine yola

rile.
.mantes & anodines ; tel eſt le. Cam

phre.

657
Les huiles Eſſentielles fort ſubtiles

Les huiles & fort fluides , qu'on tire par la diſtilla& ,

Eſſentielles tion , ſe deſſechent auſſi peu à peu, &
diſtillées

· forment enfin des maſſes ſolides& fria .
peuvent ſe

deſſecher & bles , allez ſemblables au Camphre.

former une Les vertus Vulnéraires des huiles Bal.

eſpece de ſamiques , ou des huiles Réſineuſes, qui

Çamphre. ont peu d'acrimonie , dépendent priu
653

cipalement de la propriété qu'ont ces

vulnéraire huiles, de réſiſter à la pourriture ; elles

des huiles, s'oppoſent par cette propriété à la cor

dépend de ruption desſucs , qui ſont fournis par
la

leur incor- ſuppuration , & qui découlent dans les
ruptibili: é.

playes. Moins ces huiles Réſineuſes ont

d'acrimonie , plus elles ſont préférables

dans la Cure des playes , parce qu'elles

-Cure des playes

Hić,&parce qu'ell
néanmoins cette d

dans les cas où il F

puration , & r'affe

La vertu

préférable aux auto

Non en couvre le

les employe dans !

les
Digestifs

.
Celles qui ſont

la
Térébenthine ,

&
lemblables , for

pirées dans les

ment en vûe depe

les fucs qui lup
Chairs ſont fort le

>

beſoin
d'être rall

81
adoucit ces H
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C'est par

.

660

frritent peu les Chairs ſur leſquelles

on les applique.

On employe auſſi les huiles réſineu 6599

ſes
pour

embaumer les corps morts que
même

l'on veut préſerver de la pourriture : la creme
les Egyptiens ſe ſervoient des huiles Bi . raiſon que

toutes les

tumineuſes , qui font encore plus incor- huiles Ré

ruptibles . fineuſes &

Les huiles Balſamiques qui ſont fort Bituininea
folides comme le Maſtic , le Sanda- ſes , font

å

rac, le Sang de Dragon , la Lacque , la propres
embaumer

Colophone ,&c. ſont peu d'uſage dans les Corys

la Cure des playes à cauſe de leur ſoli- morts .

dité , & parce qu'elles ſont aſtringentes ;

néanmoins cette derniere qualité peut Ufage des
dans les casoù il faut modérer la ſup- neufes,Bal

huiles .

puration , & r'affermir les Chairs , être famiques ,

préférable aux autres ; on les pulvériſe , ſolides

& on en couvre les Chairs , ou bien on dans les

les employe dans les Onguens ,ou dans Playes qui

les Digeſtifs.
ſuppurent

tropa
Celles qui font plus fluides comme

la Térébenthine , le Baume du Perou Les huiles

& lemblables , ſont plus utiles , & plus balſami-.
Aui.

uſitées dans les cas où l'on a ſeule- ques ,

ment en vûe de préſerver de corruption acres , de
dcs , un peu

les ſucs qui ſuppurent. Lorſque les vent être

Chairs ſont fort ſenſibles , & qu'elles ont adoucies

beſoin d'être raſloupies & relâchées , par des ſub
Itances 011

on adoucit ces huiles , & on les rend
NY

>

661

>



298 Des Huile
s

.

pour les
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662

à

& ueuſes , plus relâchantes , en les mêlant avec le

jaune d'oeuf , ou avec des huiles graſſes
Playes qui

ſuppurent.
ou des graiſſes , ou d'autres ſubſtances

onctueuſes,

Quand on veut faire ſuppurer des

Huiles Ré- Chairs un peu engorgées & peu ſenſi

fineuſes
bles , on préfere celles qui ſont un peu

propres actives & irritantes comme le Tacaq

exciter la

fuppura
mahaca , ile Ladanum , la Réſine de

tion.
Lierre : Ces Réſines contiennent un

peu de ſel Tartareux car elles four

nillent du ſel alcali fixe ; mais ſi peu ,

qu'on ne doit pas moins les regarder

comme des huiles parfaitement Réſi

neuſes : l'Encens , que l'on peut rappor

ter à la même Clafle , en fournit davan

tage ; mais le ſel Tartareux qu'il con

n'eſt pas en allez grande quantité ,

pour affoiblir la vertu Balſamique ou an

tiputride de cette Réfine.

663 Lorſqu'il ne s'agit que de conſoli

Uſage des der des playes récentes, onemploye les
huiles Réfi. huiles Réſineuſes Balſamiques , fais les

.
neuſes,Bal

ſamiques ,
mêler avec des fubftances onctueuſes , &

pour con- relâchantes : on forme pluſieurs liqueurs

ſolider les Balſamiques conſolidantes, en diſtillant

Playes.
ces Réſines , ou des Planteś qui en ſont

fournies , avec le Vin , ou l'Eau - de

Vie; la vertu qu'ont ces Remedes d'em .

pêcher la diſlolution des fucs , qui doi

tient ,
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664

par conſé

vent ſervir à réunir les Chairs diviſées ,

& de rendre auſſi ces ſucs plus liants &

plus fermes , contribue beaucoup à hâ
ter cette réunion.

Les huiles ſubtiles qu'on rire des

Bauines , par exemple de la Térében- Uragedes

thine par la diſtillation , ſont moins Bal- huiles Er

famiques ;'parce qu'elles ont plus d'a- tentielles ,

crimonie , & qu'elles ſont
Réſineuſes

diſtillées

quent rrop irritantes ; elles ne convien- dans la

nentque dans les cas où les Chairs font mortifica

pey fenfibiles; ou lorſqu'elles tendent à toides
la mortification ; ces huiles réſineuſes , Chairs.

fubtiles & actives, ſont alors un puiſſant

Remede contre la pourriture. Le Cam

phre qui a la même vertu , & qui a peu&

d'acrimonie , quoique fort volatil , doit

être regardé comme une huile Balſami.

que excellente , étant mêlé avec des ſub

ftances onctueuſes, dans les cas où il

faut faciliter la fuppuration & préſer

ver les Chairs & les ſucs , d'altera

cion putride. Lorſqu'on doit plus envie

fager la pourriture que la ſuppuration ,

on diſſout cette Réſine dans l'Eſprit-de

Vin , qui réſiſte puiſſamment auſſi par

lui-même à la putréfaction & à la dil

folution des ſucs.

L'Eſprit-Recteur que renferme les 665

huiles Balſamiques, les rend ſtimulan- Ulage in

>

>
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térieur des tes ou irritantes, pris intérieurement,de

huiles Bal- là vient qu'elles ſont Cordiales, qu'elles
famiques. .t'animent & fortifient l'actiondes vail

feaux , qu'elles conviennent aux Mala

dies froides du Cerveau , & des Nerfs :

Cet Eſprit -Recteur, de même que celui
de toutes les autres Réſines , & des gom

mes aromatiques , ſouffre un change .

ment conſidérable par l'action de notre

chaleur naturelle ; on reconnoît ce chan

gement par l'odeur de Violette qu'il

donne à nos Urines, & quieſt fort diffe

rentede celle qui lui eſt naturelle. Il y

a des Réſines où cette partie volatile eft

plus développée", plus chargée d'acide

plus active que dans d'autres , ce qui la

rend plus ſtimulante , & plus réſoluti

ve. On preſcritordinairement ees hui.

les Réſineuſes Balſamiques , pour les

Ulceres intérieurs; mais elles ne peuvent

être que nuiſibles

trop échauffantes, & qu'étant confon
dues avec toute la maſſe des humeurs ,

leur vertu balſamique ne peut ſer

vir à la guériſon de ces Ulceres ; fi ce

n'eſt de ceux des parties où ces huiles le

portent en plus grande quantité ;" com

me dans la voyedes Urines ; c'eſt pour

quoi elles ſont ſouvent employées avec
fuccès dans les Gonorhées,

, parce qu'elles ſont
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? Les huiles eſſentielles Réſineuſes &

gommeuſes très-exaltées , que fournif- Uſage in

fentlesPlantes qui ſont fortaromatique, huiles Er

térieur des

& qui ont une ſaveur fort vive , ſont ex- ſentielles

trêmement échauffantes , on ne doit s'en fort aro

ſervir intérieurement , ou extérieure- matique.

ment , que lorſqu'il faut r’animer l'a

ction des vaiſſeaux ; elles relevent les

forces abbattues ; recréent le Cerveau

& excitent le mouvement des Eſprits

Animaux . Ces huiles appliquées: exté- 667

rieurement font fort pénétrantes , elles Ufage ex

s'oppoſent à la pourriture; & empêchent térieurde
la diffolution des humeurs ; mais elles ces huiles.

ſont fort irritantes , & inflammatoires ,

on ne peut les employer que lorſqu'elles

font tempérées par d'autres Remedes

moinsactifs , ou lorſque les chairs font

peu ſenſibles , comme celles des parties.

attaquées de Paralyſie , ou de mortifi

cation . Cependant ces huiles irritantes ,

& pour ainſi dire Cauſtiques appaiſlent
668

très-promptement les grandes douleurs Pourquoi

des Nerfs ,cauſées par des bleſſures,oupar fent la dou,

de violentes irritations,en lesappliquant leur des

iminédiatement ſur ces Nerfs à l'endroit nerfs bleſ ,

même de la douleur ; mais il paroit qu'.
rés.

elles ne produiſent cet effet qu'en cau

riſant en quelque ſorte le Nerf , & en

le rendant inſenſible

elles appai
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CH A P I TRE XVI.

mit

les

luj

Des Huiles GOMMEUSES , OU

2E

tai

MUCILAGINEUSES.

me

teiLes huilesI tes jaudeux eſpeces d'huiles: Sçavoie

des

90

L
huiles mucilagineuſes & les hui.

Gommeu- les gralles , qui paroiſſent fort différen
fës naiſſent

tes des huiles priinitives , dont nous
des huiles

Bitumineu. venonsde parler , je veux dire des huiles

Les & Réci- Bitumineules , & des huiles Réſineuſes

neuſes. ces deux dernieres eſpeces d'huiles ne

ſont chargées que delel acide , au lieu

que les premieres ſont fournies de ſels

Tartareux , ou plutôt ce ne ſont que des

fels Tartareux devenus plus ou moins

huileux : Lorſque ces ſels ſont pénétrés

de beaucoup d'Eau & d'huile , que l'Eau

eſt pas encore étroitement

& fortement unie , & que la partie ſa&

line & huileuſe du ſel Tartareux , font

comme délayés dans cette Eau , ils for

mentavec cette même Eau des huiles mul

cilagineuſes ; mais plus l'Eau s'y incor

pore intimément , & plus elle s'y unit

fortement , plus les huiles mucilagineu

-
8

೩
ತ 23

45
:
3
4

les

for

94

โa

té

ne le le

F
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;

>



Gommeuſes e Réſineuſes.. 303

>

ture.

fes le changent en huiles graſſes.

Ces huiles ſont ſuſceptibles de fer
670

mentation & de pourriture, & il n'y a que
Il n'y a que

les Corps

les Corps où elles ſe trouvent, qui ſoient
qui con

fujets à ces mouvemens , & aux effers tiennent

qu'ils produiſent : Elles méritent d'au- des huiles

tant plus notre attention , qu'elles for- mucilagi

ment les ſucs qui nous fervent ďali- neuſes ou

mens ,& qui produiſent toutes nos diffé- gralles,qui
ſoient ſur

rentes humeurs .
ceptibles de

- Les huiles Gommeuſes ne ſont que fermenta

des huiles mucilagineuſes , qui ont ac- tion , ou

quis uneconſiſtence ſolide par la diffi- depourri

pation d'une partie de leur Eau qui 671

les rendoit fluides. Ce genre d'huiles ſe Les Gom.

diſtingue facilement des huiles Réſineu- mes ſolides

fes , par la facilité qu'elles ont à fe dif- & friables ,

foudre dans l'Eau,, par la faveur aigre ſont des
huiles mu,

qu'elles contractent lorſqu'elles ſont dé cilagineu

layées dans beaucoup d'Eau , & expo- ſes delle

fées pendant quelques tems à la fermen- chées,

tation ,enfin par le fel alcali fixe qu'el

les donnent dans les Analyſes , & qui

prouve qu'elles contiennent un bel Tar

careux ; ce qu'on neremarque point dans

les huiles qui ſont parfaitement Réſi
neuſes .

Il paroît que les huiles primitives ne

dégénerent en huile mucilagineuſe , & Commene

en luile gralle , que lorſqu'elles entrent les huiles

>

670
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'673

primitives dans la compoſition du ſel Tartareux des.

dégénerent Plantes , & lorſque ce fel ſe trouve ex
en huiles

mucilagi
trêmement penérré d'Eau , par la fer

neuſes . mentation que la chaleur du Soleil ex
cite dans ces Plantes : le ſel Tartareux

naît , comme nous l'avons dit , de quel

ques ſels Neutres , que la Terre fournit

aux plantes , & deceux, qui peuvent

ſe former dans les planres mêmes par

l'union d'une Terre alcaline avec l'an

cide dont les huilesprimitives ſontchar

gées, & qui leur eſt lemoinsadhérent.

La formation du fel Tartareux de

La nature chaque Plante , dépend primitivement

des diffé- de l'eſpece de fel Tartareux qui a d'a

rentes ef . bordété fournie à la plante par la ſe

12s mucila- mence ; c'eſt ce fel primitif qui regle

gineuſes , & fixe la nature du fel Tartareux , qui

dépend de doit ſe former dans la Plante , pendant

la ſtructure tout le tems de la végétation , & c'eſt

des plantes,cefelquienſuite devient huileux ,& qui

mence d'où fournit l'huile mucilagineuſe ou graffe

ces plantes d'es ſucs des plantes , & celle qui ſe for
naiſſent. me dans les ſemences dans le tems de la

I maturité. Si cette huile eft âcre , com

me dans la femence de Sénévé , le fel

Tartareux qui ſe formera dans la Plante

ſortie de cette femence , aura la même

faveur : Si elle eſt amere , comme dans

l'Amande du Pêché , le ſel Tartareux de

peces d'hui.

>

>
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l'Arbre qui naſtra de cette Amande,ſe

ra amer : Si elle eſt auſtere coinme

dans le Gland de Chêne , le ſel Tarta

reux du Chêne qui naîtra de ce Gland

ſera auſtere, &c. Cependant toutes les

huiles que produiſent les ſels Tarta

reux auſteres ne font pas auſteres

elles ont ſouvent fort peu de faveur

comme celle des Pepins de la plû

part des fruits , mais du moins ſont

elles toujours formées de ſels Tartareux

auſteres ; comme on le remarque dans

ces fruits avant la maturité ; car leurs ſels

Tartareux ne perdent leur ſaveur au

ftere en devenant fort huileux , que

par la quantité d'Eau qu'ils reçoivent,

& qui les font dégénérer en huile muci

agineuſe, ou en huile graſle. Ces ſels de

génerés en huile deviennent ſeulement

plus diviſés , plus aqueux , comme nous

le remarquerons en parlant des huiles

graſſes,mais ils ne changent pas de nature

dans l'huile qu'ils forment, ainſi l'huile

des ſemences ſe trouve toujours char

gée de l'eſpece de ſel propreaux Plantes

qui naiſlent de ces ſemences.

Mais ces fels font eux-mêmes,dès qu'ils

ſont formés des ſels huileux , des fels

qui renferment uire huile de la même

nature que celle des ſemences d'oû nail

>
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paux Laboratoire

expoſés à l'action

qui peuvent conti

>

(

quiarrivent aux

ces fucs.

L'huile mucila

tareux , qui font

porent facilement

le que la Terre for

de plantes , & cei
facilement auſſi di

>

& dans l'huile muci

union réciproque à

ſent les plantes où ils le forment , &

cette huile eſt déja ou mucilagineuſe ou

graſle , ou du moins fort diſpoſée à le

devenir : Ce ſont les huiles primitives ,

dont nous avons parlé , & que la Seve

porte dans les Plantes , quidégénerent

en ce genre d'huile ; mais c'eſt la ſtru

cture de la Plante , & l'huile déja for

mée dans la ſemence, & celle qui ſe for

me enſuite ; qui procurent ce change

inent.

Les pores des racines des plantes peu.

vent être euviſagés ,comme des filtres,

qui n'admettentque l'eſpece de ſel Neu.

tre , & l'eſpece d'huile primitive , qui

conviennent à chacune de ces plantes ;

la chaleur qui pénetre cesmêmes plan
tes , agit diverſemement ſur leurs ſucs ,

lelon qu'elle pénetre plus ou moins les

parois des vaiſſeaux & des cellules qui

renferment ces ſucs , ſelon que ces vaiſ

ſeaux & ces cellules ſont plus ou moins

amples , & ſelon que les parois de ces

mêmes vaiſſeaux & de ces mêmes cellu

les , ſont plus ou moins minces & Alexi

bles , & que les vibracions de l'Air ex

térieur peuvent agir plus ou moins ſur

ces parois , & concourir avec la chaleur

à l'élaboration des ſucs ; ſurtout de ceux

des feuilles , leſquelles ſont les princia

citée par la chaleur

genere en huile m

mucilagineuſe ſe c!

>

gralle , & lorſque

les Animaux, elle

en graille , en fuif

tres
changemens

dans la ſuite.

Les
changeme

ves,
bitumineuſes

mucilagineuſes
graſles , ne fe font
rement dans tout

des plantes dont

toujours
réſineuſe

>

>

d'autres en
partie

neuſe & en
part
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paux Laboratoires où les ſucs ſont plus

expoſés à l'action des cauſes extérieures

qui peuvent contribuer aux changemens

qui arrivent aux parties intégrantes de

ces ſucs.

L'huile mucilagineuſe , & le ſel Tar

tareux , quifont deja formés , s'incor

porent facilement dans l'huile primiti

ve que la Terre fournit à chaque eſpece

de plantes , & cette huile s’incorpore

facilement auſſi dans le ſel Tartareux

& dans l'huile mucilagineuſe ; par cette

union réciproque à l'action de l'Eau ex.

citée par la chaleur, l'huile primitive dé

génere en huile mucilagineuſe , l'huile

mucilagineuſe ſe change enſuite en huile

grafle,& lorſque l'huile graſle paſſe dans

les Animaux , elle ſe change en beurre ,

eir graiſſe , en fuif , & reçoit après d'au .

tres changeniens dont nous parlerons
dans la ſuite.

Les changemeus, des huiles primiti
Les huiles

ves, bitumineuſes & réſineuſes,en huiles
Réfineuſes

mucilagineuſes , & enfuite en huiles reſtenten

gralles , ne fe font pas , du moins entie- partie Rife
rement dans toutes les plantes ; il

у
neuſes , &

des plantes dont l'huile eſſentielle reſte ſe conver
tiſſent en

toujours réſineuſe ; elle ſe trouve dans
partie en

d'autres en partie bitumineuſe, ou réſi- huiles mu

neufe & en partie mucilagineuſe ; il y cilagineuſes

674

>

a
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>

Ces mêmes h

férentes vertus

ou moins charge

klon les qualités

mucilagineux de

aque , celui de

etI laxatif , cel

box des Capillai

rđorant , celui

la grande Con

dans beau- en a où elle devient ſeulement mucila

coup de gineuſe , & ne ſe change pas en huile
plantes,

gralle ; elle reſte dans les unes mucila

gineuſe , dans d'autres elle tend à deve

nir viucule , & dans quelques anes à fe

convertir en ſucs aigrelers ; il y en a où

elle eſt en partie mucilagineuſe , & en

partie graſle. Dans d'autres elle devier't

parfaitement graffe , particulierement

celle de leur fruir , ou de leur femert

ce dans le tenis de la maturité. Les fels

Tartareux dont l'huile n'eſt que mucila

gineuſe , & qui palle dans les Animaux ne

fe changent pas en beurre& en graiſle';

ils fourniſſent cette partie du Lait , que

l'on appelle Fromage , laquelle ſe chair.

ge en ſucs gélatineux. Nous parleron's

dans la ſuite de ces ſucs & des change

mens qui leur arrivent.

Les ħuil'es mucilagineuſes & gommer&

Propriétés fes , qui ſont inſipides, ou peuſavoneuſes

des huiles ſes , ſont lubrifiantes ou adouciflan

neuſes in fi . tes , pénétrantes , relâchantes , émol

lientes & anodines ; tels font la Gomme

peu favou- Adragant , la Gomme Arabique , la
reuſes,

Gomme de Cérifier , de Prunier , & les&

Mucilages qui ſe trouvent dans les Bayes

de Houx, dans la Graine de Pſyllium ,

dans l'a Pariétaire , dans la Mauve , da118diang

la Guimauve , & c .

Le fel
ellentie

Que
contiennent

mucilagineuſes
embarraſſé dan

donne un peu

Les
Anciens le

fang des Rem

agré.

675

mucilagia tes ,
>

>

pides , ou

Ce ſel
rend

Plus
pénétrant

kià
délayer le

ont peu
l'actic

deux
effers ; 1

abliſent la f

ties &
endu

Leplacement

Foyes de lastumeurs
res

comme elle
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Ces mêmes huiles ont d'ailleurs dif

férentes vertus , ſelon qu'elles ſont plus

ou moins chargées de ſel Tartareux , &

Lelon les qualités de ce ſel; celui du ſuc

mucilagineux de la Pariétaire eſt diuré,

tique , celui de la Manne & du Miel ,

eſt laxatif celui des ſucs 'mucilagi

neux des Capillaires , eft apéritif & ex

pectorant , celui du ſuc mucilagineux

de la grande Conſoude , eſt aſtringent,
&c.

Le ſel eſſentiel Tartareux , & Nitreux 676

que contiennent la plậpart des plantes Les plan

mucilagineuſes émollientes , & qui eſt tes mucila
embarraſſé dans leur mucilage , leur gineuſes ,

émollien

donne un peu d'activité ; c'eſt pourquoi tes, ſont
les Anciens les ont mis ces plantes au un peu fi

rang des Remedes chauds au premier mulantesa

dégré.

Ce ſel rend les ſucs de ces plantes

plus pénétrane , plus propre à difloudre

& à délayer les ſucs endurcis , il excite

un peu l'action des vaiſleaux par ces

deux effers ; les plantes émollientes ré

tabliſſent la fluidité des humeurs arrê .

tées & endurcies , elles procurent leur

déplacement, & leur retour dans les

voyes de la circulation à meſure que ces

humeurs reprennent de la fluidité ; mais

comme elles ne produiſent ce dernier

j

>
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)

677 a

>

>

>

avantage , qu'autant qu'elles excitent l'a

ction organique des vaiſleaux , elles ne

peuventréuſſir dans les cas ou les vaif

feaux n'ont plus de ſenſibilité , nid'acti

vité.

Il y a un autre genre de plantes

Leuz?ma- dont l'huile mucilagineuſen'estpas éli

niere d'ao remarquable , & dont les vertus diffe
gis.

rent beaucoup de celles des plantes dont

nous venons de parler ; car leur princi

pale qualité eſt d'être fort ſédatives , ou

rafraîchiſſantes: Telles ſont les Semen.

ces de Concombre ', de Courges , de

Melon , de Citrouille , de Laitue, d'En

dive , le Pourpier , le Nenuphar , la

petite Chélidoine , & c. Cette vertu ra

fraichiſſante paroît dépendre de l'huile

fort aqueuſe & légerement mucilagi

neuſe de ces plantes; car on ne peut pas

l'attribuer à leur fel , nous ne connoiſ

ſons aucun ſel qui poſſede une telle qua

lité , du moins à un fi haut dégré ; d'ail

leurs le ſel eſſentiel de ce genre de plan

tes , varie beaucoup ; il y en a même

pluſieurs de ces plantes qui contiennent

des ſels alcalis volatils naturels : or ces

ſels ne ſont pas rafraîchiſſans , ils ſont

au contraire ſtimulans ou échauffans.

La nature de l'huile mucilagineuſe

Les huiles de ces plantes, qui ſont ſi rafraîchiſſan

>

ܪ

>

678
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>
10

tes .

tes , ne nous eſt pas connue , cette huile mucilagi

s'y trouve mêmeen ſi petite quantité , neuſes ra•

que
ſa vertu ſédative ou rafraichiſlante

fraîchiſſang

doit être très- conſidérable : On ne doit

pas confondre cette vertu avec celle des

Remedes Somniferes ou Calmans ; ceux

ci émoulient le ſentiment , rendent les

Nerfs moins ſuſceptibles d'irritation , ils 679

moderent les mouvemens , & les éva- Elles diffe

cuations qui dépendent de cette cauſe,ils huiles Nar:

calment les douleurs ,& procurent le

ſommeil ; mais ils ne rafraichillent pas ,

c'eſt -à-dire qu'ils n'affoibliſfent , ou ne

ralentiſſent jeu des Arteres , au

contraire , la plûpart l'excitent , & l'au

gmentent,

>

rent des

cotiques.

>

Pas le

:
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CHAPITRE XVII.

Des Huiles GOMMEUSES , ET

RE'S I NEU SE S.

9 . I.

Les Huiles Réſineuſes un peu Bitumia

neuſes e Gommeuſes.

C

691

les vertus

680 E S huiles ont preſque toutes une
Huiles Ré

ſaveur âcre naufcabonde , & une

fineuſes ,

odeur forte , peu agréable , qui parti
Gommeu

les,& Bi- cipe de l'odeur aromatique , & de l'o

tumineu- deurdes bitumes:leurs vertusapprochent
Les. beaucoup de celles des huiles Bitumi

neuſes ; comme on le remarque dans le;
Elles ont

Galbanum , dans la Gomme Ammonia .

des huiles que , dans le Bdilliumdans le Bdillium , dans l'Oppo

Bitumineu - ponax , dans le Sagapenum , dans l’Aſſa.
fes. Fætida , dans l'huile de Sabine , &c.

qui ſont Antihyſteriques , Emmucago.

gues , Pénétrantes , Stimulantes, Réſo .

lutives , Emollientes, Cephaliques, pro

pres pour les Maladies froides des Nerfs.

Ce genre d'huile donne dans les Ana

lyſes

>
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>

lyſes , un peu de ſelalcali volatil , & du

fel alcali fixe : ily en a pluſieurs d'où

l'on ne tire que l'un ou l'autre de ces

deux ſels ; ce qui prouve qu'elles ne

contiennent que très peu d'huile Gom

meuſe : Néanmoins ce peu d'huile Gom

meuſe , les rend pour la plûpart , plus

émollientes , maturatives ou plus dige

ſtives que les huiles Gmplement Bitu

mineuſes ou ſimplement Réſineuſes.

Quelques - unes ſont auſſi un peu purga

tives . On peutmêmerapporter la Scam-.

monée , qui eſt un puiſſant purgatif, à
ce genre d'huile , à cauſe de ſon cara

Čtere réſineux , & færide , & de ſes ver

tus réſolutive , & maturative.

Toutes ces huiles paroiſlent naître

principalement de différentes huiles Bi

tumineuſes qui pallent dans les plantes ,

& qui y forinent ce genre d'huiles Ré

lineuſes, & mucilagineuſes.

O

S. I I.

Les Huiles Réſineuſes et Gommeuſes , qui

ont une odeur aromatiqueſuave ,ou une

faveur douce , piquante , & aro

matique.

Ces huiles ſe trouvent dans les plan

tes , & dans les ſemences qu'on appelle Les huiles

1ome II,

682
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Les
Huiles Gom

Purtus.

La vertu de la

iatives, ou léger
pend

ordinairem
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Nitreux
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Carminati- communément Carminatives , celles ſont

ves ſont ré . l'Anis , l'Anet , la Coriandre le Cu

fineuſes
min , le Carvi , le Fenouil , le Génié

gommeu

vre , & c. Elles ſont ſtimulantes , cor
les.

683 diales , pénétrantes , ſtomachiques , ré

Leurs ver- ſolutives. La partie ſubtile gommeuſe

ou mucilagineuſe , qu'elles contiennent,
684

En quoi
les rend très propres à pénétrer llesma

corſiſtent tieres crues , & viſqueuſes , amaflées dans

leur vertu les premieres voyes , & dont l'Air qui ſe

Carmina- dégage , qui ſe raréfie , & qu'elles recien
tiye.

nent par leur viſcoſité , cauſe des diſten

tions douloureuſes , & quelquefois mê

me des Coliques violentes , qui ſe diſſi

pent facilement par l'uſage de ces huiles

pénétrantes ; elles diſſolvent les matieres

viſqueuſes , & mettent en liberté l’Aić

eſt empriſonné, & qui lęs raréfie ;

c'eſt pourquoi les Anciens les mêloiene

avec ſuccès aux Purgatifs qu'ils preſcri

Leuruſa- voient; elles étoient du moins indiquées

ge mélé lorſqu'il falloit évacuer des matieres pi
tuiteuſes , épaiſſes , & gluantes ; parce

Purgatifs.
qu'elles prévenoient les douleurs ou les

Coliques , que ces matieres pouvoient

cauſer par leur raréfaction pendant l'a

ction du Purgatif ; & parce qu'en détrui

ſant leur viſcoſité , elles en facilitoient

l'évacuation ; de-là vient auſſi qu'on les

Dans quel employe ucilement pour aider à la di

went à des h

soins
réſineur

tallure
que

quiy iment de la

parce
qu'elle

685

avec les

zoſe qui ne
treux ; ce ſe

miles

mucil

a
même

rem

iune
plante

plus
puilla

neule
olante .

Les
beicompagaćbeaucoup

686



Gommerſes et Réſineuſes. 315

.

687

688

geſtion des alimens , trop fournis d'hui- cas ellesai.

les glutineuſes:
dent à la

digeſtion.

$. III.

Les Huiles Gommeuſes et Réſineuſes,

Purgatives.

La vertu de la plậpart des plantes la

xatives , ou légeremeiit purgatives, dé
Plantes

pend ordiņairement de leur fel ellen- purgatives

ciel , ſoit Nitreux, ſoit Tartareux, accom
qui agillen :

par leur tel.

pagné de quelque huile douce , onctueu

le , emolliente , & relâchante ; mais

celle des Purgatifs un peu forts , appar
Plantes

tient à des huiles irricantes , plus ou purgatives

moins réſineuſes , ougommeuſes : On quiagillene

eſt aſſuré que cette vertu dépend préci- huile.

ſement de la partie huileuſe des plantes,

parce qu'elle le trouve dans l'huile réli

neuſe qui necontient point de ſel Tar
tareux ; ce fel ſe trouve

que
dans les

huiles mucilagineules , ou graſſes: On L'huile ré .

amême remarqué que l'huile rélineuſe fineuſe de

d'une plante pergative , purge toujours et pluspur
ces plantes,

plus puillamment que l'huile mucila gative que

gineule ou gommeuſe de la même I huile

plante...
gommeule

Les huiles réſineuſes purgatives , ac
des mêmes

plantes.

compagnées d'huile mucilagiiieuſe , ont

beaucoup de diſpoſition à ſe laiſſer pé- Sels qui

par leur

ne
3

689

690
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diſſolvent nétrer , & diviſer par les ſels alcalis fixes ;

ees huiles. & par les ſels Tartareux , lurtout par les

ſels aigrelets , comme ceux du luc de

Citron , de Limon , de Grenade , les ſels

tirés du Tartre , & c. que l'on employe

utilement ces ſels dans les macérations

& dans les infuſions des plantes Purga

tives , pour en extraire l'huile où réſident

les vertus de ces plantes : La partie gom

meuſe de ces huiles facilite beaucoup

cette diſſolution ; c'eft elle qui rend la

partie réſineuſe plus ſuſceptible de l'er

pece de fermentation , qu'elles ſouffre

pendant la macération.

691 Preſque toutes les plantes Purgatives

Sel Eſſen- contiennent du ſel Tartareux , mais ce

ciel des

ſel contribue peu à leur vertu ; car nous

purgatives, ne connoiſlons aucunfel Tartareux ca

contribue pable de purger auſſi puiſſamment que

peu à leur ces Purgatifs , & en auffi perite dole.

Ce fel nous fait ſealement appercevoir

que les huiles Purgatives , même celles

qui ſont les plus réſineuſes , les plus â

cres , & les plus Purgatives ; telles font

la Scammonée , & la Réſine de Jalap ,

ne ſont point de pures Réſines , & qu&

elles ſont en partie Gommeuſes : Auſſi

peut- on facilement en extraire une hui

le gommeuſe , par un diſſolvant aqueux :

Les expériences que M. Bolduc a fait

plantes fort

Vertu.
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nous

>

>

donne un gros ,

neux.

ſur pluſieurs huiles purgatives 692

fournillent dans les Mémoires de l'Aca- Propor

tion des

démie Royale des Sciences , un détail huiles réfi ,

exact de laquantité d'huile réſineuſe , & neuſes , &&

d'huile gommeuſe, que contiennent ces gommeu

huiles purgatives. ſes , dans

Une once de Racine d'Ypecacuanha différentes

gris , donde trois gros & demi d'extrait plantes pur.
gatives.

gommeux , & fournit ſeulement trois

grains d'extrait réſineux,

d'Ypecacuanha brun

vingt grains d'extrait

gommeux , & trois grains d'extrait réfi

de Rhubarbe , trois gros &

demi , & fix grains
d'extrait

gommeux ,

& preſque point d'extrait réſineux.

de Jalap, demi-once, vingt

quatre grains d'extrait gommeux
&

deux ſcrupules d'extrait réſineux.

de Mecoacan trois
gros

d'extraitgommeux , & douze grains d'ex .

trait rélieux.

d'Elébore noir , beaucoup

d'extrait gommeux , peu de réſineux..

de Séné , un gros & demi
d'extrait gommeux, & trente- ſix grains

de réſineux.

d’Agaric , demi-once d'exs

trait gommeux , ipeu de félineux,,

>

>

O'iij
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Une once d'AloëHépatique, demi-on .

ce & douze grainsd'extrait gommeux ,&

trois
gros

GX grains de rélineux.

de Scammonée d'Alep, trois

gros
d'extrait gommeux , & demi -once

de rétineux.

693 La faveur de la plậpart des Purgatifs ,

Rapport eſt dégontante , nauſeabonde , & prel

de la fa- que toujours accompagnée d'une acri

liveriwdes monieâcre ou amere; il n'y a guere que

Pargatifs. le Turbith , la Semence d'Epurge, d'Ar

roche', ou cerce acrimonie eſt peu re

marquable , & qui ſont cependant de

fort Purgatifs ou Emetiques:la ſeule ſa

veur nauſeabonde des plantes fort pür

gatives, eſt le ſigne le plus ordinaire , &

le moins équivoque de la verra purgati

ve , ou Emetique de ces plates , telle

eft en effet'lá Paveur de l' Afarum ; du

Tabac ; du Concombre Sauvage, de l'E

lébore', de la Bryone, de la Coloquinte ,

du Séné, de la Scammonée , de l'A

loës , de la Semence de Laureole , &c.

. Les plantes Purgatives , & les plantes

Emetiques les plus violentes , ou les

plus đangereuſes , ont preſque toutes

une faveur âcre , brulante : comme celle

de l'Euphorbe , de Laureole , du Staphi

ſaigre , du Panava , du Cyclamen , du

Pignond'Inde , & c.

1

4



Gommeuſes et Réſineuſes. 319

>

.

:

Celles qui ſont moins brûlantes ,ce

pendant très âcres , & dont l'acrimonie

s'arcache fortement à la gorge , fontun

peu moins violenres, telles ſont la Ré.

fiue de Jalap , celle de la Scammonée ,

la Gomme Gutte , le Ricin , l'Iris No- .

tras, les ſucs des Tithimales , du Tabać.

Celles qui ſont fort âcres , & ameres ,

ne ſont gueresmoinsactives; par exem

p!e l'Èlébore blanc, l'Aſarum , l’Y peca

cuanha , le Concombre Sauvage la

Coloquinte.

Celles qui ne font qu'ameres : com

me le Nerprum , le Oratiola ,le Oratiola , la Digi

tale, la Bryone , l'Aloës font , quoique

un peu moins redouta.

bles,

Celles qui ont une âcreré un peu foi.

ble : comme le Séné , le Turbith , les

Hermodactes , la Semence de Sureau ,

l'Agaric : ou qui ont une légere amer

tume , comme là Fleur de Pêché de

Rofes pâles , le Méchoacan , l’Yeble ,

agiſſent plus modérement.

Celles qui ont une ſaveur aigre agiſ

ſent , comme nous l'avons dit , par leus

fel Tartareux & ne font que laxati .

ves.

Celles qaiont une faveur douce , ne

ſont auſfi la plûpart quelaxatives ; mais

fort ameres , a

:

>

>

>
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plus ou moins , ſelon que cette faveur

porte plus ou moins d'acrimonie à la

gorge.

694 On peut par le moyen de la fermen

Comment cation , corriger beaucoup l'acrimonie

on peut di & le caractere âcre , & ténace de l'huile
minuer l'a .

crimonie & des plantes purgatives ; c'eſt ce qu'on re

la rénacité marque , par exemple , dans l'Electuaire

des huiles , Panchymagogue de Zuvelfer , lorſqu'on

des violens ne luidonnepas une conſiſtance trop

Purgatifs. ferme ou trop feche : Cet Electuaire dans

lequel on fait entrer les plus violens Pur

gatifs , purge exceſſivement,& avec dou

leur , lorſqu'il eſt nouveau , mais il agic

beaucoup plus moderement après avoir

fermente fortement pendant pluſieurs

mois. C'eſt alors un fort bon Purgatif

pour les perſonnes robuſtes ; ce Reme

de n'a pasdedégoût , il agit ſûrement en

petite dofe , ſoic délayé, Toit en Bol.

La fermentation corrige donc beau

coup les purgatifs violens, dont la vertu

réſide dans une huile ténace ; elle en dé

truit la partie réſineuſe , qui a plus d'a

crimonie que la partie mucilagineuſe ;
celle-ci eſt non -ſeulement moins téna

ce ,& plus difloluble à l'Eau , mais elle

eſt de plus chargée de ſel Tartareux qui

la corrige beaucoup. Peut-être parvien .

dra t'on à adoucir les plus violens Pur-,

>
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gatifs , par différens mélanges , qui peu
vent aider la fermentation , & la faire

agir plus puiflamment ſur ces Remedes,

& y fairenaître une plus grande quan

rité de fel Tartareux , qui puiſſe émouſ,

ſer l'acrimonie de leur huile ; il ſuffit

ce ſemble , d'y ajouter une grande quale

tité de ſels Neutres. ; particulierement
des fels tirés du Tartre & d'obtenir

dans un vafe fermé une fermentation

ſourde , comme dansles plantes par
le

ſecours de la chaleur , & de l'Eau , & à

l'aide du Miel , oude quelqu'autre ſub

ftance fort ſuſceptible de fermentation :

Or comme certe fermentation ne s'e

xecute que par la chaleur ; l'Eté eſt

donc préférable à l'Hyver pour la com

poſition des Electuaires , ou des au

tres mêlanges auſquels la fermentation

peut êrre utile , ou bien il faut fuppléer

à cette ſaiſon , en plaçant ces compoſi

tions dans un lieu chaud , on peutmêm

mel , lorſqu'on veut y procurer par
la

fermentation,de grands changemens,re

courir à la chaleur du Fumier. On pour

roit donc par tous ces moyens,rendre un

Electuaire, ou quelqu'autre compoſition

purgative , qui ſeroit trop violente , auf

li foible , & aufli moderée que la Man

ne ; ſurtout en y ajoutant ure allez gran
Oy

>

,

>
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de'quantité de quelqu'un des ſels donc

nous avons parlé , & en obrenant une

fermentation qui incorpore exactement

ce fel , & l'huile de ces purgatifs , l'un

& l'autre l'un dans l'autre.

$ . I v .

>

bles
>

Des Huiles Narcotiques , ox Stupéfian-,

tes ', & Anodines.

Les huiles Narcotiques ſe reconnoiſ695

Les plan- fent preſque toutes , par leur odeur fæ

res Narco- tide ,& comme appeſantiſſante, ou ſum

riques ſont mifere : celle eſt celle du Pavot, de la

remarqua- Jufquiame , du Sureau , du Tabac , de
par

leur maila I'Yeble , du Solonum , de la Linaire , &c.

vaiſe 0 CesRemedes Narcotiques', & Anodins
deur. different beaucoup par leurs qualités &

par leurs vertus. il y en a qui ſont
Plantes

Narcotiaaſſoupiſfans , & turbulens comme le

ques , qui Bella-Dona , la Juſquiane, le Stramos

poffedent nium . D'autres ſont ſeulement anodins

différentes ou propres à calmer les douleurs , com

meles Fleurs de Safran , deSureau , d'Ye.

ble , de Camomille , deMellilot : D'au

tres ſont ſédatifs , ou propres à calmer

les mouvemens déréglés ou convulſifs

comme l'Arroche puante , les Gommes ,

& Réſines færides , les huiles Bitumineu

fes, &c. D'autres ont des vertus fost

696

>

teritis

>

>

>

1
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697

I

oppoſées , comme le Tabac , qui eſt un

Emerique purgatif fort irritant , & ce

pendant Anodin , & Narcotique .

Quoique la vertu Narcotique de ces

Médicamens dépende des huiles qu'ils Sel Eſſen

contiennent , ily a cependant pluſieurs tiel de ces
de ces . Remedes qui font fournis de plantes, ne

contribue

beaucoup de fel eſſentiel ; le Bella- Dona point àleur;

par exemple , en contient une quantité vertu Nara

extraordina
iré

. Mais ce fel ne contri- cotique.

bue point à leur vertu Narcotique ; on

en lera convaincu ſi on fait attention à la

petite dofe , à laquelle on preſcrit les

puiffans Narcotiques ; on ſçait encore

que leur huilé extraite par l'Efprit -de

Vin poſlede éminemment cette vertu .

Peut- être que cettemêmevertu ſe trou.

ve auſſi , du moins un peu dans leur

fel eſſentiel mais elle dépendroit de

l'huile dont il eſt fourni , & qui feroit

de même nature que l'huile eflentielle

de ce genre de Remedes : La vertu des

plantes Narcotiques , ne doit donc pas

être rapportée à leur ſel eflentiel . Ce fel a

fans doute des qualités particulieres ,

qui dépendent de fa partie ſaline ; mais

elles ſont peu remarquable
s dans l'uſage

intérieur de ces Remedes ; car 'on les

preſcrit à une ſi petite doſe , qu'ils ne

contieniten
t
pas

fous cette doſeaflez de

>

O vj
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699

ſel, pour produire aucun effer ſenſible.

698 Ce n'eſt que lorſqu'on les employe exté

Ce felleur rieurement , & en grande quantité qu'ils

donne d'au . peuvent agir par leur ſel : Auſſi plu

res vertus. lieurs de ces plantes , ſont-elles en effer

fort déterſives , irritantes , &c. J'ai vû

un Malade , auquel on avoit appliqué

du Solanum ſur une Playe récente , ce

Remede qui eſt fort anodin , cauſa ce

pendant uue telle irritation, qu'il attira

une Eryſipelle très conſidérable ſur la

partie bleſſée ; ainſi l'acrimonie de cette

plante l'emporta for la vertu anodine.

Ces vertus fi oppoſées ſe trouvent ſou

L’huile de vent dans l'huilemême de ces plantes ;

pluſieurs de Tabac , le Solanum - Furioſum , lc

plantes
Stramonium , font ſomniferes & en mê

Narcoti

ques , por me temsfott irritans ; ils agitent les

fede des Eſprits , ils excitent desmouvemens con

vertus op- vullifs , & troublent la railon : Or ces
poſées.

vertus turbulentes ne peuvent pas être

attribuées au ſel eſſentiel de ces plantes ;

car on ne connoît aucun fel Neutre fim

ple , ni Tartareux capable de produire ,

du moins à une très - perire doſe , des

effets. fi conſidérables. Ceux qui ſça .

vent jufqu’où nous pouvons étendre nos

recherches en Phyſique , apperçoivent

aflez que l'on ne pourra jamais décou

xgir la maniere d'agic de ces huiles i les

P

0

>

ila

C

>

ܪ
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Eſprits Animaux ſur leſquels elles a

gillene , & ces huiles elles-mêmes ſont

des Etres inviſibles , que nous ne con

noiſſons que par leurs effecs ; ainfi les

Médecins ſeront toujours réduits à dire ,

qu'ils ſçavent que l'Opium fait dormir

parce que l'expérience leur a appris ,

que l'Opium a certe vertu : Quia habes

facultatem dormitivam . Quoiqu'on ne

puille pas expliquer l'action de ces Re

medes, il faut convenir , malgré le ba

dinage de Moliere , que c'eſt toujours

beaucoup, que, que de connoître leurs pro

priétés ; il ſeroit à ſouhaiter que nous
conuiullions auſſi bien les vertus de la

plupart des autres Médicamens,que nous

connoiſlons celles desNarcotiques.

Ces Remedes qui ſemblentprocurer 700

le ſommeil en arrêtant le mouve- Les plana

ment des Eſprits , ſont cependant pour tes Narco

la plûpart ſtimulans ou échauffans; mais tiques ſont
pour la plu

cette vertu ſtimulante , & la vertu Nar
part ftimus

cotique , ne paroiſſent pas dépendre du lantes.

même principe , c'eſt à la partie huileu

ſe même de ces plantes , qu'il faut
D'où dé

rap

porter la vertu Narcotique ; & ce n'eſt pendent

qu'à la partie acide ou irritante de cette fioppoſées!

même huile que peut appartenir la vertu

échauffante , aufli la vertu fomnifere

ou calmante des Narcotiques ,

>

701

& des

des vertus

>



326 Des Huiles Narcotiques.
I

Narcotiq

font elles

des & pi

3

>

Peut-otre

cotiques

eft fourni

kances
9
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Anodins , ſe manifeſte- r'elle uniquement

par l'odeur de ces Remedes , & nulle

ment par leur ſaveur ; car non-feulemens

leur ſaveur varie beaucoup ; elle eſt acre

dans les uns , amere dans les autres

fade dans d'autres & plus ou moins

forte dans des Narcotiques qui fone

plus oumoinspuiffans , ſans aucun rap

port avec le dégré de force de la vertu

Narcotique de ces Remedes.

Il paroît donc que la vertu Narcoti
Huile Nar .

cotiqueti: que&Anodine , appartient principale
rée des A- ment à la vapeur huileule & ſubtile

pimaux. dans laquelle conſiſte l'odeur de ce genre

de Remedés.

Les huiles affoupiſfantes neſetrou

vent pas ſeulement dans les Minéraux ,

& dans les Végétaux , mais auſfi dans

les Animaux ; car on tire des fucs de

ceux-ci , par des diſtillations répétées,des

huile's Narcotiques : Il paroit qu'il s'en

forme quelquefois de ſemblables par

la dépravación de nos humeurs ; car il

arrive dans pluſieurs Maladiesdes affe

ctions faporeuſes, qu'on ne peut gueres

attribuer qu'à une diſpoſitioir vicieuſe

des humeurs, par laquelle elles agillent

comme les plus puillans Narcoriques.

Ces afloupiſfeinens arriventſouvent dans

les Fiévres putrides : Auſſi les huiles

s
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Narcotiques que l'on tire des Animaux ,

font elles fournies par les huiles fæci

des & putrides de ce genre de Mixces :

Peut- être que la vertu des plantes Nar

cotiques , vient d'une huile putride qui

eſt fournie à ces plantes , par les fub

ftances qui ſe corrompent ſur la ſurface

de la Terre .

1

T

O

1

*
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CHAPITRE XVIII. PE

Des HUILES GRASSES , OU
NE

ONCTUEUSES . CE

o
z

se
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let
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194

NO
Ous avons déja beaucoup parlé

ci-devant en divers endroits , -des

huiles gralles, lorſquenous avons exa

miné l'origine des alcalis volatils , & les

changemens qui arrivent au ſel Tarta.

reux,& aux huiles mucilagineuſes; mais

nous ne pouvons nous diſpenſer dans la

partie de cet ouvrage , ouinous traitons

particulierement les différens genres

d'huiles , de rappeller , & de raſſembler

toutes les connoiſſances que nous pour-.

rons réunir , pour expofer la nature , &

les propriétés " des huiles graffes , le plus

clairement, & le plus complettement.

qu'il nous ſera poſſible.

Les huiles graſſes different des hui

Différence les mucilagineuſes , & réſineuſes, en
de l'huile

gralle d'a
ce que dans les premieres , l'Eau eſt plus

vec les au
intimement unie avec l'huile , que dans

tres huiles, les dernieres ; car dans les builes réſi

neuſes , & mucilagineuſes l'Eau
du

正
m
e
e

U
s
e

ce

Si

le

pi703

le
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>

moins celle qui leur donne de la fluidi

té , ſe détache , & ſe diſſipe facilement

par l'évaporation ; au lieu que les huiles;

gralles ou onctueuſes laiſſent très diffi

cilement échapper l'eau qu'elles contien

nent. Certe union étroite de l'Eau avec

ces huiles , eſt un effet de la fermenta

tion entretenue par la chaleur qui agit

pendant l'Eté ſur les ſucs , particulie

rement ſur ceux des Semences & des

Fruits , où ſe forment des huiles graſ

ſes.

Lorſque les fruits ſont peu ſucculens,

l'Eau qui agit par la fermentation fur Comment

leurs huiles , qui les pénetre , & qui s'y ſe lefornie.
l'huile gral.

unit fortement, , ne forme avec elles ,

que des huiles graſſes ou onctueuſes

qui ne ſe délayent point dans l'Eau , &

qui ne ſe mêlent point avec elle , par

ce que leurs parties font ſi ténacement

unies , que l'Eau ne peut les ſéparer.

Si l'Eau pénétre , & détrempe ces hui

les par le ſecours de la chaleur , elle ne

peut s'incorporer avec elles , elle en eſt

chaſſée auſi-tôt que le froid rapproche
leurs parties.

Ces huiles ſont avant que d'être arri-. 705

vées à leur dégré de perfection , fortau
Elle naſt

de ſels Tar

ſteres, dans pluſieurs plantes , elles coul de

ſervent même dans quelques – unes différentes

faveurs.

tareux ,
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cette faveur auftere : Dans d'autres

plantes , elles ont d'abord la faveur de

ces plantes mêmes & la reriennent

toujours.

706 La fermentation ne forme pas dans

Huile en la plậpart des Semences , des huiles par.

partie mu- faitement gralles , elles y reſtent fort
cilagineuſe
& en partie mucilagineuſes ; la chaleur qui agit fur

grale. ces Semences diſſipe l'Eau , au lieu de

l'incorporer dans l'huile ; les Semences;

ſe deſfechent, & leur huile reſte encore

fort mucilagineuſe , & fort ſuſceptible

de fermentation : Telle eſt l'huile des

Semences fort farineuſes , dont on ſe

fert pour faire du Pain , & dont on laille&

ferinenter un peu la pâte avant que de

la faire cuire , afin que le Pain foit plus

facile à digérer.

Il faut pour que les huiles graſſes

Huile graf- ſoient encore ſuſceptibles de fermenta

fe, fe trou. tion,& qu'elles puiſſent s’aigrir,ouqu'.
ve dans des

plantes où elles puiſſent devenir vineuſes, qu'elles

elle n'eſt ſoient fournies d’nne ſuffiſante quantité

pas remar- de ſel Tartareux encore peu huileux ,
quable. c'eſt- à -dire , qu'elles ne loientque des

huiles graſſes imparfaites, ou plutôt une

huile mucilagineuſe , qui ne commen

ce qu'à devenir graſle : Les ſucs des plan

tes qui paroiſlant le moins contenir des

huiles mucilagineuſes graſſes , en con

707

>

1



Des Huiles Grafes. 337

>

>

>

1

tiennent eependant beaucoup ; , telles

ſont les plantes dont le nourriſſent les

Animaux , qui fourniſſent beaucoup de

Lait , comme les Chevres , les Brebis ,

les Vaches ; car leur Lait fournit beau

coup de partie butyreuſe , & de partie

caſeuſe ; c'eſt-à -dire d'huile grafle , &

d'huile mucilagineuſe ; mais ce n'eſt que

lorſque la partie graſſê ne domine pas 708

ſur la partie mucilagineuſe , que certe Huiles

partie graſle peut fermenter juſqu'à de- gralles qui

venir parfaitement vineuſe,& lorſqueces
font ſuſcep

tibles de

ſubſtances ſont délayées par une ſuffi- fermenta

fante quantité d'Eau , & expoſée à l'a- tion .

ction de l’Air . Il ſemble néanmoins que

pour paſſer par ce dégré de fermenta

tion , e:les doiventêtre préparées par la

fermentation qui ſe fait dans les plan

tes , autant qu'elles le font par cette fer

menration dans les semences & dans

les fruits mûrs qui produiſent le Vin ,

le Cidre , la Bierre , qué nous prépa

rons pour notre uſage ; mais on ſçait

qu'on peut tirer par le moyen de la fer

mentation & de la diſtillation , de l'Eau-,

de-Vie , & de l’Eſprit-de - Vin , des ſucs

des tiges tendres de la Vigne & de beau

coup d'autres plantes; ainfi les huiles de;

ces ſucs , quoique moins préparées dans

les plantes par la fermentation que celles

དུ

Ś

nd

>

1.



332 Des Huiles Graffes. Des I

elle une efpece

moneuſe qui n'e

ſaline âcre don

ler.

Cette eſpece

ve aux huiles fc

>

709 >

des ſucs des Semences & des fruits mûrs,

peuvent cependant paſſer par une fer

mentation vineuſe : Les huiles gralles

mucilagineuſes des plantes ſont donc

ſuſceptibles d'une fermentation qui peut

dégager leur Eſprit-Recteur , ou leur El

pric vineux ; car les liqueurs vineuſes

font formées de cet Eſprit , des parcel

les aigrelettes du ſel Tartareux & de

beaucoup d'Eau. Mais les huiles par
Huiles

faitement gralles ne peuvent pas parve
graffes qui

nir à ce dégré de fermentation , qui dé

ſuſcepti pouille leur Esprit Recteur de la partie

bles de limoneure de ces huiles , elles ſont leu.

fermenta- lement ſuſceptibles d'une fermentation
tion.

qui le rend un peu glaireux , qui leur

donne beaucoup d'acrimonie , & une

mauvaiſe odeur , & qui les diſpoſe à

la pourriture : Cette álceration fe re

marque ſurtout très-ſenſibļement dans

le Beurre , qui commence à ſe dépraver.

Dans cette fermentation , l'Eau qui eſt

fixée , qui émouſſe & adoucit' la partie

ſaline, & la plus âcre de cette huile , re

prend du mouvement, ſe détache &

Taille la partie huileuſe la plus ſubtile &

la plus ſåline , plus libra & plus déve

loppée; la partie terreſtre la plus fixe ſe

détache auſſi , elle s'unit avec l'Eau qui

ſe dégage , & commence à former avec

qu'elles ont enco

neule ; car les

SO
l'on fait fondre

rallent ſous la for

mucilagineuſe qu

peuvent être en

tems ſans altérat

Les ſucs des

queux , ne pr

font peu

d'huiles
gralles

lement , parla

dans ces
plante

fucs
vineux ;pa

abondante, ya

quidité , elle pe

tre les
parties

Tartareux , & le

les
parties ſubti

&
forme des

lets ,
ſelon que

Cel

Tartareux

les
parties

hui

ou
moins

vin

ties

huileuſes

C
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711

elle une efpece d'huile glaireuſe ou li

moneuſe qui n'enveloppe plus la partie

ſaline âcre dont nous venons de par

ler.

Cette eſpece de fermentation n'arri

ve aux huiles fort gralles , que parce Huiles

qu'elles ont encore de l'huile mucilagi. gralles qui

neuſe ; car les graiſſes , & le Beurre que ne fontplus
ſuſceptibles

l'on fait fondre , & bouillir , ſe débar de fernien .

rallent ſous la forme d'écume , de l'huile tation.

mucilagineuſe qu'ils contenoient , & ils

peuvent être enſuite gardés fort long
tems fans altération .

Les ſucs des plantes qui font fort a

queux , ne produiſent pas beaucoup Plantes qui

d'huiles gralles ; ils ſe convertiſſent faci. contien .

lement , par la fermentation qui ſe fait pent peu
d'huiles

dans ces plantes en ſucs aigrelets , ou en
gralſes.

ſucs vineux ; parceque l'Eau qui eſt fort

abondante, y conſerve toujours de la li

quidité , elle pénetre , ſans ſe fixer , en

tre les parties des petites malles du ſel

Tartareux , & les diviſe ; elle dégage auſſi

les parties ſubtiles huileuſes de ces lucs ,

& forme des ſucs plus ou moins aigre

lers , ſelon que les parcelles aigrelettes du

ſel Tartareux domine plus ou moins ſur

les parties huileuſes ;ou des ſucs plus

ou moins vineux , ſelon que les
par

ties huileuſes doininent plus ou moins

>
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712

9

lur les parties aigrelerres du ſel Tarca .

reux ; mais ces ſucs ne ſone encore que

foiblemeut vineux ; parce qu'il n'y a

qu’une fermentation complecte , qui

puiſle dégager allez la partie ſubtile &

active des huiles pour former des li

queurs parfaitement vineuſes.

Mais lorſque les ſucs aqueux des Se

Huiles par- mences qui approchent de la maturi
Faitement té des Amandes , des Noyaux , des
graffes , ſe

détruiſent
Pepins , & c. s'engagent davantage dans

l'huile du ſel Tartareux , la fermen
par la pour

riture. tacion les unit intimnement à cette hui..

le & à ce ſel , ils s'y fixent , & ne for

ment avec ces deux principes , qu'un

, gras & onctueux ; les par

celles acides & terreſtres du ſel Tarta .

reux qui ſont diviſées par l'Eau , ſe trou

vent fortement engagées dans ce corps

onctueux & fort adhérentes au principe

des huiles ; ce ne ſont plus alors des
parcelles aigrelettes , mais des ſels ſub

tils terreſtres , huileux , & fort chargés

d'Eau , qui leur eſt unie étroitement ,&

qui en émouſſe eocierement toute l'acri

monie : De-là vient que les huiles par

faitement graſſes , ne fourniſſent plus

par la fermentation , ni par la diſtilla

tion de liqueurs acides , ni vineuſes : Si

un mouveinent ſpontanée , ou une forte

Corps lié

C

(

>

1

1

1
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chaleur agit ſur ces huiles , & que ces

cauſes dégagent l'Eau , & laſéparent de

leurs particules ſalines terreſtres,ces par .

ticules ne forment plus que des ſels

huileux volatils fort acres , connus ſous

le nom d'alcalis volatils. Lorſquela dé

compoſition s'étend juſqu'à la déſunion

de la partie ſaline huileuſe d'avec l'a

partie terreſtre , ces ſels volatils ſont ré

duits en acide Nitreux ou pour parler

plus clairement , en acide huileux pu

tride, & contagieux. Nous parlerons

dans la ſuite , plus amplement de cette

deſtraction des huiles , qui arrive par la

pourriture.

Nous avons remarqué que les huiles

mucilagineuſes , qui ſe trouvent dans les Huiles er

Mixtes avec des huiles graſſes, rendent les& can
partie graſe

celles - ci ſuſceptibles de fermentation ; partie mu

ſurtout lorſque ces huiles ſe trouvent cilagineu:

détrempées par beaucoup d'Eau ; mais fes , font

on a obſervé auſſi que quand l'Eauabon- ſuſceptibles

de moins , & dans quelques autres cas , tion & de
de fermen

les huiles gralles qui font confondues pourriture.

avec des huiles mucilagineuſes, rendent

ces dernieres ſuſceptibles de pourriture :

Ainſi les huiles nucilagineules , qui ne

ſont ſuſceptibles que de fermentation

lorſquelles ſont pures , peuvent ſe cor

rompre , lorſqu'elles ſe trouvent néces

713
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;
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cades , des Sem

Cependant ces

beaucoup moin

que les ſucs de

>

avec des huiles gralles ; & réciproque

ment les huiles graſſes pures , qui ne

ſont ſuſceptibles que de pourriture, peu.

vent être détruites par la fermentation ,

lorfqu'elles ſont mélées avec des huiles

mucilagineuſes ; c'eſt par cette raiſon

que les Végétaux qui renferment ces
deux genres d'huiles , ſont quelquefois

détruits par lafermentation , & d'autre

fois
par la pourriture : Lorſqu'ils ſont

entaliez , & allez ſucculens , ils ſe cor.

rompent ; lorſque leurs ſucs font ex

traits & expoſés à l'action de l’Air , ils

fermentent. Les Animaux qui ſont

moins fournis d'huiles mucilagineuſes

que les Végétaux , ſe détruiſent toujours

par la pourriture.

14 . Quoique les huiles parfaitement graf.Pourquoi

les huiles fes , ne fourniſſent point deliqueuraci

parfaite
de dans la diſtillation , elles donnent

ment gral- cependant des marques d'acidité par la

ſes , don- rouille verre qu'elles cauſent ſur le Cui

vre, mais cette acidité vient principale
marques

d'acidité.
ment de quelque peu d'huile mucila

gineuſe , qui reſte mélée avec ces hui

les.

Les huiles graſſes ont ordina'rement

Leshuiles les vertas desplantes où elles ſe for

gralles ont ment , comme on le remarque dans les

ordinaire- huiles gralles exprimées des Noix Muf

polledeme pas po
pa

aumêmedégré .

a
d'autres

vertus

onctuoſité , & n

nie , plus ces ve

car certe
onctue

reláchantes , é

&
anodines,em

mais on ne do

parties
enflam

de
l'inflamm

& les
rend

tes ; on artri

vais
effersinflammatic

dueux , qui

& qui ſupr
pourquoi imauvais et

efſur la
Pea

pour
d'autcontraire

Les hud'acrimos

mél
Tomc

>

nent des

715

res ,
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ment.

graffes ac

Gades , des Semences de Sénevé , & c . ment les

Cependant, ces huiles exprimées ont vertus des

beaucoup moins de ſaveur,& d'activité, plantes où
elles ſe for

que les ſucs de ces plantes , elles n'en

poſledent pas par conſéquent les vertus

au même dégré. Mais ce genre d'huiles 716

a d'autres vertus qui dépendent deleur Vertusque
onctuoſité., & moins elles ont d'acrimo- les huiles

pie , plus ces vertus font conſidérables ; quierent ,

car cette onctuoſité les rend alors fort différentes

relâchantes , émollientes , adouciſſantes de celles

& anodines, employéesextérieurement ; des plantes

mais on ne doitpasles appliquer ſur des oùelles ſe
formenta

parties enflammées ; parce que l'ardeur

de l'inflammation , developpe leur fel

& les rend très -âcres , & très -irritan

tes ; on attribue cominunément les mau.

vais effers qu'elles produiſent dans les

inflammations à leur caractere on

ctueux , quibouche les pores de la Peau ,

& .qui fupprime la tranſpiration ; mais

pourquoi ne produiſent- elles pas ces

mauvais effets , lorſqu'on les applique

ſur la Peau qui n'eſt pas enflammée ,

pour d'autres Maladies ,où elles ſont au

contraire employées avec ſuccès ?

Les huiles gralles Végétales privées

d'acrimonie , entr'autres l'huile d'Oli- Baume Sa.

ves , mélées avec du Vin , forment un maritain ,

Tome II. P.

>

>
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A11

Baume excellent dans les Playes ſim

ples ; ſurtout dans celles de la Peau.

718 Les huiles gralles des Animaux , fone

Vertus di- emloyées très-utilement dans les On

geſtives des guens deſtinés pourles Playes, ou les
huiles gral Chairs ont beſoin d'être amollies & re

Les Anima- lâchées ; il y a des graifles de pluſieurs
les.

Animaux , qui neſont pas ſimplement

relâchantes ,&emollientes , mais un peu

actives , & réſolutives.

Les huiles graſſes des plantes fort ſa
719

Vertus ré- voureuſes , ſont encore plus actives , &

ſolutives plus réſolutives.
des huiles Plus nos alimens font fournis d'hui

graſſes.
les privées de ſaveur ou d'acrimonie ,

Propriétés plus ils ſont adouciſſans, & nourrillans ;

des alimens cependant les alimens fort gras ne con

gras. viennent pas aux tempéramens chauds

& ſecs , parce que ces huiles dégénerene

promptement en humeur bilienle , & au

lieu d'être adouciſſantes &nourriſſantes,

elles deviennent irritantes & échauffan

tes .

721 Les huiles graſſes , les huiles mucila

Sucs hui- gineuſes , les fels Tartareux ſont les

leux , fa- parties intégrantes des fucs des Végé
lins , ali

taux qui ont le plus derapport avec l'E .

naiffent du conomie Animale ; car elles ſont les

Regne Vé- parties nourricieres de nos alimens

720

Dela

on

ofen
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même de ceux que nous tirons des A

nimaux , parce qu'elles viennent tou

tes originairement desplantes ; ainſi tou;

tes nos humeurs en font formées .

Le fel de nos ſucs n'eſt qu'un fel Tarta 722

Le fel defeux préparé par la fermentation dans

les Végétaux ; il ſe trouve dans les ſub- nos hu

ſtances farineuſes, dans ls plantes , ſur- meurs ap
partient

tout dans les fruits mûrs , qui ont une aux huiles

ſaveur agréable, & dans les Animaux graſſes &

i qui nous fervent d'alimens : Les ſucs mucilagi.

de ces Mixtes ſont plus ou moins gras ,
neuſes ,

plus ou moins mucilagineux , plus ou

moins fournis de ſels Tartareux fixe :

Delà naiſſent les différens genres de ſucs

dont la maſſe de nos humeurs eſt com

. poſée , & dont nous parlerons dans la
ſuite .

Il eſt donc aiſé d'appercevoir combien 723

cer examen des parties intégrantes des noiſſance
fucsdes Végétaux, étoit nécellairepour des parties

pouvoir connoître à fond la nature de intégrantes
nos humeurs , pour diſtinguer les quali- des végé

tés des Végétaux , qui nous ſervent d'a. taux , eſt
néceſſaire

limens , & deRemedes ,d'avec ceux qui

peuvent nous être nuiſibles : Ces recher pour acque
rir celles de

ches ſont donc eſſentielles , pour établir l'econo

la Théorie fondamentale de l'Art de mie Ania

guérir. inale .

La con

Pij
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1924 Les plantes qui, comme nous l'avons

Plantes remarqué , agillent principalement par
dont les leurs huiles , contiennent auſſi pour la

pendent de plûparebeaucoupde ſel eſſentielqui a

leurs huiles, fes vertus particulieres : Tel eſt celuiqui

& deleurs ſe trouve dans beaucoup de plantes odo
fels. rantes ; par exemple , dans le Lierre

terreſtre , les Marubes , le Geroflier jau .

ne , l'Orminum , l'Ageratum , le Scordium ,
la grande Chélidoine , la Bardane , la

Matricaire , l'Armoiſe , la Racine d'E

nula Campana , le Cerfeuil , l'Yvette ,

le Cariophilata , le Chardon benic

l'Agripaulme , le Chevrefeuil , le Ge

ner , l’Ortie morte , le Noyer, l’Ache

la Bétoine , le Mélilot la Camo

mille , &c. Dans les Plantes aromati

ques : comme le Laurier , la Lavande

la Sauge , le Botrix , le Marum , la Mar

jolaine , le Serpolet , le Thim , l’Abfin

the , l’Abrotanum , &c . Dans les plantes

mucilagineuſes : comme la Pariétaire

l'Achante , la Mauve , l'Epinard , la Sco

Jopendre , la Bourache , la Buglofle , les

Capillaires , les Fougeres , la grande

Confoude , l'Orpin , &c. Dans les hni

les gralles & mucilagineuſes : comme

dans les Semences farineuſes; dans les

CU
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fruits ſecs comme les Chataignes ,

fe Gland , les Noiſettes , les Noix de

Galles , la Noix Muſcade , les Bayes de

Cyprès , &c.

On connoît les différentes vertus que
725

ces huiles & ces ſels donnent aux Plantes

plantes, en diſtinguant dans chaque plan- dont les ver,

te la nature de ces deux genres de par- tus dépen

ties intégrantes. Ily a des plantes dont dentplusde

les huiles font ſi actives , que l'on ne les , ou de
leurs hui

fi '

donne intérieurement ces mêmes plan- leur fel.

tes qu'en très-petites quantités , dans
ce cas leur fel ellentiel ne mérite au

cune attention ; mais quand on les ap

plique en grande quantité extérieure

ment , elles peuventagir auſſi , du moins

un peu , par leur fel ; il y en a d'autres

quel'on prend intérieurement en gran .

de doſe , qui agiſlent par leurs ſels , &&

par leurs huiles ; les unes plus par

leurs huiles , les autres plus par leur ſel..
On doit faire attention à toutes ces cir

conſtances dans les recherches Phyſiques

que l'on fait ſur la matiere Médicale

pour déterminer le plus exactement qu'il
eſt poſſible , les vertus , que l'expé

riencene nous découvre que vaguement,

& imparfaitement dans les Remedes ,

même dans ceux que nous employons

le plus ordinairement.

3
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CHAPITRE XIX .

DES HUILES DES ANIMAUX.

JE

1

726 E ne parlerai ici que deshuiles qui

Huiles A. appartiennent aux -Animaux donc

nimales ,
les humeurs ſont de même nature que

particulie

rement du
les nôtres ; parce que je borne mes re

Corps. cherches ſur les parties des Mixtes, aux

'connoiffances qui peuvent nous con

duire , & nous éclairer dans l'étude de

717 la Phyſique du Corps Huinain . On fera

Sel denos peut-être ſurpris queje n'ai pas auſſi
humeurs.

traité en particulier da fel de nos hu

meurs ; j'ai crû pouvoir m'en diſpenſer';

parce que j'en ai parlé fuffiſanament ,

lorſque j'ai traité du fel Tartareux des

huiles mucilagineuſes , & des huiles

grafles ; car le fel de nos fucs nous eft

fourni, comme je l'ai dit, par leshuiles,

qui nous fervent d'alimens , il eſt reri

fermé dans ces huiles , & les change

mens qui lui arrivent dans notre Corps. ,

dépendent entierement de ceux que l'a

ction de nos vaiſleaux produit dans les

huiles .

728 Les ſucs 'huileux que nousrecevons

Chyle. de nos alimens , font d'abord pênétrés>
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par la ſalive dans la maſtication ,&en

ſuite delayés dans la digeſtion par la

boillon , & par le diffolvant de l'eſto

mac. Ils ſe dégagent de la partie folide

des alimens, & forment le Chyle , qui

eft un ſuc laiteux , à peu près ſemblable

aux émulſions , ou aux liqueurs laiteu

fes, que l'on forme en broyant des Se

mences farineuſes avec de l'Eau.

LeChyle reçû dans les vaiſſeaux 728
.

& mélé avec le ſang , n'eſt d'abord Lait.

qu'un Lait ; fa partie la plus huileuſe Parties du*

devient plus graſle , & plus onctueuſe , Lait.

elle tendà le féparer de fa partie la 731

plus' mucilagineuſe, & la plus chargée Séparation

de fel Tartareux fixe. On remarque dư Lait.
des parties

facilement ces deux partiesdans le Lait 732

que l'on tire des Animaux ,car quelques Partie bu

tems après qu'il eſt tiré , elles le lépa- tyreuſe.

fent : la partie l'a plus graffe ou la Crês

me , dont le forme le Beucre , wéleve
733

vers la ſurface , & c la partie la plus mai. Parcie ca

gre , ou le Fromage , ſe dépoſe , & fe reuſe.

place au deffousde la Crême. La même

féparation arrive au Lait expoſé à l'a

&tion de nos vaiſſeaux : elle ſe fait à
peu

près de la même maniere quequand on

ſépare le Beurre de la partie caféuſes. 734

qui reſte mêlée avec la Crême. Oa bat Formation

icette Crême pendant long-tems, la par
du Beurre.

P iiij
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735
>

entiere du

>

tie caſeuſe eſt délayée , & décachée pat

la grande agitation que l'on cauſe dans

la partie aqueufe de la Crême: ļeBeurre

qui en eſt dépouillé , ſe rallemble , &

prend une confiftance un peu ſolide :

Cette partie graffe du Lait , n'eſt pas

Dépuration encore alors entierementprivée decou

Beurre d'a te ſa partie caſeuſe ; c'eſt pourquoi elle

vec la par- fermente , & le déprave facilement

sie cafeuſe. lorſqu'on la laille pendant pluſieurs jours

expoſée à l'action de l'air : Mais on peut

l'epurerdavantage , en le faiſantfondre,

&bouillir ſur un grand feu , juſqu'à ce

qu'il ne fourniſſe plus d'écume ou de

836 partie cafeuſe : Le Beurrepréparé de

Beurre fon . certe maniere , eſt connu ſous le nom

de Beurre fondu ; parce qu'on: le fait. .

fondre , & bouillir pour le conſerver ;

mais il reprend la conſiſtance ſolide , &

on peut le garder long-temsſans que la

fermentation puiſſe y cauſer d'altération

conſidérable. L'action des vaiſſeaux pro

Formation duit la même ſéparation dans le Corps

de la grail- des Animaux ; la partie butyreuſe qui ſe
fe .

dégage de la partie caſeuſe , forme cette

ſubitance gralle & ondueuſe , que l'on

appelle graille , lorſqu'elle reſte un peu

molle ; ou ſuif , lorſqu'elle prend une

conſiſtance plus folide.

Cette partie graſle que l'on tire des

737
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739
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Animaux , n'eſt pas encore dépouillée

de toute la partie caſeuſe , lorſqu'elle Dépuration
entiere de la

n'a acquis que la conſiſtance de la
graille d'a

graiſle ; c'eſt pourquoi on la prépare com- vec lapar

me le Beurre fondu pour la conſerver.
la conſerver.. tie cafeuſe.

La partie cafeuſe , ou mucilagineuſe ,
Graiſſe fon .

qui eſt fort chargée de ſel Tartareux ;
due.

ſe décharge en partie de la Terre , qui

eft unie à ce ſel, & forme, comme nous Sucs géla ,

leprouverons dans la ſuite , les ſucs gé. tineux.

latineux. Ces fucs fc font reconnoître

dans les Animaux , par cette gélée quiſe

dillout dans l'Eau où l'on a fait bouillir

de la chair , & qui ſe fige lorſque l'Eau

ſe refroidit ; mais en ſe figeant elle ne

ſe ſépare pas de l'Eau , comme font les

graiſſes , que l'on a fait fondre dans l'Eais .

chaude , & qui ne reſtent pas mélées

avec l'Eau , lorſquelles reprennent leur

conſiſtance par le froid .

Cette partie caſeule domine plus en :

huile mucilagineuſe qu'en huile gralle : Ils nailſemci
elle devient gélatineuſe en ſe débarraſ- des huiles

ſant par l'action des vaiſleaux de la par- neules.-
mucilagi

tie la plus terreſtre , & la plus aqueuſe

de ſon huile : cette pirtie terretre
Huile inu..

aqueuſe , & unpeu huileuſe :, qui ſe fé- queuſe ou
limoneuſer

pare des ſucs gélatineux n'entraîne point ,

ou fort peu de ſel ; ainſi e le forme :

une humeur huileuſe fort différente de

P. v .

a
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11

toutes celles dont nous avons déja parlé;

car non -ſeulement elle ne ſe laiſle poinç

délayer par l'Eau , même par l'Eau bouil..

lante ; mais elle ne ſe fond pas non

plus par la chaleur du feu , elle ſe deſſe

che au contraire ; elle n'eſt point inflam

mable ; elle paroît entierement privée

de ſel ; auſſi n'eſt - elle ſuſceptible , ni

de fermentation , ni depourriture . Lorſ

que l'on fait évaporer par la chaleur

l'Eau qu'elle contient , elle ſe réduit à

un peu de matiere friable , plâtreuſe ou

crétacée , qui n'a aucune ſaveur : peut

être que l'Eau qui entre en grande quan

tité dans la compoſition de cette eſpece

d'huile ou de limon , entraîne en s'é

vaporant, une partie de l'huile qui unif

ſoit ſes parties , & qui lui donnoit de la

ténacité.

743
Cette huile eſt connue ſous les noms

Elle forme d'huile muqueuſe , & d'huile limoneu

le principal ſe , elle, forme la principale partie des
volume des

huiles. huiles groſſieres, ou ſenlibles , elle ren

ferme, & fixe leur partie ſubtile , & acti

Elle retient ve , qu'on appelle Eſprit - Recteur. Elle

leur Eſprit- ſe ſépare de cette partie ſubtile , à l'aide
Recteur.

du ſel Tartareux , par l'action des vaiſ

feaux des Animaux , par la pourriture ,,

par la fermentation qui ſe fait en plein

Air , & par quelques opérations de Chy.
mie.

с
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22

Le Fromage nouveau que l'on garde
fans le ſaler , fournir en ſe détruiſant Elle abon

de dans la

beaucoup d'huile muqueufe; lespremiers partie fro
mouvemensde la fermentacion en ſé

mageuſe.

pare la partie aqueuſe , ou fluide , qui

eft connue ſous les noms.de pecic Lait

& de Lait clair ; cette partie aqueuſe en

traîne avec elle le ſel Tartareux ; le Fro.

mage ſe trouve enfin réduit à uneef

pece de Peau glaireuſe , qui a tous les

caracteres de l'huile limoneuſe dont

nous venons de parler.

Le Lait fournit auſſi beaucoup d'huile 746 -

muqueufe , lorſqu'on le fait bouillir ; E'le abon

car il ſe forme deſſus , à meſure que la de dans le
Lait.

partie fereuſe ſe diſlipe , une Peau qui

n'eſt produite que de cette huile : Si on

enleve cette Peau , & que l'on falle en ..

core bouillir le Lait , il s'en formera

une autre : Si on continue ainſi à faire

bouillir ce Lait par repriſes , il ſe for

mera chaque foisune nouvelle Peau , il

ne reitera plus enfin qu’un peu de ſub
ſtance faline , ſeche, & friable , qui con

tient la partle la plus fixe du fel Tarta

reux du Lair , adhérente à une huile

groſſiere , qui lui donne une ſaveur ſu

crée. Ainſi la partie butyreuſe , &la par

tie caſeiſe du Lait , fe décompoſenten

pluſieurs parties , en huile .muqueuſe ,

>
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>

en fel Tartareux fixe , & en d'autres par

ties ſalines , huileuſes , & aqueuſes , qui

ſont enlevéés par l'évaporation : On voic

donc par cette opération que le Laic:

contient beaucoup d'huilemuqueule ;

puiſqu'il s'en ſépare par l'ébulition une

li grande quantité.

747 Cette huile muqueuſe qui ſe ſépare

Son uſage dans les Animaux par l'action de leurs

dans les A- vailleaux. , eft nécellaire
pour enduire

nimaux.
lubrifier , & aſſouplir les paroisdes cavi.

tés du Corps , comme celles dela Vellie ,

de l'Eſtomac , des Inteſtins , des Pou

mons., du Nez , &c. Elle les défend de

l'impreſſion de l'Air , & de l'acrimonie

des lucs qui paſſent , ou qui ſéjournent

dans les cavités de toutes ces parties..

Elle humecte , & lubrifie la ſurface des

parties qui le couchent , &qui frottent

dans leurs mouvemens , les unes contre

748 les autres ; elle eſt plusoumoinsépaiſſe,

Ses diffe- & ténace , ou plus ou moins aqueuſe

gensétats. & fluide,ſelon les uſages auſquels elle eſt

deſtinée ; elle s'épaiſſit plus ou moins ,

felon qu'elle reſte plus ou moins long.

tems appliquée à la ſurface des parties

elle eſt ſans ceffe renouvelée , & elle eſt

rej tcée ſous la forme de crachats , de

morve , de glaire , & c . plus ou moins

promptement , ſe.on qu'elle a beſoia.

f

F

و
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pour fon uſage , dacquérir par lon ſé

jour , de fluidité ou de conſiltance ; car:

elle eſt très fluide dans les vaiſleaux ,

lorſqu'elle en ſort ; mais auſſi tốt que
ſa

fluidité n'eſt plus entretenue par leur

action , elle s'épaiſſit peu à peu , & aco .à

quiere enfin beaucoup de conſiſtance.

Les fucs Chyleux fourniſſent encore 749

deux autres fortes d'huiles , dont l'une Sucs albx

eft fort fixe , ténace , glaireuſe , & peu bilieuze
mineux &

inflammable , l'autre eſt plus ou moins

* volatile , lelon le dégré d'elaboration où

elle eſt parvenue. La premiere forme le

fang , & les lymphes des Animaux, ſe's[ .

propriétés , qui ſont affez ſemblables à .

celle du blanc d'auf , lui a fait donner

le nom de ſuc albumineux. La feconde

eſt appellée humeur bilieule , parce qu'--

elle forme la bile , & les autres ſuce.

qui font de même nature que la- bile.

L'huile albumineuſe a dés propriétés

fort fingulieres , dont il eſt difficile de Nature de

découvrir le principe , elle ſe durcit au l'huile albus
feu , & mêine dans l'Eau chaude ; elle mineuſe ,

neſe laiſſepointdélayer par lesliqueurs quiformo
vineuſes ;même par l'Eſprit-de -Vin , ni

par l'huile de Térébenthine, & les au

tres huiles réſineuſes fluides ; au con.

traire , ces huiles la durciſſent. Eile con

tient encore aſſez de ſel Tartareux pour

70
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be

être fortſuſceptible de pourriture , ſur

tout lorſqu'elle eſt expoſée à l'action de

:l'Air. Mais , elle n'eſt fujetre, à aucun

mouvement de fermentation remarqua

ble ; parce que ſon ſel eſt plus volatili.

ſé , &plus ténacement unià l'huile que

celui des Végétaux; auſſi le feu le fait - il

facilement dégénérer tout en fel alcali

volatil ; ce qui n'arrive preſque pas au

ſelTartareuxdes Végétaux , ſurtout lorſ

qu'il n'eſt encore uniqu'à une huile mu

cilagineuſe. L'indiflolubilité le cara

ctere glaireux,& le défaut d'inflammabi

lité de cette huile lui donnent beaucoup

de conformité avec l'huile muqueuſe ;

mais elle en differe d'ailleurs , comme

nous venons de le voir , par quelques

autres propriétés , & ſurtout par le ſel

qu'elle contient, & dont l’huilemuqueu .

ſe eſt entierement , ou preſqu'entiere.

ment privée.

751 Cependant on ne doit pas
douter

que

Elle do- le lang , & la lymphe ne dominent en
mine en

huilemuqueuſe; car c'eſt cette eſpece.
þuile mu

queuſe. d'huile qui forme preſque tout le volu

medes huiles groſſieres ; mais il у a des

huiles où les qualités de l'huile mu

.queuſe ſont plus remarquables que dans

les autres : Or il
у

des huilesmuqueu

ſes , qui comme le lang & la lymphe ,

11

n

fo

9
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114

ont la propriété de ſe durcir dans l'Eau

bouillante, c'eſt ce qu'on obſerve dans

le Lait ; car les pellicules d'huile mu

queuſe , quiſe forment ſur le Lait , qui

eſt fort aqueux , & que l'on fait bouillir ,

ſont fermes & corialles. Ilya donc beau .

coup d'apparence , que la propriété qu'

ont le fang , & la lymphe de ſe durcir

par la chaleur , dépend de leur huilemu

queuſe , où cette propriété augmente

beaucoup par l'action des vaiſſeaux , &

par la chaleur que cette action excite.

Il paroit auſſi que les humeurs al 757

bumineuſes deviennent entierement mu- Elle ſe réa.

queuſes , en ſe dépouillant du ſel hui- duit en hui

leux , qu'elles conciennent ; car ces hu
muqueu

fe .

meurs ſe détruiſent continuellement, &

ſont ſans celle renouvellées par les ſucs:

que fourniſſeur les alimens.

Peut-être que les humeurs albumia

neufes dégénerent en huile muqueuſe

d'une eſpece particuliere ; car il y a en

effer dans les Animaux , différens gen

res de ſucs inuqueux deſtinés à différen's

uſages ; il y en a même qui ne ſong

pas entiérement privés de fels , telles.

ſont entr'autres , lesmucoſités qui éva-

cuent par le Nez. Ainſi ces derniers ont

beaucoup de rapport avec les - humeurs

albumineuſes; on remarque même qu'ils

.
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>
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man

de

Cere

dannature ,

CODE

lucs

COS

tion

| ftan

con

>

fe durciſſent auſſi un peu par la chas

leur del'Eau bouillante, & par l'Eſprit

de Vin .

753 L'huile bilieale eſt fort favonneuſe,ou
Huile bi- fort ditloluble à l'Eau, & très - propre à

lieute ; la

difloudre la partie mucilagineuſe des

alimens , & da Chyle. Cette huile eſt

fort ſaline , fort volatiliſée & fort dillo

luble . parce qu'elle eſt débarrallée de la

plus grande partie de l'huile muqueuſe ,

ou de ce limon qui enveloppe la partie

active des huiles que fournillent les ali

mens , & qui donne à ces huiles leur

onctuoſité ,& leur ténacité ; or ce li

mon n'entraînepoint , ou fort peu de

ſel ', lorſqu'il ſe ſépare de ces huiles

ainſi elles reſtent chargées de tout le ſel

qu'elles contenoient , lequel ſe trouve

moins enveloppé , plus diviſé , & plus

volatil. De là vient la grande activité ,

& la vertu diffolvante des bucs bilieux :

Plus il ſouffre: l'action des vaiſleaux ,

plus il ſedéveloppe;moins il eſt ſuſcep
tible de fermentation & plus il eſt

diſpoſé à la pourriture:

754 . C'eſt moins, commevous le remar
La forma querons dans la ſuite , l'action des vaiſ

tion denos Jeaux ſur les parties des humeurs , que
humeurs

dépend plus la chaleur qu'elle excite , qui produit ces

de la cha- changemens; car cette chaleur agit ſur

:
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les ſels & ſur les huiles de la même leur natt

maniere que la chaleur des mouvemens relle , que'

de fermentation , & de la pourriture. de nos vaica
de l'action

Cette uniformiré d'action de la chaleur
ſeaux ,

dans ces trois genres de foyers, produit

cependant des effets différens dans les

fucs des Animaux ; mais la diverſité de

ces effets dépend des différenres diſpoſi
tions de ces ſucs, des différentes circolino

Itances & des différentes cauſes qui

contribuent à exciter la chaleur.

On peut encore rapporter aux huiles 735

des Animaux, la partieaqueufe qui ſe Huile din

détache de ces huiles , & qui entraîne queuſe des

avec elle quelques particules huileuſes, Animaux.

qui lui reſtent attachées , & qui la cen

dentun peu onctueule ,& plus légere, son ulagen
736

plus pénétrante , plus humectante , &

plus relâchante que l'Eau ordinaire :

cette Eau vaporeuſe tranlude de toute

part , & humecte intérieurement toutes .

les parties du Corps ; elle s'évapore fa

cilement , elle contracte une mauvaiſe

odeur : C'eſt ce qu'on remarque dans la

liqueur aqueuſe , fætide ; & nauſéabon

de , qu'on tire par la diſtillation de l’U ..

rine récente , & qui a tous les caracte

rés de cette Eau légérement huileule

dont nous venons de parler.

>

>

1
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CHAPITRE X X.

DES HUILES ENTIEREMENT

FERMENTEES.

>

N

taux
tes ,

> ne

,

. L
A fermentation qui ſe fait dans

La fermen

cation qui à incorporer de l'huile , & beaucoup
ſe fait dans

jes Végé
d'Eau dans le ſel Tartareux de ces plan

à étendre l'huile , à la rendre on .

produit pas êtueuſe , & à l'unir incimement avec

un foyer..l'Eau , & le fel , fans y cauſer aucune

décompoſition remarquable: Cette fer

cmentation n'agit dans les Végétaux s.

:que comme la chaleur de l'incubation

agit ſur les cufs ; car la chaleur de cette

forte de fermentation n'eſt qu'une

chaleur actuelle & extérieure qui eſt

communiquée aux plantes , par le So

leil ; elle ne fait point de progrès , elle

diminue lorſque le Soleil ceſſe de l'exci

ter, & la fermentation qu'elle cauſe, di

minue auſſi ; jamais cette fermentation

ne devientun fayer . , elle dépend uni

quement d'un foyer qui lui eſt étran

ger , c'eſt à-dire du foyer genéral , qui-
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758

tation par

dépend de l'action du Soleil. Il n'en eſt

pas de même de la fermentation parfaite,

qui auſſi eſt à la vérité excitée par la
chaleur extérieure dans les ſucs tirés des

plantes , & expofés à l'action de l’Air ;
La fermen :

mais cette fermentation excice de plus faite pro:
:

une chaleur qui lui eſt propre , & qui duit un

fait du progrès par elle-même. Cette foyer,

eſpece defermentation s'accomplit d'au

tait plus facilement , plus prompte.

ment, & plus parfaitement que la par

tie huileuſe du fel Tartareux de ces

fucs , a été déja plus pénétrée , & plus

développée dans la plante , par la partie

aqueuſe ;parce que la texture de ce fel ,

& de cette huile , eſt alors beaucoup

moins ferme ou moins ferrée ; l’Air qui

y eſt engagé , '& qui eft mis en action

par la chaleur ,& par l'action de l'Air
extérieur, peutſe débarraſſer , reprendre

ſon élaſticité, rompre l'union des par

ties qui le retiennent , & exciter un

mouvement de fermentacion , ou de dé.

compoſition.

La partie huileuſe eſt , comme nous.

* l'avons déja dit , diviſée par ce mouve

ment, en pluſieurs parties différentes.

1°. En haile limoneuſe , ou en huile
750

aqueuſe & terreſtre privée de fél : c'eſt Huile liino's

cette huile qui- forme la plus grande neuſe pros

3

.
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F

duite par la partie de la lie qui ſe raſſemble au fond

fermenta- des vaiſſeaux ,où les ſucs ont fermentés

tion

qui produit l'écume que la fermentaa

tion challe hors des vaiſſeaux , & qui

fournit les pellicules qui ſe formentà la

ſurface desliqueurs fermentées.

760 2°. En lels Tartareux grolliers , &

Tartre pro- fixes , quine ſont pas encore allez péné

duitpar la trés d'huile, & d'Eau,pour céder à cette
fermenta

tion fermentation . C'eſt ce fel fixe qui for

me le Tartre ,ou les Croutes qui ſe raf.

femblent autour des Tonneaux , il ſe

trouve auffi-engrande quantité dans la

lie. Ce ſel Tartareux délayé dans l'Eau

bouillante , & filcré à travers la chauſſe.,

ou à travers un morceau de drap

quitre une partie de la Terre, & forme&

un fel blanc criſtalliſé., & aigreler , que

l'on appelle Crêmede Tartre. Ce fel ne

ſe peut dilovdre dans l'Eau que lorffe

qu'elle eſt fort chaude.

Le Tartre peur , avant que d'être ſe

Crême de paré d'une partie de la Terre , être fa
artre . cilement changé par le feu en alcali

fixe ; mais après être réduit en Crême

de Tartre , le feu évapore preſque en

tierement la partie ſaline , il ne reſte

preſque qu'une huile groſſiere brûlée

Friable , & infipide. Le Tartre peut auſí

être en partie changé par le feu.dans la

>

>

>
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Uiſtillation en alcali volatil , lorſqu'il eſt

chargé de toute fa Terre ; mais avant

que de le diſtiller , on le fait macérer 761

dans l'Eau ,juſqu'à ce qu'il ſoit ſuffiſam- Tartrefour

ment amolli ,& pénetré pour être vo- nit des fels
alcalis, fixe

latiliſé par l'action dufeu , celui qui ſe;
& volatil.

trouve dans la lie liquide n'a

de cette préparation , parce qu'il eſt

aflez humecté pour que dans cet état

ſa partie la plus fournie d'huile graſle

puiſſe être réduite en alcali volatil par
la

chaleur , ſurla fin de la diſtillation ,

3º . La fermentacion -réduit les huiles , 763

qui en ſont ſuſceptibles , en haile-vineu- Huile vi

ſe : Cette huile et un Eſprit-de-Vin dé
neuſe , ou

Efprit-de
trempé dans beaucoup d'Eau chargée Vin .

des parcelles du ſel Tartareux diviſé par 764

la fermentation : C'eſt dans ce mélange Vin ; ſafa

queconſiſte le 'Vin ; ſa partie huileuſeou compofi.
tion .

l'Eſprit-de-Vin, n'eſt point onctueuſe,

parce qu'elle eſt dégagée de l'huile limo
neuſe , elle ſe mêle au contraire facile . '

ment avec l'Eau. Lorſque cette huile ſub . 765

tile s'évapore & qu'ilnereſte plus que les Vinaigre,
parcelles acides du ſel Tartareux détrem

pées dans beaucoup d'Eau , le Vin qu'elle

formoit avec ces particules acides , dégé

nere en Vinaigre : Lorſqu'on diſtille le 766

Vin , l'Eſprit -de - Vin s'éleve & entraîne
Eau -de

avec lui les parcelles acides du ſel Tarta ,

Y

Vie,
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reux les plus ſubtiles avec la partie aqueu .

ſe du Vin ; ces principes forment une li-,

queur fort fluide, qui a une ſaveur fort vi

ve , & qui eſt connue ſous le nom d'Eau

767 de -Vie ; lorſqu'on diſtille plufieurs fois

Eſprit ou cette Eau-de- vie, elle ſe ſéparede plus

Alkool de en plus de particules acides du ſel Tarta.
Vinn

reux, & forme une liqueur ſpiritueuſe

très-inflammable , qui a une ſaveur vive.

& ardente. C'eſtcette huile ſpiritueuſe.

qu'on appelle Eſprit ou Alkool de Vin.

Cet Alkool eſt l'Eſprit- Recteur de768

C'eft l'Ec- l’huile mucilagineuſe , qui a été décom

prit - Re- poſée par la fermentation ; c'eſt un acide

huileux extrêmement délayédans beau .
huiles mu
cilagineu- coup d'Eau, qui le rend très-fluide ; lorf

fes . que ſes particules ſe débarraſſent de

769 l'Eau , elles forment des concrétions fo .

Eſprit-de- lides & friables , c'eſt ce qu'on remar

que dans les anciens Thermometres ,
cret,

où l'on apperçoit intérieurement de peti

tes concrétions , ou de petites croutes

qui tachent le verre : la liqueur , ou l'EC

prit - de- Vin renfermé dans le Thermo

metre perd alors de ſa ſaveur , & elle

ſe raréfie peu à la chaleur :pour
la réta.co.

blir dans ſon premier état , il faut agitet

cette liqueur dans le Thermometre juf

qu'à ce qu'elle ait délayé , & enlevé les

concrétions qui tachent le verre.

cteur des

pac

ma

Vin con
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dis
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Lorſque le Vin fermente , il s'échappe

beaucoup d'Eſprit -de- Vin ,en forme de GasSylves

vapeur : on a donné à cette vapeur le stre, c'eſt-
un puiffant

nom de Gas Sylveſtre ; c'eſt un Eſprit
Eſprit-dee

de - Vin très -fort, dont la vapeur diſperſée Vin.

dans les lieux où ſe fait la fermentation

peut enyvrer ceux qui s'y trouveroient

enfermés pendant quelque tems , elle

fait même tomber en Apoplexie , lorfs

qu'on la reçoit à la ſortie du vaiſleau.

Si on laiſle aller la fermentation juf 771

qu'à ſon dernier dégré , l'Eſprit-d-Vin sa nature. "Vinaigre ;

ſa
ſe détache & s'évapore , la liqueur vi

neuſe ſe change en vinaigre ,c'eſt -à-dire

qu'il ne reſte plus que la partie aqueuſe

preſque dépouillée d'huile, & chargée des

particules du ſel Tartareux , qui eft par

Īui-même aigreler , commeon le re

marque dans la Crême de Tartre ; mais

l'acide de ce ſeldomine biendavantage ,

lorſqu'il eſt, comme dansle vinaigre, fort

diviſé par la fermentation& ſépare de ſon
huile ſubtile ou vineufe , & de ſon huile

terreſtre , ou muqueuſe : Lorſque le Vi

naigre eſt nouveau , il eſt encore inflam
Vinaigremable , mais il perd certe propriété en récent, eſt

vieilliffant , parce qu'il ſe dépouille de inflammas

plus en plus de l'Esprit ou de l'huile vi_ble,,

neuſe qui lui étoit adhérente. Ces par

ticules du ſel eſſentiel parvenues à ce

E

5

77%

>

>
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pour former

trop dé

1

774

773 dégré d'acidité., ne ſont plus ſuſceptibles

L'acide du d'alcaliſation ou de pourriture , parce

Vinaigre, qu'elles ſont trop dépouillées d'huiles,&,

n'eſt plus
alcaleſcent; trop noyées d'Eau ; il faut

parce qu'il desſels alcalis fixesou volatils ,une ſuffi

eſt trop peu fante quantité de Terre & d'huile , pour
huileux , &

engager , & retenir les particules acides

layé.
quireſtentattachées aux molécules qui

forment ce genre de fels .

C'eſt pourquoi non -ſeulement le Vi.

· Les fucs naigre qui eſt produitpar une fermenta.

aigrelets des tion complette , excitée par l'action de

plantes ne l'Air , mais auſſi les ſucs acides , ou fore

ſont point aigrelets des plantes, comme les ſucs de

alcaleſcens, Citron , de Grenade, d’Orange ,de Gro

par lamê- ſeilles , & c. ne font point alcaleſcens , ni

fuſceptibles de pourriture ; parce que le

ſel ellentiel de ces ſucs eſt trop peu

fourni d'huile , & trop diviſé par la fer-.

mentation ſourde que la chaleur du So

leil a excitée dans les plantes , ou dans

les fruits qu'elles renferment : ils ne

font pas non plusſuſceptibles d'une fer

mentation vineuſe , parce qu'ils n'ont

pas allez d'huile qui puiſſe ſe convertir

en Eſprit-de-Vin. Lafermentation qui

leur arrive lorſqu'ils ſont enfermés dans

les plantes , ou lorſqu'ils ſont expoſés

à l'action de l'Air,tend toujours à les ai

grir de plus en plus,

Tous

f

we raiſon.

>



Des Huiles Fermentées. 361

Tous les ſucs aigrelets des plantes ne 775

ſont pas , comme nous l'avons remas Sucs aigres
lets de

qué, produits par la fermentation ;i il

planrespro

y a des ſels Tartareux qui ſont acides , duits fans

ou aigrelets dès leur origine , comme fermentas

on l'obſerve dans l'Oſeille , dans l'Alle- tion.

luya , &c. niais ces plantes lont en petit

nombre , leurs ſucs expoſés à l’Air Tone

ſuſceptibles auſſi d'une fermentation qui

augmente de plus en plus leur acidité,

Le ſel eflentiel des ſucs , qui devien- 776

nent aigrelets dans les plantes par la
Differens

fucs des

fermentation , eſt originairement auſte . plantes prom

re ; cependant touslesſelsTartareux au- duitsparla

ſteres ne ſont pas ſuſceptibles d'une fer. fermenta

mentation qui les rende immédiate- tion , de

ment aigrelets; les uns deviennent vie différens
fels Tarta ,

neux , les autres reſtent toujours au

ſteres, comme ceux de la Noix de Galle,

des Bayes de Cyprès , ceux des ſucs du

Chêne , de la Biſtorte , &c. D'autres ſe

convertiſſent en huile fort onctueuſe &

fort gralle ; d'autres acquierent une faci

veur amere ou âcre ; ainſi ces ſels qui

ont dans leur origine la même faveur ,

& ordinairement les mêmes vertus ,

ſont cependant d'une nature fort diffe

reux.

rente .

רלד
Lorſque les vertus des ſucs des plans Les plan :

tes dépendent de la partie ſubtile des res acquie

Tome II,
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rent des
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huiles ſeulement , ſurtout des huiles odo .

veſtus dif- rantes & non des ſels elleniciels de ces

férentesdes fucs, elles ne ſont point décruites ordi

plantes par nairement par la fermentation , elles au
la fermen

tarion ,
gmentent au contraire ,> parce que ces

huiles ſe débarraſſent de leur limon par

la fermentation ; Ainfi leur partie active

ou leur Eſprit Recteur ſe trouve plus libre

& ſous un plus petic volume : La fermen

tation ne fait donc que dégager cette

partie active ; elle ne change point l'a

cide qui lui eſt propre , & dont elle

eſt chargée. Auſſi cette même partie a

t'elle beaucoup d'analogie , & d'affivité

avec l’Eſprit- de- Vin ; car fi on diſtille

des huiles odorantes avec de l'Eſprit de

Vin , cet Eſprit enlève la parcie ou ré

fide l'odeur , l'activité & les vertus de

çes huiles ; mais cette partie eſtentielle

ou cet.Eſprit-Recteur des huiles eſt en li

petite quantité , que ces huiles qui re

Atent après la diſtillation , & qui ne

ſont plus pour ainlı dire , qu'un limon ,

n'ont perdu que très-peu de leur poids ,

& de leur volume.

Les huiles qui ne font point difpo

Dans quel fées à la fermentation , telles font les
cas les hui.

huiles réſireuſes , peuvent y
être

les réfaeu
expo

les fans fyr Lées , lorſquelles ſe trouventmêlées avec

ceptiblesde des fucs qui en font ſuſceptibles , c'eft

و

778
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ée qui arrive , du moins un peu , à la fermenta

plậpart des Médicamens compoſés , lorf- tion dans
qu'ils ont une confiftance convenable les plantes.

pour fermenter ; tels font ſurtout les

Electuaires
que l'on prépare avec le

Miel : certe fermentation eſt même fou .

vent , comme nous l'avons déja remar

qué , fortavantageuſe, particulierement

dans les Electuaires purgatifs , où l'on

fait entrer des ſubſtances réſineuſes.

>
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: reux , par la Pourriture.
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LA
A Pourriture, comme la fermenta

Quels ſont
tion , n'agit que ſur les Corps rem

lesſucs fuf. plis d'huiles fournies de ſels Tartareux :
ceptibles de

pourriture. car les Mixtes qui necontiennent que

des huiles purement réſineuſes , ne font

pas corruptibles ; cependant li ces hui

les ſe trouvoient méléesavec des huiles

chargées de ſels Tartareux, elles devien

nent , par l'entremiſe de celles- ci , fufſuf

ceptibles , comme nous l'avons déja

dit , de fermentation , & de pourri>

ture.

>

comme fer

780 Lorſque la pourriture s'empare d'un

La pourri. Corps corruptible , elle agit, comme la

ture agit, fermentation , ſur fon fel , & ſur ſon

l'action de l'eau excitée par la
mentation.

chaleur ; Mais dans la pourriture l'Eau

pénetre ſi intimement entre les parties

de ce ſel , & de cette huile , qu'elle agit

huile, par

>

1
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781

beaucoup plus, puillamment que dans

la fermențation , ſur ces deux genres de

parties intégrantes.

Les humeurs des Animaux , qui pour

la plâpart ne font plus ſujettes à la
Les hus

fermentation , ſont plus, fuſceptibles de meurs des
Animaux ſe

pourriture que les ſucs des plantes diſ détruilent

poſés à fermenter ; cependanton peut parlapour:

regarder la fermentation même, ſurtout riture.

celle qui ſe fait le plus facilement, le

plus complectement & le plus tumu!

tueuſement , comme un mouvement

de pourriture manqué ; ce qui arrive ,

parce que l'Air quecontiennent les ſucs

fort ſuſceptibles de fermentation, ſe dé

gage trop facilement & trop promp

tement ; l'Eau qui eſt miſeen action par;

cer Air , celle d'agir aullitôt qu'il s'eſt

échappé ,& la décompoſition du Mixte

ſe trouve bornéeà des parties qui ſont

encore fort compoſées ; mais ſi au lieu

d'expoſer à lafermentation le ſuc tiré

d'une plante , on y expoſe la plante mê

me remplie de fon luc , & qu'on entaſſe
&

cette plante , le moịvement tumultueux

de fermentation nepourra éclore ; par

ce que l'Air intérieur qui ſe dégage, eſt

plus retenu cer Air & la chaleur con

ſidérable qui s'excite dans la plante ens

هسزا

>
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tallée , écarcent les parties élémentaires

des ſucs de cette plante ; ces cauſes don.

nent à l'Eau beaucoup d'action , elles la

font pénétrer plus intimement entre

ces parties qu'elle ne fait dans la fer

mentation la plante ſe trouve alors

livrée à un véritable mouvement de

pourriture ', qui agit beaucoup plus.

promptement & plus completcement
que la fermentation.

782 Les humeurs des Animaux les plus

Les fucs anciennes & les plus diſpoſées à la pour-.

des plan- ' riture , ne ſont plus fuſceptibles de fer

vent Pelan mentation ;parce que l'action des vaiſ

les circon
rcon- ſeaux & la chaleur des Animaux font

ſtances , le pénétrer ſi intimementla partie aqueu

détruire par le de la malle des humeurs , entre les

la fermen- parties du ſel Tartareux , que ce ſel fe
tation &

trouve tropdiſpoſé àla pourriture pour

paula pour être ſuſceptible de fermentation.Lesriture.

fucs nouveaux ou les fucs chyleux peu

vent encore,fermenter ;parceque la

partie aqueuſe n'a pas pû encore agir

beaucoup fur leur fel ; cependant elle

a commencé à les pénétrer , & à ren&

dre ces ſucs plus ſuſceptibles de pour

riture que ceux des Végétaux ; de-là

vient que quand il ſont expoſés à la fer

mentation , & que ce mouvement s'en

ſelon
;

;
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ne ſontpas

ompare ,
il ſe termine par la pourri

ture , ſurtout lorſqu'ils font confondus

avec les parfaitement gras qui ſont plus

diſpoſés à ſe corrompre. Car outrefe

cette diſpofition à la pourriture , la pour
riture de ces humeurs devient elle -mêm

me fort pourriffante , par
la

contagion

qui eſt toujours inſéparable de la

riture excitée par l'action de l'Air exte

rieur ,

La pourriture imparfaite qui arrive 783

dans les fucs ſur leſquels l’Air ex. Humeurs

térieur ne peut agir , u'eſt point con- des Ani
tagieuſe ; elle agit fort lentement maux qui

parce que l'Eau qui a peu d'action , &
ſuſceptibles

qui ne pénétre que fort lentement en- de fermen

tre les parties du ſel Tartareux , eſt fort tationi , &

long- tems à les décompoſer : Cette dé- celles qui

compoſition quiparoîts'étendre avec le ne le ſont

tems preſqu'auſſi loin que celle qui eſt pas,

canſée par la Putréfaction parfaite , ne

va pas cependant juſqu'à déſunir , &

mettre enliberté les parties ſubtiles qui

dans la pourriture parfaite , cauſenc la

puanteur , & la contagion,

La pourricure parfaite commence , 784

comme la fermentation , par déracher
Putréfa

Phuilelimoneuſe du fel Tartareux ; par parfaite :
Aion ima

cette déſunion le ſel Tárcareux , quieft Ellen'eft

Q iiij
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1

pas contà formé de particules acides, fixées par des

gieuſe. parties terreftres, aqueuſes,& huileutes,

eſt dégagé,& dépouillé de cette huile li

moneuſe , il devient plus volatil & plus

expoſé à l'action de l'Eau qui eſt exci

tée par la chaleur. CetteEau le pénérre

de plus en plus , elle le diviſe, elle ſub

tiliſe la Terre qui fait partie de ce fel ',

elle dérache une partie des particules

acides į ces particules s'évaporent , ſe

diſperſent, & entraînent avec elles les

parties huileuſes fugitives qui lui font

fort adhérentes“ , & elles forment avec

ces mêmes parties cette vapeur extrê

mement active , færide , & contagieuſe ,

qu'exhalent les ſubſtances putrides.

785 Le reite des parties acides , & huileu

Progrès de ſes , qui font retenues & fixées par la

la putréfa- Terre, forme cette portion du ſelTar
ction , leur&

tareux qui ſe convertit en alcali volatil ;
rapport a

cette même portion du fel Tartareux vo

de la fer- látil ,eſt dans la pourriture ce que le Tar

mentation. tre fixe eſt dansla fermentation , c'eſt - à .

dire la partie qui réſiſte le plus à la diſ

ſolucion , ou au mouvement deſtructif

qui agit ſur le fel Tartareux: La pourri

ture alcaliſe cette portion du ſel Tarta.
reux , de la même maniere

que
l'em,

braſement alcaliſe le Tartre. Elle met

1

P

0

vec ceux D
e

fi

. ac
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>

rareux VO

en -mouvement& dégage l'Eau qui étoit

fixée dans le ſel Tartareux , & qui fai.

ſoit partie de ce fel ; il ne reſte plus

que la partie terreſtre, acide, & huileuſe,

dépouillée d'Eau , qui forme un ſel al

cali volatil . Ce ſel eſt volatil, parce qu'il

n'eſt produit qu'après que le ſel Tarta

reux a été ſéparé de l'huile limoneuſe

qui entraîne avec elle beaucoup de

Terre: Le ſel Tartareux qui ſe dépo- Le Tel Tar786

ſe dans les Tonneaux , dans le tems de

la fermentation , fournit au contrai- latil réfifte

re un ſel alcali fixe ; parce que c'eſt un à la pour

ſel Tartareux qui a entierement réſiſté à riture , le

la fermentation , & qui n'a pas
à la fer

pouillé de ſon huile limoneuſe ; mais fi; mentation,

on fait fondre & bouillir ce fel dans

l'Eau & qu'on le filtre , on a un fel plus

pur , qu'on appelle Crême de Tarire ,

lequel nedonne preſque pas d'alcali fi

xe dans l'embraſement , parce qu'il a

perdu dans la dépuration beaucoup

d'huile terreſtre , qui le rendoit plus

fixe.

Le ſel Tartareux fort huileux , & 787

Pourquoi

aqueux que la fermentation décompoſe, le centre
fournit , comme nous l'avons déja re- Tarrrefour.

marqué , à peu près les mêmes par- nit plus

ties que celui qui eſt détruit par la d'alcali fixe

été dé- fixe réſifte
>

>
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que la Crê pourriture ; car 1 ° , il donne certe para

me de Tar- tie ſpiritueuſe , qu'on appelle Eſprit-de
fre.

Vin, qui eſt un acide très volatil, enga

gé & retenu par une huile très -ſubtile :

on peut donc comparer cette partie fpi

ritueuſe à la vapeur active & fæcide

qu'exhalent les ſubſtances putrides , qui

eft de même un acide huileux , ou un

acide nitreux très-ſubril , à la réſerve

que dans l'Eſprit- de Vin il eſt retenu

par une huile moins fugitive , qui s'u

nit à une certaine quantité d'Eau , &

qui forme avec cette Eau qui le retient

une liqueur ſpiritueuſe , & infiamma

ble,

788
2º. La partie vołacile du ſel Tarta

Rapports
feux quieſt ſéparée par la fermentation

de Eſprit de l'huilemuqueuſe ou limoneufe , &
.

,
duit par la de cet Eſprit acide & huileux , dont

fermenta- nous venonsde parler , peut être auſſi

tion avec comparée à la partie du ſel Tartareux

l'acide ni dépouillée par la pourrioure de l'huile

duitparla muqueuſe , & de l'Eſprit acide nitreux;

putréfa mais comme l'Eſprit nitreux emporte

aion. moins d'huile que l'Eſprit-de-Vin , la

partie du fel Tartareux qui reſte en eſt

plus fournie , ſes parties acides & terre

fres ſont plus liées , & plus réunies :

les parcelles de ſel Tartareux qu'elles

deVin pro .

e
p
a

-

>
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compoſent , & qui ſont , du moins en

plus grande partie , dépouillées de l'hui

le limonenſe font fort volatiles , &

très - fournies de particules acides qui

font fortement attachées enſemble paç

une huile ſubtile , & encore fort en

gagées dans l'Eau qui fait partie du ſel

Tartareux. Le mouvement de pourri

ţure les dégarnir de cette Eau ; ces par

ticules acides, terreſtres & huileuſes ree

ftent fortement unies enſemble , & for

ment des molécules fort falines., fort

volatiles , qui ont juſques-la reſiſte

du moins en partie à la pourriture ou à

la diffolurion ; ce ſont ces molécules

dépouillées de l'huile limoneufe , & de

garnies d'Eau , quiforment les particules
du ſel alcali volatil .

La partie volatile acide, encore un peu 789

terreſtre & huileuſe du fel Tartareux ', Sel Tarta

qui a été féparée par la fermentation reux volatil

de l'huile muqueuſe , & de l'Eſprit- changé en:
de -Vin , & qui eſt moins fournied'hui alcalivola

til , par la

ke, ſe diviſe plus facilement que le pré- pourriture,

cédene, en particules acides terreſtres , & en Vi

& devient par -là hors d'état de pouvoir naigre par
la fermeg .

être changée à l'alcali volatil : c'eſt pour tation .

quoi les parties acides du Vinaigre

font beaucoup plus difperſees , moins

>



372 De la Putréfačtion .

acres , plus ſubtiles & plus fugitives que

les parties du ſel alcali volatil ; en effet

les molécules de celui-ci , peuvent ſe

raſſembler , ſe fixer , & former un fel

concret , ce que ne font jamais les par

cies acides du Vinaigre ; parce quelles

ne ſont retenues que par l'Eau , dans la

quelle elles ſont diſperſées , & qu'elles

fe diſſipent auſſi – tổr qu'elles en font

dégagées. Ainſi la fermentation décom .

poſe plus la partie acide terreſtre du

TelTartareux volatil, que ne fait la pour

riture , lorſqu'elle la convertit en alcali

.volaril .

790 Mais la pourriture agir ſur tout le ſel

Deſtru- Tartareux du Mixte qu'elle dércuit , au

dion du fel lieuque la fermentation n'agit que ſur

til par la une partie de ce fel , l'autre partie qui

pas été ſuffiſamment préparée à cetteà

fermentation dans les plantes , lui réſia

ſte entierement , & forme ce qu'on apa

pelle T artre : D'ailleurs fi le tel vola

til Tartareux réſiſte d'abord à la pour

riture , & ſe change en alcali volatil ,

cet alcaliſe détruit enſuite dans le Corps.

où la poucriture parvient à ſon dernier

dégré.

De plus , la pourriture porte la diſſo

La pourri- lution plus loin dans la partie acide

alcali vola

pourriture. n'a

>

791
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1

tareux

>

792

>

avec
>

nitreuſe qu'elle détache du ſel Tar- ture, agic
, que ne fait la fermentation plus que la

fermenta

dans l'Eſprit-de- Vin qu'elle ſépare de ce tion ſur l'a-.
même fel.

cide hui

La chaleur du feu d'embraſement , leux du fel

porte encore moins loin , que la fer- Tartareux.

mentation , la diſlolution du ſel Tarra

elle en détache d'abord des par- la chaleur
Action de

reux ;

celles acides groſſieres , elle produit du feu ſur

enſuite quelque peu de ſel alcali vo- le ſel Tar

latil , & elle convertit enfin en alcali tareux.

fixe la partie du ſel Tartareux , qui reſte

engagé avec l'huile limoneuſe

l'huile eſſentielle & fixe , qu'elle n'a pû

enlever dans la diſtillation , ni diſſiper

par l'embraſement.

La diſlolution de ce ſel par la cha 793

leur naturelle des Animaux eſt encore Action de

plus bornée il paroît qu'elle en dé- la chaleur

tache d'abord aufli des parcelles aci- naturelle
des Ani

des en peut juger par maux ſur te

les ſueurs qui fentent l'aigre ; elle le fel Tarta

dépouille auſſi de ſon huilemuqueuſe , reux.

ce quireſte,formeun ſel volatil huileux ,

c'eſt - à - dire un ſel Tartareux volatil ,

fort diſpoſé à s'alcaliſer ; mais la diſlo
lutiondu fel Tartareux ſe borne là ; ce rels des hu

ſel dépouillé de ſon huile muqueuſe de meurs des

vient bientôt
trop

actif . & trop âcre , il Animaux ,

comme on
>

794



374 De l & Putréfaction.

reux vola.

>

>

V

2

?

$

2

font des eft chaſſé hors du Corps avant qu'il

fels Tarta- puille s’alcaliſer ou fe dégarnir de la

partie aqueuſe : Le fel Tartareux fort
tils & fixes.

fixe qui ſe trouve dans nos alimens ;

& qui , comme nous l'avons dit , réſiſte

à la fermentation parfaite , réſiſte auſſi

à la chaleur naturelle des Animaux , &&

il eſt rejecté , ſurtout par la voye des U

rines , à peu près auſſi fixe qn'il a été

fourni par les alimens.On voic par ce

détail , lesrapports qu'il y a entre ces

différentes cauſes deſtructives , & l'écen

due de leur action ſur le ſel Tartareux

des Mixtes.

On doit s'appercevoir combien les

Connoif- connoiſſances que nous venons d'expo

fancesPhy- ſer , avant que de traiter de l'@ cono

fiques né- mieAnimale, ſont néceflaires pour éclai-.
cellaires

rer la Phyſique du Corps Humain ;

telligence mais nous ne polledons pas encore

de l'eco- parfaitement toutes ces connoiſſances.

nomie A- On peut comparer les progrès de la
nimale. Phyſique à ceux de l'Anatomie ils

ne peuvent s'étendre que par les décou- ,

vertes que l'on fait par des recherches ,

& par des expériences fort laborieuſes ,

& fort multipliées ; mais les découver

tes que l'on acquiert en Anatomie , s'ap

pliquent d'elles-mêmes à cette Science ,

195

te

u

>

10

pour l'in

1
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elles ſe placent avec ordre , elles s'un

niflent exactement aux autres connoif

ſances , elles les étendent , & les per

fectionnent : Celles que l'on fait en

Phyſique , n'ont pas les mêmes avan

tages i les nouvelles découvertes ſong

louvent une nouvelle ſource de contra

dictions ,& d'erreurs ; il ſemble qu'on ne

peut
la concilier avec les autres décou.

vertes , on dédaigne même celles - ci ,

parce qu'elles n'ont plus les agrémens

de la nouveauté , & parce qu'on veut

s'épargner la peine de les rallembler

avec celle -là , & de chercher la liaiſon

qu'elles ont entre elles : On ſe con

tente de former , à l'aide de quelques

unes de ces connoiſſances, un ſyſtême

imaginaire , & les hypotheſes ſe mul

tiplient à meſure que les expériences

Phyſiques multiplient nos connoiſ

ſances.

Mais ces mépriſables productions ne

peuvent que ſatisfaire l'iinagination , &

la vanité de leurs Auteurs, & perpétuer

notre ignorance : Ce ne lera qu'autant

qu'on s'appliquera à rallembler les dé

couvertes que l'on a fait dans tous les

tems , à les à les aprécier , à

les déterminer à les circonſcrire

>

à les ranger ,

>
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on
.

á les réſerrer , ou les étendre les unes

par les autres ,
& à marquer

les bor

nes des lumieres qu'elles peuvent nous

procurer , qu'on parviendra à former

un Corps de Doctrine ſolide , & in

variable , qui pourra s'étendre , & ſe

perfectionner , à meſure que les ob

fervations, & les expériences Phyſiques ,

nous procureront de nouvelles con

noillances.

>

>

Fin du Second Volume,

1
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Contenues dans le second Volume.
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A.

АВ
BSINTHE. Cette Plante contient un Sel

alcali volatil naturel , car elle en donne des

le commencement de la diſtillation. Page 172

Sa vertu échauffante ne dépend pas de ſon
fel alcali volatil naturel. 134

Ses vertus dépendent , les unes de ſon hui

le , & les autres de ſon ſel tartareux. 340

ACHANTE. Son ſel Tartareux a pour baſe un

ſel Neutre Nitreux . 239

Les Vertus de cette Plante , Dépendent en par

tie de ſon ſel eſſentiel , & en partie de ſon huile.

340

Ache. Les vertus de cette Plante dépendent auſſi

des mêmes principes. Idem .

Acide. ( Sel ) Ce que c'eſt ? II

Il eſt le ſeul ſel primitif que nous connoif

fions. Ideni.

Tome II. R
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Sa nature. L'acide volatil eſt le plus fimple

qui ſe tire des Mixtes. Idene,

Il entre dans la compoſition de tous les ſels

ſenſibles , il fait lui ſeultoute leur partie faline. 9

On ne ſçait pas fi l'acide pur eſt le fel élé

mentaire.

Il paroît que ce ſet eſt vrayément le fel éle
mentaire. 9

Ce fel eſt ſuſceptible de différens degrés de

fixité & de volatilité, Idem ,

Caracteres du Sel Acide. Les fignes qu'on a établis

pour les diſtinguer des autres ſels , ſont quelque.

fois équivoques. Preuves. 221 & ſuiv.

Les expériences qu'on fait pour diſtinguer

les acides , confondent celui qui eſt libre , avec

celui qui eſt engagé. 48

L’Acide ſe fait diſtinguer dans la diſtillation

des Plantes , par une faveur acide ou aigrelerte,

216

Affinités de l'Acide. Le Soufre ou l'huile eſt la

ſubſtance qui s'unir le plus fortement aux ſels aci

des. 49

Chacun des Acides a plus d'affinité avec un

métal , qu'avec un autre. 53

Les Acides produiſent une rouille verte ſur le

Cuivre , quand ils n'agiſſent queſuperficiellement;

mais lorſqu'ils le réduiſent en Cryſtaux , ils pren
nent avec lui différentes couleurs. 54

Ces ſels s'attachent plus aux ſels alcalis fixes
& à la Chaux vive , qu'aux ſels alcalis volatils.

141

La diſpoſition qu'ont les Alcalis à s'unir for

tement avec les acides , les a fait regarder comme

des particules poreuſes. 139

Les Acides que les Terres calcinées abſorbent ,

font des acides aqueux , c'eſt- à - dire de l'eau char

gée d'acides. 146

d

f
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L'eau qui eſt chargée d'acides a toujours plus

d'affinité avec les alcalis que l'eau fimplc. 147

La diſpoſitionqu'ont les Alcalis à s'unir plus

fortement à l'eau chargée d'acides qu'à l'eau lim.

ple , paroît dépendre de l'huile. Idem.

Les Acides augmentent ou diminuent la dif

poſition qu'a l'eau à s'unir avec les alcalis , & avec

les Terres abſorbantes, ſelon leur différence. Idem .

Différentes eſpeces de Sels Acides. -42

Il yy en a quatre ſortes confiderées comine

libres ou dégagées des autres élemens qui peuvent

les-fixer : 10. L'acide du Soufre Minéral , du Vi

triol , & de l'Alun ; 29 celui du Sel-Marin , &

du Sel Gemme; 30. celui du Nitre ; 49, celui du

fel Tartareux ou fermenté. Idem ,

Ces différens genres d'acides ne peuvent êtru

diſtingués dans les Plantes , que par la décompo
fition , c'eſt - à -dire en mêlant avec les ſucs des

Plantes , quelques matieres alcalines qui puiffent,

en s'uniſſant avec l'acide du ſel eſſentiel de ces

fucs , former ces différens ſels Neutres où ces aci.

des ſe font connoître. 46

Tous les Acides ſenſibles & tous les autres ſels

ſont formés d'un acide primitif , uni à différen

tes ſubſtances. 42

Les différens acides prennent tous facilement

la forme & les caracteres les uns des autres. 4 F

Corps où les Acidesſe trouvent. Il y a des ſels aci

des diſperſés dans l’Air , dans la Terre , & dans

l'eau ; il s'en trouve auſſi dans les Animaux , les

Minéraux , & les Végéraux. 38. 41. 199

L’Acide domine beaucoup dans l'Eſprit-de
Vin. IIS

Il entre dans la compoſition des hui'ns fenfi

bles. 268 olyo 281

L'Acide abonde dans les huiles réſineuſes 8C

balſamiques. 227

>

>
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! 139

Il eſtmoins engagé dans les huiles réſineuſes

& balſamiques , que dans les huiles minérales.

289

Les huiles qu'on diſtille , fourniſſent beau

coup de Phlegme acide , ſurtout les huiles muci

lagineuſes & réſineuſes. 208

L'Acide rend très-âcres , & très -actives les hui

les fort ſubtiles qui en font chargées. 279

Les Acides entrent dans la compoſition des ſels

alcalis .

On ne peut retenir ni rafſembler l'acide qui

ſe ſépare de la Terre du fel alcali , il ſe diſſipe
dansl'Air. I56

Il eſt moins abondant dans les alcalis , que

dans les ſels Neutres. 187

Le fel Neutre n'eſt qu'un amas d'eaux fixées

avec des alcalis , des particules acides , & beau

140

Les différentes combinaiſons des acides &

des alcalis , forment les différens ſels Neutres que

la Chymie produit.
260

Les Acides ſont fixés par les ſubſtances alcali

nes , & il réſulte de leur union diverſes eſpeces

de ſels Neutres.
201

Les Acides différens difperfés dans l'Air &

entraînés ſur la ſurface de la Terre par l'eau dont

l'Air eft chargé, forment les ſels Neutres par
leur union avec les Terres alcalines . Idem .

La Chymie ne nous a pas encore découverç

l'eſpece d'acide propre à chaque genre de Plan

tes , niles différens fels Neutres que ces acides

produiſent dans les Végétaux. 136

La quantité & la qualitédes acides qui en

trent dans la compoſition des ſels Neutres

rientbeaucoup les efpeces de cés fels. 189

Les Acides peuvent former avec la Tețre cal

çarée ſeule des fels Neutres, 141 ,

Coup d'Air.

>
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L’Acide qui formeun fel Neutre avec la Terre

calcarée y porte de l'huile , mais pas en fuffiſan
te quantité pour rendre ce fel ſuſceptible d'une

alcaliſation parfaite. 154

Vertus des Acides , ils ont des vertus fort diffé

tentes. 209

La faveur qu'ils donnent aux Mixtes compa

tée avec les vertus de ces Mixtes. 36

Les Acides qui ont une faveur fort auſtere ou

acerbe , n'ont pas la propriété de dilloudre nos
humeurs. 109

La fermentation developpe l'Acide des Plantes. 263

Les effets que lafermentation produit ſur

l'acide, contiſtent principalement dans les change

mens qui arrivent à l'huile unie à cet acide , &

à la Terre qui forme le ſel Tartareux. 95

L'Acide qui eſt fort engagé dans une huile

réſineuſe & aromatique , eſt très -peu ſuſceptible
de fermentation.

L'Acide qui eſt uni fortement à une certainę

quantité de Terre ſans beaucoup d'huile , & qui
forme dans une Plante une eſpece de fel alumi,

neux , ne fermente preſque pas" , parce que la fer

mentation ne s'empare que des ſels Tartareux

fuffiſainment fournis d'huile.

L’Acide qui eſt parvenu dans les Plantes à un

haut dégré de fermentacion , & qui eſt accom

pagné d'une certaine quantité d'huile qui tend à

devenit vireuſe , eft ordinairement laxatif. 107

L’Acide ' qui n'a paſſé par aucun dégré de

fermentation parfaite , ne peut acquerir une fa

veur auſſi aigre que celle du Vinaigre. 106

Les particules acides les plus ſubtiles du ſel

& de l'huile de la Plante , ſur leſquelles la fer

mentation vineuſe peut agir , forment, en s'u

niſſant avec beaucoup d'eau , l'eſprit ardent ou

esprit-de - Yin, 89

81

83
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L’Acide du fruit qui reſte atraché à l'arbre après

fa maturité , eſt tellement lubriliſé par la fermen

tation , qu'il s'évapore avec le phlegme. 87

Les particules acides volatiles qui , dans la

pourriture , reſtent unies aux particules huileu

fes , forment un acide Nitreux fugitif , & con

tagieux. 89

Acides acerbes. Ils ne diſſolvent point nos humeurs:

Expérience qui le prouve. 109

Acides aigrelets. Ils different entr'eux par des vertus

particulieres.
36

Acides Vineux: Ily en a qui ne font pas laxa

tifs , parce qu'ils n'ont point aſſez fermenté dans

les fruits ; mais étant exprimés , & expoſés à une

fermentation plus complerte , ils deviennent la

xarifs. 108

Les Acides des Animaux de des Végétaux , Tirent

leur origine des acides Minéraux ; c'eſt -à -dire du

Vitriolique , & de l'acide du ſel commun. 283

L'Acide des Animaux dégenere par la pour

firure , en acide nitreux ; pourquoi ? 44

Les Acides aqueux, Ne peuvent ſe rafſembler ſous

une forme folide. 12

Ils ne ſont point des acides ſimples. 222

Ils doiventêtre diſtingués des parcelles aigre

lettes du ſel Tartareux , qui ſont enlevées avec le

phlegme des Plantes dans la diſtillation . 223

Les Acides aigrelets , Teignent en rouge le Pa

pier bleu , coagulentle Lait, &c. 222

Les Alcalis font efferveſcence avec ces aci.

des , lorſqu'ils s'uniffent à eux , parce que l'Air eſt

chaſſé de ces alcalis . 148

La Chaux & la plûpart des autres Terres ab

ſorbantes , font auſſi efferveſcence avec ces aci.

des ; elles s'uniffent fortement avec ces ſels , &

compoſent avec eux des fels Neutres . 138

Les acides aqueux mêlés avec les huiles effentiel.

>
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les de Gérofle ou de Canelle , cauſent une effer .

veſcence conſiderable ,
148

Les alcalis volatils s'unifient moins fortement

aux acides que les alcalis fixes , & la Chaux

vivce 147

Les Terres calcinées éteintes par l'eau per

dent prefque entierementleur diſpoſition à ab
forber les acides aqueux .

145 146

Il y a pluſieurs Terres alcalines qui , unies à

ces acides , forment des ſels neutres. 146

Ces Acides mêlés avec des Terres métalliques ,

forment auſſi des fels neutres. 187

Toutes les Terres alcalines unies à des aci

des , ne forment pas des ſels neutres. 146

Les Acides aqueux fe trouvent dans tous les gen

res des Mixtes.

Il s'en trouve peu dans les Animaux , ſurtout

dans le Corps Humain.
39

On n'en tire point ou très-peu de nos hu

meurs par la fimple diſtillation , ſurtout quand
elles ſont dans leur état naturel .

Idem ,

Les Analyſes Chymiques en tirent de pref

que tous lesMinéraux, excepté les Méraux.
Les huiles minérales oubitumineuſes en font

très - fournies. Idem .

Les ſubſtances Végétales , ſurtout les huiles

Télincufes , en fourniffent beaucoup par la diſtil

lation . Idem ,

Les Acides fort délayés , Ont une ſaveur aigrelette,

& ont beaucoup de rapport entr'eux dans leurs
Vertus furtout dans celle de rafraîchir. 36

Les Acides concentrés , Sont très-actifs & irritans;

ils dévorent les Métaux les plus ſolides.
272

Ces acides appliqués ſur la peau , ruinent ſon
tiſſu , & brûlent leschairs.

272

Le Vinaigre que l'on tire du Tartre par leur

moyen , eſt trop puiffant pour l'uſage inté

3

40
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Les Acides délayés Sont ou fixes , ou volatils :

Alcaline qui

auftere , q4
>

13

Acides a

>
Ces acide

Tartareux.

L'acide des

libre : il eſt

mesquile f

Cet acide

les bitumine

l'acide vitric

L'acide o

mie : Plusil

cette acrime

Acide Huil

dansla dift

huileux.
II

Lapo

Ils ont la propriété de rafraîchir les humeurs

enflammées par le jeu trop violent des Arteres ,

parce qu'ils le moderent. 105

Acide développé. La faveur âcre eſt la faveur

propre de cet acide. 238

Cet acide ne ſe remarque pas dans nos hu

meurs , & ne ſemble pas ſe trouver dans les Mix-.

tes qui nous ſervent d'alimens. 75

Acide de la Fourmi , Eſt un acide très -fermen

té , il a l'odeur d'un Vinaigre très-volatil & fort

pénétrant. 98

Acides Fixes , Nepeuvent être enlevés que par
une chaleur conſiderable. P3

Acide Fluide , Eſt un acide engagé dans l'eau.

Les parcelles du ſel Tartareux qui forment

le Vinaigre ,ſontmoins huileuſes que l'acide quife

dégage dans la décompoſition de l'alcali volatil.119

L'acide fugitif retenu par l'eau dans l'Efprit-de

Vin , & qui s'en dégage , eſt plus huileux que l'a .

cide nitreux , quiledégage d'abord par lapour.

riture.
Iderij.

L'acide fugitif que la pourriture dégage par

clle -même, ou à l'aide de l'action du fel alcali

volatil , eſt un acide huileux extrêmement ſubtil,

& nitreux.

dans l'acid

tareux , 94

de- Vin ou

> >

me ſel.

Acide pus

Idem .

La diffolution du ſel Tartareux par la fer

mentation , & par la pourriture étantarrivée à ſon

dernier dégré , fournit des acides fugitifs de dif

férens genres qui rentrent dans la compofition des

Mixes.
Idem ..

L'acide des huiles des Plantes , Ne doit pas ſe coisa

fondre avec l'acide de leur ſel Tartareux. 280

Cet acide forme dans ces Plantes , avec la Terre

formé par

>

Acide très

tide qu'exh

Form

Acide libi

Cet acid

parfaitemer

Les InE

hent
beauco

Acides Mir

Phyſiqued
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1

200

228

1

Alcaline qu'il y rencontre , un fel alumineux ou

auftere , qui dégenere en fel Tartareux. 284 eye
285

Acides du Sel Tartareux : Leur diverſité .

Ces acides font la différence des huiles des ſels

Tartareux. 199

L'acide des huiles Balſamiques & Réſineuſesn'eſt pas

libre ; il eſt fixé par les huiles ou les réſines mê

mes qui le fourniſſent.

Cet acide eſt à peu près comme celui des hui
les bitumineuſes , par conſéquent du genre de

l'acide vitriolique. 87

L'acide des huiles , eſt la cauſe de leur acrimo

nie : Plus il ſe dégage des autres principes , plus

cette acrimonie augmente. 270

Acide Huileux . Plus le phlegme devient nébuleux

dans la diſtillation , plus il doit entraîner d'acide

huileux. 209

La pourriture porte la diffolution plus loin

dans l'acide huileux qu'elle détache du ſel Tar

tareux , que ne fait la fermentation dans l'eſprit

de - Vin ou acide huileux qu'elle fépare de ce mê
me fel. 372 do 373

Acide putride decontagieux : Comment ce fel est

formé par la décompoſition des huiles graſſes,
335

Acide très-ſubtil , Formela vapeur active & fæ

tide qu'exhalent les ſubſtances purrides. 370

Forme les vapeurs de la pourriture parfaite.

117

Acide libre. Ce que c'eſt ?

Cet acide ſe dérobe à nos ſens , quand il eſt

parfaitement libre.

Les Inſectes , ſurtout les Fourmis , en exha

lent beaucoup
40

AcidesMinéraux , Ne ſontpas auſſi étrangers à la

Phyſique du Corps Humiin ,qu'ils le paroinent.75

>

221

II

2

Rv
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1

ngi plus c

L'acido

lacompofi

Cet act

fel Tartare

Les F

moins d'ací

ou moins E

fermentatic

ce ſel.

Les P

>

du genre de

76

Ils donnent naiſſance aux acides des Végé

taux , & des Animaux. 283

Il y a deux genres d'acides Minéraux. 43

Ces deux genres d'acides produiſentindiffé

remment les deux genres d'acides de nos ſucs , &

de nos alimens . 44. og 75
Les acides des Mixtes retiennenttoujours quel

que choſe des ſubſtances avec leſquelles ils one
éré engages ; de- là dépend la différence des divers

acides.
49

ACIDE FERMENTE' , Eft le plus ordinaire des Vé

géraux. 81

Il s'y forme par la fermentation. 44

Il s'y fait plus remarquer à meſure qu'ils ap

prochent de leur maturité.

Les Animaux contiennent auſſi un acide fer

menté. 96

L'acide fermenté des Animaux , Eſt fort remarqua

ble dans les ſucs chyleux & gélatineux. 97

On n'en trouve point dans les Foſſiles ou Mi

néraux. 81

Cet acide eſt celui qui differe le plus de l'a
cide de Vitriol . 80

Quand l'acide vitriolique dégenere en acide

fermenté par la fermentation , il perd ſon inflam
mabilité.

Différentes eſpeces d'acides fermentés. 29

Ils doivent être regardés ſous deux états : comme

n'ayant ſouffert dans les Plantes qu'une fermenta

tion imparfaite , ou comme ayant ſouffert une fer

men arion parfaite.
Idem .

Ils differenr autant dans leurs propriétés des

trois autres genres d'acides , que ceux -ci different

entr'eux . so

Il y en a de pluſieurs fortes , ſelon qu'ils ſont

plus ou moins fermentés , ſelon differens genres

de fels Tactar ux fur leſquels la termentation a

contiennen

Le fel

heux , eſt

fe de la ſa

Vertus

Il eſt

tauxaque

so

les fueurs.

Il s'
fifte à la

leurs de

temperc

ci-après,
ACIDE N

Il do

taux , plu

L'acide N

Il eſt

Il eſt

voir.

Il fe
>
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ugi plus ou moins , & ſelon l'âge des Plantes.

102

L'acide fermenté & libre entre de nouveau dans

la compoſition des ſels Tartareux. 79

Cei acide mêlé avec un alcali fixe forme un

ſel Tartareux . 138

Les Plantes reſineuſes contiennent plus ou

moins d'acide fermenté , ſelon qu'elles ſont plus

ou moins fournies de fél Tartareux , & que la

fermentation a fait plus ou moins de progrès dans

ce ſel. 82

Les Plantes qui fourniffent un fel Tartareux

du genre de celui qui ſe forme avec le Vinaigre ,

contiennent dans ce fel un acide fermenté. 79

Le fel.Tartareux que dépoſent les fucs vi

neux , eft rangé ſous le genre de cet acide , à cau2

fe de ſa faveur & de ſes propriétés. 103

Vertus de l'acide fermenté. 104

Il eſt moinsaſtringent que les acides miné

taux aqueux , il facilitemême la tranſpiration , &
les ſueurs.

Iof

Il s'oppoſe à la coagulation des humeurs, ré

Siſte à la pourriture , modere les ardeurs & dou.

leurs d'entrailles ; eſt eſtimé dans la Peſte , &

tempere l'inflammation des humeurs, 104. Voyez
ci- après , Acide Tartareux des Plantes.

Acide NITREUX. Son origine. IIQ

Il doit êtrerapporté au genre des ſels Végé

taux , plutôt qu'à celui des ſels Minéraux. 130

L'acide Nitreux , Eft- il fimple ? I 20 '

Il eſt plus volatil que les autres acides. 126

Il eſt fi fugitif , qu'on ne peut l'apperce
voir.

44

Il ſe diſperſe en grande quantité dans l'Air ,

& ſur la Terre où il entre dans la compoſition du

fel des Mixtes. 129 do 130

Différentes eſpeces d'acides Nitreux.

و >

s

>

Idem ,1

R vi
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Idem .

Quels ſont les Mixtes qui.le contiennent. Idem

Ilparoît entierement étranger aux Animaux

pendantleur vie , ſurtout à ceux qui vivent de

Végétaux , ou d'autres Animaux nourris de Plan

tes. 133

On doute ſi les humeurs des Animaux ne

contiennent pas un acide Nitreux , ou du moins

un acide qui en approche beaucoup. Idemo

L'acide de nos fucs les plus gras , peut être

regardé comme un acide huileux très- lubril , de

à peu près tel que l'acide Nitreux.

L'action des Vaiſſeaux des Animaux diſpoſe

l'acide de leur ſel Tartareux à dégenerer en acide !

Nitrcux. IIL

L'acide Nitreux n'entre pas dans la compofi

tion des Minéraux. 130

Il eſt du même genre de l'acide du Nitre ,

I10

L'acide Nitreux qui entre dans la compoſition

du Nitre ,perd quelques-unes de ſes propriétés.

I20

On tire du Nitre de l'acide Nitreux fixe &

volatil . 128

Celui que l'on tire du Nitre par la diſtilla

tion , n'eſt pas un acide pur ; il eſt engagé dans

une grande quantité d'eau .

Il y a beaucoup de Plantes qui contiennent ,
de cet acide.

132

N us ne connoiſſons pas toutes les Plantes

qui en contiennent , & qui ont peut-être des ſa

veurs & des vertus différentes. 136

Il y a des Plantes qui ont un fet eſſentiel fort
di rent du Nitre , &dont l'acide eſt cependant,

du genre de l'acide Nitreux. 125

I s'en trouve dans pluſieurs Plantes , qui n'a

pasl squalités pernicieules de l'acide Nitreux pro
duit par

la
pourriture . 135

>

110

>

>
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24

Idem do 45

1
>

Cet acide paroît engagé dans les Plantes Anti
Ecorbutiques. 136

Ces Plantes en contiennentbeaucoup , mais

ce n'eſt pas le ſeul genre de ſel acide qui ſe trouve

dans cesPlantes. 135

La fermentation , ſurtout celle quiſe fait dans

les Plantes vivantes , tend à produire cet acide

dans, ces Plantes . I11. 125. ob 126

Cet acide ſe produit , lorſque le Sel-Marin de

genere en Nitredans les Plantes. I 24

L'acide Nitreux paroît degenerer dans la Terre

même dans celle qui eſt la plus engraiſée par le

Fumier. 131

Il ſe change en différensgenres de fels, mais

particulierement en ſel Tartareux.

L'acide Nitreux dépoſé par l'Air ſur la ſurface

de la Terre peut rencontrer des alcalis volatils , &

former avec eux un Sel Ammoniacal Nitreux qui

dégenere enſuite dans les Plantes en ſel Tarta

13,3

Comment ce fel peut être formé par la dé

compoſition des huiles graſſes. 335

La pourriture produit ce fel.

Il peut cependant être produit indépendam

ment de la pourriture. 124

La pourriture n'eſt pas la ſeule cauſe qui faffe

dégenerer l'acide du fel des. Mixtes en acide Ni
126

On diſtingue les effets dela pourriture & de

lafermentation en examinant la différence qu'il y

a entre l’Eſpric-de-Vin , & l'acide Nitreux. 113

Laputrefaction imparfaite ſuffit- elle pour pro
duire l'acide Nitreux ?

La pourriture en produit certainement avant
même que le Mixce ſoit entierement détruit. 124

La production de cet acide femb. exiger la

plus grande diffolution que la pourriture puile

]

reux .

11,3

treiix.

I 22
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cauſer dans les parties intégrantes des Mixtes.

122

L'acide Nitreux , Eft produit par la pourriture

qui décompofe les parties intégrantes Salines &

huileuſes des ſels Tartareux des Mixtes. III

Les particules huileuſes qui, dans la pourri

ture , reſtent unies aux particules acides volatiles

forment un acide Nitreux qui fe diſperſe dans
l'Air. 89

S'il ſe trouve dans les corps qui ſe pourriffent

une baſe à laquelle l'acide Nitreux puifle s'unir ,

il y forme un ſel Neutre Nitreux. 123

L'acide Nitreux produit par la pourriture , forme

cette vapeur færide , contagieuſe , inflamınable

& corrolive , qu'exhalent les corps corrompus .

FIS

L'acide Nitreux très-ſubtil , forme la vapeur

active & færide qu'exhalent les ſubſtances.putri
des.

370

Il rend très - pernicieuſes les vapeurs qu'exham

lent les ſubſtances putrides. I 22

L'acide Nitreux , eft formé dans les Animaux

par la pourriture. 44

Il abonde dans les huiles fournies par les corps

qui ſont continuellement détruits par la pourri

ture . 275

Celui que l'on tire du Nitre , n'eſt plus pour

riſſant ni contagieux. 135

Il n'eſt plusauſſi fætide que celui des vapeurs
putrides. I 20

Rapports de l'acide Nitreux , produit par

la putrefaction , avec l'Eſprit-de- Vin ou l'acide

huileux produit par la fermentation. 370

La pourriture porte la diffolution plus loin

dans la partie acide Nitreuſe qu'elle détache du

fel Tartareux , que ne fait la ferınentation dans

l'Eſprit-de-Vin qu'elle fépare de ce même fel.

372 og 373
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Différens caracteres de l'acide Nitreux. 1 26

Il donne au Fer une couleur d'un jaune rou

ge. 54

Il agit plus promptement dans les diffolutions

que les autres acides. 127

Il diffour tous les Métaux , excepté l'Or. Idem .

L'acide Nitreux mêlé avec le Vitriolique agit

plus efficacement ſur les autres Méraux que ſur

l'Or . 53. da 127

Il n'agit ſur l'Or que quand il eſt mêlé avec

l'acide duSel commun. 53

Il chaſſe tous les autres acides des matieres

alcalines , excepté l'acide Vitriolique. 128

L'acide Vitriolique, uni à des ſubſtances cor

ruptibles , perd ſon inflammabilité , & dégenere

en acide Nitreux. FO

L'acide Nitreux differe des autres genres d'a

cides par ſes rapports ou affinités avec différentes

ſubſtances. I 26

Les différentes eſpeces d'acide Nitreux ont la

propriété de former du Nitre en ſe joignant à une

baſe qui les fixe. 129

si on le méle avec l'acide du Sel commun,

il forme l'eau regale. 127

Si on le mêle avec l'acide de vitriol , il for

me un eſprit acide fumant trés-volatil , qui ver

ſé ſur des huiles eſſentielles , fermente violem

ment , & s'enflamme : il eſt connu ſous le nom

d'Eau forte. 52

L'acide Nitreux uni à des fels alcalis , forme

des Cryſtaux qui prennent la figure de Pryſmes ,
ou d'Eguilles à fix faces.

25

Cet acide uni à un alcali fixe , forme un fel de

Nitte .

3

138

Uni avec la Chaux vive ou avec la baſe du

Sel commun , il forme un Sel nommé Aphroni

trum , ou fleur de Nitre. 128. 14 !

-

1
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53

>
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Uni à un alcali volatil , il forme une eſpece

de Sel Ammoniac Nitreux. 128

Il produit avec l'Argent qu'il diffout , des

Criſtaux en forme de petites lames dentelées. 127

Il produit avec l'Argent & le Mercure , des

Cryſtaux en formed'Arbres , nommés Arbres de

Diane , à cauſe de leur figure . Idem .

Il produit , par ſon union avec la Craye cal.

cinée , le Phoſphore de Baudouin.
128

Il forme par fon union avec le Cuivre , des

Cryſtaux bleux.

Il forme avec le Mercure qu'il diffout , des

Cryſtaux qui ont pluſieurs angles , & pluſieurs
faces. 127

Il forme,, par ſonunion avec des terres graf

fes , une espece de Nitre quiſe fond facilement

& qui ne peut garder la forme de Cryſtaux. 128

Vertus de l'acide Nitreux.. 129

Il rend les huiles très-vives & très -âcres.207

Quand il abonde dans les huiles du fél Tar

Greux , il les rend fort âcres: 200

L'acide Nitreux tiré du Nitre, & dulcifié par

l'Eſprit-de -Vin , eſt un excellent Remede pour les

Ulceres putrides. 137

ACIDE DU SEL COMMUN ou Sél- Marin : Pluſieurs

expériences prouvent que cet acide ſe diſperſé
dans l'Air.

73

Ce Sel eſt difficile à reconnoître dans les Ani-:

maux. Idem ,"

Il ſe trouve en abondance dans la Suye four

nie par les Végéraux. 72

L'acide du Sel Commun qui ſe trouve dans le bois

qu'on brûle , ſe dérache , & en s'uniflant à un

alcali volatil formé par l'embralement , produit

un Sel Ammoniac.
73

Le Sel Ammoniac que l'on trouve dans la

Suye, prouve que les Végétaux qui ont fourni

>
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cette Suye , contenoient de l'acide de Sel-Ma

rin . Idem .

Cet acide a plus d'activité dans les diffolutions ,

que les acides de Vitriol ou de Soufre. 52

Il donne au Fer une couleur d'abord jaunâ.

tre , qui devient enſuite un peu verte. 54

L'acide du Sel Commun mêlé avec celui de Nitre

fait l'Eau Regale qui diffout l'Or. 53. 127

Cet acide uni à un alcali fixe , forme un Sel

commun artificiel ou regeneré , dont les Cryſtaux

ont une figure cubique ,comme le Sel Marin. 55

Les Cryſtaux qu'il produit par ſon union avec

du Cuivre , font d'abord verds , & deviennent

enſuite un peu jaunes. 54

Cet acide entraîné dans la Terre par le cours

des eaux , peut s'unir au principe fulfureux , &

former avec lui un Soufre minéral. 59

Cet acide eft en Médecine un puiſſant Diuré.

tique : On s'en fert en Chirurgie pour les Ca
ries. 74

ACIDE VITRIOLIQUE : Son origine , & fes cara

etcres diſtincifs.

Beaucoup de Chymiſtes le confondent avec

l'acide primordial. 19

Il eſt très - fourni de Soufre', parce que , ſelon

toute apparence,il vient de quelques Mixtes ſulfu

reux , ſurtout du Soufre Minéral. 49

Il eſt de deux eſpeces , fixe 8+ volatil. 58

Il eſt de tous les acides , celui qui differe le

plus de l'acide fermenté. 80

H eſt plus fixe & plus péſant que les autres

acides. Pourquoi ? 26

Il entre dans la compoſition de la plûpart des

Mixtes.

Il eſt diſtribué , ſurtout dans le Regne Mi

néral.
59

Il donne naiſſance aux acides Végétaux &

1

.

>

-
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Animaux. 283

Il donne une ſaveur acerbe ou ſtyprique très
remarquable aux Végéraux où il domine. 60

Il conſerve les caracteres d'acide vitriolique

dans les Plantes aufteres & aſtringentes , dont le

fel eſt du genre de celui de l'Alun .

Il fe change facilement en acide Tartareux,

45

Il degenere en acide fermenté dans les Plan

tes qui abondent en huiles graffes. 61

Il n'eſt pas dépouillé de ſon huile par la

pourriture , ni par la fermentation ; mais il de

vient ſi volaril qu'on ne peut lui donner une con

siſtence épaiſſe , qu'on donne à l'huile de vi .

triol. ( 1

L'acide Vitriolique uni aux parties ſulfureuſes

du Soufre Minéral ,devient inflammable. So

Il perd ſon inflammabilité , quand il eſt uni

à des ſubſtances corruptibles , & dégenere en aci.

de Nitreux : il perd auſſi cette proprieté, quand

il eſt converti par la fermentation , on acide fer

menté.

On peut tirer cet acide de l'Alun & du Vie

triol par diſtillation ſans intermede , à la diffé

rence des autres acides .

L'acide Vitriolique eſt , après l'acide du Sel
commun , celui qui s'unir le plus fortement aux

fubſtances métalliques.
Idem .

Il produit fur le Fer', une rouille jaune un '

peu verte. 54

Il a moins d'activité dans les diffolutions ,

que ceux de Sel & de Nitre. 52

L'acide Vitriolique mêlé avec celui de Nitre ,

fait l'Eau Forte qui agit plus efficacement ſur les

autres Métaux , que ſur l'Or.

autr

Port

s'il e
Idem .

uniſt

Cry
so

Neur

triolé

Plante

I

la Cra

53

Il chaſſe les autresgenres d'acides unis avec

les alcalis fixes ou volatils , ou avec des Terres al

>

des C

I

triol

pided
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Balines , & prend leur place. 56

L'acide Nitreux ne peut le chaſſer des ma

tieres alcalines . 128

L'union de cet acide avec le principe hui.

leux ou l'huile elementaire , & avec beaucoup

d'eau , de l’Air , & de la Terre ou graffe ou hui

leufe , telle que le Bol ,l'Argile , & c. formedans

la Terre , les huiles des fels Tartareux , & les

huiles minerales , ou bitumineuſes , & réſineu-.

ſes. 81. 199. 275. 284

Il eſt auſſi l'acide des huiles primitives qui

ſe forment dans le ſein de la Terre , & l'acide le

plus ordinaire des Plantes . 284

Il eſt moins engagé dans l'huile de Pétro

le , que dans le Soufre minéral ſolide ; les molé .

cules de la premiere ſont plus ſubtiles. 286

Il eſt tellement uni par toutes ſes faces aux

autres parties du Soufre minéral folide, qu'il n'y
porte aucune acrimonie. Idem .

Il ſe diſperſe dans l’Atmoſphere de l'Air , &

s'il rencontre des alcalis fixes , il forme , en s'y

uniſſant , un fel de Tartre vitriolé. GO

L'acide Vitriolique uni aux alcalis , forme des

Cryſtaux octoëdres. 54

Il forme avec l'alcali fixe de Tartre un fel

Neutre amer qui s'apelle Tartre vitriolé. 46. 54 .

138

Il produit avec un alcali fixe , le Tartre vi.

triolé qui ſe trouve dans les cendres de pluſieurs
Plantes.

L'acide Vitriolique forme , par fon union avec

la Craye , l'Alun naturel. 142

Il produit , en s'uniſſant avec le Cuivre

des Cryſtaux bleux . 23

Il forme, par fon union avec le Fer , le Vi

triol de Mars , dont les Cryſtaux font Paralleli

pidedes. 54

>

228. 229

>
4
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Il ſert à former un Soufre Minéral artificiel ,

étant mêlé avec des matieres huileuſes qui l'abær
forbent. 57

Il forme avec l'acide de Nitre un eſprit acide

fumant très-volatil , qui verſë ſur des huiles ef

fentielles , fermente violemment & s'enflamme.

5.2

>

>

>

Ce mélange des acides de Vitriol & de Ni

tre , forme l'eau forte qui agit puiffamment ſur
les Métaux.

127

L'acide Vitriolique uni à la partie alcaline fixe

du Nitre , forme l'Arcanum Duplicatum . 55 og 36so

Cet acide inělé avec le ſel Ainmoniac formé de

l'acide du Sel commun , & d'un alcali volatil,

il chaffe cet acide , s'unit à l'alcali volatil , &

forme un fel Ammoniac vitriolé. Idem .

L'acide Vitriolique uni à la baſe du Sel - Marin y

après l'avoir dépouillé de ſon acide , forme un

fel Neutre, particulier , dont les Cryſtaux ſont

longs , on le nomme Sel de Glauber. Ident .

L'acide Vitriolique joint à une Terre alcaline ,

telle que la Craye , forma un Alun impar

fait. 244

Acide DU SOUFRE MINÉRAL , Eſt du genre de

l'acide Vitriolique . 284

Il ne peut être dégagé que par l'embraſe
ment. 289

Il eſt difficilement dépouillé de ſes parties

ſulfureuſes & infammables.
s.O

Il a moins d'activité dans les diffolutions que

celui de fel ou de Nitre .

Cet acide eſt diſtribué dans preſque tous les

Mixtes , ſurtout dans le Regne Minéral. 52

Les eaux qui le charient , font acides & fula

fureuſes..
ro

Cet acide étant détaché par embraſement , &

diſtribué, dans la Terre par le cours des eaux

>
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delt former du ſel commun ou du ſel de Glau

ber. 59

Quand il rencontre des Terres crétacées , il

forme de l'Alun. so

Quand il trouve des matieres métalliques ,
il s'y attache , & forme avec elles des vitriols de

différentes eſpeces. Idem .

Vertus de cet acide. 64

ACIDE DES PLANTES. Il a dès l'origine de ces Plan

tes , le caractere d'acide fermenté. 94

Les particules acides que fournit le ſel effen

tiel des Plantes , forment le Vin par leur mélange

avec l'eſprit ardent. 90

Tous les ſels des Végétaux de la nature du

ſel Tartareux contiennentun acide fermenté. 79

L'acide que fourniſſent les ſubſtances végéra

les , ne vient pas toujours du fel Tartareux, 227

L'acide des plantes aufteres da aſtringentes , dont

le fel eſt du genre de celui de l'Alun , conſerve les

caractercs de l'acide vitriolique.

Les acides des Plantes qui conſervent,une ſaveur

acerbe , ſontrafraîchiſſans & aſtringens. 108

L'acide de certains fruits , devient fort aigre

let dans leur maturité , & il a à peu près les mê

nies vereus que le Vinaigre . 107

L'acide
que l'on rire des Plantes dans les Ana

lyſes , ſc diſtingue par ſa ſaveur aigrelette ou pi

quante . 221

Preſque toutes les Plantes fourniſſent dans la

diſtillation , un phlegme quidevient de plus en

plus acide , à meſure qu'elle avance. 208

L'huile , & le ſel Neutre du fel tartareux

fourniſſentl'un & l'autre , le phlegme acide dans

la diſtillation des Plantes . Idem .

Les acides unis avec des alcalis dans les Plan

tes, n'y forment pas toujours des ſels Neutres fem

blables à ceux qu'ils forment dans les Labora

83

>

>

>
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toires de Chymie. 232

Les acides que l'on tire par la diſtillation des

Plantes , font ordinairement fournis par le fel

Tartareux. 2 2.4

L'acide qui ſort des Plantes dans la diſtillation

eſt-il tout fourni par le ſel Tartareux de la Plan

te ? N'y a - t'il pas une partie de cet acide qui ſoit

libre & flottant dans le phlegmede la Plante

c'eſt-à -dire un acide qui ſoit ſimplement aqueux ?

221

Les acides & alcalis qu'on rire des Plantes dans

les Analyſes , ne ſont pas des parties d'aucun fel

de la nature des ſels Neutres naturels , tant que

ces ſels ne ſont pas dégenerés en ſels Tartareux.
261

L'acide ſe trouve ſouvent avec un alcali vo

latil dans les Plantes , & ces deux ſels s'élevent

avec le phlegme dès le premier feu de la diftilla

rion : cependant ces deux fels ne s'uniffent pas ,

& ne forment pas dans les Plantes un fel Ammo

niacal : Pourquoi ? 176

Acide primitif , uni à différentes ſubſtances , for

me les quatre eſpeces d'acides. 42

Beaucoup de Chymiſtes confondent l'acide

vitriolique avec l'acide primitif. 59

L'acide du ſel alcali fixe eſt très-huileux ,& très
ſubtil. 156

Acide des Sels Neutres eſt engagé par l'eau , &

fixé avec elle . 188

Cet acide eſt peu ſuſceptible de fermentation .

in

>
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>

D

C

83

Les acides des ſels Neutres & deshuiles qui for

ment le ſel Tartareux,ſont très-différens dans plu.

ficurs Plantes. 207

L’Acide du Sel Tartareux des Plantes eſt ſouvent

différent de celui que l'huile de ce fel fournit.209

Le fel Neutre& l'huile qui compoſent le fel
1
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Tartareux , ont chacun leur acide particulier dans

207

L'acide que fournit le ſel Tartareux dans les

Analyſes peut venir du ſel Neutre ou de l'huile

qui compoſent ce fel Tartareux. 208

Lafermentation ſourde le diſpoſe à dégenerer

en acide Nitreux.

Quand ce fel eſt engagé dans les Plantes avec

beaucoup de Terre & d'huile , il fermente aiſée

ment. 84

Quand il eſt peu fourni d'huile , il eſt ſur

ceptible d'une eſpece de fermentationqui le rend

fugitif, & le diſperſe dans l'Air. 118

Quand il eſt trop engagé , la fermentation

imparfaite agit ſur lui , ſans le développer , &

elle donne quelquefois aux ſucs des Plantes une

faveur douce ou amere.

La fermentation imparfaite peur le dégager

aſſez , pour qu'il ſefaſſe remarquer par une faveur
aigrelette fort ſenſible. Idem .

L'acide du ſel Tartareux des Plantes, tire ſon ori.

gine des acides Minéraux. 283

Il n'eſt pas un fel élementaire ; il eſt partie;

intégrante. LIO

Les fels acides ſenſibles , ſont des ſels com

poſės.
Idem .

Acide Tartarcux : Son origine , & ſes caracteres
diſtinctifs.

75

Mixtes dans leſquels cet acide ſe trouve. 81

Il eſt l'acide naturel de la plûpart des Plan

tes , & des Animaux. 46

Les acides Nitreux & vitriolique , fe chan

gent facilement en cet acide. 45 y 961

L'acide des ſucs des alimens , & du Sel-Marin ,

vientoriginaireme
nt des acidesMinéraux. 75

Le fel Tartareux des alimens ne fournit plus

d'acide cans la diſtillation , quand il a ſouffert

/

&
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230

L'acide duſel Tartareux des Animaux , eſt diſpoſé

à dégenerer en acide Nitreux par l'action des

vaiffeaux. III

Les acides du ſel eſſentiel des fucs chyleux

& gélatineux des Animaux , ſurtout de ceux qui

vivent de végétaux , ſe dégagent aiſément par la
fermentation.

39

L'acide de nos fucs les plus gras , peut être

regardé comme un acide huileux très- ſubtil , &

aprochant de la nature de l'acide Nitreux. 133

L'acide. Terreſtre & groſſier ne peut être enle

vé dans la diſtillation , que par une forte cha

leur. 180 du 181

Acide du Vinaigre. L'acide du ſel Tartareux for

me le Vinaigre par la fermentation. 117

Ses parties ne ſont que des portions du fel Tara

tareux des Plantes , lequel eſt formé d'un acide

engagé dans beaucoup d'huile , de Terre , d'Air ,

& d`Eau. 90

La fermentation ſubtiliſe peu à peu l'acide

du Vinaigre , juſqu'à le rendretout à fait fugi
tif. Idem .

Il n'eſt plus alcaleſcent , parcequ'il eſt trop

peu huileux , &trop délayé dans l'eau. 360

L'acidité dont les huiles graſſes donnent des

marques , vient de l'huile mucilagineuſe qui ſe

trouve mêlée avec elles.

L'acidité du phlegme dans la diſtillation des Plan

tes , femble dépendre principalement de l'huile

mucilagineuſe dont le ſel tartareux eſt chargé. 209

* L'acidité des huiles graſſes appartient à une

huile mucilagineuſe.

Tout ſel qui donne des marques d'acidité

n'eſt pas un acide pur & libre , c'eſt ſouvent un

fel compoſé. 176

Les ſucs. bilieux , albumineux , lymphati

ques ,

& des

Ε .

Arr :

il eſt

moni

ACF

Thun

acrim

Acr

effets

Acr

336

par la

336

neure

АС

par 1

forte



DES MATIERES. 401

>

tiques , & fanguins des Animaux , ne ſont plus

ſuſceptibles d'acidité. 206. Voyez Aigre.

Acre ( faveur ) , Eſt la faveur propre de l'acide

dégagéou développé. 12. 238

La faveur âcre indique les qualités ſtimulan

tesou échauffantes des Plantes. 23 5

Certe ſaveur eſt propre à un grand nombre

de purgatifs. 318

Lalaveur âcre des ſels Tartareux appartient

à leur huile . 236

Il y a des ſels Tartareux auſteres qui acquie

rent une ſaveur âcre par la fermentation. 361

ACRIMONIE des Acides concentrés , eſt des plus re

dourables pour l'uſage intérieur. 106

Acrimonie des alcalis , eſt plus grande que celle des

ſels Neutres. Pourquoi ? 188

Acrimonie alcaline ou puuride,eft corrigée par l'acide

parfaitement fermente. 104

Acrimonie de la Bile , cauſe ſouvent des ardeurs

& des douleurs d'entrailles. Idem .

Elle produit auſſi quelquefois des Diarrhées.

106

Acrimonie des Huiles , appartient à leur acide ; plus

il eſtdégagé des autresprincipes , plus cette acri

monie augmente. 270

Acrimonie rance des Huiles graſſes , dépend de

l'huile mucilagineuſe qu'elles contiennent , certe

acrimonie n'eſt pas d'abord alcaline. 332. 333

Acrimonie des Huiles graſſes , produit de mauvais

effets ſur les parties enflammées. 337

Acrimonie des Plantes purgatives , Peut ſe co riger

par la fermentation qui détruit leurs parties rė.

neuſes. 310

Acrimonie du Sel Tartareux des Plantes , eſt modé ée

par la grande quantité d'eau & de Terre qui eſt

fortement unie à l'acide de ce fel . 279

Acrimonie du Vinaigre tiré de la Crême de Tar

Tome II, S

>

-

>
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ce ſel ?

III

fre par les acides concentrés , eſt auſſi redoutable
que celle des acides concentrés mêmes. 106

ACTION de l'Eau dans les Plantes ſur le ſel Tarta

reux eſt aidéepar la chaleur du Soleil. 207

Adrion du Feu . Les alcalis fixes y reſiſtent ſans.

s'évaporer. 149

Action organique des Vaiſſeaux , eft excitée par les

alcalis volatils . 185

Elle produit divers changemens dans le fel

Tartareux des alimens. 229 d . 230

Quels ſont les changemens qu'elle cauſe dans

18

Elle détruit , ainſi que la pourriture & la fer

mentation , les ſucs des Végétaux& des Animaux,

& prodụit différens acides.

Elle eſt détruite dans les fortes contuſions.

109

Elle contribue moins à la formationdes hu

îneursque la chaleur naturelle .
352

Cette action continuelle fur les humeurs ar

rêtées , cauſe une inflammation dans la partie. 185

Elle procure le déplacement des humeurs ac

rêrées & endurcies , & leur retour dans les voyes

de la circulation.
309

AFFECTIONS SOPOREUSES , Peuvent être attribuées

à une diſpoſition vicieuſe des humeurs par la

quelle elles agiffent comme les plus puiſſans

Narcotiques. 326

Elles arrivent ſouvent dans les Fiévres putri

des. Idem ,

AFFINITE's. 53. Voyés le Premier Volume.

L'eau qui eſt chargée d'acides a toujours plus

d'aš nité avec les alcalis que l'eau fimple. 147

La baſe & l'acide de l'alcali ne ſe feparent

pas pour s'attacher par une plus grande affinité à
d'autres ſubſtances. 187 188

Affinités des Métqux. Voyés Chacun des Métaux,
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Afinités de chaque acide avec les différens Més

'taux . 53

Affinités de l'Eau . Voyés Eau .

Affinités des alcalis. Voyés alcalis.

Affinités des Huiles. Voyés Huiles.

AGARIC. Proportion des parties réſineuſes & gom

meuſes de ce fongus. 317

Il a une ſaveur âcre un peu foible. 319

AGERATUM ET AGRIPAULME : Les vertus deces

Plantes dépendent ; les unesde leur huile , &

les autres de leur ſel eſſentiel. 341

AIGRE. ( Saveur ) Les huiles gommeuſes contra

ctent une ſaveur aigre, quand ellesſont délayées

dans l'eau ,& expoſées à la fermentation. 303

Voyés Vinaigre. Acidité.

AIGRELETTE. ( Saveur ) La faveur des acides qu'on
tire des Plantes dans les Analyſes , eſt piquanto

ou aigrelette.

La faveur aigrelette des Plantes , fe rapporte à

leur ſel Tartareux , ou à un acide libre. 224

Elle appartient à un ſel Tartareux aigrelet ,

peu huileux, & détrempé dans beaucoupd'eau.

243

Les ſels Tartareux dégenerent ſouvent en ſucs

aigrelers par la fermentation que la chaleur du

Soleil entretient dans les Plantes. 203

La fermentation qui arrive aux ſucs aigrelets

des Plantes expoſés à l'Air , tend à les aigrir de

plus en plus . 36

Il y a ſur la ſurface de la Terre des ſels Neu

tres de faveur aigrelette.

La ſaveur aigrelette des Plantes, indique l urs

qualités.

Les Plantes aigrelettes ſont humectantes &

rafraîchiſſantes ; elles pouſſent les urines , 1.11-

ſtent à la pourriture , & modercnt l'activité dics

fucs bilieux trop exaltés. 241

>

>
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Aigrelette vineuſe : Cette faveur dépend d'une

huile mucilagineuſe , chargée d'un ſel Tartareux

aigreler , & diſpoſée à devenir entierement vi

neufe par une fermentation parfaite. 241

AIGREMOINE: Cette Plante.contient un fel Tar

tareux alumineux , auſtere, âcre, falé , & gluti

neux ; elle eſt apéritive, déſopillatoire, & un
peu aſtringente. 250

Ail : Cette Plante contient un fel Neutre , avec

un fel Tartareux âcre , & un phlegme ſalé :

Elle eſt apéritive. 266

Air. N eſt chargé de beaucoup d'eau. 201

Il y a différens ſels acides diſperſés dans

l'Air. 38. 41. 199. do 201

L'acide Nitreux que l'Air dépoſe ſur la ſur

face de la Terre , peut y rencontrer des alcalis vo

latils , & former avec eux un ſel Ammoniacal

Nitreux , qui dégenere enſuite dans les Plantes

en ſel Tartareux. 133

* L'air eſt rempli d'acide vitriolique ou ſulfu

reux , qui s'unit aux alcalis fixes qu'il rencontre ,
& forme un fel de Tartre vitriolé. 60

Le fel Neutre eſt un amas d'eau fixée avec

l'alcali , des particules acides , & beaucoup d'Air.

140

L'air entre en grande quantité dans la com

poſition des huiles ſenſibles.

L'air eſt le principe qui contribue le plus à

leur inflammabilité. 276

Il entre dans la compoſition des huiles bi

tumineuſes ou minérales , avec le principe hui

leux , l'acide vitriolique , l'eau & la terre. 199

Il fort en très-grande quantité des huiles que

le feu décompoſe dans la diſtillation. 276

Il entre dans la compoſition du Soufre Mi

néral . 286

Les vibrations de l'air concourent avec la cha

>

268

>

>
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leur à l'élaboration des ſucs des Plantes , en agil

fant ſur les parois des vaiſſeaux & des cellules qui

renferment ces ſucs.
306

L'air engagé dans le tiffu des Plantes , eſt mis

en action par la chalcur , & par l'action de l'Air

extérieur : cet Air peut , en ſe débarraſſant , re

prendre ſon élaſticité , & produire un mouvement

de fermentation ou de décompofition. 355

L'action de l'air exterieur , rend les ſucs des Plan.

tes quiy ſont expoſés , vineux ou aigres. 212

Elle détruit le ſel alcali fixe expoſé à ſon

action.
iss

La fermentation parfaite arrive aux ſucs des

fruits par l'entremiſe de l'Air extérieur. 77

Il n'arrive qu'une fermentation imparfaite ,

tant que l'Air extérieur n'agit point ſur les fucs
des fruits. Idem ,

A &tion de l'air dans la fermentation & la pour

riture.
365 & 366

Cerre action eſt néceſſaire pour la fermenta

tion .
331

Elle fait fermenter le Beurte ' , & le déprave
facilement.

344

Elle rend les ſucs albuinineux ſuſceptibles de

pourriture. 349 db 350

Cette action ſur les fucs qui ſe pourriſſent

eſt néceſſaire pour porter la contagion.

La pourriture excitée par l'action de l’Airex

térieur , porte toujours avec elle la contagion.

Idem .

L'air retenu dans les premieres voyes par des

matieres crûes & viſqueuſes , ſe raréfie , & cauſe
des diftenfions très-douloureuſes , & des Coli

ques violentes.
314

Le Vinaigre préſerve du mauvais Air. IOS

ALBATRE , Peur ſervir de baſe au Salpêtre. 142

La calcination ne la rend pas ou que fort peu -

>

367

>

>
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corroſive. 143

ALCALI. Le fel alcali a une ſaveur.acre & brû

lante. 138

Caracteres du fel alcali. Il donne une couleur

verte au Syrop & à la teinture de Violettes.

Idem ,

Il rend les huiles graſfes & les Réſines diſfo

lubles à l'eau. Idem ca 291

Il fait efferveſcence avec les acides aqueux ,

il s'unit fortement avec ces ſels , parce que l'Air

eft chaffé de l'alcali. 138. 148

La diſpoſition que l'alcali a à s'unir fortement

avec les acides les a fait regarder comme des

particules poreuſes.
139

Affinités de l'alcali. L'eau chargée d'acides a tou

jours plus d'affinité avec les alcalis , que l'eau

ſimple.
147

La propriété que les alcalis ont de s'unir

aux acides , ne leur eſt point particuliere . 139

Leur diſpoſition à s'unir plus fortement à

l'eau chargée d'acides qu'à l'eau fimple , paroît de

pendre de l'huile dont ils ſont fournis. 147

Leur propriété abſorbante ne doit être attri

buée qu'à la partie huileufe & terreſtre de ces

ſels. 141

Plus les alcalis ſont fournis de Terre calca .

rée , plus ils ſont abſorbans.
Idem .

Leur baſe & leur acide propre ne ſe ſéparent

pas pour s'attacher par une plus grande affinite à

d'autres ſubſtances. 187 do 188

Ces ſels ſont décompoſés d'acide , d'huile ,

& de terre elementaire.

Il faut pour former des alcalis , de la terre &

de l'huile pour retenir les particules acides des

molécules qui forment ce genre de ſel. 360

La baſe des ſels alcalis n'eſt pas fournie d'a

cide , autant qu'elle en peut fixer. 187

138
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coup d'Air.

Les Alcalis contiennent moins d'eau & d'a

cide que les ſels Neutres. Idemo

Origine des ſels Alcalis. Ces fels naiſſent des fels

Neuties qui contiennent beaucoup d'huile. 139

Les Alcalis peuvent former des fels Neurres

en recevant " , outre l'acide qu'ils contiennent

des acides aqueux , autant qu'ils peuvent en fixer.

Les ſels Neutres factices ne ſont que de l'eau

fixée avec l'alcali , des particules acides , & beau

140

Les ſubſtancesalcalines fixent les acides aqueux ',

& forment avec eux diverſes eſpeces de ſels Neu

tres. 201

Les Terres alcalines forment les fels Neutres

par leur union avec divers acides diſperſés dans

1'Air , & entraînés ſur la ſurface de la Terre par

l'eau dont l'Air eſt chargé. 141. 201

Les différentes combinaiſons des alcalis avec

les acides , forment les différens fels Neutres que

la Chymie produit. 260

LesAlcalis qui ſe trouvent avec les acides dans

les Plantes , n'y formentpas des ſels Neutres ſem

blables à ceux qu'ils forment dans les Labora
toires .

232

Les Alcalis qu'on tire des Plantes dans les A

walyſes , exiſtent-ils dans ces Plantes ? 233

Il faut diftinguer dans les Analyſes des Mix

tes , ſi l'alcali fixe eſt fourni par du Nitre , ou par

du ſel Tartareux.

Les ſels Alcalis que l'on tire des Plantes dans

1!Analyſé , ne font point les parties d'aucun fel
de la nature des fels Neutres naturels qui

ne ſont pas dégénerés en ſels Tartareux . 251
Le fel eſſentiel des Végétaux qui nage dans

le phlegme , & qui n'eſt pas fortementengagé

dans leur huile , ne ſe convertit pas en alcali dans

>
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les Analyſes Chymiques. 157

Il n'y a que le ſel effentielfixe qui reſte dans

la Planre' , juſqu'à la fin de la diſtillation qui peut

être converti en alcali . 158

Le Nitre le change en alcali par l'embrale

ment.
193

L'Alcali tiré des cendres d'une Plante , marque

la quantité de ſel Tartareux fixe qui ſe trouvoit

dans cette Plante. 2 1 2

Les Alcalis
que l'on rire par la leſſive des cen

dres des Plantes , ont des qualités qui different

beaucoup entr'elles par la maniere dont on fait

évaporer l'eau. IS2

Les huiles graſſes & onctueuſes , fourniſſent
beaucoup d'alcali volatil . 125

Les huiles minérales ne fourniſſent pas d'al

cali , non plus que les huiles réſineuſes. 177

Les huiles balſamiques , du moins quelques
unes , n'en fourniſſent point dans la diſtillation .

227

Le Tartre fournit des alcalis par l'Analyſe.

356

La lic liquide en fournit auſfi. 357

L'Alcali , diffout dans l'eau , ala même pro

priété que l'infulion des cendres des Végétaux.

169.

Moins ce fel eſt chargé d'huile groſſiere,

plus il eſt acre. 154

On ſe ſert ſouvent d'Eſprit-de-Vin pour pu

rifier ce fel de ſon huile ſuperflue.

Les Alcalis ont plus d'acrimonie que les fels
Ncutres . Pourquoi ? 188

Ceux qui ſont très -fournis de Terre calca

rée , ſont fort âcres & cauſtiques. I55

Les Alcalis ſont adoucis & mitigés par leur
mé ange avec des ſels Neutres. 170

Eſieces différentes de ſels Alcalis. 138.& ſuivi

>
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Il y en a de deux ſortes , de fixes & de vo

latils. 149

Il y en a de plus âcres & plus corroſifs les

uns que les autres. 169

· ALCALIS FIXES . Différence de ces fels. ISO

Alcali fixe naturel , & factice.
Idem .

Ce ne ſont que des ſels huileux & terreſtres

calcinės, ou une chaux plus chargée d'acide &

d'huile , que la chaux ordinaire. 143

Ils ſont plus abſorbans que les alcalis vola

tils. Pourquoi? 171 172

Ils s'uniffent plus fortement aux acides a

queux , que les volatils. 147

L’Alcali fixe mêlé à la Chaux -vive forme des

Pierres à Cauteres. I250175

L'Alcalifixe uni à un acide fermenté forme un
ſel Tartareux. 138

Ce fel uni à l'acide Nitreux forme un Aphro

nitrum , ou fleur de Nitre. 128. 138

Ce fel joint à l'acide de Sel-Marin , forme

un Sel-Marin . Idcin .

Ce fel uni à l'acide vitriolique forme des

Cryſtaux octoëdres. 54

Ce fel mêlé avec l'acide du Vitriol , produit
un Tartre vitriolé . 13 S

L'Alcali fixe de Tartre mêlé avec l'acide tiré

du Vitriol forme un ſel Neutre amer apz ellé

Tartre vitriolé. 46

L’Alcali fixejoint avec l'acide vitriolique forme

le Tartre vitriolé qui ſe trouve dans les cendres

de certaines Plantes. 228

Décompofition des fels alcalis fxes. 125

Ces ſels reſiſtent à l'action du feu fans s'és

vaporer. 149

Ils ſe détruiſent par des diſſolutions repe
técs. ISS

Ils ſe détruiſent quand ils ſont expoſés à l'air,

>

>

S v



410
T A B L E

f

>

n

Ic

S

fc

> 1

& y répandent une legere odeur de leſſive. Idem . .

On ne peut retenirni raſſembler l'acide gai

fe fepare de la terre du ſel alcali fixe , il ſe diffipe

dansl'Air. I56

L'acide de ce fel eſt très-huileux , & très

ſubtil.
Idem . '.

On peut volatiliſer les alcalis fixes par la di

ftillation , en y ajoutant des ſubſtances huileu

ſes.
171

Les Alcalis fixes qu'on tire d'un Mixte par

embraſement , ſe volatiliſent facilement dansla

diſtillation , quand ils ſont mêlés avec des hui

les.
I $ 6

Connoiffances que l'on peut tirer des alcalis

fixes par l'Analyſe. 17

Ils nous donnent des lumieres dans nos re

cherches ſur les qualités des Mixtes. 165

Si on jugeoit par l'alcali fixe , de la quantité

de ſel eflentiel qu'il y a dans une Plante , il pa

roîtroit que ce fel ne contribueroit que très-peu

aux vertus médicinales des Plantes . 164

Les Alcalis fixes que l'on tire des Plantes n'e

xiſtoient pas dans ces Plantes avant l'Analyſe.

261

Il n'y a pas d'alcali fixe dans les Plantes , il

s'y forme par l'embraſement de ces Plantes. 229

Il n'y a que le Nitre , & le ſel Tartareux

fort fixe , qui puiſſent fc changer par l'embraſe

ment en alcalis fixes. 139

L'Alcali fixe qui ſe tire des Plantes , eft four

ni ou par un ſel Nitre , ou par un fel Tartareux

fixe. 211. 109

L'Alcali fixe que l'on'tire d'un Mixte fait ju

ger par la quantité , de la quantité de ſel Nitre ,

0.1 cc ſel Tartareux fixe qui étoit dans le Mix

163

Les Plantes qui ont peu de faveur & pei

1
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de vertus , & quifourniſſent beaucoup de ſel af

cáli fixe dans les Analyſes , font abondantes en fel

Nitre. 152

Siune Plante contient beaucoup de ſel Ni

tre , elle fournit beaucoup plus de ſe] alcali fixe ,

que ſi elle contenoit beaucoup de ſel Tartareux.

165. 166

On nepeut pas juger de la quantitéde ſel

Tartareux d'une Plante , par la quantité d'alcalis

fixes que ce ſel fournit. 167

La quantité d'alcalis fixes , marque ſeule

ment la quantité de ſel Tartareux fort fixe. Idem,

On peut juger de la quantité de ſel Tarta

réux fixe que contiennent les Plantes dont les ſücs

s'aigriſſent en fermentant , par l'alcali fixe qu'elles
fourniſſent. 162

L'Alcali fixe que donnent les Plantes aigre

lettes , vient d'un fel Tartareux fixe.' Idem,

Les qualités del'alcali fixe peuvent nous don

ner quelques connoiſſances ſur la nature du fel

Tartareux qui a dégenere en alcali. 167 do 168

L'Alcali fixe fourni par le ſel Tartareux , ne

peut nous aider à découvrir_ni la quantité ni

les qualités du véritable ſel Tartareux des Plan

tes. 215

L'Alcali fixe fourni par le ſel Tartareux , ricnt

d'un ſel Neutre qui n'eſt point parfaitement Tar

tareux . Idem.

Cet Alcali fixe eſt fort âcre , fort ávide d'eau ,

& d'acide , & forr abſorbant. Idlem .

L'Alcali fixe'du ſel Tartareux, eſt mêlé après
l'embraſemeni avec le Caput -Mortuum de ce fel.

Idein .

Les ſels Neutres des ſels Tartareux acquie

rent -proinptement la diſpoſition à être réduirs cn

alčalis fixes. 217

On ne peut tirer que très-pçu d'alcali fixe

>
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nit pas.

ces parties des Animaux.
174

Quand le ſel Tarrareux de nos alimens ' a

fouffert l'action des vaifleaux , il ne donne pref-.

que plus d'alcali fixe dans l'enbraſement 230

La Creme de Tartre en fournit très -peu.

163

Les Plantes maritimes en fourniſſent une

grande quantité. 217

Tout le ſel calcinable des Plantes n'en four

167

Vertus des ſels Alcalis fixes. 168

Iis agiſſent plus puillamment les uns que les

autres , & ont divers dégrésd'activité. 169

Is ſont les diffolvans des Réſines purgatives

accompagnées d'huiles mucilagineuſes. 315

L'Alcali fixeeſt un puiſſant Diurétique & Dia

phorérique. 168

Ceſel mis en mouvement par l'action des

vaiſſeaux , inciſe , diſſout , & rend plus Huides ,

les humeurs crûes & gélatineuſes , & même les

ſucs albumineux ou lyinphariques. Idem .

Il eſt un des plus puiffans réſolutifs , pour

cionner de la Auidité & du mouvement aux hu .

meurs qui lėjournent dans les vaiſſeaux d'une par.

tie affoiblie. Idem .

Les Alcalis fixes ſervent à faire des Cauſti

ques. 169

L’A !cali fixe eſt quelquefois confondu dans

Ics Analyſes des Plantes , avec un fel Neutre qui

domine , & empêche de le remarquer. 228

En quoi ce fel differe - t'il des ſels Neutres ?

187

En quoi conviennent-ils avec ces mêmes ſels ?

L'Alcali fixe mêlé de fel Neutre eft Diuréti

que : ce ſel eſt mo:is actif qe l'alcali . 170

Alcali fixefactice , ſe tire ordina rement des con

188

>
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dres des Plantes , & de quelques parties des Ani

maux. Is2

Ils ſont plus corroſifs que les naturels , pour

quoi ? igo

Alcali fixe naturel. C'eſt le Natrum des Egyp

tiens. Idem ,

Il ſe trouve dans les Pays chauds , & dans

les eaux minérales chaudes. Idem ,

Il ne ſe trouve point dans les Plantes , ni

dans les Animaux. Idem ,

Il ne ſe trouve pas dans les Pierres calcina

bles. Idem ,

Il contient de la Terre calcinée qui le rend
abſorbant. ISI

Ses Cryſtaux ſont aſſez ſemblables à ceux du

Sel-Marin . Idem . .

Il eſt moins corroſif , que le factice . Pourquoi ?

Iso

Les Alcalis fixes naturels , ſont plus foibles que

les factices. 169

Ceux qui ſe trouvent dans les eaux minéra.

les , ſont de puiſſans réſolutifs.
Idem .

ALCALI VOLATIL. Ce
que c'eſt ? Sa nature &

ſes eſpeces. 171 de ſuiv .

LesAlcalis volatils ſont formés d'une Terre

alcaline plus ſubtile , & plus fournie de parties

ſulfureules , que celle des alcalis fixes. Idem .

Ces ſels ſont abſorbans : Cette qualité dé.

pend dece que ces ſels ſont dégarnis d'eau. Idem .
Ils contiennent moins de Terre calcarée que

les fixes : le feu agit moins puiſſamment ſur la
Terre des alcalis volatils , & la calcine moins

que celle des alcalis fixes. 172

C'eſt le ſel Tartareux des huiles graſſes qui le

founir.Il s'unit moins fortement aux acides aqueux

que les alcalis fixes. 147

L'Alcali volatil forme , par ſon union avec

>
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l'acide Nitreux , une eſpece de fel Ammoniac Ni

treux. 1ż8

L'acide vitriolique chaſſe des alcalis volatils

tous les autres acides qui leur font unis , & prend

leur place.
56

Les Alcalis volatils ' ſont facilement diffipés par

une chaleur conſidérable. 149

Ils ſont ſi fournis d'huiles , qu'ils ſe fondent
au feu.. 148

Ils peuvent être vitréfiés par fe feu , quand ils
ſont mêlés avec de la terre. Ideň .

Lés Alcalis volatils produits par le feu font

partie du fel eſſentiel des Plantes. 136

Les fel's Alcalis' volatils' naturels , ne ſont pas li .

bres dans les Plantes. Idern .

Le ſel Alcali volatil a l'odeur de l'Urine ; il ſe

trouve diſſout dans le phlegme du Mixte que l'on
diſtille .

L'odeur de certaines Plantes , dépend de ce

ſel. 226

Il ſe trouve dans lesPlantes Antiſcorbutiques ;

il leur donne une odeur de ſel urineux , ſurtout

quand il eſt mis en mouvement parla chaleur.
Idem .

Les Alcalis volatils qu'on tire des Plantes , n'e

xiſtoient pas tous dans ces Plantes avant l'Ana

lyſe. 261

L'Alcali volatil qui monte dès le commence

ment de la diſtillation , étoit dans ces Plantes.

220

L'Alcali volatil que les Plantes fucculentes don.

bent au preinier feu de la diſtillation eſt naturel .

172

L'Alcali volatil ſe trouve ſouvent avec un aci

de dans les Plantes.
175

Ces deux fels n'y forinent pas un ſel amino .
niacal.
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D'où vient l'alcali volatil qui ſe trouve na

turellement dans les Plantes . . 2,26

L'Alcali volatil formé par le feu dans les Plan

tes ſeches & les gommes ; ne s'éleve. qu'à la fin
de la diſtillation. 1.73

L'Alcali volatil qui s'éleve vers la fin de la

diſtillation des Plantes , eft formé par l'action

du feu .. 209

Comment les alcalis . volatils ſont formés

des huiles graſſes ? 335

Comment ils peuvent ſe former par des hui

les réſineufes volatiles.. 279

Quel eſt le ſel des Mixtes qui ſe convertit en

alcalis volatils. 177

Quel eſt l'alcali volatil que fournir le fel

tartareux dans les Analyſes ? 209

Il ne le fournit.que ſur la fin de la diſtilla

tion . Idem .

Cet Alcali volatil eſt fourni par l'huile la plus

graſſe du ſel tartareux dans la diſtillation des Plan

tes. Idem .

Les parcelles du ſeltartareux qui le forment,

font plus penetrées d'huiles que celles du Vinai

gre. 119

L'acide fugitif qui fe dégage des parcelles

de l'alcali volatil , eft plus huileux que celui qui

ſe dégagedes parcelles du ſel tartareux.
Idem .

L'Alcali volatil peut ſe former dans les Ani

maux ſans l'action du feu.. 175

Celui que l'on tire des Animaux eſt l'ouvrage

du feu , car il ne s'éleve qu'à la fin de la diftil
lation .

174

La bile de la véſicule du Fiel , donne fou

vent des marques de fel alcali volatil . 175

L'Alcali volatil de la bile de la véſicule du

Fiel fermente avec les eſprits acides , & forme

avec eux une cípece de ſel aminoniac. Idem .

>
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Le fel des Animaux ſe convertit preſque en

tierement en alcali volatil dans la diſtillation ,

164

Le ſel tartareux des alimens ", après avoir

fouffert l'action denos vaifleaux , ſe convertit fa

cilement en alcali volatil par l'action du feu. 230
La pourriture produit du ſel volatil alcali.

L’Alcali volatil produit par la pourriture ,elt
formé du ſel tartareux. 117

Les parcelles du fel cartareux dépouillées par

la pourriture de l'huile limoneuſe , & dégarnies
d'eau , forment les particules de l'alcali volatil .

371

On diſtingue les effets de la pourriture & de

la fermentation , en examinant la différence qu'il

y a entre le Vinaigre & l'alcali volatil. 113

Deſtruction de l'alcali volatil par la pourri

Ture . 372

L'Alcali volatil formé par la pourriture , dif

fere beaucoup du Vinaigre produit par la fer

mentation. 117

La deſtruction de l'alcali volatil eſt le der.

nier terme de la pourriture. 119

Les Alcalis volatils font de bons Cordiaux ; on

les employe dans les fyncopes pour ranimer le

mouvement des eſprits , & rétablir les forces.

fel

me
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Cri
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Ces ſels ſont diffolvans , diurétiques , & fu

dorifiques ; ils hâtent les ſecretions , & donnent
de la Auidité aux humeurs. 136

Ils conviennent comme réſolutifs ſur les ru

meurs froides , où les ſecs ne peuvent acquerir

aſſez de fluidité & de mouvement par l'action des

vaiſſeaux pour rentrer dans le courant de la cir

culation. 185

Les Alcalis volatils ſont de deux ſortes , natu

les !

cout

la vi
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rels , & factices. 173

Les Alcalis volatils factices , fe tirent des Mix

tes ſuſceptibles de fermentation & de pourriture.

177

Ces ſels ſont produits par le feu , ils n'exi

ſtoient pas dans le Mixte avant la diſtillation.

173

Ils ne paroiſſent qu'à la fin de la diſtillation .

174

Ces ſels marquent qu'il y avoit une huile

graſſe dans ces Mixtes , qui a dégeneré en alcali

volatil par l'action du feu . 182

Sel Alcali volatil concret , Les molécules de ce

fel peuvent ſe fixer , fe raſſembler , fous une for

me feche.
372.

L’Alcali volatil concret tient la conſiſtence ,

& fon volume de la quantité de terre qu'il con

tient.
176

On peut multiplier beaucoup l'alcali volatil ,

& le rendre concret en le diſtillant avec de la

Craye.
177

Alcali volatil naturel , eſt - il formé dans les Plan

tes , ou les Plantes le tirent-ils tour formé de la

fëve de la terre ?

Il n'eſt pas l'ouvrage du feu , car il eſt enlevé

avec le phlegme dès le commencement de la dis
ſtillation.

174

Il eſt trop délaye dansle phlegme qui l'en

leve au premier feu de la diſtillation pour être
attribué à l'action du feu . Idem .

Les Alcalis volatils naturels qu'on découvre dans

les Mixtes par l'Analyſe, ne peuvent pas beau

coup nous ſervir à étendre nos connoiſtances ſur

la vertu des médicamens.

Ils communiquent ordinairement fort peu

de vertus aux Plantes qui les contiennent.

Ils ne déterminent pas les vertus de ces Plan .

>
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tes"; ils n'y apportent que quelques modifications:

peu remarquables. 184

Les Alcalis volatils naturels , font ſtimulans ou

échauflans; ils excitent l'action des vaiſſeaux , 185

310

L'alcali volatil fluide, eft appellé urineux à car

fe de ſon odeur. 176

L'Alcali Urineux. eſt plus huileux , & moins

chargé de terre alcaline que le ſel alcali volatil

concret:
Idem .

ALCALISATION DES SELs , conſiſte principalement

dans leurdépouillement d'une grande partie de

l'eau qu'ils contenoient. 171

L'acide du Vinaigre n'en eſt plus ſuſcepti
ble : Pourquoi ? 360

Les ſucs - aigrelers des Plantes , n'en ſont pas

non plus ſuſceptibles. Idem .

Le Sel-Mårin qui abonde dans pluſieurs Plan

tes maritimes , y eſt fort fuſceptible d'alcalifa
tion . 217

Le ſel tartareux n'en devient ſuſceptible que

par le moyen de ſon huile . 182 .

ALCHYMILLI. Cette Plante contient un fel tarta .

reux auſtere accompagné d'un fel Neutre qui ne

s'alcaliſe point ; elle eſt aſtringente. 268

ALIMENS. La connoiffance de leurs qualités , de

pend de celle des parties intégranres. 7

Les acides minéraux: ne ſemblent pas ſe trou

ver dans les . Mixtes qui nous ſervent d'alimens.

75

Les acides des alimens viennent néantmoins

originairement des acidesminéraux. Idem

Les ſubſtances farineuſes des ſemences qui

nous fervent dålimens , ſont de même nature que

la pulpe des fruits. 93

Les huiles graſſes & mucilagineuſes forment

les ſucs qui nous ſervent d'alimens, 3031



DES MATIERE S. 419

3

73

14

Les parties nourricieres des alimens vien

ment des huiles graſſes & mucilagineuſes , & des

fels tartareux des ſucs des Végétaux. 338

Les alimens les plus nourriſſans , ſont ceux qui

contiennent beaucoup d'huiles gralles & onctueu

ſes. 97

On prépare ſouvent les alimens avec l'huile ,

le beurre, ou la graiſepour les rendre plus nour

riflans. 98

Les alimens ſont pour la plâpart naturellement

ou par affaiſonnement fournis de fels . Neutres.

262

Le Sel-Marin dont on les affaiſonne pafle dans

le fang , & eſt entraîné par les urines. ,

Le ſel tartareux eſt le ſel de nos alimens.

206

Leur fel tartareux , forme nos ſucs gélatineux

& nos graiſſes.
Idem .

Leur ſel tartareux fixe réſiſte à la fermenta

tion parfaite , & à la chaleur naturelle des Ani

maux . 374

Leur ſel tartareux fixe eſt rejetté , ſurtout par

la voye des urines , à peu près auſſi fixe qu'il a

été fourni par les alimens: 3.74

L'action de nos vaiſſeaux-cauſe divers chan

gemens dans le ſel tagtareux de nos alimens. 229

Alimens fermentés. Les Animaux , ſurtout les

hommes , vivent de Végétaux dont le ſel eft pré

parépar la fermentation. 97. 181

Alimens glutineux. Les huiles carminatives ſont

utiles pour aider à la digeſtion des alimens trop

fournis d'huiles glutineufes. 314

Alimens gras , Sont adouciſſans & nourrigans.

338

Ils ne conviennent point aux tempéramens

chauds & ſecs , parce que ces huiles graſſes dé :

do 230

>
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358

generent en huineur bilieuſe . Iden .

Alimens mucilagineux. L'humeur bilieuſe eſt très

propre à diffoudre la partie mucilagineuſe des
alimens.

352

ALKEKENGE. Le fel tartareux de ſes fruits devenu

mucilagineux , degenere en ſucs vineux d'une

ſaveur amere. 203

Alkool de Vin , Eft l'huile ſpiritueuſe du Vin ,

ou l'Eſprit-Recteur de l'huile mucilagineuſe qui

a été décompoſée par la fermentation.
ALLELUYA. L'acide de cette Plante , eſt aigrelet

dès ſon origine. 103

Elle fournit dès le premier feu de la diſtila

lation du ſel alcali volatil naturel ; il exiſtoit donc

naturellement dans cetre Plante . 1726

La vertu rafraîchiñante de cette Plante , ne

dépend pas de ce ſel. 184

Le ſel tartareux de cette Plante , eſt tarta

reux dès ſon origine : & le ſuc de cette même

Plante expoſé à l'Air , fermente , & devient de

plus en plus acide : 361

Sonſeltartareux eſt de faveur aigrelette , &

accompagné de Nitre ; elle eſt diurétique & an

tiputride. 255

Aloe'.Proportion des partiesgommeufes & ré
fineuſes de l'Aloé.

Sa partie réſineuſe , & fa partie gommeuſe ,

ont les inêmes vertus. 205

Le fel alcali volatil qu'il donne dès le

premler feu de la diſtillation , eft-il naturel OLI

formé par le feu ? 173

Så faveur amere & nauſéabonde" , eſt un

ſigne certain de la qualité purgative. 318 319.

ALUN. Il paroît formé par la rencontre de l'acide

de Vitriol ou de Soufre minéral avec une terre

créracée ou alcaline: So. : 44

Son acide peut être tiré par diſtillation fans

318
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intermede à la différence de l'acide de Nitre , de

Sel-Marin & Ammoniac.
57

L'Alun ne peut réſiſter à unfeu violent , il ſe

calcine & devient corroſif ; il s'alcaliſe quand;

il a pour baſe une terre créracée ou calcarée. 257

Il y a ſur la furface de la terre des ſels Neu . -

tres de la nature de l'Alun . 201

L'Alun que la terre fournit aux Plantes , eſt

peu à peu penetré par l'huile mucilagineuſe , &à &

acquiert le caractere de ſel tartareux. 179. 192.

193

La faveur auſtere des Plantes , dépend d'un

Tel de la nature de l'Alun . 244

Le ſel de la nature de l'Alun eſt peu ſuſcep

tible de fermentation dans les Plantes. 83

Son acide conſerve les caracteres de l'acide

vitriolique dans quelques Plantes auſteres & a.

ſtringentes.
Idem .

Les vertus des Plantes qui abondant en ſels

Neutres alumineux ,dépendent de ces fels. 233

Alun factice. Il ſe contrefait avec la Craye , &

l'eſprit acide de Vitriol . 142. 169. 189. 244

On tire de l'Alun factice un alcali qui eſt

un fort corroſif. 169

AMANDES. L'huile que l'on tire de ces fruits par

expreſſion , eſt parfaitementgraſſe. 204

AMBRE JAUNE , Tient fa qualité bitumineuſe оң

ſulfureuſe , & inflammable , du Soufre minéral

qu'il contient.

Vertus de l'huile de Succin. 287

AMER. Cette faveur indique dans les Plantes des

qualités ſtimulantes ou échauffantes. 235

Elle eſt propre à un grand nombre de Pur

gatifs. 318. Voyez Purgatif.

Il y a des ſels Neutres de faveur amere ſur

la ſurface de la terre.

La faveur amere des ſels tartareux appar

>

285

201



422
TABLE

tient à leur huile .
237

Il y a des ſels tartareux auſteres qui acquie

rent une ſaveur amere par la fermentation. 361

AMIANTE. Son ſel tartareux a pour baſe un fel

Gemme. 239

ANALYSES Chymiques. Elles décompoſent les vrais
principes d'où dépendent immédiatement les

vertus des Plantes 232

Utilité qu'on peut tirer des Analyſes Chy

miques des Plantes , dans la Médecine.

Les Analyſes Chymiques tirent des acides

aqueux de preſque tous les Minéraux , excepté

les Métaux . 40

Analyſes du ſel tartareux des Plantes. 207

da ſuiv.

Comment le ſel tartareux fe fait remarquer

dans les Analyſes. 162

ANCHYLOSES. Les Eaux Thermeles où domine..

de Pétrole , ſont efficaces contre cette maladie.

286 28.7

ANCIENS. Ils ſe font peu appliqués aux Expé

riences Pliyſiques & Chymiques ; ils ſe bor

noient preſqu'à l'obſervation,
6

Leur Phyſique étoit défectueuſe , parce

qu'ils ignoroient les parties intégrantes des Mix

tes. Idem ,

Leur Phyſique étoit bornée aux qualités

ſenſibles. Idem .

Ils mêloient les Plantes & ſemences carmi

natives aux purgatifs. Pourquoi ? Quand cela
convicnt-il ? 314

Ils ont mis les Plantes emollientes au rang

des Reinedes chauds au premier dégré. 309

Ils ont mis auſſi les mucilages inſipides au

243

ANETH . Les vertus carminatives de cette Plante

dépendent de l'huile ſubtile gommeuſe qu'elle

même rang.
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314ANIMAUX , Ont continuellement beſoin de nour

riture pour renouveller les fucs qui font conti
nuellement expulſés de ces corps.

Les Animaux , ſurtout les hommes , neſe nour

riſſent que de Végétaux , dont le ſel tartareux eſt
fermenté.

Les Animaux qui ,par néceſſité vivent de Vé

gétaux âcres , amers , ou fort acides ,maigriſſent

beaucoup, & périffentquelquefois par maladie.98

Le lel tiré descendresdes Animaux avec de

l'eau chaude , eſt plus chargé de terre qu'avec de

d'eau froide.
153

Les Animaux contiennent beaucoup d'acides.

38
Ils renferment peu d'acides aqueux , ſurtout

le Corps Humain .

39
Les deux genres d'acides qu'ils contiennent ,

tirent leur origine des deux genres d'acides desmi

inéraux .

L'acide des Animaux , eſt un acide fermenté.

96
Il eſt fort remarquable dansles ſucs-chyleux

& gélatineux. 97

L'acide qui ſe trouve developpédans les Ani
maux , comme dans la Fourmi eſt un acide

très-fermenté , qui a l'odeur d'un Vinaigre très

volatil &très-penetrant.
98

On ciredes cendres de quelques -unes de leurs

parties du fel alcali.fixe ; mais en petite quantité.

174. 152
On n'y découvre point d'alcali fixenaturel.

if ILeur ſel eſſentiel qui eſt pénetre de beaucoup

d'huile , ſe convertit facilement en alcali volatil

par la diſtillation .
157. 164. 174

L'alcali volatil naturel que l'on cire de leurs

44.

21

>

>
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humeurs eſt formé par le feu , il ne s'éleve qu'à

la fin de la diſtillation ; il peut cependant s'en

former ſans l'action du feu . 174 do 175

Le Nitre ſe forme particulierement dans les

endroits où les Animaux ſe retirent. 133

Il paroît que l'acide parfaitement Nitreux eſt

entierement étranger aux Animaux pendant leur

vie , ſurtout à ceux qui vivent de Végétaux , ou

d'autres Animaux nourris de Plantes. Idem .

On doute fi leurs humeurs ne contiennent

pas un acide Nitreux , ou du moins un acide qui

en approche beaucoup. Ideme

Leur acide Nitreux eſt produit par la pour

riture. 44

Pourquoi le nomme- t'on acide Nitreux ? id.

Il ſe trouve beaucoup de cet acide dans l'Air

& ſur la terre , par la décompoſition du ſel des
Animaux. 130

L'acide Nitreux des Animaux eſt fi fugitif,

qu'on ne peut l'appercevoir. 44

On a peine à reconnoître chez eux l'acide du
ſel commun.

73

Le ſel tartareux eſt le fel de leurs alimens , &

de leurs humeurs. 206

Les Animaux ont pour acide naturel l'acide

fermenté. 46

Preſque tout leur ſel effentiel eſt tartareux.164

Leurs différentes cípeces de ſels eſſentiels ou

tartareux , naiſſent des tels Neutres naturels. 189

Les fels naturels de leurs humeurs ſont des

ſels tartareux volatils ou fixes. 373

Leur fel tartareux eſt ſuſceptible de divers
changemens. 203

Action de leur chaleur naturelle ſur leur ſel

tartareux. 373

L'action de leurs vaiſſeaux, cauſe différens

changemens dans le fel de leurs alimens : Quels

font
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font ces changemens ? 181

Elle diſpoſe l'acide de leur ſel tartareux à dé .

generer en acide Nitreux.

Leur fel tartareux ne ſe convertit point en

fucs aigrelers , ni en ſucs vineux. 206

Les humeurs des Animaux font de la mêm :

nature que les nôtres. 342

Toutes leurs humeurs ſont formées des lui

les graſſes , des huiles mucilagineuſes, & des ſels

tartareux des ſucs des Végétaux. 338 & 339
Leur graiſſe , leur fuif , leur beurre , vien

nent des huiles graſſes des Végétaux dont ils font
nourris.

307

Leur graiſſe , & leur ſuif eſt formé par la

partiebutyreuſe du Lait , qui ſe ſépare de la par
tie caſeuſe.

344

Vertus digeſtives & réſolutives de graifles

tirées des Animaux.
338

Leurs fucs gélatineux ſont faits par la partie

cafeuſe du Lait , fort chargée de ſel tartareux.

.

308 345

1

Leurs ſucs gélatineux, & leurs graiſſes dége

nerent par le jeu de leurs vaiſſeaux en fucs albu .

mineux , bilieux , lymphatiques , & ſanguins. 206

On tire des ſucs des Animaux , des huiles

narcotiques , par des diftillations repetées . 326

LesAnimaux ſe détruiſent toujours par la pour,

riture , parce qu'ils ſont moins fournis d'huiles

mucilagineuſes que les Végétaux. 336

Leurs fucs ſe détruiſent auſſi par la pour

riture.
365

L'action des vaiffeaux , & la chaleur des Ani.

maux , font pénétrer la partie aqueuſe entre les

parties du ſel tartareux , & le rendent ſuſcepri

ble de pourriture.
365

Les fucs des Animaux font détruits par l'action

des vaiſſeaux , par la pourriture , & par la fe:

Tome II, T
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mentation , & il en réſulte des acides bien diffé

rens.

Les ſucs de ceux qui viventuniquement

d'autres Animaux , ſont très-peu ſuſceptibles de

fermentation , ils tendent au contraire immédiat

tement à la pourriture . 39. Voyez humeur grafe ,
bile , ſucs gélatineux , ſang,

Anime'. Gomme ou Réſine ſolide : Voyez Gome
me animée.

Anis. Plantes Carminative. Ses vertus dépendent de

l'huile ſubtile gommeuſe qu'elle contient. 314

ANTIHYSTERIQUES : Les huiles réſineuſes un peu

bitumineuſes & gommeuſes ont cette qualité.

312

ANTISCORBUTIQUES. ( Plantes') Elles contiennent

beaucoup d'acide Nitreux qui ne paroît pas y

être libre. 135 og 136

Ce n'eſt pas le ſeul genre de ſel qui ſe trou
ve dans ces Plantes. Idem .

Le ſel alcali volatil qui s'y trouve leur donne

l'odeur de ſel urineux , ſurtout quand il eſt mis

en mouvement par la chaleur. 2:26

Ces Plantes ont une partie de leur fel tarra

reux, fi volatiliſée , qu'elle s'éleve d'abord dans la

diſtillation .
225

Leurs vertus dépendent principalement de

cette partie volatiliſée , parce qu'elle eſt la plus
active. Idem ,

APTRITIFS. ( Remedes ) Les Plantes âcres qui agif

fent par leur ſel tartareux , ſont de très-puis

fans apéritifs. 237

Les ſels Neutres qui ont pour baſe des alca

lis , four apéritifs. 192

Quel eſt l'effet de ces Remedes ? 237. Voyez

sel Tartareux,

APHRONITRUM . C'eſt un Nitre dont les Cryſ

ftaux font fort délies , on les appelle Fleur de

2
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Nitre

128

Ce fel a pour baſe différentes terres. 142

APOPLExie , Peut être cauſée par la vapeur de

l'Eſprit-de - Vin qui ſort des Tonneaux , ou le

Vin fermenté.

359ARBRES de Diane. Ils ſont formés d'une diffolu .

tion d'Argent , & de Mercure par l'acide Ni

treux.

127

Arbres Réſineux . Leur huile eſſentielle ſurabon

dante s'échappe à travers leur écorce, & forme

des Réſines feches , fixes ou volatiles. 295. og

296

ARCANUM Duplicatum , Se fait avec l'acide de vi

triol , & la baſe ou partie alcaline fixe du ſel de

Nitre.

5S : 191
ARDEURS d'Entrailles , Sont quelquefois cauſées

par l'acrimonie de la bile ; le Vinaigre , & le ;

autres aigrelets les moderent.
104

ARGENT, Diſſout par l'acide Nitreux , produit des

Cryſtaux en forme de petites lames dente

lécs .

127
L'Argent diffout par l'eſprit de Nitre , eſt un

excellent corroſiffort en uſage dans la Chirur

gie.
137

L'Argent & le Mercure diffous par l'acide Ni

treux , forment les Arbres de Diane.
127

ARGENTINE. Cette Plante contient un ſel tarta

reux alumineux , auſtere , falé , accompagnée

de beaucoup d'huile graſſe & épaiffs : elle eſt

aftringente, un peu apéritive & déterlive . 250

ARGILLE , Eft une terre compoſée.
144

L'Argille jointe à l'acide vitriolique dan ; la

terre , forme les huiles bitumineuſes.
284

ARMOISE. Les vertus de cette Plante , dépendent
,

les unes de ſon huile , & les autres de ſon fe !

effentiel.

34 )AROMATIQUES. ( Plantes ) Les Plantes de ce genre

>

>

>
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les plus chargées d'huiles réſineuſes , croiffent

facilement dans les terres ſabloneuſes , parce

que ces huiles n'ont pas beſoin de terres alca

lines. 289

La chaleur qui agit dans ces Plantes vivantes

qui ſont fournies de ſel tartareux , ſubtiliſe une

partie de leur huile réſineuſe , & la mêle avec le

phlegme de ces Plantes ; c'eſt cette partie qui

leur donne leur odeur aromatique. 290

Les vertus de ces Plantes dependent les unes de

leur huile , & les autres de leur fel effentiel.

340

Ces Plantes fourniſſent des huiles eſſentielles

fubtiles & fort Auides , qui ſe ſéparent du phle

gne dans la diſtillation. 219

L'huile eflentielle diſtillée de ces Plantes,

poffede toujours toutes leurs vertus , leur faveur ,

& leur odeur, 293

Ces huiles eſſentielles ne donnent pas de fel

alcali fixe , ni volatil dans les Analyſes , parce

que l'acide de ces huiles n'y eſt pas aſſez fixe
par la terre. 279

Les Plantes Aromatiques fort fucculentes en

tafſees ſe pourriſſent , leur ſuc exprimé , expoſé
à l'action de l'Air , fermente & s'aigrit. 295

ARROCHE. Cerre Plante contient un fel tartareux

de faveur légerement ſalée , qui dépend d'un

fel nitreux : elle eſt laxative ,diurétique , & ra

fraîchiffante . 256

Sa ſemence qui eſt un fort purgatif a une

acrimonie qui eſt peu remarquable.

Arroche blanche , Fournit beaucoup d'alcali fixe

qui vient d'un fel Nitreux , abondant dans cette

Plante. I 39

Arroche puante , Fournit d'abord dans la diſtilla ,

, un fel volatil qui exiſtoit dans cette
Plante . 172

)

>

>

>

318
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Cette Plante eſt fédative , ou propre à calmer

les mouvemens dereglés ou convulſifs. 322

Sa vertu calmante ne dépend pas de ſon fel

alcali volatil.

ARSENIC. Il tient la qualité bitumineuſe ou ſul

fureuſe , & infammable de Soufre minéral qu'il

contient.

ARTERES.Leur jeu trop violent , enflamme les

humeurs. 105

Les Narcotiques excitent & augmentent leur

jeu. 311

ARUM OU Pied de Deau . Il s'en éleve dès le com.

mencement de la diſtillation du fel alcali vola

til , que cette Plante contenoit naturellement.

173

Elle contiene im ſel alumineux dégeneré en

fel rartareux de faveurâcre , que lui donne ſon

huile chargée d'acide Nitreux , qui eſt accom

pagné d'alcali volatil naturel , & de quelquepeu

deSel-Marin : elle eſt apéritive & réſolutive.

125

Le fel tartareux de cette plante eft fi fubtil ,

&domine fi peu ſur l'huile volatile qui lui eſt pro

pre , qu'il nepeut preſque ſe raſſembler, ni fe cry

Italliſer , & qu'on peut le regarder ou commeune

huile , ou comme un ſel tartareux. 274

Le ſelrartareux des Bayes de cette Plante de

venu mucilagineux , dégenere en ſucs vineux d'une

faveur âcre.
203

ASARUM Ou Cabaret. La faveur fort âcre & amere

& nauſéabonde , eſt un ſigne de la vertu pur

gative & émerique. 318 319

ASCLEPIAS ou Domptevenin . La racine de cette

Plante , contient un fel Neutre qui ſe trouve

unit avec un ſeltartareux amer ; elle eſt apéri

tive & ſudorifique. 267

ASPERGES. Les racines de cette plante contiennent

>

>

>
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un ſel aluinineux , dégeneré en ſel tartareux fae

lé : elles ſont apéritives. 252

ASPHALTES ou Poix Minérale , tient la qualité bitu

mineuſe ou ſulfureuſe, & inflammable, du Sou

fre minéral , ou du Pétrole qu'il contienr. 285

Assa Fetida. Huile refineufe , un peu bitumi-.

neuſe & gommeuſe : Ses vertus. 312

ASTRINGENS. La qualité de ces Remedes , eſt pro

pre au ſel alumineux ou auſtere .
2.44

ATMOSPHERE de l'Air. Voyez Air .

AVELINES, Donnent dès le premier feu de la di.

ſtillation, de l'alcali volatil, qui y exiſtoit na

turellement. 172

Avoine . Sa ſubſtance farineuſe a peu de faveur ,

& n'abonde pas trop en huile graſſe ni en huile

mucilagineuſe. 98

Aurône. Les vertus de cette plante , dépendent

les unes de ſon huile , & les autres de ſon ſet

eſſentiel . 340 .

Cette Plante fournit d'abord dans l'Analyſe ,

un alcali volatil qu'clle contenoit naturellementi.

172:

Sa vertu échauffante ne dépend pas de ſon
alcali volatil . 184

AUSTERE. ( Saveur ) Elle indique les qualités

aſtringente & rafraîchiſſante des Plantes. 235

Elle dépend dans les Plantes d'un fel de la

nature de l'Alun.
244

Les huiles balſamiques & réſineuſes ne four

niſſent point de phlegme auſtere dans la diſtil
larion .

227

B.

B
AUMES. Leurs diverſes eſpeces tiennent

beaucoup de la nature des huiles minérales

ou bitumineuſes. 288
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288. 297

Les Baumes contiennent beaucoup d'acide a

queux qui ſe détache facileinent dans la diſtilla

tion . 227. 289

On n'y découvre aucunes marques de fel tar

tareux. 227

Leur huile eſſentielle diſtillée , eſt la partie

la plus légere , la plus ſubtile , & la plus active :

elle ne poffede cependant pas toujours toutes leurs

vertus. 291

Leur vertu vulneraire dépend de leur incor

ruptibilité : ils s'oppoſent à la corruption des ſucs

de la ſuppuration des Playes. 296

Baumes fluides un peu âcres , doivent être adou

cispar des ſubſtances onctueuſes pour les Playes

qui fuppurent. 297

Baume de la Mécque , de Copau , de Tolut , du Pe

rou ; huiles balſamiques ou Réſines liquides : leurs

Vertus.

Baume du Perou mêlé avec des alcalis fixes , ti

rés d'un Mixte par embraſement , les fait volati

liſer très facilement dans la diſtillation . 156

Baume. Samaritain . Ses vertus pour les Playes

fimples de la peau. 337

Baumes folides : Leur uſage en poudre convient

pour les Playes qui ſuppurenttrop , parce qu'ils

font aſtringens , & antiputrides. 297

BARNANE. Cette Plante a des vertus dont les

unes dépendent de ſon huile , & les autres de

ſon ſel eſſentiel. 340

Sa ſemence contient un ſel Neutre qui ſe

trouve avec un fel tartareux amer : elle eſt apé
Iitive. 267

BDELLIUM . Huile Réſineuſe , un peu bitumineu

ſe , & gommeuſe :ſes vertus. 3 1 2

BECABUNGA. Cetre Plante contient un ſel tarta

reux auſtere , accompagnée d'un fel Neutre

qui ne s'alcaliſe point : elle eſt rafraîchiſſan-

Tiiij
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te , un peu apéritive , & antiſcorbutique. 266

BELLA-Dona. L'huile que cette Plante contient

la rend ſtupéfiante : le ſel qui fournit l'alcali
qu'on tire de ſes cendres , n'a nul rapport avec

cette vertu. 264

Cette Plante eſt affoupiffante & turbulente :

elle contient une quantité extraordinaire de fel

effentiel , qui ne contribue pas à fa vertu narco

tique. 322 323

Bellis Major ou grande Paquette ; cette Plante con

tient un ſel alumineux dégeneré en fel tarta

reux âcre un peu ſalé : elle eſt vulnéraire

agglutinative , & déterſive, 255

Bellis Minor , ou Pâquerette : Cette Plante con

tient un ſel pareil , mais qui n'eſt point falé ; elle
a les mêmes vertus . 254

Ben. Le fel alcali ' volatil qu'il donne au premier

feu de la diſtillation , eſt -il naturel , ou formé

par le feu ? 173

BENJOIN . Huile balſamique ſolide. 288

BERLE. Cette Plante fournit d'abord dans l'Ana

lyſe du ſel alcali volatil naturel. 172

Elle contient un fel alumineux dégeneré en

( el tartareux de faveur âcre , que lui donne ſon

huile chargee d'acide Nitreux , qui eſt accom

pagné d'alcali volatil naturel , & de quelque peu

de Scl-Marin ; elle eſt aperitive , réſolutive , &
antiſcorbutique. 255

BETE , ou Poirée. Ses feuilles contiennent un fel

alumineux dégeneré en ſel tartareux ſalė &

accompagné d'un fel Nitreux.
253

BETE-Rave. Sa racine contient un fel tartareux de

faveur ſalée fort légere , qui eſt accompagné

d'un peu d'alcali volatil naturel ; elle eſt un

peu laxative & apéritive.

BETOINE. Les vertus de cette Plante dépendent

les unes de ſon huile , & les autres de fon ſel

)

256
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effentiel, 340

BEURRE. Il vient des huiles graſſes des Végétaux

dont les Animaux ſe nourriſſent. 307

Le Beurre eſt la partie la plus huileuſe , la plus

graffe , & la plus onctueuſe du Lait . 331. 343

Formation , & dépuration entiere du Beurre

d'avec la partie caſeuſe du Lait. 344

Le Beurre expoſé à l'action de l'Air , fer

mente & fe déprave facilement. Idem .

Le Beurre qui commence à ſe dépraver , de

vient glaireux , il acquiert beaucoup d'acrimonie

& une mauvaiſe odeur. 332

L'acrimonie du Beurre qui ſe déprave , eſt

extrêmement vive , & elle reſſemble à celle de

l'acide Nitreux.
134

Beurre fondu ſe garde fort long -tems , fans que

la fermentation y cauſe d'alteration , parce qu'il

eſt débarraſſé par l'ébullition de ſon huile muci.

lagineuſe. 333. 3.44

Bile. Elle eſt formée des huiles graſſes. 349

Les ſucs bilieux font formés par la graiſſe , &

la partie graſſe des ſúcs gélatineux. 2016

Les alimens fort gras dégenerent prompte.

ment en bile.

Les huiles graſſes dégenerent chez nous en

humeur bilieuſe , qui augmente la chaleur du
corps en excitant l'action des vaiſſeaux . 241

L'acrimonie de la bile cauſe des ardeurs , &

douleurs d'entrailles. 104

Les fucs des Plantes aigrelettes , moderent

l'activité de la bile trop exalcée. 243

La Bile n'eſt plus ſuſceptible d'acidité. 206

La Bile de la véſicule du Fiel , donne ſouvent

des marques d'alcali volatil .
175

Elle fermente avec les eſprits acides , &

forme avec eux une eſpece de fel' ammoniac.

338
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BISTORTE. Cette Plante contient un ſel tartareux :

alumineux ; elle eſt aſtringente. 248

Son ſel tartareux eſt auſtere dès ſon origine

& demeure toujours auſtere. 361

BITUMEs. Ils ſe forment dans les entrailles de la

terre , par l'union de l'huile elementaire ou prins .

cipe huileux avec l'acide vitriolique , & avec

beaucoup d'eau , de l’Air , & de la terre. 199

I

>

ely 275 d

I
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Il s'en forme auſſi dans la Mer , dont les

eaux entraînent des huiles minérales chargées de
l'acide de Sel-Marin .

275

Il s'en forme encore à la furface de la terre

par les différentes parties huileuſes des corps dont

elles ſe détachent, & s'uniſſent à divers acides.

199

Les Bitumes abondent en acides aqueux. 40

Différentes eſpeces de Bitumes ; & leurs

Vertus. 287

Bitume de Judée. Ses vertus . Idem .

Les Bitumes ſont propres à embaumer les Ca

davres , par leur caractere d'incorruptibilité , qui

éloigne la pourriture de ces corps. 297

BLED . La plante que cette ſemence produit , n'a

pas , non plus que la ſemence , de faveur au

ſtere. 94

Sa femence contient une fubftance farineuſe ,

qui n'abonde pas en huile trop graffe , ni trop

mucilagineuſe. 98

Bois. Les Lellives de ſes cendres , font de puiſ

fans réſolutifs. 168

Bol , Toint à un acide vitriolique dans la terre ,

fu me des huiles bitumineuſes. 284

L'acide q'on tire du Nitre par le moyen

su bol , eſt plus fixe que celui qu'on tire avec

le; ſubſtances métalliques. 128 do 129

>

>
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BORAX , Fournit dans l'Analyſe du ſel alcali vo

latil . 177

Botrix . Les vertus de cette plante dépendent

les unes de ſon huile , & les autres de ſon fel

eſſentiel. 345

BOULEAU. On tire de ſon écorce , un alcali fixe

des plus âcres , & des plus rongeans. 169

Ses feuilles contiennent un fel alumineux

dégeneré en ſel tartareux falé , accompagné d'hui

le réſineuſe ; elles ſont diurétiques. 272

BOURACHE. Les vertus de cette Plante dépen

dent les unes de ſon ſel eſſentiel , & les autres

de ſon huile mucilagineuſe.
340

BRIBIS. Leur Lait fournit beaucoup de partics

butyreuſes& caſeuſes ; c'eſt - à -dire d'huile graffc

& mucilagineuſe.

BRUNELLE. Cette plante contient ' un ſel tarta

reux alumineux de ſaveur auſtere & amcre

accompagné d'huile bitumineuſe ; elle eſt af.

tringente , agglutinante , & un peu détertive.

249

BRYONE. La faveur nauſéabonde de cette Plante ,

eſt un ſigne de la qualité émetique ou catar

tique ; elle eſt fort amere. 318 319

BUĢLOSE. Cetre Plante a des vertus dont les

unes dépendent de ſon huile , & les autres de

fon ſel effentiel. 340

BURSA PASTORIS. Cette Plante fournit dès le

premier feu de la diſtillation , du ſel alcali vo

latil naturel , qui exiſtoit naturellement dans

cette Plante. 172

Sa vertu aſtringente ne dépend pas de ſon

fel alcali volatil . 184

Cette Plante contient un ſel tartareux alumi,

neux , auftere , falé , accompagné d'alcali volatil

naturel ; elle eſt déterſive , & aſtringente. 250

.
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ADA VRES Humains. Si on entre avec des

où

ces corps ſe font corroinpus , les vapeurs pu

trides dont l'Air eſt chargé s'embraſent. 116
Les huiles réſineuſes dont on ſe ſert pour

embaumer les Cadavres , les préſervent de la

pourriture par leur caractere d’incorruptibilité.

297

CAILLELAIT. Cette plantecontient un fel tarta

reux auſtere accompagné d'un fel Neutre qui

ne s'alcaliſe pas ; elle eſt aſtringente. 265

CALCINATION . Le changement qu'elle cauſe ſur

les terres calcarées , eſt de les dépouiller de

l'eau qu'elles contiennent. 145

Une forte calcination alcaliſe le Nitre pur.

169

Le fel Neutre alumineux , eſt capable d'une
calcinacion qui le rend corroſif. IS4

CAMOMILLE. Les vertus de cette plante dépen

dent , les unes de fon fel eſſentiel , & les au

tres de ſon huile. 340

Les Aeurs de cette plante font anodynes , ou

propres à calmer les douleurs. 322

CAMPHRE. Huile refineuſe , ſolide , volatile. 288

C'eſt une réſine volatile , fort odorante , les

gere , & friable , qui a peu d'acrimonie , elle eſt

calmante , & anodyne ,balſamique , réſolutive.

296

Les huiles effentielles diſtillées forment quel

q !!efois en fe deffechant , une eſpece de Cam

phre. Idem .

Le Cample eſt une huile balſamique excel

lente pour préſerver les chairs , & les luçs , d'ala

teration putride. 299

>
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CANNELLE. Une livre de ſon huile eſſentielle

fournit juſqu'à quinze onces d'eau. 276

Son huile eſſentielle mêlée avec un acide

aqueux , fait une efferveſcence. 148

Son huile eſſentielle diſtillée ſeule , nedonne

pas d'alcali volatil , fi on l'a diſtille avec de la

Craye , ou autre terre alcaline , elle en fournit

une aſſez grande quantité. 279

Son huile eſſentielle diſtillée avec de l'Eſprit

de-Vin , perd la force , ſa verru , ſon odeur , fa
faveur.

271

Lesvertus de la Cannelle réſident principa

lement dans ſon huile eſſentielle exaltée . 292

Quelques goutes de cette huile eſſentielle

priſes intérieurement peut exciter une Fiévre con
fidérable . 270

CAPILLAIRES. Les vertus de ces plantes dépen

dent les unes de leur huile , & les autres de

leur ſel eſſentiel. 340

Les ſucs mucilagineux de cette plante , con

tiennent un ſel tartareux apéritif & expectorant.

309

CAPRIER. Son écorce a un fél tartareux auſtere ,

accompagné d'un ſel Neutre. qui ne s'alcaliſé

point; elle eſt apéritive. 266

CAPUCINE. Cette plante contient un fel alumi.

neux dégenere en fel tartareux de ſaveur âcre ,

que lui donne ſon huile chargée d'acide Ni

treux , qui eſt accompagné d'alcali volatil na

turel , & de quelque peu de Sel-Marin : alle

eſt aperitive ,réſolutive , & antiſcorbutique.

265

CAPUT MORTUUM du ſel tartareux , eft la terre

de l'huile fixe de ce fel. 215

CARIE.On ſe ſert en Chirurgie de l'eſprit acide

de fél commun pour la Carie des os . 74

CARMINATIFS. ( Remedes ) En quoi conſiſte leur

7
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TABLE

vertu ; quelle eſt -elle ?

Dans quel cas ces Remedes aident à la di

geſtion ?
Idem . ':

Quand faut- il les mêleraux purgatifs ? Jdem .

CARVI. Plante Carminative : Ses vertus dépen

dent de l'huile ſubtile gommeuſe qu'elle con .

tient. Idem ,

CARYOPHILLATA. Les vertus de cette plante dé

pendent , les unes de ſon huile' , & les autres

de ſon ſel eſſentiel.. 340

Casse. L'acide aigreler vineux qu'elle contient , ,
la rend laxative.

107

Elle contient un ſel alumineux dégenere en

ſel tartareux aigreler , accompagné d'huile muci.

lagineuſc & vineuſe : elle eſt rafraîchiſſante &

laxative.

CAUSTIQUES. On en prépare de plus ou moins

puiffans avec des alcalis fixes. 169 :

Compofition la plus ordinaire de ces Ré

medes , & leurs effets ſur les os , ſur les chairs , :

&c.

Les Pierres à Cauteres ſont formées d'un fel

alcali fixes, unies à de la Chaux vive : Effets de ces

pierres.

Les Pierres à Cauteres les plus puiſſantes , ſe

forment avec le Régule d'Antimoine Martial ,

ou Jovial , & un alcali fixe. 170

CELLERI. Cette plante contient un fel alumineux

dégeneré en ſel tartareux falé : elle eſt apé
ritive. 239 , 252

CEMETIERES. Il s'y forme du fel de Nitre. 122

CENDRES. Les fels tirés des cendres des plantes

avec de l'eau chaude , font plus chargés de

terre , qu'avec de l'eau froide. 23

Les Cendres des Plantes , fourniſent ordinaire

ment d fel alcali fixe artificiel. 152. 211

Les qualités des ſels alcalis tirés par la Lefa

>

170
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five des cendres des plantes , different beaucoup

par la maniere dont on fait évaporer l'eau. 152
Si on expoſe à l'Air une Lefſive de cendres

réduite par évaporation à une conſiſtence un peu

épaiſſe ; elle fournit après un tems un ſel tout
à fait ſemblable au SelMarin. 73 8 74

En menageant le feu de l'embraſernent , on

tire ordinairement un ſel Neutre des cendres des

plantes infuſées dans l’Eſprit-de-Vin . 183

Les Cendres de certaines plantes , contiennent

du Tartre vitriolé en grande quantité . 228

Les Cendres repandues ſur la terre , augmen

tent fa fertilité .. 201

Les Leſſives des cendres du bois ou des plan

tes ſont de très puiſſans reſolutifs. 167

CENTAURE's , grande ) Contient un fel tarta

reux alumineux , auſtere , doux , & âcre : elle

eſt apéritive , déſopilatoire , & un peu aſtrin

gente. 250

Centaurée , ( petite ) Contient un fel alumineux

dégeneré en ſel tartareux amer : elle eſt apéritive,

déſopilatoire , & fébrifuge. 291

CEPHALIQUES. Les huiles réſineuſes , un peu bi

tumineuſes & gommeuſes , ont cette vertu,.

312

CERFEUIL. Les vertus de cette plante dependent

les unes de ſon huile , & les autres de ſon fel

effentiel.
340

CERISES. Elfes contiennent un ſel alumineux dé

generé en ſel tartareux aigrelet , accompagné

d'huile mucilagineuſe & vineuſe ; ces fruits

font laxatifs & rafraîchiffans. 234

Leur ſel tartareux devenu mucilagincux dé

genere en fucs vineux d'une faveur aigrelette.

203

Leur acide ne devient aigreler que par la ier

mentation qui ſe fait dans ces fruits.
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La fermentation manifefte & prompte qui

arrive aux ſucs de ces fruits , les rend ou vineux

ou aigres . 77

L'acide aigrelet vineux que ces fruits con

tiennent , les rend laxatifs. 107

CERIZIER. Vertus de la gomme de cet Arbre.

308

CERVEAU. Les huilesbalſamiques priſes intérieu

rement , conviennent aux maladies froides du

Cerveau ; elles le récréent. 300 do 301

CHAIRS. L'application des Cauſtiques ſur les

chairs , les réduit en glaires .
170

Chairs trop engorgées : Moyen de les faire ſup

purer. 298

Chairs mollares des Playes ; moyens de les raf

fermir. 227

Chairs endurcies on trop ſeches ; moyen de les ree

lâcher & raffouplir. Idem .

Chairs peu ſenſibles & tendantes à la mortifica ,

tion : Moyens de laprevenir. 299

CHALEUR . Celle qui pénetre les plantes , agit

diverſement ſur leurs fucs , ſelonqu'elle pene

tre plus ou moins les parois des vaiſſeaux , &

des cellules qui renferment ces ſucs.

Celle qui agit dans les plantes aromatiques

vivantes , qui font fournies de fel. tartareux , ſub

tiliſe une partie de leur huile refineuſe & la

mêle avec le phlegmede ces plantes : c'eſt cette

partie principalement: qui donne à ces plantes
leur odeur aromatique. 290

La chaleur de la diſtillation agit comme celle

de la fermentation 233

La chaleur n'eſt pas aſſez forte au commence

ment de la diſtillation des Mixtes , pour produire

des alcalis volatils . 174

Elle ne peut pas alcaliſer ces ſels qui ſont

délayés dans beaucoup d'eau . Idring

306
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La chaleur que l'eau peut acquerir au premier

feu de la diſtillation des plantes , ne peut ſuffire

pour alcaliſer des ſels. Idem .

Elle enleve ordinairement la terre des fels al

calis volatils à la fin de la diſtillation ; cette cha

leur doit être conſiderable pour l'alcaliſer. 172

Elle n'eſt pas affez confidérable dans les pre

miers tems de la diſtillation des plantes , pour

enlever des ſels auffi fixes que le Sel-Marin, &

le Nitre. 194

La chaleur de la diſtillation d'une plante , ne

peut enlever le véritable Nitre , mais elle ente

ve le Nitre devenu tartareux . 218

La chaleur devient conſiderable dans les Mix .

tes deſſechés par la diſtillation ; elle agit puiffam .

ment ſur leur ſel fixe tartareux ; elle alcaliſe , &

volatiliſe le plus huileux. 174

La chaleur agit fortement ſur les plantes fe

ches & les gommes , même avant quela diſtilla
tion commence.

173

La chaleur extérieure , excite une fermentation

parfaite dans les ſucs.tirés des plantes , & expo

ſés à l'action de l'Air. 355

Quelle eſt l'action de la chaleur dans la fer

mentation , & dans la pourriture ? 365

La chaleur de la fermentation qui ſe fait dans

les plantes , eſt une chaleur actuelle & extérieu.

re , communiquée à ces plantes par le Soleil .

354

La chaleur entretient la fermentation dans les

fucs des plantes pendant l'été. 329

La fermentation parfaite qui ſe fait dans

les fucs des plantes , excite une chaleur qui fui

& qui fait du progrès: par elle
mêrne.

355

La chaleur agit dans la fermentation des plan.

tes , par le moyen de l'eau. 323

eſt propre ,
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'Chaleur du Feu , Action de cette chaleur ſur lė :

ſel tartaſeux . 973

Elle diviſe dans la diſtillation , le ſel tarta

reux des plantes en parcelles , qui ont une ſaveur

acide. 223

Elle ne peut pas fondre les huiles muqueu-
ſes ou limoneuſes des Animaux ; . elle les deffe

che, 346 .

Une forte chaleur change facilement les huiles

graffes des plantes en alcalis volatils. 180

La chaleur forte qui agit ſur les huiles graſſes,»

en dégage l'eau , & la ſépare de leurs particules

falines , terreſtres ; ces particules ne forment plus

que
des fels huileux volatils fort âcres connus

fous le nom d'alcalis volatils. 3345

La chaleur des Foyers : Celle des différens genres de

Foyers agit de la même manicre ſur les fels & les

huiles ; mais elle produit des effets différens dans

lès ſucs des Animaux. 353

Chaleur du Fumier aide à la fermentation des

Remedes Pharmaceutiques.
321

Chaleur naturelle contribue plus à la forma-

tion des humeurs , que l'action de nos vaiſſeaux..

3.52

Elle diſpoſe le ſel de la bile , & des humeurs
qui croupiflenr , à l'alcaliſation. 175

Elle agit ſur les ſels & ſur les huiles , de la

même maniere que la chaleur des mouvemens de

fermentation & de pourriture. 352

Elle diſpoſe les humeurs des Animaux à la

pourrirure. 366

Action de la chaleur naturelle des Animaux

ſur le ſel tartarcux . 3733

Le fel tartareux fixe des aliinens , réſiſte å

cette chaleur.

Chaleur naturelle du Corps Humain , produit un :
changement confiderable dans les baumes , ré

>

>
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fines , & gommes aromatiques ; on connoît ce

changement par l'odeur de Violettes , qu'ils don

nent aux urines.. 3.00

La chaleur des parties enflammées rend les hui

les graſſes que l'on y applique , fort âcres & très

irritantes , en développant leur ſel. 337

La chaleur de la pourriture agit puiſſamment
ſur le fel de nos humeurs , & l'alcaliſe très-aiſe

ment. 175

La chaleur du Soleil , excite l'action de l'eau

dans les plantes. 179

Ellemet en action l'eau qui délaye le fuc

nourricier ſalin & huileux , que la terre fournit

aux plantes.

Elle excite une fermentation dans les : Plan

tes . 304

C'eſt une eſpece de fermentation lente , qui

forme le ſel tartareux dans ces mêmes plantes.

CHAMÆPITIS. Cette plante contient un fel Neu

tre qui ſe trouve avec un fel tartareux amer

& une huile rélineuſe ; . elle eſt apéritive. 267

CHAMPIGNON , Contient beaucoup de ſel alcali
volatil naturel ; fa qualité alimenteuſe ne dé

pend pas de ce fel.

CHARBON de Terre , Tient fa qualité bitumineu

ſe ou ſulfureuſe, & inflammable,du Soufre mi.

néral qu'il contient.

Vertus de l'huile du Charbon de Terre, 287

CHARDON Benit : Les vertus de certe plante , de

pendent les unes de ſon huile , & les autres de

Ton ſel eflentiel..
340

Chardon étoilé , contient un fel alumineux dége.

neré en ſel tartareux amer : elle eſt apéritive ,

diurétique & déſopilatoire. 251

CHATAIGNE. Les vertus de ces fruits dépendent

en partie de leur fel eſſentiel , & en partie de

198
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leur huite.
33

CHAUX. Elle eſt preſque un ſel alcali fixe.

Elle fait efferveſcence avec les acides aqueux ;

elle s'y unit fortement , & compoſe avec eux

des ſels Neutres.

Elle differe des autres terres alcalines ou cal.

cinables par ſa vertu corroſive. 143

La Chaux repandue ſur la terre , augmente fa
fertilité. 201

La Chaux éteinte pent ſervir de baſe au Salpè

cre avec un acide Nitreux. 1 452

La Chaux vive , eſt plus abſorbante que les

(els alcalis volatils. Pourquoi ? 171

Elle s'unir plus fortement aux acides aqueux

que ces ſels.
147

Les acides s'y attachent auſſi plus fortement

qu'à ces ſels. 141

La Chaux vive mêlée avec un acide Nitieux

forme le Nitre. Idem .

Le même mélange produit l'Aphronitrum ou
Aeur de Nitre. 128

La Chaux vive mêlée avec un ſel alcali fixe

forme les Pierres à Cauteres. ISS. 170

CHELI-DOINE. ( grande ) Les vertusde cette plante

dépendent en partie de fon huile , & en par .

tie de ſon fel eſſentiel.,
340

Chélidoine , petite ) Contient du ſel alcali vola

til natural , qui s'en éleve au premier feu de la
diſtillation .

172

Sa vertu rafraîchiſſante ne dépend pas de

cer alcali naturel..

Sa vertu rafraichiſſante dépend de l'huile

fort aqueuſe & mucilagineuſe , que cette plante
contient.

310

CHESNE. Ses glands contiennent un fel tartareux

alumineux , accompagné de beaucoup d'huile

mucilagineuſe & graffe ; ils ſont médiocre

184
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ment aſtringens. 2.47

Le fel tartareux de ſon fuc, eſt auſtere des

ſon origine , & il demeure toujours auſtere.361

Son fel tartareux eſt auſtere', parce que l'hui.

le du gland dont cet arbre naît , elt de faveur au

ſtere. 305

CHEVAUX . Les murailles des érables où ils ſe re

tirent , abondent en Nitre ; comment s'y for

me-t'il ? 1 2 3

CHEVREFEUILLE. Les vertus de cette plante de

pendent les unes de ſon huile , & les autres de

fon ſel eſſentiel. 340

CHEVRES. Leur Lait fournit beaucoup de par

ties butyreuſes , & caſeuſes , c'eſt -à -dire d'hui,

les graſſes & mucilagineuſes. 33 I

Chicore's ( Sauvage ) , Contient un ſel alumineux

dégenere en ſel tartareux amer : elle eſt ſtimu

lante , apéritive , & déſopilatoire.

CHIENDENT. Sa faveur ſalée dépend du ſel Neu
tre de ſon fel -tartareux . 239

Ses racines contiennent un ſel alumineux de

generé en ſel tartareux ſalé ; elles ſont apériti

ves . 252

CHIRURGIENS. Ils doivent connoitre les parties

intégrances des Mixtes. 6

Ils ſe ſerventde l'eſprit acide de fel commun
pour les Caries.

74

Choux. Ils renferment du fel alcali volatil na.

turel, qui s'en éleve dès le premier feu de la
diſtillation. 172

Chyle. Formation de cette humeur. 342 do 3 43

C'eſt un ſuc laiteux à peu près ſemblable

aux émulſions. 343

L’huile bilieuſe eſt très-propre à diſſoudre

la partie mucilagineuſe du Chyle. 352

Le Chyle peut fermenter , parce que la par

tie aqueuſe peut agir beaucoup ſur fon fel·

1

>
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tartareux . 366

CHYLIFICATION , Comment elle s'execute ? 342

CHYMIE. Les Anciens ſe ſont peu appliqués aux

Expériences Chymiques. 6

La Chymie a été juſqu'à préfent , preſque ens

tierement bornée dans l'Analyſe des plantes à

des diſtillations. 137

La Chymie ne nous a pas encore découvert
l'eſpece acide propre à chaque genre de plantes ,

ni les différens fels Neurres que ces acides pro

duiſent dans les Végétaux.

CHYMISTES. Ils doivent connoître les parties in

tégrantes des Mixtes . 6

Ils ont remarqué qu'il n'y a pointde ſels fans
foufre , ni de ſoufre ſans fels.

49

Beaucoup de Chymiſtes confondent l'acide

vitriolique avec l'acide primordial. 59

Pluſieurs Chymiſtes croyent qu'il y a un

fel alcali naturel dans les terres , & les pierres
calcinables. Iso

Cidre nouveau , eſt laxatif , parce que le ſuc des

Pommes a fermenté complettement. 108

Cire. Huile balſamique folide.
288

CITRON , Contient un fel alumineux dégeneré en

fel tartareux aigrelet par la fermentation : ce

fruit eſt rafraîchiflant & antiputride. 253

Le ſel tartareux y dégenere en ſucs aigrelets.

203

Son ſuc n'eſt pas ſuſceptible d'alcaliſation ni

de pourriture , parce que ſon ſel eſſentiel eſt trop

peu huileux , & trop diviſé. 360

Son ſuc aigrelet s’employe dans les macé

rations & infuſionsdes plantes purgatives, pour

en extraire l'huile où reſident les vertus de ces

plantes. 316

CITROUILLE. La vertu rafraichiſſante de ſes fc
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mences , dépend de l'huile aqueuſe ou mucila

gineuſe qu'elles contiennenr. 310

COAGULATION des humeurs: L'acide qui eſt par

faitement fermenté & devenu Vinaigre , &

tous les acides délayés s'oppoſent à cette coa

gulation. 104

L'acide concentré coagule les humeurs. 65

COCLEARIA. Cette plante fournit du ſel volatil

alcali dès le commencement de la diſtillation :

ce fel exiſtoit naturellement dans la plante.

172

L'huile que l'on tire par expreſſion de ſes

ſemences , eſt parfaitement graſſe. 204

Ses vertus Tont les mêmes dans ſon fuc , &

dans l'huile grafte qui ſe forme dans cette plante.

205

Elle contient un fel alumineux dégeneré en

fel tartareux de ſaveur âcre , que lui donne ſon

huile chargée d'acide Nitreux , qui eſt accom

pagnée d'alcali volatil naturel , & de quelque&

peu de Sel - Marin. Cette plante eſt apéritive , ré

folutive , & antiſcorbutique. 285

Son ſel tartareux eft fi ſubtil , & domine li

peu dans l'huile propre , qu'il ne peut preſque ſe

raſſembler , ni ſe cryſtalliſer , & qu'onpeut le re

garder indifféremment comme une huile ,ou com
me un fel tartareux . 274

Le felNeutre qui ſe joint à l'huile pour for

mer le ſel tartareux de cette plante , eſt un fel

auſtere ou alumineux.
207

Le fel eſſentiel de fon ſuc , eſt peu ſuſcepti.

ble de fermentation dans cette plante. 38

COLIQUES Cauſées par l'Air qui eſt retenu dans

les premieres voyes pardes crudités viſqueu

fes , & qui ſe raréfie , & diſtend l'eftomach ,

& les inteſtins.
314

COLOPHONE. Huile réſineuſe ſolide; ſes vertus.297

1
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COLOQUINTE , Renferine du ſel alcali volatil nae

turel, car elle en donne dès le commencement

de la diſtillation .
172

Sa vertu purgative ne dépend pas de ſon ſel

alcali.

Sa ſaveur nauſéabonde , eſt le ſigne de sa

vertu émetique , & purgative . 318

Sa faveur eſt fort âcre & amere ; c'eſt un

purgatif très-actif. 319

COMBINAISON's différentes des acides & des alca .

lis forment les différens ſels Neutres que la

Chymie produit. 260

COMPOSITION. On ne peut diſtinguer les diffé .

rens genres d'acides que par la voye de com

poſition. 46

CONCOMBRES. La vertu rafraîchiſſante de ſes le

mences , dépend de l'huile fort aqueuſe & mu .

cilagineule qu'elles contiennent. 310

Concombres Sauvages. Sa ſaveur nauſéabonde , eft

le figne de fa vertu émetique ou purgative . 318

Cette faveur eſt fort âcre & très-amere ; c'eſt

un purgatif fort actif. 319

CONSOUDE. ( grande) Les vertus de cette plante

dépendent" les unes de ſon huile , & les autres

deſon ſel effentici.
340

Cette plante contient un fel tartareux alumi.

neux; elle eſt aſtringente. 248

Son ſuc mucilagineux contient un fel tarta

reux aſtringent. 309

CONTAGION . Elle eſt inſéparable de la pourri.

ture , excitée par l'action de l'Air extérieur. 367

La pourriture imparfaite qui arrive dans les

fucs ſur leſquels l’Air extérieur ne peut agir , n'eſt
pas contagieuſe. Idem .

Quelles ſont les parties des Mixtes qui for

ment la contagion des ſubſtances putrides ? 368

Le Vinaigre avalé préſerve de l'infection con

tagieurs

>
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peu corroſifs.

tagieuſe du mauvais air qui entre dans l’Eſto

mach .
104 da 101

CONTUSIONS . Dans les grandes contufions , l'ac

tion organique des vaiſſeaux eſt détruite . 109

Les alcalis fixes font de puiffans.réſolutifs

qui conviennent pour les congeſtions qui reſtent
à la ſuite des grandes playes contuſes.

CONVULSIONS, Remedes propres à les calmer.

322. Voyez Sedatifs.

COPAL. Gomme ou Réſine ſolide.
288

COQUILLAGES de Mer , Contiennent de l'huile bi

tumineuſe qui y eſt fort engagée , & ſert de

ciment pour former avec la terre des corps fo

lides alcalins.
287

La calcination ne les rend pas , ou que très

143
CORAIL , Contient auſſi de l'huile Litumincule

fort engagée , qui concourt avec la terre à

la formation des ſubſtances folides alcalines.

287
CORDIAUX. Les alcalis volatils font de bons cor

diaux ; ils conviennent dans les ſyncopes pour

ranimer le mouvement des eſprits , & reveil
ler les forces.

186

Les huiles balſamiques eſſentielles priſes in
térieurement , font cordiales.

299

Les acides aigrelets font de bons cordiaux

dans les Fièvresmalignes , putrides , & peſtilen
tielles.

IOSCORIANDRE , Plante Carminative. Ses vertus dė.

pendent de l'huile ſubtile gommeuſe , qu'elle
contient.

314Cormes . La fermentation prompte & manifelte

qui arrive aux Tucs de ces fruits auſteres

tend à les rendre ou vineux ou aigres. 77

CORPS Homogenes , Sont compoſés de parties

intégrantes , qui ſont elles-mêmes formées
Tume II.

V
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d'autres parties intégrantes de différens gen

I do Suiv .

Les qualités ſenſibles des corps font diſtin

guer les différens genres de parties intégrantes

qui les compoſent. Idem .

Ces corps ſont de inême nature que les par

ties intégrantes qui les compoſent.
Idem .

Corps Homogenes peuvent êrre diſſous en par

ties fans être détruits ; car leurs parties intégran,5 .;

tes peuvent enſuite ſe réunir & former les mê.

mes corps homogenes. Idem ,

Ces corps ſont de trois genres , métalliques

huileux , & falins. Idem .

Corps Humain. Les connoiſſancesPhyſiques ſont

néceſſaires pour l'intelligence de la Phyſique du
Corps Humain . 376

Il y a très-peu d'acides aqueuxdans le Corps
Humain. 39

Corps putrides. Les corps qui contiennent des

huiles mucilagineuſes ou graſſes , font ſeuls ſuf

ceptibles de fermentation & de pourriture,

303

Les corps que la pourriture détruit continuel

lement , fourniſſent une huile chargée d'acide

Nitreux. 275

Le ſel tartareux de ces corps ſe volatiliſe dans

la diffolution putride , & ſe décompoſe en acide

Nitreux , & enalcali volatil , qui par uneſuite de

la pourriture ſe décompoſe auſſi en acide Ni

treux.

Si l'acide Nitreux trouve dans les corps qui

ſe pourriſſent , une baſe à laquelle il puiſte s'u
nir, il y forme un fel Nitreux. I 23

Les ſels que la pourriture produit dans les

corps ſont très-irritans , très-acres , très diffol,- .

vans , & très -corroſif .

Corps vivans > Produiſent & détrujlenç çonti

1

>

>
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muellement des ſucs , compoſent & décompoſent

des parties intégrantes , uniſſent & déſuniſſent
ſans cefle les éleinens , & les font pafler fuccef

fivement par une multitude infinie de combinai

fons paſſageres.

Les mouvemens deſtructifs ſont néceſſaires

dans ces corps pour y préparer & perfectionner
les ſucs.

CORROSIFS. ( Remedes ) .On enpréparedeplus
ou moins âcres & puiſſans avec les ſels alcalis

fixes. 169. Voyez Cauſtiques.
CORRUPTION. Les Mixtes qui ne contiennent que

des huiles purement réſineuſes , ne ſont pas

ſuſceptibles de corruption . 361. Voyez Pour
riture,

COURGES. La vertu rafraîchiſſante de ſes ſemen

ces , dépend de l'huile fort aqueuſe & mu

cilagineuſe qu'elles contiennent.
310Coursde Ventre ſurviennent à ceux qui mangent

beaucoup de fruits murs doux agréa

bles , & fort fucculens.

242CRACHATS , Sont formés par les huiles mu

queuſes ou limoneuſes des animaux.
CRAYE. Elle eſt ſouvent la baſe des ( els ellen

tiels des plantes .

IELa Craye ajoutée aux huiles effentielles aro

matiques qu'on diſtille , détache l'acide de ces

huiles , & produit une eſpece de ſel tartareux ,

que la chaleur réduit en alcali volatil.

279On peut multiplier le ſel alcali volatil , &

le rendre concret , en le diſtillant avec de la

Craye ,
176

Lá Craye unie avec l'acide de vitriol forme

de l'Alun artificiel ſemblable au naturel. 142, 169

244
La Craye augmente la fertilité des terres. Idem .

Craye calcinée unie avec l'acide Nitreux , for

>
>

34.8

>
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356

me le Phoſphore de Baudouin. 1$

CREME du Lait , s'éleve à la ſurface de cette li

queur. 3.43

C'eſt de cette partie du Lait que ſe fait le
Beurre. Idem

Creme de Tartre : Maniere de faire ce fel aigre

let.

Ce fel ne peut ſe diffoudre que dans l'eau

fort chaude. Idem .

Il eſt changé par le feu en huile groffiere ,

brûlée , friable ,inſipide. Idem .

La Crême de Tartre ne donne preſque pas d'ale

cali fixe dans l'embraſement. 163. 369

Son acide eſt fixé par une baſe terreſtre : la

ſaveur eſt aigrelette. 221

Elle contient un ſel alumineux dégenere en

ſel tartareux aigrelet , accompagné d'huile mu

cilagineuſe & vineuſe; elle eſt laxative & rafraî

chiffante. 254

Le Vinaigre qui ſe tire de la Creme de Tar

tre , ne s'employe pas intérieurement , à cauſe

de ſon acrimonie. 106

CRESSON. Cetre plante fournit d'abord par la

diſtillation du del alcali volatil qu'elle conte

noit naturellement. 172

Elle contient un ſel alumineux dégeneré en

ſel tartareux de faveur âcre , que lui donne ſon
huile chargée d'acide Nitreux , qui eſt accom

pagné d'alcali volatilnaturel , & de quelque peu

de Sel Marin ; elle eſt réſolutive , apéritive , &

antiſcorbutique. 25.2

CRYSTALLISATION , Eft un moyen de découvrir

le fel ammoniac dans les plantes,

On peur aufli par ce moyen tirer du ſuc de

ces plantes , le ſel Nitre , & le ſel tartareux . 166.

CRYSTAL Minéral ſe fait avec le Nitre , & le

>

258

>

198
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Soufre brülés enſemble : Il eſt produit par l'union

de l'acide du Soufre , & de l'alcali fixe du Ni

tre. 197

L'acide de ce fel concret , eſt fixé par une

baſe terreſtre ; fa faveur eſt aigrelette.

CRUDITE's amaffées dans les premieres voyes ,

càuſent des Coliques violentes , parce que
l'air

qu'elles contiennent, ſe raréfie, & eft retenu par

leur viſcofité . 314

CUIVRE. Les huiles parfaitement graſſes y cau•

ſent une rouille verte ; elles contiennent donc

un peu d'acide un peu dégagé.

Quand les'acides n'agiſſent que ſuperficielle

ment ſur le Cuivre , ils produiſent une rouille

verte , & lorſqu'ils le réduiſent en cryſtaux , ils

prennent avec luidifférentes couleurs. 54

Le Cuivre par ſon union avec l'acide du Selo

Mariit , produit d'abord des cryſtáuš verds , qui

deviennent enſuite un peu jaunes.
Idem ,

Le Cuivre étant uni avec l'acide de vitriol ou

de Nitre , ſe convertit en cryſtaux bleus. 53

Le Cuivre joint avec un fel alcali fixe , fait un

des plus puiſſans cauſtiques.
170

Le Cuivre par ſon union avec le Vinaigre di

ſtillé , produit des cryſtaux très-verds , noinmés
Verd de gris. 54

L'acide qu'on tire du Nitre par la Limaille

de Cuivre , eſt moins fixé que celui qu'on tire
avec le Bol. 129

CUMIN . ( Plante Carminative ) Ses vertus dépena

dent de l'huile ſubtile gommeuſe , qu'elle con
tient. 314 "

CYCLAMEN. La faveur de cette plante eſt âcre &

brûlante ; c'eſt un purgatif violent , & dan ,

gereux.

>

2

318

CYPRE's, Contient un fel tartareux alumineux , ac

compagné d'huilc réſineuſe ; il eſt fort aſtrina

1
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gent. 247

Ses bayes contiennent un ſel tartareux fort

auftere , & fourniſſent une très- grande quantité

de fel alcali fixe. 166

Le ſel tartareux de ſes bayes eſt auſtere dès

fon origine , & il demeure toujours auſtere . 361

L'acide du ſel Neutre & de l'huile qui com

poſent le ſel tartareux de ſes bayes , eſt formé

d'un ſel auſtere ou alumineux , & d'une huile ré

fineuſe dont l'acide paroît être vitriolique,

207

Les vertus des bayes du Cyprès dépendent

en partie de leur huile , & en partie de leur ſet

efſentiel 343

D.

ECOMPOSITION da Lait ; & ſurtout de

258

Décompoſition des huiles graſſes par les mouvemens

fpontanées , ou la chaleur que produit cette dé

compoſition. 334. 33 .

Décompoſition du fel des Mixtes , diſperſe en grande

quantité de l'acide Nitreux dans l'air . 129.

Décompoſition des ſels Alcalis fixes. ISS.

La décompoſition eſt un moyen de découvrir

le ſel ammoniac dans les plantes.
Décompoſition des fels Neutres des Plantes dans la

diſtillation , ne peut ſe faire que par l'entremiſe

de quelques matieres avec leſquelles or les mêle .

261

Décompoſition des ſels Tartareux , & de leurs hui.

Ies par la pourriture. 364

La décompoſition qui ſe fait dans les ſucs des

plantes , expoſées à l'action de l'air , & à lacha

leur extérieure. 355

DECOUVERTES nouvelles , étendent les progrès de

>
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la Phyſique & de l'Anatomie. 374

Elles ſont ſouventune nouvelle ſource de con

tradictions & d'erreurs. 375

Il faut les concilier avec les autres découver

tes , les raſſembler , & chercher leur liaiſon . Idem .

DEPRAVATION des humeurs , forme quelquefois

des huiles , ſemblables aux huiles narcotiques.

326

DE'SOPILATOIRES. ( Remedes ) Quels ils font , &

quel eſt leur effer ? 237

DETERSIFS. ( Remedes ) Quels ſont-ils , & quel eſt

leur effet ? Idem .

DETONNATION du Nitre avec du Charbon , l'alca

liſe promptement. 154

DIAPHORETIQUES. (Remedes ) Quels ils ſont , &

quel eſt leur effet ? 237

Les alcalis fixes ſont de puiſſans Diaphoréti

gues .
168

DIARRHE'bs. EHes font ſouvent cauſées par l'a

crimonie bilieufe. 127. Voyez Cours de Vez

tre.

DIGESTION. Les huiles des alimens font délayées

par la digeſtion avec la boiffon ,& le diſfolyang

de l'Eſtomach .
343

Les huiles carminatives aident à la digeſtion

des alimen's trop fournis d'huiles glutineules. 3.14

DIGITALE. Cetre plante a une faveur fort amere ;

elle eſt purgative. 919

DISSOLVANT. Les fels volatils alcalis font de très

bons diſſolvans , qui donnent de la fluidité aux

humeurs , en augmentant l'action des vail
ſeaux . 185

Les ſels alcalis fixes , & les fels tartareux ai

grelets ſont les diſſolvans des gommes-refines pur

gatives . 315

DISSOLUTION . L'acide du ſel cominun a plus

d'activité dans les diffolutions que celui de

V iiij
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vitriol ou de Soufre. 2

Les diſſolutions repetées , détruiſent le ſel al
cali fixe,

195

L'Eſprit-de- Vin réſiſte puiſſamment à la dil

folution des ſucs de la ſuppuration des Playes.

299

Diſolution du fel tartareux par la chaleur du

feu d'embraſement , & par lachaleur naturelle

des animaux. 373

La diſolution cauſée dans le ſel tartareux par

la fermentation & la pourriture , fournit , quand

elle eſt à ſon dernier dégré , des acides fugitifs
de différens genres..

119

Difolution putride : Pour que la pourriture pro

duiſe de l'acide Nitreux , il faut qu'il arrive la

plus grande diſſolution dans les parties intégran
tes .

Il paroît , par le Nitre qui ſe forme dans les

Cimetieres, que la putrefaction imparfaite porre

la diſſolution juſqu'à décompoſer leurs fels en

acide Nitreux .

Le fel carcareux des corps ſe volatiliſe dans

la diffolution putride , il ſe décompoſe en acide

Nitreux , & en alcali volatil , qui par une fuite

de la même pourriture fe décompoſe auſſi en

acide Nitreux . Idem .

DISTILLATION. Voyez Pourriture de fermentation .

Sa chaleur agit commecelle de la fermenta
tion 223

Plus l'eau diminue dans la diſtillation des

plantes , plus elle devient chargée d'huile , d'a
cide , & de terre. 216

Les ſubſtances végétales , ſurtout les huiles

réſineuſes , & le ſel tartareux , fourniſſent beau

coup d'acides aqueux par la diſtillation. 40

On tire très-peu ou point d'acides aqueux de

nos humeurs par la diſtillation , ſurtout lorfa .

>
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qu'elles ſoilt dans leur état naturel . 39

Les ſels Neutres s'élevent peu dans la diſtil.
lation . 193

La diſtillation du vitriol fournit d'abord un

phlegme très-peu chargé d'acide , enſuite un ef

prit fort ſulfureux , & moins acide que celui qui

vient après ; enfin une liqueur ou huile fort,

épaiſſe. 58

Diſtillation des plantes. Voyez Plantes.

DIURETIQUES. ( Remedes ) Quels ils font , & quel

eſt leur effer ? 237

Les ſels alcalis volatils ſont doués de cette

qualité : ils hâtent les ſecretions de l'urine , en

excitant l'action des fécrétoires.

Les ſels alcalis fixes ſont aufli de puiſſans diu

rétiques. 168

Les ſels Neutres qui ont pour bafe des ſels

alcalis , ſont auſli diurétiques. 192 :

Les ſels tartareux , ſalés , amers , âcres , ſont :

diurétiques. Voyez Sel Tartareux .

DOCTRINE.Conditions néceſſaires pour former uit ":

corps de Doctrine ſolide & invariable. 376

DOULEURS. Romedes propres pour les calmer,

3 2 2

Les Somniferes ou Narcotiques , calment :

les douleurs qui dépendent d'irritation. 31E

Le Vinaigre modere les douleurs d'entrailles ,

cauſées par l'acrimonie de la bile.. 104

Les huiles eſſentielles fort aromatiques , ap .

paiſent la douleur des Nerfs bleſſés : comment :

produiſent- elles cet effet ? . JOV

>

>
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EA deL'Eſprit- de -Vin en contient auſſi beau
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L'Eau le mêle facilement avec le Vin & l'Er

prit- de-Vin , parce que leur partie huileuſe eſt

dégagée de l'huile limoneuſe. 357

Elle entre dans la compoſition des huiles ſen

fibles en très-grande quantité . 268

Plus les huiles ſont groſſieres , plus l'eau y

domine ; elle ſeule forme preſque tout leur vo
lume. Idem .

L'Eau mêlée avec des. ſels. Neutres. 8 des hui .

les forine le ſuc nourricier ou la feve des plantes.

202

1

!

328

و

L'Eau donne aux huiles des plantes de la flui

dité , de la liaiſon , & de l'onctuoſité. 277

Elle eſt très-intimement unie aux huiles graſ.

fcs : cette union de l'eau à ces huiles vient de la

fermentation entretenue par la chaleur qui agit.
pendant l'été ſur les ſucs des, fruits & femences

dont on les tire.

L'Eau, entre dans la compoſition des huiles

minérales ou bitumineuſes ,avec le principe hui.

lux , l'acide vitriolique , l'air , & la terre. 199

Les huiles. mucilaginenfès contiennent une

grande quantité d'eau . 178

L'Eau contenuedans les huiles mucilagineuſes.

& réſineuſes , du moins.celle qui leur donne de la.

Huidité , ſe détache, & ſe diſſipe facilement par

évaporation. 328 329

L'Eau que les réſines contiennent , n'eſt pas

intimement incorporée avec elles ; ellepeut en..

trainer une partie de leuracide ,lorfqu'elle eſt en

levée par la chaleur de la diſtillation., 228

Il y a des acides entraînés par l'eau qui s'é

leve des entrailles de la terre vers la ſurface. 1993:

Ses affinités . L'eau qui eſt chargée d'acides

a toujours plus d'affinité avec les alcalis que l'eau:

ample. 147

Les différens acidesaugmentent ou.diminuent

1
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la diſpoſition que l'eau a de s’unir avec les terres
abſorbantes. Idem ,

La diſpoſition qu'ont les alcalis à s'unir plus

fortement à l'eau chargéed'acides , qu’à l'eau lim.

ple , paroît dépendre de l'huile dont ils ſont plus

fournis , que la Chaux vive , le Plâtre calciné ,

&c. Idem .

L'Eau abonde moins dans les ſels alcalis que

dans les ſels Neutres . 187

La chaleur que l'eau peut acquerir dès le

commencement de la diſtillation des plantes , ne

fuffit pas pour alcaliſer des ſels . 174

L'Eau dans laquelle on diffout le ſel alcali , a

la même propriété que l'infuſion des cendres des

Végétaux. 169

Le fel Neutre n'eſt qu'un amas d'eau fixée

avec l'alcali , des particules acides , & beaucoup
d'Air.

La quantité de l'eau qui entre dans la com

poſition des fels Neutres , varie beaucoup les cf

peces de ces fels. 139

L'Eau engage les acides des ſels Neutres , &

eſt fixée avec eux , de maniere qu'elle perd la

Auidité , & forme, avec les autres principes , les

parties intégrantes & folides de ces fels . 188

Son action dans les Plantes. Action de l'eau dans

fes plantes ſur le ſel tartareux . 202

Son action eſt excirée dans les plantes par la

chaleur du Soleil : elle agir ſur les huiles réfineu

fes , par l'entremiſe du ſel tartareux , qui eſt le
diffolvant de ces huiles.

179

Action de l'Eau dans la diſtillation. L'Eau qui a

pénétré le ſel tartareux , enleve l'acide de ce fel
dans la diſtillation. IT'S

Plus l'eau diminue dans la diſtillation , plus

elle devient chargée d'huile , d'acide , & de
rei 2 26

>
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L'Eau entre en très- grande quantité dans le
compoſition du Soufre minéral. 286

A {tion de l'Eau dans les mouvemens Spontanées. Act

tion de l'eau dans la fermentation & la pourri

ture .
364

L'Eau aide à la fermentation qui ſe paſſe dans

les plantes avec le ſecours de la chaleur. 326

L'Eau est miſe en action dans les plantes par

la fermentation ; elle change le fel tartareux en

huile dans certaines plantes. 268

Son action excitée par la chaleur dans lesMix

BCS , fait agir la pourriture & la fermentation ſur

le ſel & l'huile de ces Mixtes. 364

Quand l’eau pénetre beaucoup l'huile du fel

effentiel d'une plante ou d'un fruit , elle le fair

tomber dans une fermentation parfaite. 85

Qualité diſſolvante de l'Eau . L'eau ne peut dil

foudre la Créme de Tartre , à moins qu'elle ne

foit forr chaude. ' 356

Elle diflout facilement l'huile bilieuſe. 352

Elle eſt le diffolvant des gommes & de la

partie gommeuſe des gommes-réfines. 316

Les huiles gommeuſes ſe diſſolvent facile

inent dans l'eau : elles y contractent une ſaveur

aigre , quand on les laiſſe fermenter. 303

Leshuiles graſſes neſe délayent pointdans l'eau ,

& ne ſe mêlent point avec elle : Pourquoi ? 32.91

Les huiles minérales , balſamiques , & réſi

neuſes , ne ſe délayent pas dans l'eau . 284 Obe

288

L'huile mucilagineuſe fe délaye dans l'eau ,

& s'y aigrit facilement. 208

Les huilesréſineuſes ne ſe mêlent pas à l'eau ;

elles y deviennent miſcibles , & diffolubles , par

la fermentation qu'elles ſouffrent dans les plantes.

289 de 290

EXIX Acidules , charient l'acide du Saufre. Mi.
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néral. so

Eau bouillante ne peut pasdélayer les huiles mu

queuſes ou limoneuſes des animaux. 346

Elle durcit un peu les mucofi. tés du Nez..

351

Elle durcit les fucs albumineux. 349

Eau Forte eſt forméedu mélange de l'acide Ni
treux avec celui de Vitriol.

5.2. 127

Elle agit plus puiffamment ſur les Méraux ,

que ces acides n'y agiroient ſéparément.; 1-27

Equ Minérales chaudes : Les alcalis naturels qu'el

les contiennent , ſont de puiſſans réfolutifs ; ces

Eaux augınentent beaucoup la vertu de ces ſels.

169

Elles contiennent du fel alcali fixe naturel.

iso

Ea:lx fulfureuſes , fournies d'alcali fixe naturel ,

font de bons réſolutifs. 168

Charient l'acide du Soufre Minéral .
so

Les alcalis naturels que les Eaux Thermales

contiennent , ſont plus foibles que les alcalis arti,
ficiels . 169

Empreintes de Soufre Minéral, elles ſont adou

ciſſantes , balſamiques , pectorales , & diaphore

tiques. 28Z

Celles où le Pétrole domnine ſont efficaces

contre les Skyrres , les Anchyloſes , la Paralyſie.

287

Eau Régale , eſt faite du mélange de l'acide Ni
treux avec celui de ſel commun. 1.27

Cette Eau eſt le diffolvant de l'Or. 53. 1-27

Eau de Vie : Sa formation , ſa faveur vive dé

pend de ſon acide. 357 358

Elle contient les parcelles acides du ſel tar

tareux les plus fubtiles avec la partie aqueuſe du

Vin . Idem ,

On peut tirer de l'Eau de Vie des fucs des

>

>
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tiges tendres de la vigne , & de beaucoup d'auts

tres plantes par la fermentation & la diſtilla

tion . 331

L'Eau de Vie diffout facilement les huiles bal

fainiques & réſineuſes. 290

Elle dépouille le fél tartareux des plantes de

fon huile. 240

Elle entre dans la compoſition des liqueurs

balſamiques , conſolidantes avec des réſines ou

des plantes fournies d'huiles réſineuſes. 298

ECHALOTTE fournit dès le commencement de la

diſtillation du fel volatil alcali : donc cette

plante en contendit naturellement. 172

EcumeECUME que fournir le Beurre , qu'on fait fondre'

& bouillir ſur le feu , eſt une portion de la par

tie cafeuſe du Lait. 3443

Celle que la fermentation chaſſe hors des

vaiſſeaux , où les ſucs des plantesont fermentés

eſt produite par l'huile limoneuſe de ces mêmes

ſucs .

EFFERVESCENCE. Les alcalis font efferveſcence

avec les acides aqueux", quand ils s'y uniſſent

parce que l’Air eſt challéde ces alcalis . 1:48

ELATINE ou Velvotte', contient un fel tartareux

alumineux de ſaveur auſtere & amere ; elle eſt

diurétique &déſopilatoire .
248

ELECTUAIRES. L'Eté eſt préferable à l'Hyver",
pour la compoſition , où il entre des huiles ré

fineuſes , parce que la fermentation , qui peut:

leur être utile ,ne s'exécute que par la cha

leur. 321

Les Electuaires préparés avec le Miel , ſont

très-ſuſceptibles de fermentation. 363

Ele&tuare Panchymagogue purge beaucoup , &

avec douleur , quand il eſt nouveau , mais il agit

plus doucement , quand il a fermenté pendant plu

fieurs mois, 320

356

>
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EleEtuaires Purgatifs où l'on fait entrer des réſi

nes , s'adouciſſent par la fermentation , ſurtout:

lorſqu'il y entre beaucoup de fel végétal ou d'au
tres ſels tartareux , ou d'alcalis fixes. 363

ELEMENS ſecondaires , ſont les parties intégrantes
des Mixtes .

Les qualités des corps dépendent de ces Ele

mens.
Idem .

ELEMI. ( Gomme ) Huile réſineuſe ſólide. 288

ELLEBORE : Sa faveur nauſéabonde , eſt un ſigne

de ſa vertu émetique ou purgative.

Ellebore blanc. Sa faveur eſt fort âcre , & ame

re , c'eſt un purgatif très-actif .. 319

Ellebore noir : proportions des parties réſineuſes

& gommeuſes de cette racine. 317

EMBAUMEMENT. Les huiles réſineuſes , balſami

ques , & bitumineuſes , ſont propres à embau

iner les corps morts. Pourquoi ? 297

EMBONPOINT. On peut ſe ſervir du Vinaigre pour

maigrir les perſonnes qui ont trop d'embon

point. JOS

EMBRASEMENT. Il ne peur rien ſur le ſel effen
tiel de certaines plantes .

Il alcaliſe le Nitre. 193

Il alcaliſe aufli le Tartre. 368

Il ne tire preſque pas d'alcali fixe de la Crême

de Tartre. Pourquoi ? 3696

Embraſement des plantes , forme l'alcali fixe qui

ſe trouve dans les cendres des Plantes. 229

Il produit du ſel ammoniac qui s'éleve avec

la fumée qui forme la Suye. 259

Il forme divers fels Neutres. Idem .

Il forme ces ſels par l'union d'un alcali fixe

avec un acide , fourni par les huiles qu le feu

décompoſe. 2290

Ildégage l'acide des huiles fixes des plantes :

Pec acide peut ..en s'uniſſant à un alcali fi or

256
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mer des fels Neutres , qui n'exiſtoient pas dans

les plantes avant l'embraſement.
Idem :

If forme le Tartre vitriolé qui ſe trouve dans

les cendres de quelques plantes. 260

Action de la chaleur du feu d'embraſement

für le ſel tartareux.
373

Hialcalifie le ſel tartareux . 195

Il ne tire preſque plus d'alcali fixe du ſel tar

tareux des alimens, quand il a ſouffert l'action de
a

nos vaiſſeaux. 230

EMMENAGOGUES : Les huiles réſineuſes un peu

bitumineuſes & gommeuſes , ont cette verti .

312

EMOLLIENS. ( Remedes ) Les huiles réfineuſes un

peu bitumineuſes & gommeuſes , ſont un peu

émollientes. Idem .

Les mucilages des plantes emollientes , font

un peu ſtimulans : Les Anciens les ont mis au

fang des Remedes chauds au premier dégré :

Maniere d'agir de ces Rémedes. 309. Voyez Hui.

Les graſſes , Huiles mucilagineuſes.

EMULSIONS. Liqueurs laiteuſes que l'on fait en

broyant des ſemences farineuſes avec de l'eau .

343

ENCEN . Huile balſainique ſolide . 288

Vertu antiputtide de l’Encens. 298

ENDIVE ou Chicorée ; cette plante contient un fel

alumineux dégeneré en ſel tartareux amer ; elle

eſt apéritive , diurérique , & déſopilatoire, 251

Sa vertu rafraîchiſſante dépend de l'huile

fort aqueuſe & mucilagineuſe , qu'elle contienti

310

ENULA CAMPANA : Les vertus de la racine de

cette plante , dépendent les unes de fon huiles

& les autres de ſon fel eſſentiel. 349

EPINARS. Ses vertus dépendent auſſi en partie de

fon fel effentiel , & en partie de ſon huile. Idemo

>
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EPURGE ou Eſule., fa ſemence qui eſt un purgat

violent , a une acrimonie cependant peu rema

quable. 3

EQUISETUM ou Preſle , contient un fel tartareus

auſtere, accompagné d'un fel Neutre qui ne

s'alcaliſe point , elle eſt aſtringente. 265

ERREURS naiflent ſouvent des nouvelles décou

vertes en Phyſique, & en Anatomie. 375

ERYNGIUM ', ou Chardon Roland , contient un fel

alumineux dégeneré en ſel tartareux âcre ; cette

plante eſt apéritive. 254

ERYSIMUM . Certe plante contient un fel tarta

reux de faveur falée , accompagné d'alcali vo

latil naturel ; elle eſt réſolutive , apéritive , &

déterfive. 256

ESPRITS Acides mêlés avec un alcali volatil , for

ment une eſpece de ſel-ammoniac.. 175

Verſés ſur la bile de la véſicule du Fiel , ils

ferientent avec l'alcali qu'elle contient , & for

ment avec lui une eſpece de fel ammoniac. Idem .

Eſprit de Vitriol mêlé avec celui de Nitre , for :

ment enſemble un eſprit acide.

Eſprit fumant très -volatil , qui , verſé ſur des

huiles eſſentielles , fermenteviolemment , & s'en

Aamme.

Eſprit fixe de Vitriol , eſt fourni par une diſtilla

tion faite à grand feu .

Eſprit volatil de Vitriol , eſt fourni par une di

ſtillation faite à petit feu. Idemo

Eſprit de ſel commun , eſt un puiſſant diurétique ;

ons'en ſert pour les Caries.. 74

Eſprits Animaux : Les huiles eſſentielles fort aro

matiques , réſineuſes & gommeuſes , excitent leur

mmouvement. 301

Les plantes narcotiques ou ſtupéfiantes agif

fent plus ſurces eſprits , que ſur les parties ſolis

des.
235

>
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Les fels volatils alcalis raniment le mouve .

ment des eſprits.

Eſprit Ardent , la fermentation qui décompoſe
le fel tartareux des plantes , forme un eſprit ar
dent. 92

Il eſt formé des particules acides &huileuſes

les plus ſubtiles du ſel de la plante , ſur leſquelles

la fermentation vineuſe peut agir , & qui s'unif

fent avec beaucoup d'eau . 89. Voyez Eſprit de

Vin .

Eſprit de Nirre donne au Fer une couleur d'un

jaune rouge.

Eſprit Nitrerst , il emporte moins d'huile dans

la pourriture , que l'efprit de Vin dans la fermen

tation. 370

Eſprit Recteur , eſt la partievolatile des huiles ;

elle eſt formée d'un acide fubtil & d'huile éle

mentaire. 272

Il eſt retertu' & engagé par un limon formé

d'eau & de terre. Idem .

Eſprit Recteur des huiles balſamiques , les rend ſti

mulantes & cordiales , priſes intérieurement.

299

Cet Eſprit Refleur ſouffre un changement con

fidérable par l'action de notre chaleur naturelle :

on reconnoît ce changement par l'odeur de vio

lettes qu'il donne aux urines. 300

Eſprit Recteur des huiles graffes mucilagineuſesdes

plantes peut ſe dégager par la fermentation dont

elles ſont ſuſceptibles. 332

Eſprit Re &teur des huiles groſſieres , eſt retenu & fie

xé par l'huile limoneuſe ou muqueuſe .

Eſprit Recteur des huiles odorantes , renferme leur

odeur , leur activité , & leurs vertus.

Esprit ReEteur des huiles des Plantes a beaucoup

d ”Analogie , & d'affinité avec l'eſprit de Vin.

3 46
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Cet Eſprit Recteur eſt dégagé , rendu plus li

bre , & réduit ſous un plus petit volume par la

fermentation . Idem.

Eſprit Recteur des huiles ſenſibles : C'eſt dans

cette partie ſubtile &imperceptible que réſident

l'odeur , la faveur , & les vertus de ces huiles.

272

Eſprit Recteur des huiles plus volatiles , ne forme

qu'une très-petite portion imperceptible de ces
huiles. 271

Eſprit de ſel dulcifié par l'eſprit de Vin , ſe prend

intérieurement avec plus de fureté , parce qu'il

eſt beaucoup moins corroſif que l'eſprit de ſel or-

dinaire. 74

Eſprit de Vin , eſt la partie huileuſe du Vin : fa

faveur eſt vive & ardente. 357

Il n'eſt pas onctueux , parce qu'il eſt dégagé
de l'huile limoneuſe . Idemo

Il ſe mêle facilement à l'eau . Idem .

C'eſt l'huile ſpiritueuſe , ou l'alkool du Vin .

358

C'eſt un acide huileux extrêmement délayé

dans beaucoup d'eau , qui le rend très-fluide.Idem

C'eſt un acide très- volatit engagé & retenu

par une huile très - ſubtile. 370

Sa faveur prouve que l'acide y domine beau

coup .

Son huile eſt remarquable , quand on le verſe

dans de l'eau . 114

C'eſt une liqueur inflammable qui s'évapore

facilement , & qui a une faveur fortvive. 113

Ses principes les plus ſubtils , ne font point

parfaitement fugitifs. JIH

Ses principes inflammables ou huileux , 8c

favoureux ou acides , quoique fort fugitifs ,'

peuvent ſe raſſembler en unemaſſe ſenſible. Idem .

I contient beaucoup d'eau qui retient ſes

IIS
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principes huileux & acides . 113

L'Eſprit de Vin expoſé à l'air pendant un tems,

perd ſes qualités favoureuſes & inflammables ; on

n'y découvre plus que les propriétés d'une eau

pure.
Idema

Il forme des concretions folides & friables

dans les anciens Thermomètres , parce que les

particules ſe débarraſſent de l'eau ; il perd alors

ſa ſaveur , & ſe raréfie peu à la chaleur.

Il eſt produit par la fermentation,

On peut en tirer des fucs des tiges tendres

de la vigne , & de beaucoup d'autres plantes par

la fermentation , & par la diſtillation ., 331

Rapports de l'eſprit de Vin produit par la

fermentation , avecl'acide Nitreux produir par

la putrefaction. 370

En examinant les différences qu'il y a entre

l'eſprit-de-vin & l'acide Nitreux , on découvre

les différens effecs de la pourriture & de la fer
mentation. 113

Il y a beaucoup d'analogie & d'affinité entre

l’Eſpric-Recteur des huiles odorantes 2. & l'Eſprit

de Vin. 362

L'Eſprit de Vin enlevé dans la diſtillation , la

partie où réſide l'odeur , l'activité , & les vertus

des huiles odorantes. Idem ,

Cet Eſprit , diſtillé avec de l'huile eſentielle

de Canelle , emporte la vertu , ſon odeur , & ſa
faveur. 271

Cet Eſprit chargé de l'huile des plantes par

cotiques poffède éminemmentcette vertu. 323

Les plantes qui ont infuſé dans l'eſprit de

Vin , fourniſſent aſſez ordinairement un fel ellen

tiel Nitreux . 195

L'Eſprit de Vin dépouillé le ſel tartareux des
plantes de ſon huile . 240

Quand on enleve par le moyen de l'Efpris.

>

>



DES MATIERES. 46

de Vin l'huile des plantes , leur ſel tartareux ſe

trouve preſque réduir à la partie nitreuſe. 196

On ſe ſert fouvent de l'Eſprit de Vin , pour

purifier le ſel alcali de ſon huile ſuperflue. 152

L'Eſprit de Vin diflour facilement les huiles

balſamiques & réſineuſes. Pourquoi.? 290

Il durcir un peu les mucoſités du Nez . 351

Il ne délaye pas les ſucs albumineux , il les

durcir au contraire. 3.49

Il réſiſte très-puiſſamment à la putrefaction ,

& à la diffolution des ſucs de la ſuppuration des

playes. 299

Esprit Vineux des huiles graſſes mucilagineuſes
des plantes , peut ſe dégager par la fermentation
dont elles ſont ſuſceptibles. 3 3.2

ESSENCE Theriacale , mêlée avec de l'huile de vi

triol , & du ſel alcali volatil de Tartre , pro

duit après la maceration des Cryſtaux de Ni
tre. 124

EVACUATIONS. Le vinaigre & les acides aigre

lets favoriſent les évacuations , ſoit par les

ſelles, ſoit par les ſueurs , ſoit par les urines.

108

EUPATOIRE d'Avicenne , contient un fel Neutre ,

qui ſe trouve avec un ſel tartareux amer ; elle

eft apéritive. 267

EUPHORBE. Saſaveur eſt acre & brûlante ; c'eſt

un purgatif violent , & des plus dangereux.
318

EUPHRAISE. Cette plante contient un fel alumi

ineux dégeneré en ſel tartareux amer : elle eſt

apéritive , ſtimulante , .& déſopilatoire. 251

EXPECTORANS. Quels ſont ces Remedes , & quel

ett leur effer ?

EXPERIENCES. Elles ne répondent pas toujours aux

vûcs que l'on ſe -propoſe. 2 3 1

Expériences Phyſiques de Chymiques : Les Anciens

237
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s'y ſont peu appliqués.

Les expériences laborieuſes & multipliées , éten

dent les progrès de la Phyſique & de l'Anato

mie ; & multiplient nos connoiſſances. 374. olyan

fuivant.

L'expérience ſeule peut nous indiquer avec cer

titude les vertus des plantes. 234

Les expériences que l'on fait ſur les acides

confondent l'acide libre , & l'acide engagé. 48

Pluſieurs expériences prouvent que l'acide du

ſel commun , ſe diſperſe dans l'air . 73

Détail & réſultat des expériences faites ſur

les huiles purgatives. 317

L'experience ne nous découvre que vaguement

& imparfaitement les vertus des Remedes. 341

F.

F ſuſceptibles de fermentation dans les ſemen

ces , tant qu'elles ſont ſuffiſamment fournies

d'eau ; mais arrivées à leur maturité , elles ſe

deſſechent & ne fermentent plus , & ſe conſer

vent enſuite fort long -tems fans alteration . 85

Les Semences farineuſes ſont ſuſceptibles de fer

mentation vineuſe , &acéreuſe. 204

Les Farines qui ſont délayées avec peu d'eau

fermentent imparfaitement, & le pourriffent. Cel

les qui ſont délayées dans beaucoup d'eau paflent

par tous les dégrés d'une fermentation parfaite.
86

FENOUIL , Plante carminative : Ses vertus dépen

dent de l'huile ſubtile gommeuſe , qu'elle con

tient. 314

FER. L'eſprit de Nitre donne à ce Métail , une

couleur d'un jaune rouge ; le vinaigre la lui

donne de même.
54
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L'acide qu'on rire du Nitre par la limaille de

Fer , eſt moins fixe que celui qu’on tire avec le

bol . I 29

Le Fer joint avec un ſel alcali , fait un cauſti

quedes plus puiſſans. 170

L'acide de Sel-Marin produit ſur le Fer ,

d'abord une couleur jaunâtre , qui devient en

ſuite un peu verte. 54

L'acide vitriolique produit aufi ſur le Fer

une rouille jaune , un peu verte. Idem .

L'acide de vitrioluni au Fer , forme le vi.

triol de Mars , dont les Cryſtaux ſont parallelipi

pedes.
Idem .

FERMENTATION eſt un mouvement de pourri

ture manqué. 365

Pour découvrir les différens effets de la fer

mentation & de la pourriture , il faut examiner

la différence qu'il y a entre l'eſprit devin & l'a

cide Nitreux , & entre le vinaigre & Palcali vo

latil .

La Fermentation & la pourriture different en

tr'elles par leurs effets , & par la diſpoſition des
cauſes qui les excitent.

La Fermentation n'agit pas fi promptementque

la pourriture. Idem .

La chaleur de la Fermentation agit , comme celle

de la diſtillation .
223

La fermentation eſt excitée dans les plantes par
la chaleur du Soleil .

304

La fermentation qui ſe fait dans les Végétaux

vivans , ne produit pas un foyer. 354

Cette chaleur dépend du foyer général qui

dépend lui- inême de l'action du Soleil. 355

La Fermentation met l'eau en action dans les

plantes.

Elle agit ſur le ſel & ſur l'huile des corps

qui en font ſuſceptibles , par l'action de l'cau

>
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excitée par la chaleur . 364

La Fermentation ne s'empare que des corps dont

le fel ellentiel eſt ſuffiſamment fourni d'huile.

361. 382

Pour que le ſel eſſentiel d'une plante ou d'un

fruit , fermente parfaitement , il faut que leur

huile ſoit fort pénétrée d'eau. 85

Les huiles des plantes qui ſont privées de ſel
tartareux & qui cependant contiennent beau

coup d'acide , de terre & d'eau , ne font pas,

fuſceptibles de fermentation . 95

Plus l'huile des plantes ſurabonde , & de

vient onctueuſe par la fermentation , plus elle

s'oppoſe par ſa conſiſtence à la fermentation . 84

Les ſubſtances farineuſes des ſemences , ſur

tout celles qui nous ſervent d'alimens , font de

même nature que la pulpe des fruits , & ſont

ſuſceptibles des mêmes dégrés de fermentation.

93

Les plantes naiſlantes ſe nourriſſent de la

ſubſtance farineuſe de leurs ſemences , qui a fer

menté juſqu'à un certain dégré . Idem ,

La fermentation qui ſe fait dans les Végétaux

ne s'étend pas ſi loin dans les ſemences qui par

viennent à leur maturité ; que dans les fruits où

la fermentation va juſqu'à les détruire. Idem .

Si les fruits après leur maturité , reſtent ful

pendus à l'arbre, la partie vineuſe ſe diſſipe , ils

s'aigriſſent & paroiſſent pourrir; la partieacide eft .

tellement ſubtiliſée par la fermentation, qu'elle s'é

vapore avec le phlegme , & la partie ſolide des

fruirs reſte feche , & devient inſipide. 87

Si les fruits ſe détachent de l'arbre dans le

temsde la fermentation , & tombent ſur un ter

rain humide , la fermentation dégenere en yraye

po rriture , l'écorce qui touche la terre ſe , cor

101f ty & la pourriture s'empar , de tout le fruit.Id .

LĄ
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La fermentation eſt parfaite , ou imparfaite.

Elle change les vertus des plantes vivantes ,

& leur en fait acquérir de nouvelles.

La fermentation que ſouffrent les ſucs des plan .

tes , change auſſi la faveur de ces mêmes ſucs.

78

Si on tire les ſucs des fruits qui ne ſont pas

murs , pour les expoſer à la fermentation , ils s'ai

griſſent ſans paſſer par la fermentation vineuſe

leur faveur ne devient pas parfaitement aigre ,

elle reſte un peu acerbe. 87

La fermentation change les vertusdes fruits qui
font fort auſteres avant leur inaturité . 205

Elle produit dans lesfruits qui approchent
de la maturité , un ſuc vineux imparfait , &&

d'une acidité auſtere plus ou moins remarquable

ſelon le dégré de fermentation . 88

Elle ne produit pas tous les ſucs aigrelets des

plantes ; il y en a qui ſont acides ou aigrelers dès

leur origine. 361

Elle tend à rendre les fucs des fruits ou vi

neux ou aigres .

Elle convertit les ſucs fort aqueux des plan

tes en fucs aigrelers , ou en fucs vineux. 333

Il faut que la fermentation ſoit completce ,

pour former des liqueurs parfaitement vineuſes.

334

Le ſuc des plantes aromatiques qui ont du

fel tartareux , & qui font fort fucculentes ,ex

poſé à l’Air , fermente & s’aigrit . 295

La fermentation qui arrive aux ſucs aigrelers

des plantes expoſéesà l’Air tend à les aigrir de plus

en plus. 360

Elle développe les acides des plantes que

l'on y expoſe. 363

La fermentation que ſouffrent les fucs des plan
Tome II. X

77
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tes , change les qualités de leurs acides.

Les effets que la fermentation produit ſur

l'acide , conſiſtent principalement dans les chan

gemens qui arrivent à l'huile unie à cet acide

& à de la terre alcaline , qui forment enſemble

ce ſel tartareux. 95

L’ac de du ſel tartareux qui eſt parvenu dans

les plantes , à un haut dégré de fermentation ,

& qui eſt accompagné d'une certaine quantité

d'huile qui tend à devenir vineuſe , eft ordinai
rement laxatif. 107

La fermentation produit l'acide tartareux des

Végétaux. 44

L'acide fermenté doit être regardé ſous deux

états , comme n'ayant fouffert dans les plantes

qu'une fermentation imparfaite , ou comme en

ayant ſubi une parfaite. 99

Les plantes ont la faveur que leur ſubſtance

nourriciere acquiert par la fermentation . 94

Les plantes réſineuſes contiennent plus ou

moins d'acide fermenté , ſelon qu'elles ſont plus

ou moins fournies de fél tartareux & que la

fermentation a fait plus ou moins de progrès

dans ce fel. 82

La fermentation peut produire de l'acide Ni

treux. 124

Elle tend dans pluſieurs plantes à produire

cct acide. I 26

Elle produit ſurtout cet acide dans les plan

tes vivantes. 125

Le fel des plantes qui eſt du genre de l'A

lun , eft peu ſuſceptible de fermentation. 83

La fermentation ne dépouille pas l'acide vitrio

lique de ſon huile. SI

Elle le rend ſi volatil qu'on ne peut pas lui

donner la conſiſtence épaifle qu'on donne à l'hui
le de vitriol. Iden

>
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peut cauſer.

>

202

Les acides qui forment des ſels Niutres ,

ſont peu ſuſceptibles de fermentation. 83

Les ſels neutres qui ſe laiſſent pénétrer dans

les plantes par des huiles , deviennent ſuſcepri

bles de fermentation , & des changemens qu'elle

Idem .

La fermentation fait dégenerer les fels Neutres

dans les plantes en Nitre , & en ſels Tartareux.

188

Les fels Neutres des plantes quineſont point

tartareux ne ſont point ſujets à la fermentation

tant qu'ils ne dégenerent pas en fels tartareux.

96

Les corps qui ſont ſuſceptibles de fermenta

tion , donnent par l'action du feu des alcalis vo

latils & fixes.
177

Le fel tartareux eſt le ſeul ſuſceptible de fer
mentation .

Les Mixtes n'en font ſuſceptibles , que parce

qu'ils contiennent du ſel tartareux. 177

Le ſel tartareux qui domine en acides , &

qui eſt peufourni d'huile & de terre , eſt peu
Suſceptible de fermentation . 83

Le ſel tartareux dont l'acide eſt fort engagé

dans les plantes , avec beaucoup de terre &

d'huile , fermente aiſement.
84

Lesfarines des ſemences que portent les plan

tes vivantes , & dont le ſel tartareux eſt formě

d'acide , d'huile & de terre , font fort ſuſcepti

bles de fermentation , tant qu'elles ſont fort luc

culentes .

La fermentation n'agit que ſur une partie du

ſel tartareux du Mixte qu'elle détruit. La partie

de ce fel qui lui réliſte , formele Tartre.
372

Elle produit le Tartre qui ſeramaſſe autour

des tonneaux , où les ſucs des plantes ont fer
menté.

356

>

85

.
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Différens fucs des plantes produits par la

fermentation de différens fęls tartareux. 361

La diſolution.que la fermentation cauſe aụ

fel tartareux , eranr arrivée à ſon dernier dégré
fournit des acides fugitifs de différens genres, ou

peut-être de même genre, qui rentrent de nou

veau dans la compoliţion des Mixtes , qui ſe re

produiſent. 119

La fermentation change le ſel tartareux volatil

en vinaigre. 371

Elle décompoſe plus la partie acide terreſtre

du ſel tartareux volatil , que ne fait la pourri

ture , quand elle la convertit en alcali volatil.

372

La fermentation ne rend pas aigrelets , tous les

ſels tartareux auſteres : les uns deviennentvineux ,

d'autres ainers ou âcres , les autres ſe changent

en huiles graſſes. 361

La fermentation ne décompoſe pas tout le fel

tartareux des plantes ; elle forme un ciprit ardent

& unc liqueur aigre. 92

La fermentation aidéede l'action de l'Air éx,

terieur , change en eſprits vineux une partie du

ſel tartareux des plantes. 180

Elle ne peur faire dégenerer en eſprit de vin

les particules du ſel tartareux peu fourni d'huile ,

& où l'acide domine beaucoup. 118

Le ſel tartareux des plantes ne peut pro

duire de liqueur vineuſe , ni aigrir , quela fer

mentation ne le dépouille de la partie la plus

grolliere de ſon huile. 91

La fermentation débaraſſe les huiles des plantes

de leur partie limoneuſe ; elle dégage leur El

prit-Recteur , & le réduit ſous un plus petit vo

lume. 362

La fermentation des ſucs des plantes , produit

d'abord une huile limoneuſe , ou une huile aqueuſe

>
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& terreſtre privée de ſel. 355

La fermentation ne change pas beaucoup dans

les plantes , la nature des huiles du ſel tartareux.

205

Elle dépouille le ſel tartareux des plantes de

fon huile la plus groſſiere, avant que de le di
viſer. 92

Elle ſépare la partie volatile du ſel tartareux

de l'huile muqueuſe du limoneuiſe , & de l'eſprit

acide & huileux. 375

Elle commence par détacher l'huile limo

neuſe du ſel tarrareux . 367

Elle ſépare l'huile groſſière limoneúſe de ce

fel , & diviſe ſa partie faline en parties aigrelets
tes qui ſe délayent dans l'eau , & forment le vi:

naigre. 223

L'huile albumineuſe n'eſt ſujette à aucun mou

vement de fermentation remarquable. 350

Les huiles bitumineuſe
s
ou minérales ', n'en

font pas ſuſcepribles. 177

La fermentation fait aigrir les huiles gommeu

ſes délayées dans l'eau , 303

Elle rend les huiles primitives des plantes ,

mucilagineuſes & graffes. 294

Elle produit- dans pluſieurs plantes des hui!

les parfaitement graſſes , qui ne ſont preſque

plus ſuſceptibles de fermentation. 125

Les huiles graſſes des fruits , ſont très-peu

ſuſceptibles de fermentation. 84

La fermentation que la chaleur de l'Eté entre
ticnt dans les fucs des fruits & des ſemences ,

dont on tire les huiles graffes , unit étroitement
l'eau avec ces huiles. 329

Les huiles parfaitement graſſes & onctueu

ſes pures , ne ſont point ſuſceptibles de fermen

tation . 330

Quelles ſont les huiles graſſes qui peuvent :

>
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fermenter. 331

La fermentation qui ſe fait en plein air , ſépare

l'huile limoneuſe ou muqueuſe de l’Eſprit-Re

cteur des huiles groilieres. 346

La fermentation qui détruit les Végétaux , rend

à la terre les huiles minérales qui étoient entrées

dans ces Mixtes , chargées d'un acide Nitreux ou

fermenté. 285

Il n'y a que les corps qui contiennent des

huiles mucilagineuſes ou graffes qui ſoient ſuf
ceptibles de fermentation . 3093

Les huiles mucilagineuſes qui fe trouvent dans

les Mixtes avec des huiles graſſes , rendent celles
ci ſuſceptibles de fermentation , quand elles con

tiennent beaucoup d'eau . 335

La fermentation fait dégenerer dans beaucoup

de plantes, l'huilemucilagineuſe en huile graffe,

ou en huile vineuſe . 180

Elle fait aigrir facilement les huiles muci.

lagineuſes par le développement de leur acide .

277

Elle developpe l'acide du mucilage vincux ,
& lui donne de l'activité. 242

Les huiles muqueuſes ou limoneuſes des

Animaux , ne ſont pas ſuſceptibles de fermenta

tion. 346

Les huiles qui ſont purement réſineuſes , n'en

font pas ſuſceptibles dans les plantes privées de
fels tartareux . 294

Les huiles réſineuſes en ſont quelquefois ſuf

ceptibles dans les plantes , dans quels cas? 362

Les huiles réſineuſes n'en deviennent ſuſcep

tibles , qu'en dégenerant dans les plantes en hui

les mucilagineuſes.

Les huiles réſineuſes n'en ſont ſuſceptibles,

que lorſqu'elles ſont accompagnées d'une ſuff .

fante quantité de quelque fel neutre . 290

178
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81

228 )

L'acide des plantes engagé dans une huile

réſineuſe & aromatique, eſt très-peu ſuſceptible

de fermentation .

Lafermentation que les réſines & les huiles ré

fineuſes ſouffrent dans les plantes , les rend miſ

cibles , & diffolubles à l'eau.

Cette fermentation les rend mucilagineuſes , &

même vineuſes. 290

Elle les rend ſubtiles & fugitives.
Idem

Les Electuaires préparés avec le Miel , ſont

fort ſuſceptibles de fermentation . 363

Les Électuaires purgatifs où il entre des

réſines , ſont adoucis par la fermentation. Idem.

La fermentation corrige l'acrimonie , & le ca

ractere âcre & ténace de l'huile des plantes pur

gatives , & détruit fa partie réſineuſe. 320

Elle réduit les huiles qui en ſont ſuſcepti

bles en huile vineuſe .. 357

La Pâte qu'on a laitté un peu fermenter

avant de la faire cuire , fait un pain plus facile à

digerer que les autres. 330

Effets de la fermentation dans les Animaux , le

ſel tartareux des alimens n'eſt plus ſuſceprible de

fermentation , quand il a fouffert l'action de nos

vaiſſeaux . 230

Le Beurre en eſt facilement fuſceptible

quand il eſt expoſé à l'action de l'Air. 344

La fermentation ne cauſe pas d'altération conli

dérable dans le Beurre fondu ou épuré : Pour

quoi ?
Idem .

Lespremiers mouvemens de la fermentation

dans le fromage nouveau , non falé , en féparent

le petit lait qui entraîne le ſel tartareux . 347

La plûpart des humeurs des Animaux ne

font point ſuſceptibles de fermentation : Pour

quoi ? 365 & 366

Les fucs des Animaux qui vivent unique

>

>

>
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ment d'autres Animaux , en ſont très-peu fula

ceptibles. 39

La fermentation détruit les ſucs des Végétaux

& une partie de ceux des Animaux , & produit

des acides bien différens. III

La fermentation qui arrive aux ſucs chyleux ſe

termine par la pourriture. 366

Elle dégage facilement les acides du fel er

fentiel des fucs chyleux , & gélatineux des Ani

maux ſurtout de ceux qui vivent de Végé

taux. 39

Fermentation imparfaite que fouffrent les huiles

réfincuſes dans les plantes , les fait dégenerer en

huiles mucilagineuſes. 178

Cellc quc la chaleur du Soleil excite dans les

plantes , forme leur fel tartareux. 198

Cene fermentation cauſe dans les ſucs des fruits

des changemens de même nature que ceux que

produit la fermentation parfaite. 77

Les ſubſtances farineuſes qui ſont délayées

avec peu d'eau , fermentent imparfaitement. 86

Certe fermentation agit fort lentement ſurles

fucs des fruits , qui ne font pas expoſés à l'ac
tion de l'Air extérieur. 77

Elle change en ſel tartareux les ſucs des plan

tes enfermés dans des vaiſſeaux. 79

Elle peur dégager aſſez l'acide du fel tarta

reux des plantes , pour qu'il fe faffe reinarquer

par une ſaveur aigrelette fort fenfibte. 100

Elle produit des changemens bien ſenſibles

dans les fruits au tems de leur maturité. 77

Elle rend le Miel vineux , & lui donne une

vertu laxative. 242

Fermentationfoarde , cauſe tous les différens chan

gemens qui arrivent aux Végétaux. 76

Elle change ſouvent les vertus des plantes ,

felon leurs différens âges.
10
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Les changemens qu'elle cauſe dans les fruits

& les ſemences , ne ſont pas ſi conſidérables dans

ceux de faveur âcre ., amere auſtere ,

Elle diſſipe dans la plûpart des plantes la fin
veur auſtere de leur ſel effentiel. IOL

Elle ne tend pas toujours à produire un aci

de fermenté; elle tend dans pluſieurs plantes vi

vanresà produire un acide Nitreux: 104'

Elle diſpoſe dans les plantes l'acide tartareux

à degenerer en acide Nitreux. III

Elle change ordinairement beaucoup la na-;

ture du ſel tartareux des fruits & des ſemences..

102

Fermentation parfaite a beſoin de l'action de l'Air
extérieur ..

Cette fermentation ne doit pas arriver dans les

plantes , parce qu'elle les détruiroit , aufli-tôt

qu'elle s'empareroit de leurs ſucs...

Elle produit un Foyer. 355

Elle eſt excitée par la chaleur extérieure dans

les fucs tirés des plantes , & expoſés à l'action de
L'Air. Idem ,

Lafermentation parfaite qui ſe fait dans les ſuos :

des plantes expoſées å l'Air , excite une chaleur

qui lui eſt propre , & qui fait du progrès par:
elle-même. Idem ,

Elle arrive aux ſucs des fraits par l'entremife
de l'Air extérieur. 77

Les changemens" qu'elle cauſe aux ſucs des;
fruits ſont de mêmenature que ceux que proc.

duit la fermentation imparfaite. Idem ,

Ces ſubſtances farineuſes délayées dans beau .

coup d'eau , paſſent par tous les dégrés de cette
fermentation : 865

Lorſque cette fermentation n'eſt point pare

venue à ſon dernierdégré , elle conſerve ſouvent :

la faveur des ſucs des plantes. IO)

.
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Elle tend toujours à produire un acide fer

menté . 104

Elle réduit les ſucs des plantes par la cryſtalli

fation en un fel tartareux . 79

L'huile dont le ſel tartareuxdes plantes abon

de , le rend ſuſceptible d'une fermentation par

faite . 90

Le fël tartareux fixe qui ſe trouve dans nos

alimens , réſiſte à la fermentation parfaite. 374

Fermentation complette , elle détruit entierement

le ſel des Vegéraux. Idem .

Les ſucs des plantes ne ſont ſuſceptibles d'une

fermentation complette , que par leur ſel tarta

reux. 212

Cette fermentation fait dégenerer en vinaigre ,

une partie du ſel tartareux des plantes . 180

Les fruits qui acquierent par la fermentation

qui les mûrit , une ſaveur âcre amere ou aigre

fourniſſent , s'ils ſont expoſés à une fermentation

complette , une liqueur vineuſe de cette fa

veur.
88

Fermentation vineufë produit un Eſprit -de- Vin , &

un Vinaigre. 112. 319

Elle forme le vinaigre , quand elle eſt pouſſée

à ſon dernier dégré. Idem .

Les ſucs aigrelets des plantes n'en ſont pas

fuſceptibles , parce qu'ils n'ont pas affez d'huile

qui puiſſe ſe convertir en eſprit-de -vin . 360

Les fucs des végétaux ne peuvent acquérir

une ſaveur parfaitement aigre , qu'ils n'ayent paffé
par une fermentation vineuſe .

>

>

89

Quand les ſucs des fruits commencent à dé

venir plus ſucculens , ils acquierent une ſaveur

approchante de celle que leurs ſu cs prennent ,

quand ils font exprimés qu'ils commencent à

fermenter en plein air , & qu'ils tendent à deve

nie vineux. 86.

>
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Comme la fermentation vineuſe n'eſt pas ai

dée dans les fruits par l'action de l’Air extérieur ,

& que les fucs ne ſont pas raſſemblés , elle ne va

pas plus loin ; leur partie ſubtile s'évapore avec

le phlegme , & la fermentation vineuſe ſe chan

Idem .
ge en acéreuſe.

La partie du ſel eſſentiel d'une plante qui ré

ſiſte à la fermentation vineuſe , ſe précipite au

fond du vaſe , & fait le Tartre.:) 89

Si la fermentation vineuſe continue d'agir ſur

le Vin , elle diſſipe l'eſprit ardent , les particules

fixes de l'acide reſtent délayées dans beaucoup

d'eau & forment le vinaigre. 90

Les ſemences farineuſes ſontſuſceptibles d'une
fermentation vineuſe. 204

La fermentation vineuſe diviſe le ſel effentiel des

plantes en pluſieurs parties ; quelles elles font ?

89

Le fel tartareux fixe & imparfait réſiſte à la

fermentation vineuſe complette.

Fermentation Aceteuſe , le fruit parvenu à la fer

mentation vineuſe , fe noircit , & fon ſuc ſubit,

enſuite imparfaitement une fermentation acé.

teuſe . 86

Les ſemences farineuſes ſontſuſceptiblesd'une

fermentation acéreuſe.
204

Le vinaigre produit par la fermentation , dif.

fere beaucoup de l'alcalivolatil formé par la pour

riture . 117

Le vinaigre qu'elle produit , eſt formé de l'a
cide du ſel tartareux. Idem .

Cette fermentation ſubtiliſe peu à peu l'acide du
à

vinaigre , juſqu'à le rendre tout à fait fugitif. 90

FERTILITE' de la Terre , dépend des terres alcali

nes , dont elle eſt fournie.

La Craye & les autres terres abſorbantes all

gmentent la fertilité de la terre, 244

2 1 2
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Les huiles minérales qui ſe diſperſent dans les

Eaux de la Mer , y reçoivent de l'acide du iel

commun , & forment un genre d'huiles bitumi.

neuſes qui s'évaporent dans l'Air , & contribuenc

à la fertilité des terres: 285

Feu ou chaleur d'embraſement , ſon action fait fuſer

les feuilles des plantes , qui contiennent un fel

Nitreux. 196. do 197

Le Feu détruir dans les Analyſes les parties in-

tégrantes des Mixtes , dans leſquelles conſiſtent

les vertus des Remedes. 260

Son action décompoſe les huiles dans la di

ftillation . 276

It décompoſe les huiles des plantes ; l'acide

de ces huiles peut en s'uniſſant avec un alcali fixe ,

former des fels Neutres. 229

Le Feu fait facilement dégénerer le fel de l'hui.

le albumineuſe en ſel alcali volatil . 350

Son action altere les huiles fixes du ſel tarta

reux . , qui ne ſontenlevées dans la diſtillation que

par une grande chaleur . ITO O 211

Sa chaleur ne peut fondre les huilesmuqueu

fes ou limoneuſes des Animaux ; elle les deffe

che. 346

Le Feu durcit les ſucs albumineux .
349

Son action dans la diſtillation enleve des fels

alcalis volatits des corps ſuſceptibles de pourri.

ture & de fermentation . 177

Le Feu ne forme pas les ſels alcalis.volatils qui

s'élevent des plantes , au premier feu de la diſtil

lation . 172

Il paroît produire le ſel alcali volatil qui s'é

feve dès lecommencement de la diſtillation des

plantes feches & des gommes : Pourquoi? Idem .

L'alcali volatil qu'il forine dans la plûparc

des gommes & des plantes ſeches , ne ſe mani

feſte qu'à la fin de la diſtillation . 173

1

>
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L'action du Feu forme le ſel alcali volatil qui

s'éleve vers la fin de la diſtillation des plantes.209

Le Feu agir moins puiſſamment ſur la terre

des alcalis yolatils , & la calcine moins que celle :

des alcalis fixes . 177

Le Feu change le Tartre en alcali fixe , & quel

quefois en alcali volatil. 356 do 357

Il fait dégenerer les ſets neutres , tartareux &

nitreux en alcalis , en les dépouillant d'une gran-

de partie de l'eau & de l'acide qui entrent dans

leur compofition. 188

Il rend la terre alcaline , friable & aride. 144

Action de la chaleur du feu ſur le fel tarta

reux .
373

Son action agit ſur ce ſël dans la diſtillations,

à peu prèscomme dans la fermentation parfaite.

223

Sa chaleur diviſe le ſel tartareux des plantes

en parcelles quiont une faveur acide. 223.0224

Son action convertitfacilement en alcali vo

Tatil, le ſel tartareux de nosalimens, . quand il a

fouffert l'action de nos vaiſſeaux. 230

Il convertit le ſel tartareux des huiles graſſes

des végétaux en alcali volatil. 274

Feves.Les feuiltes , goufles , & tiges de cette

plante , contiennentun fel alumineux dégeneré

en fel tarrareux falé ; elles ſont apéritives. 252

La fubſtance farineuſe de ſes ſemences a peu

de faveur , elle n'abonde pas trop en huile graſſe

ni mucilagineuſe. 98

FEUILLES des Plantes , font les principaux Laborari

toires où les ſucs ſont plus expoſés à l'action

des cauſes extérieures ; qui contribuent aux char

gemens qui arrivent aux parties intégrantes de

ees ſucs. 306

Les fucs mielleux ou excrémenteux , s'évapo

tent à travers les pores des Feuilles des plantes

11
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Les Feuilles des plantes qui contiennent un fel
Nitreux , fuſent au feu.

196

Fievre. Elle peut ſurvenir conſidérable par quel

ques gouttes d'huile eſſentielle fort active , pri

fes intérieurement. 270

Fievres malignes accompagnéesde pourriture ; on

y einploye très-utilement l'acide du vinaigre . 104

Fievres Peſtilentielles : le même acide y convient.у

Idem .

Fievres Putrides , ſont ſouvent accompagnées d'ale

foupiffemens, ou d'affections foporeuſes. 326

FILIPENDULE. Certe plante contient un fel tarta

reux auſtere , accompagné d'un fel Neutre qui

ne s'alcaliſe point; elle eſt apéritive. 226

FLAMME des vapeurs putrides fort ſubrile , ne caue

ſe pas ordinairement de chaleur remarquable.

116

FLEURS. Les fucs mielleux ou excrémenteux s'e .

vaporentà travers les Fleurs des plantes. 203

Fossiles. On n'y découvre point d'acide fer

menté. 81. Voyez Minéraus.

Fougere. Les vertus de cette plante dépendent les

unes de ſon huile , & les autres de ſon ſel ef

fentiel. 340

Fougere femelle , contient un ſel tartareux auſte.

fe , accompagné d'un fel Neutre qui ne s'alcaliſe

pas ; elle eſt apéritive . 266

FOURMIES. Elles contiennent beaucoup d'acide
libre . 40

Leur acide qui eſt fort développé , eſt un

acide très-fermenté , car il a l'odeur d'un vinai

gre très-volatil &très-pénétrant. 98

FRAISES , elles contiennent un ſel alumineux de

generé en ſel tartareux aigrelet & accom

pagné d'huil nucilagineuſe & vineuſe; ces fruits

font rafraîchiſſans. 254

FRESNE. Le fel eſſentiel de cet arbre qui fournir

>

>
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un fel alcali fixe fort âcre , eſt peu fourni

d'huile 195

Son écorce contient un ſel tartareux alumi

neux de ſaveur auſtere & amere ; elle eſt diuréti

que y déſopilatoire ,& febrifuge. 249

On tire de ſon écorce un alcali fixe des plus

actifs & des plus corroſifs. 169

Ses feuilles contiennent un ſel alumineux dé

generé en ſel tartareux amer , âcre ; elles ſont apé

ritives , diurétiques , & déſopilatoires. 252

Ses ſemences contiennent un fel alumineux

dégeneré en fel tartareux amer , âcre , mais plus

huileux & plus actif.
Idem .

FROMAGE , eſt la partie la plus maigre , la plus

mucilagineuſe , & la plus chargéede ſel tarta
reux fixe du Lait. 343

Le Fromage fourni par le Lait des Animaux eft

une huile mucilagineufe. 331

C'eſt cette partie du Lait qui forme dans les

Animaux leurs ſucs gélatineux. 308

Gardé fans être ſalé , il fournit en fe détruiſane

beaucoup d'huile muqueuſe. 347

Fruits. Pour que leur ſel effentiel fermente para

faitement , il faut que leur huile ſoit fort pé
netrée d'eau . 83

La fermentation va juſqu'à détruire les Fruits.

936

Fruits fort ſacculens , la fermentation rend à ren .

dre leurs ſucs ou vineux , ou aigres. 77

Les ſucs vineux ne ſe forment gueres que

dans les fruits fort ſucculens. 203

Qnand les ſucs des fruits commencent à des

venir plus ſucculens , ils acquierent une ſaveur

approchante de celle que prennent leurs fucs ex

primés , quand ils commencent à fermenter en

plein Air , & qu'ils tendent à devenir vineyx.

3
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Les fruits ne parviennent que juſqu'à lafer-
mentation vineuſe , parce qu'elle n'eſt pas aidée:

par l'action de l’Air extérieur , & que leurs ſucs :

ne font point raſſemblés. Idem.

Fruits qui ne ſont pas múrs ; ſi on tire leurs fues pour

les expoſer à la fermentation , ils s'aigriffent ſans

paſſerpar la fermentation vineuſe ; leur faveur

ne devient pas parfaitement aigrelette ; elle reſte ·
un peu acerbe. 87

Les fruits qui approchent de la maturité , produiſent

par la fermentation un ſuc vineux imparfait d'une

acidité auſtere plus ou moins remarquable , ſelon

le dégré de maturité. 88

Si après la maturité , les fruits reſtent ſuſpen

dus à l'arbre , la partie acide & huileuſe eſt telle

mcnt fubtiliſée par la fermentation, qu'elle ache

ve de s'évaporer avec le phlegme; & la partie ſo

lide des fruits reſte feche & infipide, 87"

Si les fruits ſe détachent de l'arbre dans le

tems de la fermentation , & tombent ſur un ter

rain humide , la fermentation dégenere en pour

/ riture ; l'écorce qui touche la terre ſe corrompe ,

& tout le fruit fe pourrit. Idem .

Les fruits qui acquierent, par la fermentation

qui les mûrit , une faveur âcre , amere , ou aigre

fourniffent., s'ils ſont expoſés à la fermentation

complerte , une liqueur vineuſe , qui conſervera

beaucoup de cette faveur. 88

Si ces ſucs parviennent juſqu'au dernier dégré

de fermentation , cette liqueur vineuſe devient

aigre. Idem .

Il y a des fruits dans leſquels les acides aigre

lets vineux ne ſont pas laxatifs , parce qu'ils n'y

ont pas allez fermenté ; mais ſi on les.exprime ,

& qu'on les expoſe à une fermentation plus com

plette , ils deviennent laxatifs. 108

Les ſucs aigrelers des fruits qui ne ſont pas

و
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aſſez fournis d'huile vineuſe , n'acquierent pas la

vertu laxative. Idem ,

Le ſel auſtere ſe remarque facilement dans les

fruits ; il y conſerve long-tems fa ſaveur auftere ;'

ce n'eſt que vers le tems de la maturité , qu'il

change de nature. 245

La fermentation imparfaite cauſe aux fucs

des fruits des changemens de même nature que

ceux que produit la fermentation parfaire. 77 '

La fermentation imparfaite agit très-lente

ment ſur les ſucs des fruits qui ne ſont pas expo

fés à l'action de l’Air exterieur. Idem ..

La fermentation produit chez euxdes chan

gemens bien fenfibles dans le temsde leur matu

Idem .

La fermentation parfaite arrive aux fucs des

fruits par l'entremife de l'Air exterieur . Idem .

La fermentation ſourde change ordinairement

beaucoup la nature du fel tartareux des fruits.

102

Les changemens qui arriventaux fruits par la

fermentation ſourde ' , ne font pas fi conſidérables

dans ceux qui ont une ſaveur âcre ,ou amere , ou
auſtere.

Idem .

Les fruits qui ont une ſaveur auſtere avant

leur maturité , changentde verrus par la fermena

tation .
205

Le changement qui arrive aux vertus des

plantes par la fermentation , ſe remarque ſurtout,

dans les fruits qui font fort auſteres avant leur
maturité.

206

Ceuxqui conſervent juſqu'à la inaturité une

faveur auſtere , & une vertu aſtringente , contien

nent un ſel tartareux alumineux.
247

Les pepins de la plớpart des fruits , ont fou

vent des huiles de fort peu de faveur ; cependant

ces huiles font toujours formées de ſels tarta ,

2
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reux auſteres.
30

Fruits mûrs , pluſieurs de ces fruits ont un acide

fort aigrelet , qui a à peu près les mêmes vertus

du Vinaigre. 107

Leur ſel tartareux aigrelet naît d'un ſel Neu.

tre auſtere ou alumineux. 243

Les fruits mûrs qui ont une ſaveur aigrelette

vineuſe , font laxatifs. 242

Les fruits mûrs , doux , & fort ſucculensdon

nent ſouvent des cours de ventre , & des ſuper

purgations conſidérables à ceux qui en mangent

beaucoup
Idem ,

Les vertus des fruits peu ſucculens , depen

dent en partie de leur huile , & en partie deleur
fel ellentiel.

341

FUMETERRE. Cette plante contient un fel alumi

neux dégeneré en rel tartareux amer; elle elt

apéritive , ſtimulante , & déſopilatoire. 251

FUMIER. Il fournit à la terre des Iels alcalis vola

tils , qu'elle peut fournir enſuite aux plantes.
183

L'acide Nitreux paroît dégenerer dans la

terre , & même dans celle qui eſt la plus ener

graiffée par le Fumier. 131

La chaleur du Fumier aide à la fermentaa

tion des Remedes Pharmaceutiques. 321

>

>

G.

GAGATES ou Jayet , vertus de l'huile de Gaz
,

287

GALBANUM . Huile réſineuſe un peu bitumineuſe

& gommeufe ; ſes vertus . 312

Galles. ( Noix de ) Elles contiennent un fel tarta

reux fort auſtere , & fourniffent une crès- grande

quantité de ſel alcali fixe. 166

Le ſel eſſentiel de ces Noix , qui: fournit un
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alcali fixe fort âcre , eſt peu fourni d'huile. 155

GASSYLVESTRE. Eſprit - de -Vin très- fort &

paiflant ,qui s'échappe en vapeur , quand le
Vin fermente. 359

Si elle eſt reçue par la reſpiration , elle peut

enyvrer , & même faire tomber en Apoplexie.
Idem ,

GELE'Es. Le fel tartareux réduit dans les alimens

en huile mucilagineuſe , forme nos fucs gélati -
206

La Gelée qui ſe diffout dans l'eau , où on a fait

bouillir de la chair , & qui ſe fige quand l'eau eſt

refroidie , eſt fournie par les fucs gélatineux des

Animaux. 345

GENEST. Les vertus de cette plante , dependent

les unes de ſon huile & les autres de ſon ſel

eſſentiel. 340

GENEVRE Plante Carminative ; Ses vertus dépen

dent de l'huile ſubtile gommeuſe qu'elle con

tient. 314

GERANIUM , ou Bec de Grue , contient un ſel tar

rareux alumineux , accompagné d'huile bitumi

neuſe ; cette plante eſt aſtringente. 247

GEROFLES. Ses vertus réſident principalement
dans ſon huile eſſentielle exaltée. 292

Son huile eſſentielle mêlée avec un acide ac

queux , fait efferveſcence . 148

GEROFLIER jaune , a des vertus dont les unes dé

pendent de ſon huile , & les autres de ſon ſet

effentiel. 340

GLAIRES , Sont formés par les huiles muqueuſes
ou limoneuſes des Animaux. 348

GLANDS de Chêne qui ſont auſkeres , fourniſſent à

l'arbre qui en naît , un aliment qui lui donne

une ſaveur auftere qu'il conſervetoujours . 94

Les vertus de ces fruits dépendent en partie

de leur huile , & en partie de leur fel effectiel. 340

>

2
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Ils contiennent un fel tartareux alumineux ,ac

compagné de beaucoup d'huile mucilagineuſe &

graffe ; ils ſont médiocrement aſtringens. 2:47

L'huile de cette amande eſt auſtere ; le ſel

tartareux duChêne qui' naît de ce Gland , eft aufli
de faveur auſtere . 30s

GOMMES , elles ſont formées par le deſſechement

des huiles mucilagineuſes, & pir la ſéparation de

la plus grande partie de l'eau qu'elles conre
noient. 277

La chaleur agit fortement ſur les gommes ,

même avant que la diſtillation commence. 173

Le fel volatil alcali qui s'éleve des gommes

dès le premier feu de la diſtillation , paroît être

formé par le feu. Pourquoi ? 172

Il ſe trouve urte partie gommeuſe dans les

huilespurgatives , même les plus âcres ; on l'ex
trait facilement par un diffolvant aqueux .

Gomme Adragani : vertus de cerre gomme. 308

Gomme Ammoniaque : Huile refineuſe un peu bi

tumineuſe & goinmeuſe ; vertus de cette gom

Gomme animée , donne dans la diſtillation un fel

Jixiviel Neutre , qui réſiſte à la chaleur de la di

ſtillation , & à celle de l'embraſement ; donc l'a

cide de cette réſine ne vient pas -: d'un ſel tarra,

Gomme Arabique , vertus de cette gomine. 308

Gommes Aromatiques , ſouffrent un changement

conſidérable par l'action de notre chaleur nati

relle ; on connoît ce changement par l'odeur de

Violettes qu'elles donnent aux urines. 300

Gomme de Cerizier. Voyés Cerizier.

Gomme Copal , donne dans la diſtillation un fel

lixiviel Neutre , qui réſiſte à la chaleur de la di

ftillation , & à celle de l'embraſement ; donc l'a

side. de cette réſine ne vient pas d'un fel tarta-

316

me. 312

>

reux . 228

>

>



DES MATIERE S. 49

228

>

228

>

cux .

Gomme Elemi, donne auſſi dans la diſtillation un

ſel lixivielfneutre quiréſiſte à la chaleur de la di

ſtillation , & à celle de l'embrarement ; l'acide de

cette réline ne vient donc pas d'un ſel tartareux.

Gommes Fætides font ſédatives , ou propres à cal

mer les mouvemens dereglés ou convullìfs. 322

Gomme Gutte. Sa ſaveur eſt très-âcre , brûlante ,

& ſon acrimonie s'attache fortement à la gorge ;

c'eſt un purgatif violent. 319

Gomme de Prunier. Voyés Prunier.

Gommes-Réſines , naiffent de différentes huiles bi

tumineuſes , qui paffent dans les plantes. 313

Les marieres qui font tout enſemble gom

meuſes & réſineuſes , conſervent ordinairement

les mêmes vertus dans leur partie gommeuſe , &

dans leur partie réfineuſe. 205

Les Gommes-Réſines Bitumineuſes , ont une fa

veur âcre , ſouvent nauſeabonde , & une odeur

forte, peu agréable , qui participe de l'odeur aro

inatique , &de celle des bitumes : leurs vertus.

312

La partie réſineuſe des gornmes- réſineuſes ,

a plus d'acrimonie que leur partie mucilagineuſe :

la partie mucilagineuſe eſt chargée de ſèl tarta

reux qui la corrige beaucoup. 320

On extrait des gommes-réſines , l'huile gom

meuſe par le moyen des diffolvans aqueux.

La partie gommeuſe des huiles purgatives fa

cilite leur diſſolution par les ſels aigrelers & alca

lis fixes ; elle rend la partie résineule plus ſuſcepti

ble de l'eſpece de fermentation qu'elle ſouffredans
la macération des plantes purgatives. Idem .

Gommes ſolides & friables , font des huiles muci

lagineures defechées. 303

GONORRHE'E. Bon effet des huiles balſamiques &

>

.

316

>
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réſineuſes dans cette maladie. 300

GRAISSES , elles viennent des huiles graſſes des

végéraux dont les Animaux ſe nourriſſent. 307

Le ſel tartare ix des alimens réduit en huile

graſſe , forme les graiſſes des Animaux. 206

La Graiſſe eſt formée par la partie butyreuſe

du lait qui le dégage de la partie caſeuſe. 344

Elle ſefépare de l'eau en ſe figeant , & re
prend ſa conſiſtence par le froid . 345

Graiſes fondues & dépurées de la partie caſeuſe

ou mucilagineuſe , ſe conſervent long-tems fans

ſe dépraver. Idem ,

Elles peuvent le garder long -tems fans altéra .

tion , parce qu'elles font débarraſſées par l'ébulli

tion de l'huile mucilagineuſe qu'elles contenoient,

& qui y étoit ſuſceptible de fermentation rance.

333

Les Graiſſes dégenerent par l'action des vail

feaux en ſucs bilieux , albumineux , lymphatiques,

& fanguins.
206

Ces Graiſſes mêlées avec des alcalis fixes tirés

d'un Mixte par embraſement , les font volatiliſer

très - facilement dans la diſtillation . 156

Vertus digeſtives & réſolutives des graiſſes ,

ou huiles graſſes des Animaux. 338

Les Graiſſes mêlées avec les huiles balſamiques

fluides , un peu âcres , les adouciſſent , & lesren

dent plus relâchantes. 297. Voyés Huiles graſſes.

GRAMEN , ou Chiendent. Les eſpeces de cette plante

n'ont qu'une faveur herbeuſe , ou légerement
falée . 98

GRATTERON. Les racines de cette plante , con

tiennent un ſel alumineux dégeneré en ſel tar

tareux ſalé : Elles ſont apéritives. 225

GRATIOLA. Certe plante a une ſaveur fort amere ;

elle eſt purgative , & fort active. 319

GRENADES. Le ſue aigreler de ces fruits s'employe

>

>

>
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dans les macérations & infuſions des plantes pur

gatives , pour en extraire l'huile où réſident les

vertus deces plantes.
316

Ces fruits contiennent un ſel alumineux dé

generé en fel tartareux aigrelet ; ils ſont rafraî

chiffans , & antiputrides. 253

Leur ſel tartareux dégenere en ſucs aigrelers.

203

Leur acide ne devient aigreler que par la fer

mentacion qui ſe fait dans ces fruits. 1:32

Les progrès de la fermentation qui ſe fait

dans ces fruits , ſe remarquent par la faveur de
leur ſuc. 78

Leur ſuc n'eſt pas alcaleſcent , ni fuſceptible

de pourriture , parce queſon ſel eſentiel eſt trop

peu huileux , & trop diviſé. 366

GROZEILLES. Ces fruits contiennent un fel alumi

neux degeneré en ſel tartareux aigrelet ; ils ſont

rafraîchiffans & antiputrides. 253

Leur acide aigrelet ne le devient que par la

fermentation qui le fait dans ces fruits. 103

Les progrès de la ferimentation qui ſe paſſe

dans ces fruits , ſe remarquent par leur faveur. 78

Leur ſuç n'eſt ſuſceptible ni d'alcaliſation ,

ni de purréfaction , parce que ſon ſel eſſentiel eſt

trop diviſé , & trop peu huileux. 360

GUIMAUVE ; ſon ſuc glutineux contient une huile

mucilagineuſe fort aqueuſe, & peu fournie de

fel tartareux. 243

Vertus du mucilage tiré de cette plante. 308

18

H.

>

ſucs des plantes aigrelettes , arrêtent les

Hémorrhagies étant appliquées exterieurement.

109
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HEPATIQUE de Fontaine , Contient un ſel tartareur

auſtere , accompagné d'un fel neutre qui ne s'al

caliſe pas ; elle elt apéritive & un peu aſtrin

gente. 265

HERBE aux Cueillers : Voyés Coclearia.

Herbe aux Verrues , donne dès le premier feu de
la diſtillation du fel alcali volatil ; qu'elle conte

noit naturellement. 172

Certe plante contient un fel tartareux de fa

veur ſalée , qui eſt accompagné d'alcali volatil

naturel; elle eſt réſolutive , apéritive , & déter&

five. 256

HERMODACTES : La faveur de cette plante eſt lé

gereinent acre ; elle eſt purgative . 319

Hommes. Ils ne ſe nourriffent que de Végétaux

dont le ſel tartareux eſt fermenté. 97

Horminum . Les vertus de cette plante dépen

dent les unes de ſon huile & les autres de

ſon ſel efſentiel.
340

HOUBLON ; cette plante contient un fel alumineux

dégeneré en ſel tartareux amer ; elle eſt apéri

tive , diurétique , & déſopilatoire. 251

Houx. Ses bayes contiennent une huile mucila

gineuſe , inſípide , fort chargée d'eau , mais peu

fournie de ſel tartareux .
243

Vertus du mucilage qui ſe trouve dans les
bayes du Houx. 308

Huile ( partie intégrante ). Elle eſt compoſée de

tous les élemens paſſifs. s

Les huiles font des corps homogenes formés

de parties intégrantes , compoſées d'élemens.

Leurs plus petites parties ſont intégrantes, &

chaque partieintégrante eſt huile. Idens,

Elles peuvent être diffoutes en parties inté

grantes ſans être détruites , car leurs parties intés

grantes peuvent enſuite ſe réunir , & former les

mêmes

2
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280 ?

mêmes huiles.

Elles ne dominent pas toujours dans.les par

ties intégrantes huileuſes par leur quantité , mais

ſeulement par leur qualité. f

L'odeur des huiles , leur activité , leur ſaveur

& leur vertus réſident dans leur Eſprit-Recteur.

272. 362

Leur partie active eſt enveloppée dans une

huile limoneuſe ou muqueuſe : cette huile n'eſt

preſque formée que d'eau & de terre. 271. 272.

278

Les ſaveurs nous donnent quelques connoif

fances ſur les vertusdes huiles échauffantes , ou

du moins ſur leurs divers dégrés d'activité. 234

Les huiles qui ont beaucoup de faveur & das

crimonie , conſervent leur ſaveur & leurs vertus ,

malgré les changeniens qui leur arrivent par la
fermentation dans les ſels tartareux.

Les huiles ne contribuent pas beaucoup à la

faveur ſalée du fel cartareux des plantes. 239

Leuracrimonie dépend de l'acide de ces hui

les ; plus cet acide ſe dégage des autres principes,

plus certe acrimonie augmente. 2770

L'huile eſt la ſubſtance qui s'unit le plus for

tement aux acides . 49

Analyſe des huiles : elles fourniſſent dans la

diſtillation beaucoup de phlegme acide , ſurtout

Les bitumineuſes réſineuſes & mucilagineuſes ,

mais les huiles graſſes donnent des alcalis vola
tils. 208. 182

L'huile que le phlegme entraîne avec lui à me

ſure que la diſtillation avance , le rend de plus en

plus nébuleux. 209

L'acide des huiles ne doit pas être confondu

avec celui du ſel tartareux des plantes. 280

Les huiles entrent dans la compoſition du fel

alcali .
139

Toine II. Y
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202

Les alcalis font fi fournis d'huile , qu'ils ſe

fondent au feu .

Ilparoîtque c'eſt des huiles que deperd la
diſpoſition qu'ont les alcalis à s'unir aux acides

aqueux plus qu'à l'eau ſimple. 147

L'huile eſt néceſſaire dans le ſel tartareux pour

former des alcalis fixes & volatils ; elle ſert à rc

tenir les par icules acides des molécules qui for

ment ces fels. 217. 360

L’huile domine davantage dans l'alcali volatil
urincux , que dans le ſel volatil concret. 176

L'huile jointe à des alcalis fixes dans la diffon

lution , les font volatiliſer. 171

C'eſt elle qui rend le ſel tartareux ſuſceptible

d'alcaliſation .

L'huile mêlée avec des ſels neutres & détrem

pée par l'eau , forme le ſuc nourricier ou la feve

des plantes.

L'huile des ſels Tartareux , l'union de l'huile

avec des ſels Neutres , forme les fels tartareux

des plantes.

L'huile paſſe avec les fels.Neurres dans les

plantcs , & y compoſe par leur union intime les

ſels tartareux . 199

L'huile cft confondue& mélangée dans la terre

avec les ſels tartareux.

L'huile & le ſel Neutre qui compoſent les

fels tartareux ,ont chacun leur acide particulier

dans ce fel. 207

La quantité & l'eſpece d'huile qui entre

dansla composition des ſels Neutres , varie beau

coup l'eſpece de ces fels. 189

L'acide nitrcux rend les huiles très -vives &

très âc es.
207

Différentes huiles entrent dans la compoſition

des différens ſeis tartareux .

Le fel şartarcux reçoit les huiles qui ſe for

201

201

>

>

199
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shent ſur la ſurface de la terre , ou qui y ſont ap .

portées . Idem .

Une partie de l'acide des huiles forme dans

les plantes avec la terre alcaline qu'ils y rencon

trent , un fel neutre qui dégénere en fel tartareux.

284. do 285

Les huiles des fels tartareux , ne ſont pas tou

tes auſteres ; elles ont ſouvent fort peu de faveur ,

mais elles ſont toujours formées de ſels tarta

reux auſteres, 305

Le ſel eſſentiel ou tartareux d'une plante ou

d'un fruit , fermente parfaitement , quand ſon

huile eſt fort penetrée d'eau. 85.

Les huiles des plantes qui font privées de fei
tartareux & qui cependant contiennent beau

coup d'acide , de terre , & d'eau , ne font pis

fuſceptibles de fermentation. 95

Plus l'huile ſurabonde dans le ſel tartareux

des plantes , & y devient onciueuſe par la fer

mentation, plus elle s'oppoſe par ſa conſiſtence
à cette même fermentation. 84

Les particules huileuſes les plus ſubtiles du

fel de la plante , & celles de l'acide ſur leſquelles

la fermentation vineuſe peut agir , s'uniſſent avec

beaucoup d'eau , & forment l'Eſprit-de-Vin. 89

La partie acide & huileuſe d'un fruit qui

reſte ſuſpendu à l'arbre , font tellement ſubtili

ſées par la fermentation , qu'elles achevent de s'é.,

vaporer avec le phlegme , ce qui rend le fruit

fec & inſipide. 87

Les particules huileuſes qui , dans la pour

riture , reſtenr vnies aux particules acides vola

tiles , forment avec cer acide un acide nitreux qui

s'évapore & fe diſperſe dans l'Air. 89

Huile du ſel Tartareux doit être bien diſtinguée

de l'huile eſſentielle dans la diſtillation des p.an

209

01

0

>

>
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Cette Huile ſe forine dans la terre par l'union

de l'huile elementaire avec un acide vitriolique ,

& avec beaucoup d'eau ,, & de terre , ou dans la

mer dont les eaux entraînent des huiles minérales

chargées de l'acide du Sel- Marin. 275

Il y en a encore une autre chargée d'acide

nitreux , fournipar les corps qui ſe détruiſent

continuellement par la pourriture.
Idem .

Les différentes huiles des ſels Tartareux ſont

peu connues. 200

La différence de ces huiles dépend de leur
acide. 199

Diverſité de l'acide de ces huiles.

Les Huiles du fel tarrareux chargées de beau

coup d'acide nitreux , ſont fort âcres. Idema

Ces Huiles qui font chargées d'acide vitrioli

que , forment des huiles bitumineuſes ou réſineu

ſes. 199

L'Huile qui compoſe le ſel tartareux peut four

nir l'acide que ce ſei fournit dans la diſtillation.

208

Cette Huile diſpoſe le ſel neutre qui eſt incor

poré dans cette même huile à ſe diviſer en par

celles acides. Idem ,

L'Huile du ſel Tartareux rend les Mixtes ſuſcepti

bles de fermentation , & de pourriture. 177

Les effets que la fermentation produit ſur le

ſel tartareux , conſiſtent principaleinent dans les

changemnens qui arrivent à l'huile unie à l'acide

& à la terre qui le forment. 95

L'Huile du ſel Tartareux doit dominer ſur la

artie faline , pour qu'il ſoit nourriſſant. 98

Cette Huile conſerve ſes vertus dans les chan

gemens qui arrivent à ce fel. 205

Les Huiles qui font partie des ſels tartareux

leur donnent leurs ſaveurs & leurs vertus , ſur

tout aux fels tartareux doux , amers , & âcres. 200

>
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Les Huiles qui entrent dans la compoſitiondes

ſels tartareux , Turtout des amers & âcres , cauſene

Ics vertus les plus actives de ces ſels. 273. 274.

L'Huile du ſef tartareux amer eſt plus groſſiers

que celle du ſel tartareux âcre . 237. Voyez Se!
Tartareux .

Huile Albumineuſe or glaireuſe : la nature & les
propriétés de cette huile. 349

Cette Huile forme le Sang & les lymphes. Idem.

Cette Huile domine en huile muqueuſe , c'est

de cette derniere. huile que dépend la propriété

qu'elle a de fe durcir par la chaleur. 350 3.51

Cette Huile ſe réduit en huile muqueuſe , en to

dépouillant du ſel huileux qu'elle contient. 351

Huiles Animales , & particulierement du Corps

Humain.
342

Elles tirent leur origine des huiles minérales.

283. Voyez Graiſſes , Bile , Sang , Huiles muqueuſes ,

Sucs gelatineux.

Huiles Anodynes dépendent des huiles peu char-.

gées d'acide , &peu fournies de terre.

Leur qualiténarcotique & fédative , dépend

de l'huile elementaire qui domine par ſes pro

priétés ſur les autres principes. 282

Huile Aqueuſe ; elle abonde dans les plantes ra

fraîchiffantes , & c'eſt d'elle que dependent lcurs

3.10

Huile des Animaux : Comment elle ſe forme ?

Ses uſages , & ſes caracteres.
3.53

Huiles Aromatiques diſtillées mêlées avec des al .

calis fixes tirés d'un Mixte par embraſement los.

font volatiliſer aiſement dans la diſtillation . 1:55

Huiles aſſoupiſſantes. Voyez Huiles Narcotiques.

Les Huiles Balſamiques , conſervent la nature ,

& les caracteres des huiles bitumineuſes ou mi.

nérales.

281

17

14

}

vertus.

288
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Quelles ſont les diverſes especes de ces hui

les ? Idem ,

Elles contiennent beaucoup d'acide aqueux

qui ſe détache facilement dans la diſtillation, 289

Elles fouffrent , par notre chaleur naturelle

un changement conſidérable , qui ſe remarque par

l'odeur de Violetres qu'elles donnent aux urines.

300

D'où dépendent les vertus vulneraires deces

huiles ? 296

L'Eſprit-Recteur qu'elles renferment , les

rend ſtimulantes & cordiales , priſes intérieure

ment. 299. 0-300

Cas dans leſquels ces huiles conviennent. Idem .

Huiles balſamiques fluides : les huiles balſamiques

fluides un peu acres doivent être adoucies par des

ſubſtances onctueuſes dans les Playes qui ſuppu

297

Huiles réſineuſes; il y a de ceshuiles quinefour

niffent ni phlegmeauſtere , ni alcali volatil , ni

fixe dans l'Analyſe. 127. Voyez Huiles réſineur

fes.

Huile bilieufe ; la nature & ſes propriétés. 352.

Voyez Bile.

Huiles BITUMINEUSES 04 Minerales : leurs diffé

rentes eſpeces , & leurs vertus . 287

Ces Huiles ſe trouvent dans les Lytophites,

& les Coraux , & dans les autres lapidifications

de cette eſpece , dans les coquillages de Mer ;

elles ſervent de Ciment , pour former avec de la

terre , des corps ſolides de nature alcaline. Idem .

Euiles Minerales ſe forment , ou dans la terre par

l'union de l'huile elementaire avec un acide vi

triolique , & avec beaucoup d'eau & de terre ,

ou dans la Mer dont les eaux entraînent des hui.

les minérales chargées de l'acide du Sel -Marin ..

>

>

>
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Les Huiles bitumineuſes forinées par les huiles

minérales qui ſe diſperſent dans les eaux de la

Mer , & qui reçoivent de l'acide du Sel commun ,

s'évaporerit dans l'Air , & rendent les terres fé.

condes. 296

Il ſe forme aufli des huiles bitumineuſes à la

ſurface de la terre par les différentes parties hui

leuſes des corps qui ſe détruiſent , & qui s'u

niſſent avec différens acides. 199

Les Huiles bitumineuſes ſont privées de fel tar

tareux . 278

Elles ne contiennent ni alcali volatil , ni al

cali fixe. 177

Elles ſontcompoſées d'huile , d'acide , d'eau,

d'Air , & de terre .
Idem.

Les Huiles réſineuſes mêlées avec des alcalis fi

xes tirés d'un Mixte par embraſement , les font

volatiliſer très-facilement dans la diſtillation. 156

Changemens différens qui arrivent à ces hui

les dans les plantes. 307. 308

Le ſel tartareux les convertit dans les plantes

en huiles mucilagineuſcs.

Ces Huiles font fédatives , & propres à cal

mer les mouvemens déréglés ou convulſifs. ; 22

Les huiles Minérales ſe forment dans le ſein de

269

Elles ſont formées par l'union du principe

huileux avec l'acide vitriolique , & avec de l'eau ,

de l’Air , & de la terre.

Les Huiles Minerales qui ſe diſperſent dans les

eaux de la Mer , y reçoivent de l'acide du Set

commun , & forment un genre d'huiles bitumi.

Deuſes qui s'évaporent dans l'Air , & contribuent

å rendre les terres fécondes.

Les huiles Minerales ſont de deux fortes , li

quides & folides. 283

Différens caracteres diſtinctifs de ces eſpe

178

la terre.

283. 199

289
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284ces d'huiles.

Ces huiles abondent en acides libres ou aqueux.

40

Elles ne ſont pas ſuſceptibles de fermenta

tion , ni de pourriture. 177

Elles donnent originairement naiffänce aux

huiles des Animaux & des Végétaux. 283

Ces huiles en paffånt dans les Végétaux , y

conſervent à peu près leur premier état. 177

Elles ſouffrent dans les Végéraux & les Ani

niaux divers changemens: la pourriture& la fer

mentation qui détruiſent ces Mixtes , les rendent

à la terre , chargés d'un acide Nitreux ou fermen

té. 285

Huiles Minérales folides : le Soufre tient le pre

mier rang parmi ces huiles ; il eſt la plus pure de

toutes les huiles de ce genre.
Idem .

Ces huiles font très -fournies d'eau , mais certe

ean y eſt très- fixée , car elles font fort combu

ftiblcs .

Huiles Calmantes. Voyez Huiles Anodynes.

Huiles Carminatives , font réſineuſes-gommeuſes ;

elles ont une odeur aromatique ſuave ; & une

faveur douce , piquante , & aromatique. 313
Huiles compoſées ,ſont toutes bitumineuſes dans

leur origine . 177

Huile Elementaire : eſt - elle un acide ? 270

Son extrême ſubtilité ne permet pas de la

croire branchue , & embarraffante. 139

Son union avec l'acide vitriolique beau

coup d'eau & de terre , forme dans la terre les

huiles des ſels tartareux , & les huiles bitumineu

ſes minérales. 275.

Elle entre dans la compoſition des huiles

ſenfbles , mais en très-petite quantité . 268 e 28

Plus les huiles ſont groſſieres , moins elles

contiennent d'huile elementaire.
268

283

>
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Elle entre en petite quantité dans le Soutie

Minéral. 286

Huile de l'Esprit -de-Vin ſe reconnoît aiſément ,

quand on le mêle avec de l'eau .

Huiles eſſentielles des Plantes , doivent être bien

diſtinguées de l'huile du fel tartareux dans la di
ſtillation . 209

Les plantes ferides n'en donnent pas de fé

parée du phlegme dans l'Analyſe , mais leur

phlegmeeſt fort huileux dès le commencement
de la diſtillation . 219

L'odeur des plantes peut dépendre de leur
huile eſſentielle ou exaltée.

226

Leui faveur en peut ausſi dépendre. Idem .

La plûpart des plantes tiennent leurs vertus
de ces huiles. 232

Huiles Aromatiques ne donnent pas d'alcali vola

til , ni fixe dans les Analyſes , parce que l'acide

de ces huiles n'y eſt pas aſſez fixé par la terre.

279

Huile de Canelle priſë intérieurement à quelques

gouttes , donne une Fiévre conſidérable. 270

Huile diſtillée , eſt la partie la plus légere & la

plus ſubtile des huiles réſineuſes , elle eſt auſſi

la plus efficace &la plus active. 291

Cette huile ne. poflede cependant pas toujours

toutes les vertus du Mixte. Idem .

Ces huiles peuvent ſe . deſfecher , & former

une eſpece de Camphre. 296

Huiles Réſineuſes diſtillées; ſont moins balſamiques,

& conviennent pour la mortification des chairs
des Playes:

299

Huiles Réſineuſes & Gommeuſes très-exaltées que four

niffent les plantes fort aromatiques ; quand con

vient leur uſage intérieur & exterieur? 301

Huiles volatiles ou fixes : C'eſt de ces huiles que

dépendent les vertus des plantes aromatiques. 219 )

3
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Huiles Fermentées , ou produites par la fermentas

tion.
354

Ces huiles ſe diſſolvent à l'eau. Pourquoi ?

290

Elles diffolvent très facilement les huiles ré .

fineuſes. Pourquoi ? 291. Voyez Eſprit-de-Vin , Huile

Mucilagineuſe , Huile graſſe.

Huiles fixes : l'einbraſement dégage l'acide des

huiles fixes des plantes : cet acide peut , en s'u .

niflant à un alcali fixe , former des ſels Neutres

qui n'exiſtoient pas dans les plantes avant l'em
braſement.

229

Ic fel tartareux fournir dans les

Analyſes, eſt compoſée de diverſes eſpeces d'hui
les ; quelles elles ſont ? 210

Celle qui accompagne le ſel fixe tartareux ,

eft fort âcre dans les plantes qui ſont très- ameres

ou fort âcres. 213

Le fel tartareux fournir ſur la fin de la di

ftillation des plantes , une huile fixe & groſſiere.

Celle que

210

211

Les huiles fixes du ſel tartareux , qui ne ſont

enlevées dans la diſtillation que par une grande

chaleur , font fort alterées par l'action du feu.

L’huile fixe refte engagée après - la diſtillation
avec le ſel tartareux fixe. 214

L'huile fixe du fel tartareux eſt détruite par

fe feu dans l'embraſement des plantes.. 219

La terre de cette huile fournit le Caput-Mora

tuism du ſel tartareux. Identi

Les huiles fixes & groſſieres de beaucoup de

plantes contribuent à leurs vertus. 293

L'huile fixe primitive des plantes qui ont des

huiles mucilagineuſes. , eft ordinairement réſi
reuſe. 294

Euiles grollieres des plantes , ont beaucoup de
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rapport avec le ſel tartareux. 268

Différence de ces huiles d'avec le ſel tarta

reux. 269

Moins le ſel alcali eſt chargé d'huile grof

fiere , plus il eſt âcre. 154

Huiles Glaireuſes formées par la fermentation des

huiles parfaitement graſſes, comment ſe forment

ces huiles. 3 32. & 33 3. Voyez Huile Albumineuſe.

Huiles Gélatineuſes Glutineuſes , qui abondent dans

les alinens , en rendent la digeſtion difficile . 314

de 315. Voyez Huiles Mucilagineuſes.

Huiles Grasses ou onctueuſes ; Différences de

ces huiles d'avec les autres . 328

Ces huiles ſe tirent des fruits ou feinences des

plantes . 329

On les tire par expreſſion des ſemences ou

fruits ſecs. 204

Ces huiles ſe trouvent dans des plantes où el

les ne ſont pas remarquables : exemples. 330

Elles ſont en petite quantité dans les plantes

dont les ſucs ſont fort aqueux.
333

Elles conſervent les mêmes ſaveurs & les

mêmes vertus qui ſe remarquent dans les fucs

mêmes des plantes . 308

La faveur onctueuſe appartient à l'huile grar

ſe des plantes , qui enveloppe l'acide. 241

Les différentes faveurs des huiles graſſes dé

pender t de l'eſpeced'huile qui a entré dans la com

poſition du ſel tartareux changé dans les fruits par
la fermentation en huile gralle. 204 do 205

Les huiles graſses', ont ordinairement la vertu

des plantes où elles ſe forinenr. 336

Elles acquierent auli des vertus différentes

de celles des plantes d'où elles ſont tirées.
Ces huiles ont une onctuolité fort relâchante

ou adouciflarte. 241

Ces huiles mêlées avec les huiles halſamiques

1

0

337
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Auides un peu âcres , les adouciſſent , & les ren

dent plus relâchantes. 297. & 298

Mauvais effets de l'application des huiles

grafles ſur les parties enflammées ; d'où dépen

dent-ils ? 337

Ces huiles jointes aux huiles mucilagineuſes ,

& au ſel tartareux des ſucs des plantes , ſont les

parties nourricieres de nos alimens , & forment
toutes nos humeurs. 338 dy 339

Les huiles graſſes des Végéraux paffées dans les

Animaux , ſe changent en beurre , en ſuif , en

graifle , & c. 307

Elles degenerent chez nous en humeur bi

lieuſe quiaugmente la chaleur du corps en exci.

tant l'action des vaiſſeaux . 241

Elles abondent en eau qui eſt fortement unic
à ces huiles. Idem .

L'eau ne s'échappe que très-difficilement de

ces huites : cette union de l'eau avec ces huiles ,

eſt un effet de la fermentation entretenue par la

chaleur qui agit pendant l'Eté ſur les fucs des ſe

mences & des fruits dont on tire ces huiles. 328

>

329

Les huiles graſſes ne ſe délayent pas dans l'eau ,

& ne ſe mêlent pas avec elle ; pourquoi ? 329

Elles naiſſent du fel tartareux des plantes.

269

Le fel tartareux ſe change en différentes er.

peces d'huiles graſſes. 203. 204

Il y a des ſels tarrareux auſteres qui ſe con

vertitlent en huile forr onctueuſe & grafie , par

la fermentation que le Soleil excite dans les plan

tes .

Une forte chaleur change facilement dansles

plantes , les huiles graſſes en alcalis volatils. 180

Les parties intégrantes du fel tartareux dont

les huiles graffes ſont chargées , fe inanifeſtent

361
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par la diſtillation & ſa pourriture , ſous la forme

de ſels alcalis volatils. 274

L'huile la plus graſedu ſel cartareux fournit

le ſel alcali volatil qui s'éleve vers la fin de la di.

ftillation des plantes. 209

Plus le ſel tartareux contient d'huile graſle

plus il fournit d'alcalis volarils par l'action du

feu . IS2

L'huile graſſe des plantes mêlée avec des al

calis fixes rires d'un Mixte par embraſement , les

font volatiliſer très facilement dans la diſtillation .

116

Les huilesfort onctueuſes & fort graffes , ne four

niffent point de phlegme acide dans les Analyſes,

mais elles donnent beaucoup de fel alcali volatil.

125

Les huiles graffes font fuſceptibles de fermen

tation & de pourriture.
303

Elles forment les ſucs qui nous fervent d'ali

mens , & qui produiſent toures nos différentes hu
meurs. Idem .

Les huiles graffes peuvent être ſuſceptibles de
fermentation

, quand elles ſont mêlées avec des

huiles mucilagineuſes.
336

Les huiles graſſes reſtent , dans certaines plan

tes , en partie mucilagineuſes , & en partie

graffes.
330

Les huiles en partie graffes , & en partie mucila

gineuſes ſont ſuſceptibles de fermentation & de

pourriture. 335

Les huiles graſſes mucilagineuſes des plantes

font ſuſceptibles d'une fermentation vineuſe. 332

Les huiles parfaitement graſſes ne peuvent fer

menter , ni s'aigrir ou devenir vineufes .
330

Quelles ſont les huiles graſſes ſuſceptibles de
fermentation ?

331

Les huiles parfaitement gralles ne fermentent que:

=)
>

.
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84

parce qu'elles ont encore de l'huile mucilagi.
neuſe.

333

Ces huiles donnent des marques d'acidité par

la rouille verte qu'elles cauſent ſur le Cuivre ; cette

acidité vient de quelque peu d'huile' mucilagi

neuſe qui a reſté mêlée avec ces huiles . 336

Les huiles graſſes exprimées des fruits re fer

mentent que fort Icnteinent , & que fort impara

faitement ; elles deviennent rances , & ſe pour

riffent.

Les huiles parfaitement graſes ſont ſuſceptibles

d'une fermentation qui rend leur Eſprit-Recteur

un peu glaireux , qui leur donne beaucoup d'a

crimonio , & ue mauvaiſe odeur , & qui les dif

poſe à la pourriture, 332

A meſure que l'cau ſë detache de ces huiles ,

& engage moins leur acide , elles acquierent une

acrimonie fort ſenſible . 247

Les huiles parfaitement gralles te détruiſent par

la pourriture qui les fait dégénerer en alcalis vo

lucils , & en acides Nitroux , ou huileux , putri

des &c contagieux. 334: 335

Ces huiles ne fourniſſent plus parla fermenta

tion , ni par la diſtillation de liqueurs acides , ni

vincuſes. 334. Voyez Graiſſes.

Huiles MUCILAGINEUSES , Sont les huiles les

plus ordinaires des plantes ; elles font fort a

queuſes , & s'allient facilement aux différens

ſels que la terre fournit aux plantes. 178

Ces huiles conſervent les mêmes ſaveurs & les

mêmes vertus qui ſe remarquent dans les fucs mê

mes des plantes. 208

La na-ure de leurs différentes eſpeces , dé

pend de la ftructure des plantes , & de la femen

ce dont ces plantes naiffent. 304

L'huile mucilagineufë ſe trouve en très-petite

quantité dans les plantes rafraîchiſſantes & fédan

>
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tives. 310

Cette huile abonde en eau peu fixée ; fa partie

huileuſe y eſt commenoyée , & y perd preſque

entierement la qualité inflammable. 277

Cette huile délayée dans l'eau , s'y aigrit facie
Iement. 208

Les huiles mucilagineuſes peuvent devenir vi

neuſes lorſqu'elles ſont dělayées par beaucoup

d'eau. 2045

Elles ſe changent en gommes ſolides & fria

bles par leur deſſechement , & la ſéparation de la

plus grande partie de l'eau qu'elles contenoient.

277

Ces huiles naiffent du fel tartareux auſtere des

plantes. 208. 169.0W 276

L'huile mucilagineuſe , eſt l'huile ordinaire du

fel tartareux bienformé. 208

Cette huile n'eſt que le ſel tartareux devenu

plus ou moins huileux & aqueux. 302

Les différentes vertus des huiles mucilagi

neuſes , dépendent de la .quantité , & des qua

tés du fel tartareux qu'elles contiennent . 309

Les huiles les plus mucilagineuſes & les plus

graſſes reſtent toujours chargées des parties inté

grantes du ſel tartareux dont elles naiſſent. 274

Les huiles mucilagineuſes font dégenerer dans

les plantes les différens ſels en ſels tartareux. 178

Le ſel tartareux fixe des ſucs mucilagineux
degenere en huile mucilagineuſe. 204

Cette huile mêlée avec le phlegme des plantes

dans la diſtillation , le rend trouble & blanchâ

295

Les huiles mucilagineuſes fourniſſent beaucoup

de phlegme acide dans l'Analyſe. 208

Il paroît que ce ſont ces huiles qui four

niſſent parleur fél tartareux , le phlegine acide
dans la diſtillation des plantes. Idem ,

L'huile mucilagineuſe du ſel tartareux » dont la

tre.
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phlegme eſt chargé dans la diſtillation des plane

res , paroît lui donner ſon acidité . 209

Les parties intégrantes du fel tartareux dont

elles ſont chargées , ſe manifeſtent par la diſtil

lation & par la fermentation fous la forme d'a

cides. 274

Les huiles mucilagineuſes ſont ſuſceptibles de

fermentation , & de pourriture. 303

Ces huiles s'aigriflent facilement dans la fer

mentation , par le développement de leur acide.

277

L'huile mucilagineuſe chargée d'un fel tarrareux
aigreler , & difpoſée à devenir entierement vi

neuſe par une fermentation parfaite , forme la fa

veur aigrelerte vineuſe des plantes . 241

La fermentation la fait dégenerer dans beau

coup de plantes en huile grafe ou en huile vi

neuſe . 179

Les huiles mucilagineuſes ſont ſuſceptibles de

pourriture , quand elles ſont mêlées avec des hui

les graffes.
335

Ces huiles jointes aux huiles graſſes , & au fel

tartareux des fucs des végétaux , font les partics

nourricieres de nos alimens , &
forment toutes

nos humeurs. 338

Ces huiles produiſent les fucs gélatineux des
Animaux.

345

Les huiles mucilagineuſes inſipides ou peu favou

reuſes : leurs propriétés ou leurs vertus.

Ces huiles font un peu ſtimulantes , mais el

les ſont relachantes , adouciffantes , émolientes ,

& un peu laxatives. 243

Les huiles mucilagineuſes vineuſes ſont légere

ment ſtimulantes ouéchauffantes; elles ont cepen

dantun caractere glutineux , émollient , & relâ
chant.

241

Huiles Gommeuſes : Caractere diſtinctif de ces

>

308

>
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huiles. 303

Elles ſont des huiles mucilagineuſes qui ont

acquis une confiſtence ſolide par la dillipation

d'une partie de l'eau qui les rendoit Auides. Iders .

Elles naiſſent la plûpart des huiles bitumi

neuſes & réſineuſes. 302

Elles ſont fournies de ſel tartareux ou plû.

tot ce ſont des ſels tartareux devenus plus ou

moins huileux.
Ider.

Proportions de ces huiles dans les différentes

plantes purgatives. 317

L'huile gommeufe des plantes , eſt moins pur
gative que leur huile réſineuſe.

315

Huiles gommeuſes-réſineuſes naiſſent de différentes

huiles bitumineuſes , qui paſſent dans les plantes.

313

Huiles gommeuſes - réſineuſes purgatives , font irri

tantes . 315

Huiles MUQUEUSES ou limoneuſes ; elles forment

la principale partie des huiles groſſieres ou ſen

fibles ; elles retiennent leur Eſprit-Recteur. 345

L'huile muqueuſe.ſe fépare de l'Eſprit-Recteur

des huiles groſſieres par l'action des vaiſſeaux , par

la pourriture , par la fermentation , & par quel

ques opérations de Chymie.

Huile muqueuſe des Animaux : Ses différens états ,

& ſes divers dégrés de conſiſtence.

Comment ſe forme cette huile , & d'où

prend-t'elle naiſſance ?
345

Différens caracteres de cette huile.
346

Cette huile enveloppe la partie active des huiles

que fourniſſent les alimens , & donne à ces hui.

les leur onctuoſité , & leur ténacité. 352

Elle abonde dans la partie cafeuſe du lait , &

dans le lait même. 347

Uſage des huiles muqueuſes des Animaux ,

quand elles ſont ſéparées par l'action de leurs

346

348

>

>
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vailleaux. 348

Cette hiile ſe réduit par la chaleur à une ma

tiere friable , plâtreuſe , ou crétacée qui n'a au

cune ſaveur. 346

Fiuile limoneuſe ote muqueuſe , eſt formée par l'u

nion de la terre & debeaucoup d'eau , a une pair

tie de l'huile qui n'eſt pas adhérente à l'acide our

au ſel tartareux ; cette huile eſt privée de ſels , &

fe fépare facilement de la partie huileuſe faiine.

278

L'huile limoneuſe du fel Tartareux , eſt détachée

par la pourriture & par la fermentation . 367

L'huile limoneuſe produite par la fermentation , for.

me la lie qui ſe trouve dans les vaiſſeaux , où les

fucs des p antes ont fermenté , & l'écume que la

fermentation chaſſe des vaiffeaux . 355

Haile limoneufe formée par la fermentation des

huiles graſſes : Comment ſe forme cette huile ?

332

Huile limoneufe des Animalx : comment ſe forme

cette huile , & d'ou prend-t'elle naiſſance ? 345

Différens caracteres decette huile. 346.Voyés

Huiles muqueuſes.

Huiles NARCOTIQUES , anodines , ou ſtupéfian .

tes ; leurs différens caracteres , leurs vertus. 322

Ces huiles ſe trouvent dans les Minéraux & les

Végétaux ; il s'en trouve auſſi dans les Animaux ;

on en tire de leurs ſucs par des diſtillations repes

tées.

Huiles Narcotiques Animales ſont fournies par les

huiles færides & putrides des Animaux. 327

Les huiles Narcotiques ſont reconnues par leur

odeur feride , appeſantillante ou ſomnifere. 322

Elles émouffent le ſentiment , & rendent les

nerfs moins ſuſceptibles d'irritation . 311

Les huiles Végétales , viennent originairement

des huiles minérales 283

>

>

>

326
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Celle dont le fe eſt ſuſceptible d'alcaliſation ,

& où l'acide de ce fel eft Nitreux , eſt produite

par la fermentation ſourde qui agit dans les plan

126

HUILES DES PLANTES ; elles leur font d'abord

fournies par les ſemences. 179

Preſque toutes les qualités des plantes dépen
dent de leur huile dominante. 198

La faveur des huiles des plantes , ne doit

pas être confondue avec celle du fel tartareux de
ces plantes. Idem .

L'huile que reçoit les planres , fait par ſon

union dégenerer dans les plantes , les ſels Neu

tres en rel tartareux . 196

Quand l'huile des plantes eſt enleyće par

l'Eſprit-de-vin , leur ſel tartareux ſe réduit prel

que à la partie nitreuſe . Idemo

Ces huiles ſont débarraffées de leur partie li

moneuſe par la fermentation. 362

Huile des plantes Narcotiques fait toute leur ver

tu ; preuves. 323

Cette huile poffede ſouvent des vertas oppo

fées ; exemples. 324

Huile primitives des plantes ; changemens diffé

rens qui leur arrivent dans les plantes. 307

Huiles des plantes deviennent mucila gineuſes &

graffes par la fermentation qu'elles ſouffrent dans

ces mêmes plantes. 294

Elles degenerent en huiles mucilagineuſes ,

& graſſes , lorſqu'elles entrent dans la composi
tion du ſel tartareux des plantes. 303

Huiles piwgatives même les plus âgreś ,ne ſont

point de pures réfines , elles ſont en partie gom
meuſes.

Huiles RESINEUSES des plantes ; leurs acides:

font à peu près comme ceux des huiles bitu

mineuſes , & par conſéquent du genre de l'are

1

316
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gme acide.

cicle vitriolique. 88

Quelles ſont les diverſes eſpeces de ces hui.

les ? 288

Huiles Reſincuſes tiennent beaucoup de la naturs

& des caracteres des huiles minérales ou bifu .

mineuſes. 288

Elles ont plus de faveur & d'acrimonie que

les huiles minérales , parce que dans celle là l'a

cide y abonde , & qu'une partie de cet acide s'y

trouve moins engagé que dans celle-ci . 282

Elles contiennent beaucoup d'acide aqueux ,

qui ſe détache facilement dans la diſtillation . 203

289

Elles ne fourniffent point d'alcali volatil , ni

fixe ; elles donnent ſeulement beaucoup de phle

178

Elles ne contiennent point de ſel tartareux :

278. 282. 289. ewa 315

Elles ne ſont prefquc formées que d'eau ; cette

eau et tellement engagée dans ces huiles , qu'elle

ne ſe diſlipe pis coinine celle des ſucs fort Aui

des des plantes , qui tranſpirent beaucoup. 281

Les huiles reſincaſes ſurabondantes dans les ar

bres , s'échappeift á traversle tiſſu de leur écorce

& forment des réſines ſeches , fixes ou volatiles.

295

Changemens différens qui arrivent à ces hui.
les dans les plantes. 307

Ces huiles reſtent en partie réſineuſes , & fe

convertiſſent en partie en huiles mucilagineuſes

dans beaucoup de plantes. Idem .

Ces huiles le volatiliſent beaucoup dans les

Pays chauds , elles deviennent fort aromatiques

fans degenerer en huiles mucilagineuſes.

Ces huiles unies avec le ſel tartareux des plan

tes , dégenerent en huiles mucilagineuſes. ;; elles
conſervent cependant leurs vertus, 292

296

>
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C'eſt le ſel tartareux qui les faic dégenerer

en builes mucilagineuſes dans les végétaux. 178

Le ſel tartareux eſt le diffolvant de ces hui.

les. 179

Les huiles parfaitement réſineuſes ne ſont ſuſcepti

bles , ni de fermentation , ni de pourriture dans

les plantes privées de fel tartareux. 294

Dans quels cas ces huiles font- elles ſuſcepti

bles de fermentation dans les plantes ?

Ces huiles ne ſe mêlentpoint avec l'eau ; elles

deviennent diffolubles à l'eau par la fermentation

qu'elles ſouffrent dans les plantes. 189. do 290.

Elles deviennent mucilagineuſes & mêmevi

neuſes par cette fermentation ; elles deviennent
aufli fort ſubtiles & fugitives. Idem.

Ces huiles fermentent ſourdement avec les ſels

alcalis , & les ſels tartareux , & dégenerent en

huiles gommeuſes & mucilagineuſes. 291

Elles ne deviennent ſuſceptibles de fermen

tation & de pourriture . , qu'en dégcncrant en hui

les mucilagineuſes dans les Végétaux , & en per

dant leur ténacité. 178

Elles ne ſont ſuſceptibles de fermentation

que lorſqu'elles ſont accompagnées d'une ſuffiſan

te quantité de quelque fel Neutre. 290

Elles ne ſont point ſuſceptibles de pourriture ;

elles le deviennent quand elles ſont mêlées avec

des huiles chargées de fel tartareux. 364

D'où dépendent leurs vertus vulnéraires

296

Les huiles réſineuſes un peu actives & irritan

tes ſont préférables pour excirer la ſuppuration à
toutes les autres.

Les huiles réſineuſes ey bitumineu'es ſont propres

à em baumer les Corps morts ; leur caractere d’in.

corrụptibilité préſerve ces Corps de la pourriture.

3

298

297
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Huiles réſineuſes de aromatiques des plantes; l'a

cide qu'elles contiennent , eſt très-peu ſuſceptible

de ferınentation . 87

Les plantes aromatiques les plus chargées de

ces huiles croiſſent facilement dans les terres fa

bloneuſes , parce que ces huiles n'ont pas beſoin
de terre alcaline. 230

Huiles refineuſes balſamiques ,donnent beaucoup

de phlegme acide dans ladiſtillation ; on n'y dé

.couvre aucunes marques de fel tartareux. 227

Il y a de ces huiles qui donnent dans l'Ana

lyſe , un ſel neutre lixiviel , qui réſiſte à la cha

leur de la diſtillation , & à celle de l'embraſement.

Idem .

Ces huiles , en empêchant la diffolution des

fucs , & en les rendant plusfermes & plus lians ,

contribuent beaucoup à la réunion des Playes ré
centes . 298

Les huiles réſineuſes eſſentielles donnent aux plan
tes une vertu ſtimulante ou échauffante. 29 :

Les huiles réſineuſes fixes , ont beaucoup d'acri

monic , & par conſéquent beaucoup d'activité.

293

Les huiles réſineuſes fluides , ne delayeut point les

fucs albumineux, au contraire elles les durciſſent.

349

Les huiles réſineuſes-gommeuſes , ont une ſaveur
âcre , nauſeabonde , & une odeur forte , peu agréa

ble , qui tient de l'odeur aromatique & de celle

des bitumes ; vertus de ces huiles. 312

Celles qui ont une odeur aromatique fuave ,

& une ſaveur douce , piquante & aromatique

dominent dans les plantes , & les ſemences Car

minatives. 313 do 314

Proportions de ces huiles dans les différentes

plantes purgatives . 317

L'huile réſineufe eles plantes purgatives eſt

> >

>

>
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plus purgarive que l'huile gommeuſe des mêmes

plantes. 315

Les huiles réſineuſes purgatires , accompagnées

d'huiles mucilagineuſes , le laiſſent pénétrer &

diviſer par les dels alcalis fixes , & par les ſels tar

tateux , ſurtout par les ſels aigrelers. 316

Les huiles réſineuſes des purgatifs violens , ſont
très-acres & fort irritantes , cela vientdela quan

cité d'acides qu'elles renferment dans leur propre

ſubſtance . 289

Les huiles réſineufes ſolides; leur uſage convient

pour les Playes qui ſuppurent trop , parce qu'el

les font aſtringentes. 297

Huiles Sédatives. Voyez Huiles Anodynes.

Huiles Odorantes ; leur Eſprit-Recteur a beaucoup

d'Analogie & d'affinité avec l'Eſprit-de.Vin . 362
Huile d'olives mêlée avec du Vin forme le

Baume Samaritain , excellent pour les Playes fim

ples de la peau. 337

Huile de Pétrole. Voyez Pétrole.
Huiles des Semences ſe trouve toujours chargée

de l'eſpece de ſel propre aux plantes qui naiſſent
de ces ſemences. 305

Huiles ſenſibles ſont formées de parties inté

grantes fort compoſées. 268

Il entre dans leur compoſition de l’Air , de

l'eau , de la terre , de l'acide, & de l'huile Ele

mentaire. Idem .

Plus les huiles font ſenſibles & grofficres ,

moins elles contiennent d'huile elementaire , &

plus l'eau y domine , l'eau ſcule forme preſque

tout le volume. Idem .

Huiles fimples , différence qu'il y a entre ces

huiles , & celles des ſels tartareux. 280

Huiles Vineuſes , naiſſent du ſel tartareux des

plantes . 169

Huiles vineuſes formées par la fermentation ; ſont uni

>

>

>
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Elprit-de-Vin détrempédans beaucoup d'eau char.

gée des parcelles du ſel tartareux diviſé par la fer
mentation.

357

Les fucs aigrelers des fruits qui ne ſont pas

affes fournis d'huile vineuſe , n'acquierent point

la vertu laxative . 108

Huile de Vitriol bien concentrée s'enflamme

d'elle -même, & embraſe le linge qui en eſt enduir :

l'effet en eſt encore plus prompt , fi on jette ſur

le linge quelques gouttes d'huile de Théreben
tine. si

L'acide vitrioligue devient li volatil par les

mouvemens ſpontanées , qu'on ne peut lui don.

ner la conſiſtence épaiſſe de vitriol , & ce n'eſt

qu'en acquerant cette conſiſtence , qu'il peut s'en
Hammer . Idem .

Le Vinaigre que l'on tire de la Crême de

Tartre, par lemoyen de l'huile de Vitriol , eft

trop puiflant pour l'uſage intérieur. 106

Huiles Volatiles des plantes , donnent l'odeur &

la faveur à ces plantes ; le ſel eſſentiel paroît y

avoir peu de part. 220

Les huiles volatiles , ou dégagées des autres

principes qui les fixent , ſont d'une acrimonie ex

trême. 270

Huiles putrides d fætides des Animaux , fourniſſent

les huiles Narcotiques que l'on tire de ce genre

de Mixtes. 327

Ces huiles peuvent être fournies aux Plantes

Narcotiques ,par les ſubſtances qui le corrompent

ſur la ſurface de la terre. idem .

Ces huiles priſes intérieurement à quelques

grains ſeulement , produiſent des effets les plus

funeſtes. 270

L'huile tirée des ſubſtances corrompues de

vient fort anodyne & fort calmante par des di

Atillations réīterées, 282

HUMEURS

>

>
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HUMEURS DES ANIMAUX , ſont de la mêmena

ture que les nôtres . 342

Les huiles grafies & mucilagineuſes forinenc

les ſucs qui produiſent toutes nos différentes hu

meurs. 303

Les humeurs des Animaux , ſont toutes formées

des huiles graſſes , des huiles mucilagineuſes , & des

fels tattareux des lucs des Végétaux. 338

La formation des humeurs , dépend plus de

la chaleur naturelle que de l'action de nos vaiſ
ſcaux. 3.52

Le Vinaigre tiré de la terre foliée du Tar

tre par les acides concentrés , eſt moins propre à

entretenir leur fluidité que le Vinaigre ordinaire.

106

Le ſel tartareux eſt le fel de nos humeurs.

205

Les ſels naturels deshumeurs des Animaux ,

ſont des ſels tartareux volatils & fixes. 373.8 374

Les ſels tartareux ſalés & amers ſont plus

analogues à nos humcurs , que les autres fels.

Neutres ſalés. 240

Nos humeurs ne fourniſſent point ou du moins

que très peu d'acides aqueux par la diſtillation ,

ſurtout lorſqu'elles ſont dans leur état naturel . 39

On peut douter fi les humeurs des Animaux,

ne contiennent pas un acide nitreux ,ou du moins

un acide qui approche beaucoup de l'acide ni

treux

Le fel alcali volatil qui s'éleve des humeurs

dans la diſtillation , eſt formé par l'action du

feu ; il peut cependant s'y en former ſans l'action
du feu .

174. 175.

La connoiſſance des changemens qui arri

vent aux humeurs', dépend de celle des change.

mens qui arrivent à leurs parties intégrantes. 7

Quelles ſont les humeurs ſuſceptibles de fe :

Tome II, Z

133
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365

366

mentation , & celles qui ne le ſont pas ? 366-6?

367

Les humeurs des Animaux ſe détruiſent par la

purriture,

La plûpart de ces humeurs ne ſont plus ' ſus

jeries à la fermentation. Pourquoi ?

Les humeurs ſéjournent quelquefois dans les

pariies par le défaut d'activité dans les vaiſſeaux

qui les contiennent. 1185

Le croupiſſement des humeurs leur occafionne

une eſpece de mouvement de pourriture qui al

calire leur ſel. $ 175

Lefel des humeurs qui ſéjournent long-tems

dans quelque partie du corps,ſe volatiliſe , & s’al
caliſe . Idem ,

La dépravation des humeurs peur former des

huiles ſemblables aux huiles Natcotiques. 326

Les huiles eſſentielles réſineuſes & gommcu

ſes très-exaltées , empêchent la diffolution des hu
meurs.

301

L'action organique des vaiſſeaux procure le

déplacement des humeurs arrêtées dans une par

tie, & leur retour dans les voyes de la circulation .

309

Humeurs albumineuses ſe réduiſent en huiles mu

queuſes , en ſe dépouillant du ſel huileux qu'elles

contiennent 351

- Humeus bilieuſes ; les alimens gras dégenerent

promptement en humeur bilieuſe. 338

Humeirs crées ; le ſel alcali fixe les inciſe , les

diffout , & les rend plus fluides. 168

Humeurs enflammées; le Vinaigre , les acides dé

layés , & les fels tartareux aigrelers ont la proprié
té de les rafraîchir. 10ſ

Humeurs gélatincuſes ; l'alcali fixe , fond , difout

& rend plas Auides ces huiles. 168

FYEBLE : cette plante a une ſaveur légerement

ز
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amere ; elle eſt purgative. 31.9

Les fleurs de cette plante ſont anodynes. 32 2

L'odeur de cette plante eſt fætide , aftou

piffante , ou ſomnifere . Idem .

HYPOTHESES ; elles ſe multiplient, à meſure que

les Expériences Phyſiques multiplient nos con

noiſſances. Pourquoi ? 475

I.

J
2

A LAP. On doute fi le ſel alcali volatil qui

s'en éleve d'abord dans la diſtillation , y ex Ite

naturellement , ou s'il eſt formé par le feu .
173

Proportions des parties réſineuſes & gom

meuſes de cette facine. 317

La réſine de Jalap n'eſt pas une pure réfine ,

elle eſt cn partie gommeuſe; on en cire la goin

me par les diffolvans aqueux . 316

Cette rétine a une faveur âcre , brûlante ,

dont l'acrimonie s'attache fortement à la gorge.

3.19

INFECTION contagieuſe du mauvais air , peut entrer

dans l'Eſtomach ; une mie de pain trempée dans

le Vinaigre & mangée , eſt un préſervatif pour

ceux qui vont dans des lieux infectés.

INFLAMMABILITE'. L'acide vitriolique uni auk

parties ſulfureuſes du Soufre minéral en eſt ſur

ceptible. ſo

Cet acide perd ſon inflammabilité , quand il

eſt uni àdes ſubſtances corruptibles , ou converti

par la fermentation en acide fermenté. Idem .

L'Eſprit-de- Vin en eſt fort ſuſceptible. 358

Le Vinaigre récent , eſt encore inflammable.

359

L'inflammabilité des huiles ſenſibles , dépend de

104

& Iog

>
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BAir qui entre dans leur compoſition. 276

Les huiles albumineuſes ne ſont pas inflam

mables. 350

Les huiles minérales ſont toutes fort com

buſtibles , parce que l'eau y eſt fort fixée.- 284

Les huiles limoneuſes ou muqueuſes des Ani

Inaux ne ſont point inflainmables. 346

L'huile de vitriol bien concentrée s'enflamme

d'elle-même. 2I

L'inflammabilité des vapeurs putrides , prouve

qu'elles font formées d'un acide huileux très-vo

latil. 117

INFLAMMATION ; Elle eſt cauſée par l'action con .

tinuelle des vaiffeaux ſur les humeurs arrêcées.

>

185

Le Vinaigre modere l'inflammabilité des hu

meurs . 105

Le Lait aigri , le petit Lait , & les ſucs des

plantes aigreletres appliqués.exterieurement , ino

derent les inflammations. 109

Les huiles graffes produiſent de mauvais

effets ſur les parties enflammées, l'ardeur de l'in

flammation développe leur ſel , & les rend très
acres , & fort irritantes.

-337

INSECTES. Il y en a , comme les Fournies ., qui

contiennent beaucoup d'acide libre. 40

INTESTINS. Il y a une huile muqueuſe qui enduit,

Jubrifie , & aſſouplit les parois de leur cavité ,

& les défend de l'impreſſion des ſucs qui y

paflent. 348

JOUBARBE : le ſuc de cette plante mêlé avec le

Sang , le- coagule. 109

IRIS-Nostras : Cette racine a une faveur très

acre & brûlante , fon acrimonie s'attache for

tement à la gorge. 319

JUSQUIAME; l'odeur de cette plante eſt fætide,

appeſantiſſante, ou ſomnifere, 2.22
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Getre plante eſt anodyne& Narcotique, mais
turbulente. Idem .

L'huile qu'elle contient la rend ſtupéfiante ,

le ſel neutre lixiviel que l'on tire de ſes cendres

n'a nul rapport avec cette vertu . 264

K.

Kfin : Son fel Neutre falé vient du-Scl-May. 239

1.

tus. 288. 297

ES

>

3

3

L ,
ABDANUM , Réſine ſolide ; ſes vertus. 288.

293

LACQU E -Gomme , Huile Réſineuſe ſolide ; ſes ver

LAIT. Il vient du Chyle ; différentes partics du

Lait ; ſeparation des différentes parties du Lait.

343

Le Lait de Brebis , deChevres , de Vaches

fournit beaucoup de parties butyreuſes , & caíeu

ſes ; c'eſt - à dire d'huiles graſſes & mucilagineu

fes.
33!

Les parties butyreuſes & caſeuſes du Lait le

décompoſent en huile muqueuſe , en fel tarta

réux fixe , & en parties ſalines , huileuſes. 347

Sa partie cafeuſe domine plus en huile muci.

ſagineule , qu'en huile graſſe. 345

Le Lait fournit beaucoup d'huile muqueuſe ,

quand on le fait bouillir.
3.47

Les pellicules qui ſe forment ſur le Lait qu'on

fait bouillir , ſont produites par l'huile muqueu

ſe qu'il contient. SSI

La partie butyreuſe ſéparée de la partie ci
feuſe forme les graiſſes & les ſuifs des Ani

maux.
3.44

Sa partie cafeuſe fort chargés de lel tarta
3
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308. 344reux forme leurs ſucs gélatineux.

Le Lait expoſé à l'action de ros vaiſſeaux

fouffre la même féparation dans ſes parties. 343

Le Lait ſe coagule par les acides aqueux ai

grelets . 2 2 2

Le Lait aigri & le Petit -Lait aigri appliqués ex

terieurement arrêrent les Hémorrhagics , ils tern

perent les inflammations , & repouſſent le Sang

arrêté dans les parties enfammées. 10g

Le La't clair ou perit Lait ſe ſépare de la partie

caſeuſe du Lait par ics premiersmouvemensde la
fermentation il entraîne ſon ſel tartareux fixe,

347

LAITUE. Elle contient un fel alcali volatil naturel

qui s'éleve dès le commencement de la diſtilla

tion de cerre pianre. 17.2 .

Sa vertu rafraîchiſſante ne dépend pas de ce
fal. 184

Elle dépend de l'eſpece d'huile fort aqueuſe ;,

& mucilagineuſe qu'elle contient . 310

Laitue cultivée dans les Champs , fournit peu

d'alcali volatil dans l'Analyſe : Celle qu'on culti

ve dans les Jardins , en donne une grande quanti

té dès le preinier feu de la diſtillation. Pourquoi ?

183

Laitue Sauvage contient un ſel alumineux degene

ré en ſel tartareux amer : Elle eſt apéritive , ſti

mulante , & déſopilatoire. 251

LAMPSANE ; cette plante contient un fel alumi.

neux auſſi dégeneré en ſel tartareux amer ; mais;

engagé dans un ſuc laireux & gluant : Elle

eft einolliente , un peu déſopilatoire & déter

five. 225

LAPATUM Ou Patience : les diverſes eſpeces de cette

plante contiennent un ſel tartareux alumineuxde

faveur auſtere & amere ; elles ſont aſtringentes ,

légerement purgatives : & déſopilatoires .. 2482
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318

Lapatum Aquaticum contient un fel tartareux aiu

mineux de laveur auftere & amere , accompagné

d'huile bitumineuſe ; elle eſt aſtringente . 249

LAPIDIFICATIONS de Mer , contiennent de l'huile

bitumineuſe qui ſert de Ciment pour former

avec de la terre , des ſubſtances ſolides alcalmez.

287

LAVANDE ; les verrus de cette plante réſident prin

cipalement dans ſon huile eſſentielle exaltée..

292

Ces vertus dépendent cependant les unes de

fon huile , & les autres de ſon fel eſſentiel. 340

LAURÉOLE ; la faveur nauſéabonde de la ſemence ,"

eſt un ſigne certain de la qualité éinctique ou

purgative.

Cette ſaveur eſt âcre , brûlante ; c'eſt un pur.

gatif dangereux . Idem .

LAURIER; les vertus de cette plante , dépendene

les unes de ſon huile , & les autres de ſon fil

eſſentiel... 340

LAXATIFS : la ptûpart des plantes laxatives, tirene
leur vertu de leur fel eſientiel nitreux ou tartz

reux , & d'une huile douce & onctueuſe. 315

Les ſels neutres qui ont pour baſe des ſels al

calis , ſont preſque tous laxatifs. 192

LENTILLES , contiennent un fel alcali volatil natu

rel , qui s'en éleve dès le premier feu de la di

ſtillation . 172

Leur vertu ou qualité alimenteuſe , ne dé

pend pas de leur ſel volatil alcali nature . 18+

La ſubſtance farineuſe de ces ſemences a peu

de faveur , & n'abonde pas trop en huile graile

ni mucilagineuſe. 98

LESSIVE de Cendres ; fi on expoſe à l'Air cette leífi

ue réduire par évaporation à une conſiſtence un

peu épaiſſe ; elle fournit après un tems,un ſel tour

à fait fcmblable au Scl-Marin . 73

>

>

>
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298

La Leflive des cendres de certaines plantes , four

nit du Tartre vitriolé. 229

Ces Leſſives de cendres ſont de puiſſans réſolutifs ;

elles s'employent en forme de douchesou de bains

chauds. 168

Lie , qui ſe trouve au fond des vaiſſeaux ou les

ſucs des plantes ont fermenté, eſt produite par

l'huile limoneuſe formée par la fermentationde

ces mêmes ſucs. 356

LIERRE . Vertus de la réſine de Lierre.

Le Lierre Terreſtre., a des vertus dont les unes

dépendent de ſon huile , & les autres de ſon il

ellentiel. 340

LIMAILLE de Fer , lorſqu'on jette de l'Eau forte

deflus , il s'y fait un bouillonnement ou effer

veſcence . 148

LIMONs. Ces fruits contiennentun fel alumineux

digeneré en fel tartareux aigrelet par la ferinen

tation ; ils ſont rafraîchiflans- & antiputrides.

253

On employe leurs ſucs aigrelets dans les ma
cérations & infuſions des plantes purgatives , pour

en extraire les huiles où rélident les vertus de ces

plantes. 316

Lin : l'huile de cette ſemence ne fermente que

fort imparfaitement , la pourriture s'en em

pare , avant que la fermentacion y ait fait des

progrès. 84

LINAIRE ; cette plante a une odeur fætide , appc

faptiffante ou fomnifere. 322

LIQUIDAMBAR ou Ambre liquide. 288

LIQUEURS Balſamiques , ont pour baſe. le Vin ou

l'Eau-de- Vie , des réſines ou des plantes four

nies d'huiles eſſentielles réſineuſes.

Liqueurs fermentées ; les pellicules qui ſe forment

à leurs ſurfaces font fournies par l'huile limoneu

ſe que la fermentation a produit dans les lucs.

298
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des plantes. 356

Elles diffolvent facilement les huiles reli

neuſes & les réfines , pourquoi ? 290

Liqueurs vineuſes; il faut une fermentation coin

plette pour former des liqueurs parfaitement vi
neuſes.

334

Ces liqueurs font ſtimulantes ou échauffantes.

106

Liqueurs vineuſes font formées de l'Eſprit-Re

cteur ou vineux des huiles graſſes ou mucilagi

neuſes , des parcelles aigrelerres du fel tartareux ,

& de beaucoup d'eau .
332

Ces liqueurs ne délayent point les ſucs aibu

mineux au contraire elles les durciffent.
349

LIVESCHE ; cette plante fournir dès le commen

cement de la diſtillation du ſel volatil wcali ,

qu'elle contenoit naturellement. 172

LUNE ( Vitriol de ) ſe fait avec l'acide de Nitre &

l'Argent. 190

LYMPHES ; elles font formées par les fucs albumi

neux .
349

Les fucs lymphatiques ſont formés par les

fucs gélatineax ', & les graiffes des Animaux. 206

La Lymphe contient beaucoup d'huile muqueu

fe ; c'eſt de cérte huile que dépend la propriété

qu'elle a de ſe durcir par la chaleur. 356

Elle n'eſt plus ſuſceptible d'acidité. 206.Voyez

Huiles Albumineuſes..

LYTOPHITES ;' les huiles bitumineuſes domincnt

dans ces corps, mais elles y font fort engagées,

& ſervent de Ciment pour former avec dela

terre ces ſubftances lollides alcalines, 287

M.

MANESIEArfenicale : l'acide qu’on tire che
par ſon inoyen fixe que

Nitre
2
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104

celui qu'on tire avec le bol . IZ

MAIGREUR , l'uſage immoderé du Vinaigre , la
caure. 105

MAISONS ; leurs vieilles murailles ſont remplies

de fel de Nitre ; pourquoi ? 123

MALADIES Peſtilentielles ; l'acide devenu vinaigre

par la fermentation , leur eſt propre.

MALIGNITE' des vapeurs putrides dont l'Air eſt char .

gé , eſt corrigée par l'acide du vinaigre . IOS

MANNE , elle contient un ſel alumineux dégeneré

cn fel tartareux aigreler , accompagné d'huile

mucilagincufe & c vincule ; elle eſt laxative.

254

C'eſt ſon fel cartareux qui la rend laxative.

309

L'acide aigreler vineux qu'elle contient , con

tribue auſſi à certe vertu . 107

C'eſt un purgatif foiblc & moderé. 32 1

MARJOLAINE ; les vertus de cette plante , dépen

dent en partie de ſon huile , & en partie de

ſon fel eſſentiel. 340

MARNE ; Elle peut ſervir de baſe au Salpêtre avec

un acide Nitreux.
142

La calcination ne la rend point , ou que fort

peu corroſive.

... La Marne répandue fur les terres , augmente

leur fertilité. 203

Elle fournit la baſe des ſels effentiels des plan

IŞI

MARUBES: : ces plantes ont des vertus dont les

unes dépendent de leur huile , & les autres de

Icur ſel effenriel. 340

MARS , ( Vitriol de ) eſt formé de l'acide de Vi.

triol uni au Fer.
54. 190

MARUM ; les vertus de cette plante dépendenten

partie de ſon fel eflentiel ,& en partie de for

huiles 340

143

tes
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228

1

1

44

MASSE des humeurs : le Verjus ne coagule pas is

partie rouge. 109

MASTIC. Huile balſamique ſolide. 288. Ses ver
tus.

297

Il donne dans la diſtillation un ſel lixiviel

neutre qui réſiſte à la chaleur de la diſtillation
& à celle de l'embraſemenr ; donc l'acide de cette

réſine ne vient point d'un fel cartareux .

MASTICATION : les ſucs huileux que nous rece.

vons de nos alimens , ſont pénétrés par la fali .

ve au inoyen de la maſtication . 342

MATIERES Alcalines fixent les acides , & forment

avec eux diverſes eſpeces de ſels neutres. 201

Celles qui ſerverit de baſe aux ſels neutres ,

varient beaucoup les eſpeces de ces fels. 189

Les matieres Alcalines repandues ſur la terre ,

augmentent ſa fertilité. 201

Matieres crues & viſqueuſes amaffées dans les pre

mieres voyes , cauſent des Coliques violentes

parce que l'Air qu'elles contiennent , fe raréfie , &

eft retenu par leur viſcoſité. 314

Matieres huileuſes ; l'acide vitriolique mêlé avec

ces matieres qui l'abſorbent , ſert à foriner un Suu .

fre Minéral artificiel, -
57

Matiere Médicale : attention que l'on doit faire

dans les Recherches Phyfiques ſur cette matiere ;

341

Matieres de la tranſpiration des corps s'attachent

aux murailles des maiſons , & contribuent à for

mer le Nitré qu'on y trouve. 123

MATRICAIRE ; les vertus de cette plante dépen

dent les unes de ſon huile , & les autres de ſon

fi efentiel.
340

MATRICE. Un Enfant mort dans la Matrice peut

être d'truit par une putrefaction impartite ,

fans que lamere ſouffre aucun changement con

fidérable dans fa lanté,

.

!!
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MATURITE" des fruits ; la fermentation parfaite pro

duit dans les fruits , des changemens bien len

fibles au tems de leur maturité. 7T

Les fruits qui approchent de leur maturité

produiſent par la fermentation un ſuc vineux im-.

parfait , d'une acidité auftere plusou moins re

marquable ſelon le dégré de maturité. 88

MAUVE ; les vertus de cette plante dépendent en

partie de ſon huile , & en partie de ſon fel

efleuriel. 340

Vertus du mucilage tiré de cette plante. 308

MECOACAN ; proportions des parties réſineuſes &

gommeuſes de cette racine.. 317

Sa faveur eſt légerement amere. 319

MEDECINS. Ils doivent connoître les parties inté

grantes des Mixtes. 6

MEDICAMENS. Il y a une uniformité de principes

dans la plûpart des Médicamens , dont les ver

tus font fort oppoſées. 231

La vertu des Médicamens qui contiennent

des alcalis volatils ,. dépend peu de ces alcalis.

184

MELILOT, les vertus de cette plante dependent les

unes de ſon huile , & les autresde ſon fel ellen

tiel . 340

Les fleurs de cette plante font anodynes , ou

propres à calmer les douleurs . 322

MELON la vertu rafraîchiſſante de ſcs femencesi

dépend de l'huile fort aqueuſe & mucilagi

neuſe qu'elles contiennenta 310

Mer. Ses Eaux entraînent beaucoup d'huiles mi

nérales qui ſe chargent de l'acide du Sel-Ma

rin que les Eaux décompoſent ; elles forment

' une huile bitumineuſe qui s'éleve à la ſurface

de la Mer, s'évapore peu à peu dans l’Air , &

rercmbe far la terre. 275

Cette huile bitumineuſe contribue à rendre

>
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Les terres fécondes. 285

MERCURE ; l'acide nitreux forme avec ce métal

qu'il diffour des. Cryſtaux qui ont pluſieurs

angles , & pluſieurs faces. 127

Le Mercure & l'Argent diſſours par l'acide nia

creux ; forment les Arbres de Diane. Idem .

Le Mercure diffout par l'eſprit de Nitre , eſt

un excellent corrofif fort en uſage en Chirurgies

137

METAUX, Sont des corps homogenes compoſés de

parties intégrantes qui ſont formées d'élémens. 2

Les plus petites parties des Métaux font des

parties incegrantes , & chaque partie intégrante
eſt méral..

3 :

Ils peuvent être diffous en parties intégrani

tes ſans être détruits ; car leurs parties intégran

tes peuvent enſuite ſe réunir , & former lesmê

mes métaux. Iden .

On ne peut tirer les parties intégrantes fali

nes des Métaux.

Leur fel paroît être le ſel elementaire. Idem .

Ils ne fourniſſent point d'acides aqueux par

les Analyſes Chymniques. 40

Chaque genre d'acides a plus d'affinité avec

un métal qu'avec l'autre . Idem .

La propriété corroſive de la pourriture , s'a.

perçoit par l'impreſſion qu'elle fait ſur les Mé

taux polis. IIS

Les Métaux les plus ſolides ſont dévorés par
les acides concentrés .

272

L'acidė du Vitriol" , eſt après celui du fel

commun , celui qui s'unit le plus fortement à la

fubftance des Métaux. 56

L'acide vitriolique mêlé avec l'acide nitreux ,

ce qu'on appelle Eau forte ,agit plus efficacement

fur les autres Métaux que ſur l'Or. 127

L'acide. Nitreux, diftout tous les Métaux , ex

10
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cepté l'Or.

MIE DE PAIN trempée dans le Vinaigre & man

gée , préſerve du mauvais Air , ceux qui vont
dans des lieux infectés . . 104

Miel. Il contient un fel alumineux dégeneré en

fel tartareux aigrelet , accompagné d'huilemu
cilagineuſe & vincuſe ; il eſt ſaxatif.

254

C'eſt ſon ſel tartareux qui le rend laxatif. 309 ;

L'acide aigreler vineux qu'il contient , con . ".

tribue à cette vertu.
107

Le Miel eſt une ſubſtance fort ſuſceptible de

fcrinentation . 32.5

La ferınentation manifeſte & prompre qui

Jui arrive , rend à le rendre ou vineux ou aigre.77

Le Miel devient vineux par une fermentation

parfaite. 242

Il rend les médicamens compoſés où il en

tre , fort ſuſceptibles de fermentation. 363

Les fels tartareux dégenerent quelquefois en

fucs mielleux que la chaleur du Soleil excite dans-

les plantes. 203

Les ſucs mielleux s'évaporent à travers les po

res des feuilles & des fleurs des plantes. Idem .

La faveur mucilagineuſe mielleuſe indique

les qualités ſtimulantes ou échauffantes des plan

235

MINERAUX. Ils contiennent bea'icoup d'acides .

Leurs acides piroill :nt fort étrangers à la

Phyſique du Corps Huinain ; ce pendant les aci.

des denos fucs & de nos alimens , viennent ori .

ginairement des acides Mineraux . 75

Ils contiennent deux genres d'acides . 43

Les de 1x genres (l'acides qu'ils contiennent ,
forment les deux autres genres qui ſe trouvent

dans les Végé aux & les Animaux. 44

Priſque tous les Minéraux , excepté les Me

Eaux , donnent dans les Apalyfes Chymniques des

>
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acides aqueux . 40

On n'y découvre point d'acides fermentés. 81

L'acide nitreux n'entre pas dans leur compofi

tion .
130

L'acidevitriolique abonde dans preſque tous
les Mineraux .

Mixtes. La Phyſique des Mixtes eſt fondée ſur

la connoiffance de leurs parties intégrantes . 7

La connoiffance de leurs parties intégrantes ,

eft abſolument néceſſaire aux Phyſiciens , ſurtour :

aux Médecins & Chirurgiens. 6

Les Mixtes ſont compoſés de corps homoge

nes : ces corps ſont compoſés de parties intés

grantes , & les parties des élcmens.

Les changemens qui leur arrivent fe font

dans leurs parties intégrantes... 7

Leurs ſaveurs ne s'accordent pas dans beau .

coup de ces Mixtes avec leurs vertus. 37

La faveur que l'acide leur donne comparée

avec les vertus de ces Mixtes.

Les Mixtes qui ont une ſaveur aigreletre , ont

la vei tu de rafraichir. Idem

La ſaveur auſtere des Mixtes , dépend d'un fet

tartareux alumineux. 246

Les ſels les plus fimples que l'on tire des Mix

tes ſont les acides.

Ils contiennent tous des acides aqueux ou lid

bres.

Quels ſont les Mixtes où ſe trouve l'acide

tartareux ou fermenté ?

Quels ſont ceux qui contiennent un acide nic

treux ?
129

L'acide vitriolique entre dans la compoſition

de la pli part des Mixtes. 58

Le Regns Minéral eſt celui qui en contient

le plus

Tous les acides des Mixtes retiennent toute

36

1 ,

II

38
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jours quelque choſe des ſubſtances avec leſquelles

ils ont été engagés . 49

Les alcalis fixes qu'on tiredesMixtes dans l'A

nalyſe , nous donnent quelques connoiſſances dans

nos recherches ſur lesqualités de ces Mixtes. 165

Les ſels des Mixtes ne ſe changent pas tous

en alcalis dans l'Analyſe. 198

Il faut diſtinguer dans les. Analyſes , fil'alcali

eſt fourni par du Nitre , ou par du ſel tartareux.

L'alcali fixe qu'on rire des Mixtes , marque

qu'il y a du Nitre.ou du Sel -Marin dansces Mix

tes . Idem ,

L'alcali fixe qu'on rire des Mixtes , fait juger

de la quantité de ſel Nitre , ou de ſel tartareux

fixe qui étoit dans ce Mixte .. 163

Les mouvemens deſtructifsne s'accompliffent

point dansles Mixtes , tant qu'ils jouiflent de la
vie.

La fermentation ne s'empare que des Mixtes

fuffiſamment fournis d'huiles. 82

Les Mixtes qui ne conciennent que des huiles

purement réſineufesi, ne ſont point corruptibles.

364

Les Mixtes ſuſceptibles de fermentation & de

pourriture fourniſſent par l'action du feu des al

calis volatils . 177

Les Mixtes ne ſont corruptibles , & ne fer

mentent , que parce qu'ils contiennent du ſel tar

tareux .
Iden .

La pourriture produir certainement des aci

des nitreux dans les Mixtes avant même qu'ils

foient entierement détruits. 124

Il lemble que , pour que la pourriture pro

duiſe l'acide nitreux , il faut qu'il arrive la plus

grande diffolution dans les parties des Mixtes.

IIS
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La pourriture n'eſt pas la ſeule cauſe qui falle

dégenerer l'acide des ſels des Mixtes en acide Ni.

treux . 126

Il ſemble par le Nitre quiſe forme dans les

Cimetieres que la putrefaction imparfaite porte

la diſſolution juſqu'à décompoſer les ſels desMix

tes en acide Nitreux,

Dans la décompoſition du ſel des Mixtes , l'a

cide nitreux ſe diſperſe,en grande quantité dans
l'Air. 129

Mixtes ſulfureux ; l'acide vitrioliquevient , ſelon

toute apparence , de quelque Mixte ſulfureux. 49

MORTIFICATION ; les huiles eſſentielles réſineu

ſes diſtillées conviennent pour la prevenir , &

pour la combattre . 299

MORVE , elle eſt formée par les huiles muqueu

ſcs ou limoneuſes des Animaux. 34,8

AOUTARDE ; l’huile qu'on tire par expreſſion de

ſes ſemences , eſt parfaitement grafie. 204

MOUVEMENTS convulſifs : Remedes propres à les

calmer, 322

Les Remedes fomniferes ou calmans , mo

derent & appaiſent ces mouvemens qui dépen

dent d'irritation . 311

Mouvemens deſtructifs , ne s'accompliffent point

dans les Mixtes , tant que ces corps jouiſſent de la
vie.

Mouvemens Spontanées; celui quiagit ſur les hui

les graſſes , en dégage l'eau , & la dégage de leurs

particules ſalines terreſtres ; ces particules ne for

ment plus que des ſels huileux volatils fort âcres ,

ou alcalis volatils. 334. Voyez Fermentation , Pour
xiture .

MUCILAGES. Ils naiſſent du ſel tartareux des plan

208

Les ſels tarrareux dégenerent quelquefois en

fucs mucilagineux par la fermentation que la cha

II:
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leur du Soleil excite dans les plantes. 20T

Le ſel tartareux réduic en lucs mucilagineux

dégenere quelquefois en huiles" mucilagineuſes.

204

Les Muci'ages fourniſſent beaucoup de phlegme

acide dans la diſtillation ." 208

Les Maicilages tirés du Houx , de la Graine de

Pſyllium , de la Pariétaire , de la Mauve , de la

Guimauve , leurs vertus. 308

Les Mucilages émolliens font un peu ſtimulans

les Anciens lesont mis au rang desremedes chauds
au premier dégré ; leur maniere d'agir.: 309

Les Mucilages infipides, viennent d'une huile mu.

cilagineuſe fort chargée d'eau , & peu fournie de
ſel carrareux . 243

Les Mucilages vinetex rendent les plantes laxati

Ves par le ſel cartareux aigrelet qu'ils contiennent.

24 %

Les Mucilages fermentés , donnent ſouvent des

Cours de Vencre , & des ſuperpurgations conii
dérableso Idens

Mucosite's dui Nez ", ne font pas entierement pris

vées et fel ; e les ou du rapport avec les lucs

albumineux; elles fe durciſent un peu par la

chaleur de l'eau bouillante , & par l'Eſprit-de .

Vini 351

MÜRAILLES ; les vieilles murailles des maiſons ,

& ſurtout celles des Etables, & des Ecuries font

remplies de fel Nitre . 123

MUSCADES ; l'huile que l'on en tire par expreſſion

est parfaitement graffe. 20+

MYRABOLANS , contiennent un fel alumineux dé!

generé en fel tartareux aigrelet qui conſerve en

partie la faveur auſtere ; ils font laxatifs & als

tringens. 254 .

MYRRHE. Huile réſineufe ſolide 288

>



DES MATIERE S. 539

N.

N

3ܐܐ

ARCOTI QUES , ( Remedes ) leur vertu ſe

uniquement par l'odeur , & nul.

lement par la faveur. 325

Ils ſont remarquables par leur mauvaiſe odeur.

Leur vertu dépend des huiles qu'ils contien

nent ; leur ſel effentiel n'y contribue point. 323;

Ce fel peur leur donner d'autres vertus. 324

Les Plantes Narcotiques agiflent plus ſur les ef

prits animaux , que ſur les parties ſolides. 235

Les Remedes Narcotiques ne rafraîchiſſent point ;

ils ne ralentiſſent pas le jeu des Arteres ; ils l'ex

citent au contraire , & l'augmentent. 311

Les Narcotiques ſont pour la plûpart ſtimulans

ou échauffans. 338

D'où dépendent des vertus fi oppoſées ? Idem .

NATRUM des Anciens, eſt le fel alcali naturel. 150

Ce fel étoit fort commun en Egypte. Idemo

On le trouve encore aſez abondamment au

jourd'hui à la furface de la terre dans les Pays

chauds , ſurtout en Alie , & dans les Eaux chau.

des d'Europe. Idem .

NATURE. Elle agit de la même maniere dans les

mouvemens de pourriture & de fermentation.

II2

Navet , contient un felvolatil alcali naturel qui

part d'abord dans la diſtillation . 172

Cette plante contient un ſel alumineux dége

neré en ſel tartareux de ſaveur âcre , que lui don.

ne ſon huile chargée d'acide Nitreux , qui eſt ac

compagné d'alcali volatil naturel & de quel

que peu de Sel-Marin , elle eſt apéritive & réſo
Jurive. 2:55

NENUPHAR ; la vertu rafraîchiſſante de cette

> >

>
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plante ,dépend de l'huile fort aqueuſe&muci

lagineuſe qu'elle contient. 310

Nerfs ; les huiles balſamiques priſes intérieure

ment conviennent aux maladies froides des

Nerfs. 300

Les huiles bitumineuſes ſont auffrexcellentes

pour ces maladies . 287

Les huiles eſſentielles réſineuſes fort aroma

riques appaiſent la douleur des Nerfs bleftës :

comment produiſent-elles cèt effet ? 303

Les huiles réſineuſes un peu bitumineuſes &

gommeuſes ſont propres pour les maladies froi
des des Nerfs. ; 1-2

Les remedes ſomniferesou calınans émour

ſent leur ſentiment , & les rendent moins ſuſcept

tibles d'irritation .

L'uſage continué du Vinaigre , eſt contraire

aux Nerfs. ag

NERPRUN ; fa faveur eſt fort amere ; cette plan

te eſt purgative. 319

Nez : Il y a une huile muqueuſe qui l'enduit

&lubrifie ſes cavités , & les défend de l'in

preſſion de l'Air , & de l'acrimonie des fucs

qui y paſſent.

NITRE II ſe forine particulierement dans les bâti

timens , & dans les endroits où les Animaux

ſe retirent . 133

Origine du Nitre ; les vieilles murailles des mai.

fons , & particulierement celles des Ecuries &

des Étables , font remplies de ce fel ; -pourquoi?

123

Il y a -fur la furface de la terre des fels Nein

tres de la nature du Nitre .

Le Sel-Marin fe change en Nitre , en dége

nerant dans la terre & dans les plantes . 1 24

L'action de nos vaiſſeaux ne produit aucan

changement ſur le Nitre ,, il eſt chaffe du corps ,

348

20
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tel qu'il y a été reçû.
230

Si on laiſſe del'urine fe corrorspre , avantde

la faire évaporer , on aura du Nitre au lieu de Sel

larin.
I 24

La faveur du Nitre eſt froide , & peu ſalée.

192

La faveur falée eſt la faveur propre de ce fel

239

Il y a des plantes qui contiennent une quan
dité aſſez remarquable de Nitre , c'eſt le ſel neutre

falé qu'on y trouve le plus ordinairement. 132

193. 239

Caracteres des plantes qui contiennent du
Nitre.

197

On découvre facilement le Nitre dans les

plantes florſqu'on en tire le ſel par cryſtalliſation ,

fi on la fair ſur tout infuſer auparavant dans l'EC

prit-de Vis. 160

Les plantes qui abondent en Nitre four

riflent un phlegme falé dans les Analyſes.

Les plantes qui ont peu de faveur & peu de

vertus,& qui fourniſſent du ſel alcali fixe dans l'A.

nalyſe , abondent en Nitre.

Le Nitre domine dans les plantes qui fuſent

au feu.
197

Le Nitre fuſe ordinairement , quand on met

fur les Charbons les feuilles ſcches de quelques

plantes fournies de ce fel. I29

Les vertus des plantes qui abondent en ſels

geutres Nitreux , réſident dans ces ſels ., 233

Il y a des plantes qui ont un fel effentiel fort

différent du Nire , & dont l'acide eſt cependant

du genre de l'acide Nitreux.
125

Le Niire que la terre fournit aux plantes, eſt

pénetré peu à peu par l'huile mucilagineuſe &

acquiert le caractere de ſel tartareux. 179

Les plantes reçoivent du Nitre , qui y dige.

3
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nere en feltartareux , il y. fait d'abord partie du

fel neutre de ces plantes . 192

Le Nitre dégenere dans les plantesen fel tar

careux à meſure qu'il eſt pénetré par l'huile de ces

mêmes plantes. 196

Le i Nitre des plantes cavenu tartareux peut

encore fuſer au feu ; il ſuffit pour cela que l'aci

de du Nitre , ne ſoit pas encore dégcarré en aci- ,

de tartareux . Idem .

Le Nitre devenu tartareux peut être diviſe &

emporté dans la diſtillation . 218

Le Nitre véritable ne peut pas être enlevé par

Ja ſimple chaleur de la diſtillation d'une plante.
Idem .

Le Nitre ne ſe trouve point parmi les ſels ef
ſentiels des plantes qui réſiſtent à l'embraſement
parce que ce ſel s’alcaliſe par l'action du feu ; ainſi

il ne peut s'y trouver que ſous la forme d'aicali

fixe. 257

Le Nitre ne ſe diſtingue pas dans le ſel qu'on

tire des cendres des plantes d'avec le ſel tartareux ,

parce que ces deux ſels s'alcaliſent par l'embraſe

195

Il faut diſtinguer dans les Analyſes des Mix

tes , fi c'eſt le Nitre ou le ſel tartareux qui four

init l'alcali . 19

Il n'y a que le Nitre & le ſel tartareux fort

fixe qui puiſſent ſe changer par l'embraſement en
alcali fixe. Idem .

Le Nitre peut s'alcaliſer par l'embraſement ,

mais difficilement. 193

Il s'alcaliſe plus promptement en le faiſant
détonner avec le Charbon. 154

Il ne peut donner aucun ſel volatil dans la

diſtillation , 161

Le Nitre eſt formé de l'acide Nitreux uni à des

fels alcalis ; ſes Cryſtaux ont la figure de Priſme. 55

ment.

>
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Le Nitre fournit par la diſtillation de l'acide

volatil & de l'acide fixe.

L'acide Nitreux qui entre dans la compoſition

du Nitre , perd quelques unes des proprietés qu'il
avoit auparavant. 120

L'acide que l'on tire par la diſtillation du

Nitre , n'eſt pas un acide pur ; il eſt engagé dans

une grande quantité d'eau.

Le Nitre ne fournit point au phlegme dans

la diſtillation , de parcelles qui puiſſenr donner

des marques d'acidité., ni d'auſterité ; Pourquoi?

IGI

La chaleur de la diſtillation ne ſuffit pas pour

détacher l'acide du Nitre que les Mixtespeuvent

contenir . Idem .

L'acide de Nitre ſe change facilement en acide

fermente. 45

L'Eſprit de Nitre donne au Fcr une couleur d'un

jaune rouge, -54

L'acide du Nitre a plus d'activité dans les difío

Jutions que celui de Vitriol . 52

L'acide du Nitre diffout tous les Métaux , ex

cepté l'Or , ſur lequel il n'agit que quand on le
.mêle avec l'acide du ſel commun. $ 3

L'acide Nitreux qu'on tire du Nitre n'eſt plus

pourrifiant ou contagieux , comme l'acide Ni

treux produit par la pourriture . 133

L'acide Nitreux rend les huilestrès-vives& très

acres.
207

L'acide du Nitre dulcifié par l'Eſprit-de -Vin ,

eſt un excellent remede pour les ulceres putri

des. 137

Les différentes eſpeces d'acides Nitreux , ont

la propriété de former du Nitre , par leur union

à une baſe qui les fixe.

L'acide Nitreux joint à des terres alcalines ou

à la baſe du ſel commun , forme l'Aphrcnitrum , ou

>
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Fleur de Nitre . 728

Cet acide uni à des alcalis forme de vrais

Cryſtaux de Nitre . IS

Il produit par ſon union avec le Cuivre des

Cryſtaux bleux 53

L'acide de Nitre mêlé avec celui de vitriol , for

me un eſprit acide fumant très- volatil , qui ver

ſé ſur des huiles eſſentielles,fermente violemment

& s'enflamme. 52

Sa parţie alcaline fixe unie à l'acide du vi
triol forme l'Arcanum Duplicatum , ss . Voyez

Acide de Nitre , doſels Nitreux .

Nitre artificiel ; le Nitre ſe contrefait avec !le

fel alcali fixe de Tarcre eu la Chaux vive , & l'a

cide de Nitre. 138. 141. 190

Nitre naturel eſt en tout ſemblable à l'artificiel.

I'41

Nitre pur , alcaliſé par une forte calcination four

nit un puiſſant cauſtique. 169

Nitre purifié s'alcalife difficilement. 154

Nitre vitriolé. Voyez Arcanum Duplicatum .

Noix de Galles ; leurs vertus dépendent en partie

de leur huile , & en partie de leur ſel eſſentiel

3 4 : 1

Leur ſél tartareux eſt auftere dès ſon origine ,

& il demeure toujours auftere. 361

Elles contiennent un ſel tartareux aluinineux

qui fournit par l'enıbraſement un ſel alcali fixe

fort cauſtique ; elles ſont fort altringentes. 169.

248

Noix Muſcades ; les vertus de ſes fruits dépen

dentaufli en partie de leur ſel eſſentiel. 341

L'huile qu'on en tire par expreſſion eſt une
huile grafie . 204

Cette huile graiſe a la même vertu que les

fruits. 336

NCIZETTES Noyer ; leurs vertus-dépendentauſſi

les
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i les unes de leur ſel eſſentiel , & les autres de

leur huile. 340. do 341

O.
1

T

>
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>
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huile réſineuſe mêlée avec le phlegme de ces

plantes par la chaleur. 290

Odeur fætide ,eſt propre & particuliere aux hui
les & plantes Narcotiques. 322

Odeurs des vapeurs putrides , prouve qu'elles ſont

formées d'un acide huileux très- volatil . 117

Odeur des Gommes-Réſines , eſt fort peu agréable;

elle participe de l'odeur des bitumes. 3:12

Odeur deshuiles ſenſibles , réſide dans l'Eſprit-Re
cteur de ces huiles. 272

Odeur du phlegme desplantes fotides prouve que

ee phlegmé entraîne l'huile eſſentielle des plan

219

Odeur des Plantes , dépend principalement de

l'huile volatile des plantes. 220

Elle peut dépendre des huiles effentielles ,

ou des ſels urineux , ou alcalis volatils. 226

Odeur des ſels wineux, eſt plus penetrante , quand

ces ſels ſont mis en mouvement par la chaleur.
Idem .

ECONOMIE ANIMALE , les connoiffances Phyfi.

que font néceſſaire pour l'intelligence de l'oe

conomie Animale . 338

La connoiflânce des parties intégrantes des

Végétaux , eſt néceſſaire pour acquerir celle de

l'Oeconom
ie Animale. 339

Les huiles graſſes , les huiles mucilagineuſes ,

les ſels tartareux ſont les parties intégrantes des

fucs des Végétaux qui ontle plus de rapport avec

l'Oeconomie Animale.

DEMES , les alcalis fixes ſont des plus puif

ſans réſolutifs qui conviennent dans les ancien

Tome II

>

338
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Osdemes. Y68

CEUFS. Le jaune d'Oeufmêlé avec les huiles bal

ſamiques Auides , un peu acres , les adoucit ,

& les rend plus relâchantes. 297. & 298

CIGNONS. Cette plante contient un fel neurre qui

ſe trouve avec un fel tartareux âcre , & un phle

mefalé , elle eſt apéritive. 266

Elle contient beaucoup d'alcali volatil natu

re ! 184

Sa vertu diurétique ne dépend pas de ce fel.
Idem .

OLIVES , l'huile que l'on tire par expreſſion de

ces fruits , eſt parfaitemen : graffe. 204

Cette huile ne fermente que fort lentement ,

& imparfaitement, elle devient rance , & amere ,

puante , & la pourriture s'en empare , avant que

la termentation ait fair beaucoup deprogrès. 84

Certe huile mêlée avec du Vin fait un baume

exccllent pour lesPlayes fimples de la Peau. 337

ONCTUEUX ( faveur ) Cette faveurindique les qua

lités ftimulantes ou échauffantes , & relâchantes

des plantes 235

Onctuoſité des huiles graſſes tirées par expreſſion ,

Ics ren i relâchantes , emollientes, anodynes &

adoucillantes. 337

Ce n'eſt pas cette onctuofité qui rend ces

huiles contraires aux infammations. Idem ,

ONGLES. Effets des Pierres à Cauteres ſur les On

gles. 170

Oiium. Sa partie réſineuſe & fa partie gommeu

ſe ont les inêmes vertus. 205

Le fel volatil alcali qui s'en éleve au premier

feu de la diſtillation , eſt -il naturel ou formé par

le feu?
173

On ne ſçait pas par quels principes l'Opium
fair dormir.

325

OPOPONAX. Huile réſineuſe un peu bitumineuſ
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& gomincuſe ; ſes vertus .

Or. L'acide nitreux nepeur diffoudre l’Or.

Le mécal eft diflour par l'Eau Regale. 127

117

ORANGE, ce fruit contient un fel alumineux de

generé en fel tartareux aigreler ; ce fruit eſt ra

Iraîchiſſant & antiputride . 2.53

Le fel tartareux dégenere dans ce fruit en ſucs

aigrelets. 20 }

Les progrès de la fermentation qui ſe fait

dans ces fruits , ſe remarquent par leur ſaveur.
78

Leur ſuc n'eſt pas alcaleſcent , ni ſuſceptibl,

de pourriture , parce que ſon fel ellentiel eit tro

peu hu leux & trop diviſé. 360

Orge , la ſubſtance farineuſe de cette ſemence a

peu de ſaveur , elle n'abonde pas trop en hui:

le graffe ni mucilagincuſe. 99

ORDIN , les vertus de cette plante dependent les

unes de ſon huile ; & les autres de ſon fel effens

tiel .
345

ORTIE-morte , Ses vertus dependent auſſi en par

tie des mêmes principes . Idem .

Os , effet des Cauſtiques ſur les Os. 170

Os de Bæuf ; on en tire un ſel alcali fixe qui

eſt un très-puiffant Cauſtique. 169

OzEILLE , certe plante contient beaucoup de fél

tartareux aigrelet , & ne fournit que très-peu
d'alcali fixe. 166

Le fel tartareus de cette plante eſt aigrelet

dès fon origine ; ſon ſuc expoſé à l'Air fermente ,

& devient de plus en plus acid :.

Son acide eſt aigrelet dès l'origine de la plan

te . 103

Ozeille longue , cont ent un fel tartareux de ia

veur aigrelerre quieſt accompagné de Nitre ; eiie

eſt rafiaſchiftante ,diurétique, & antiputride.255

4

361
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Ozeille des Près ; ſa racine contient un ſel tartanah

reux alumineux accompagné d'un peu de fel falé

nitreux ; elle eſt diurétique , & déſopilaroire.
249

Ozeille ronde , ſes feuilles contiennent un fel

alumineux dégeneré en ſel tartareux aigrelet ; el

les font d.urétiques, & rafraîchiſſantes. 253

PE

>

reux.

222

PAIN
AIN , la mie de pain trempée dans le Vinai.

gre .& mangée , préſerve de la.contagion ceux
qui vont dans les lieux infectés. 104 by jos

Is Pain dont on a laiſſé un peu fermenter la

pâte avant que de la faire cuire , eſt plus facile à

digerer que les autres . 330

PANAVA”, la faveur de cette plante eſt âcre &

brûlante , c'eſt un purgatif violent & dange .

318

PANCHIMAGOGUE : Voyez Electuaire Panckymago.

gue.

PAPIER bleu , les acides aqueux aigrelets teignent

ce papier en rouge.

PARALYSIE , les chairs des parties attaquées de

Paralyfie font peu ſenſibles. 301

Les Eaux Thermales ou domine le Pétrole

font efficaces contre cette maladie . 286

PARIETAIRE, les vertus de cette plante dépendent

les unes de ſon huile & les autres de ſon ſel effen

tiel . 340

Le ſuc glutineux de cette plante contient une

huile mucilagineuſe fort chargé d'eau , & peu

fourni de rel tartareux . 243

Verrus du mucilage tiré de cette plante. 308

Son ſel tartareux eft diurétique. 309

PARTIES INTE'GRANTES : Ce que c'eſt ? s

Partecs integrantes des corps , ſont compofées des
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Elemens,

Elles ont leur formedéterminée dans lesMix

tés. Idem .

Elles ſont des Elemens ſecondaires.

Les qualités des corps en dépendent . Idem .

Elles compoſent des corps homogenes qui

forment les corps les plus compoſés.
Idem .

Parties intégrantes des Mixtes , étoient inconnues

aux Anciens. 6

La connoiffance de ces parties , eſt la baſe de

la Phyſique des Mixtes. 7

Elle eſt abſolument néceſſaire aux Phyſiciens,

furtout aux Médecins & Chirurgiens. 6

Ces parties font de même pature que les corps

homogenes.

Les corps hornogenes qu'elles compoſent

peuvent être diſſous en parties intégrantes ; car
elles peuvent enſuite ſe réunir , & former les mê

mes corps homogenes.
Idem .

Les changemens qui arrivent aux Mixtes ſe

font dans leurs parties intégrantes. 7

Les corps vivans ſont des machines qui com .

poſent & décompoſent continuellement ces par

ties integrantes. II2

Il ſemble qu'il faille que la pourriture cauſe

la plus grande diſſolution dans les parties intégran

tes des Mixtes pour produire l'acide nitreux. 122

Les Parties intégrantes des Mixtes dans leſ

quelles conſiſtent les vertus desRemedes, ſont dé

fruites par le feu dans les Analyſes. 260

Les Parties intégrantes font ſouvent compoſées

d'autres parties intégrantes de différens genres . 3 .

Chacune de ces parties eſt compoſée de tous

les Elemens paſſifs. 4

La diſtinction de leurs genres , n'eſt pas exa

ctement obrervée.
§

Leurs différens genres ſont marqués par les

Aa iij
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qualités ſenſibles des corps homogenes qu'elles

compolent. Idemo

Elles ſont de trois genres , huileuſes, métal

liques & falines. 4

Parties intégrantes acides ſont les parties intégran

tes ſalines les plus ſimples. 9

Parties intégrantes fort compoſées , entrent dans la

composition des huiles ſenlibles. 268

Ces parties ſont compoſées d'Air , d'eau , de
terre elementaire , d'huile & d'acide. Idem .

Une partie intégrante huileuſe eſt une portion
d'huile compoſée . 3

Elle eſt formée d'huile elementaire , & des.

autres élemcns paſſifs. 2

L'huile n’y dominepas toujours par ſa quan

tité , mais par la qualité . Iden .

Une partie intégrante métallique eſt une portion
de métal. 3

Une partie intégrante ſaline, eſt une portion de
fel. Idem .

Elle eſt formée d'arômes de ſel elementaire

& des autres élemens pallifs.

Le ſel n'y domine pas toujours par ſa quan

tité , mais par la qualité. Idim,

On ne peur tirer les parties intégrantes fali

nes des Méraux.

Les parties intégrantes Salines , font diviſées en

trois genres , acides , alcalis , & ſels neutres. 9

Parties Nerveuſes , l'uſage continué du Vinaigre

leur eſt contraire. Tos

Parties Paralytiques : les chairs de ces parties ſont

peu ſenſibles. 301

Parties ſulfureuſes & infunmables ; l'acide du

Soufre Minéral n'en peut être dépouillé que par

les autres ſubſtances auſquelles il s'unir.

PASSFRAGE , cette plante donne dès le prciniec

feu de la diſtillation du ſel alcali volatil qu'elle

2

>
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contenoit naturellement. 172

Cetre plante contient un fel neutre qui ſe

trouve avec un ſel tartareux âcre ; elie eſt apéri.

tive & antiſcorburique. 266

PASTEL , cette plante contient un ſel alcali volatil,

naturel , car elle en donne dès le premier feu

de la diſtillation . 17 .

Elle contient un fel alumineux déce .

neré en ſel tartareux de favcur acre que lui donne

ſon huile chargée d'acide nitreux qui eſt accom

pagné d'alcali volatil naturel, & de quelque peu

deSel-Marin : Elle eſt aperitive , réſolutive , &
antiſcorbutique. 255

PATIENCE . Voyez Lapatum .

Patience d'Eau. Voyez Lapatum Aquaticum .

Pavot , Cette plante contient beaucoup de ſel

alcali volatil naturel ; la vertu narcotique ne dé

pend pas de ce fel. 184

L'odeur de cette plante eſt fætide , appeſan

riſſante & ſomnifere , elle eſt auſſi anodyne &

narcotique. 322

Pays chauds , le ſel alcali fixe naturel ſe trouve

dans ces pays. 1:50

Peau . Le baume Samaritain a beaucoup de vertijs

pour les Playes ſimples de la Peau. 337

PESCHER , l'huile de l'Amande du Peſcher eſt ame.

re ; le ſel tartareux de l'arbre qui naît de cette

Amande a la même faveur. 304 & 301

La fleur de cet arbre qui eſt purgative a une

faveur légerement amere.
319

PEB.CEPIERRE , fon fel neutre falé vient du Sel.

Marin. 239

PESTE , le Vinaigre eſt fort eſtimé en Items de
Pefte

PETROLF. Il eſt formé préciſement des mêmes

principes que le Soufre minéral. 285

C'eit proprement une pece de Soufre Mi.

A a iiij
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néral très.Auide; l'acide y eſt moins engagé que

dans le Soufre folide. Idem .

Il a plus d'odeur , eſt plus actif , & plus pe

netrant que le Soufre : les Eaux Thermales où

il domine font efficaces contre les maladies Skir

rheuſes , les Anchyloſes, & la Paralyſie. 286

PHLEGME , celui qui a l'odeur & la faveur des

plantes qu'on diſtille , tire ſes qualités de l'huile
volatile de ces plantes. 220

Le Phlegme que preſque toutes les plantes

fourniſſent dans la diſtillation , devient de plus

en plus acide , à meſure que la diſtillation avan

ce. 208

Le Phlegme des plantes chargé d'huile muci

lagineuſe dans, la diſtillation , eſt fort trouble &

blanchâtre. 295

A meſure que la diſtillation avance , le phleg

me devient de plus en plus nébuleux , à cauſe de

l'huile qu'il entraîne avec lui . 209

Plus le phlegme devient nébuleux dans la

diſtillation , plas il doit entraîner d'acide huileux.

Idem .

Son acidité dans la diſtillation des plantes ,

paroît dépendre principalement de l'huile muci .

lagineuſe , & du ſel tartareux dont il eſt chargé.
Idema

C'eſt l'huile mucilagineuſe , qui , dans la di

ſtillation des plantes , fournit en partie le phlegme

acide. 208

Le ſël neutre en fournit auſſi. Idemi

Le Phlegme des plantes qui ont maceré avant

la diſtillation , eſt plus chargé d'acide , parce que

la fermentation acommencé d'agir ſur le ſel tar

224

Le Phlegme qui s'éleve d'abord dans la diſtill

lation des plantes âcres ,antiſcorbutiques , eſt une

partie du fel tartareux de ces plantes: extrêm

>

>

tareux .
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220

Mement volatiliſé. 221

Le Phlegme qui fort dans la diſtillation des

plantes fætides , eſt fort huileux , parce qu'il eſt

chargé de l'huile eſſentielle de ces plantes. 219

Le Phlegme qui s'éleve au cominencement de

la diſtillation des plantes , donne ſouvent tout

enſemble des marques d'acide & d'alcali volatil.

175

Le Phlegme des plantes , dans les derniers tems

de la diſtillation , n'a plus qu'une ſaveur auſtere.

194

Phlegme acide , ſe trouve en grande quantitédans
Les huiles réſineuſes. 178

Il eſt fort abondant dans les huiles réſineuſes

balſamiques. 227

Phlegme alcali volatil qui monte dans le commen

cement de la diſtillation d'une plante , prouve que

cet alcali y étoit naturellement.

Phlegme auſtere que les plantes fourniſſent dans

l'Analyſe , eſt fourni par la partie du ſel alumi

neux qui commence à devenic tartareux. 180

Les huiles réſineuſes n'en fourniſſent pas dans

I Analyſe. 178

Les huiles réfineuſes balſamiques n'en don

nent pas non plus. 127

Phlegme ſalé que les plantes donnent dans la di

ftillation , peut être fourni par différens fels. 193,

Celui que les plantes fourniffent peut tirer ſa

Laveur ſalée des parcellesde ſel tartareux qu'ilaura

pû entraîner davs la diſtillation . Idem .

Celui qui paroît dans les premiers tems de la

diſtillation d'une plante , dépend de ſon ſel tarta
feux . 194

Ses plantes qui dans le commencement , &

dans toute la ſuite de la diſtillation fourniſſent

un phlegme fälé , & qui donnent beaucoup d'al

cali fixe , tirent leur fel tartareux d'un ſel neutre
Аау
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falé. 28

Les plantes qui abondent en ſel tartarcux. ni

treux , fourniſſent du phlegme falé. Idem

Le Phlegme ſalé de ces plantes marque que ce

fel nitreux n'eſt pas un ſimple nitre , mais un ni

tre devenu tartareux . Idem .

Le phlegme falé qui fort des plantes juſqu'à la

fin de la diſtillation , tire ſa ſaveur du Sel Marin,

Ammoniac , ou nitreux déja tartareux , qui étoient
dans la plante. 194

PHOSPHORE de Baudouin , eſt formé par l'union de

la Craye calcinée avec l'acide nitreux.

Ce Phosphore eſt lumineux la nuit , comme le

Charbon ardent . Idem ,

PHYSICIENS. Ils doivent abſolument connoître les

parties intégrantes des Mixres 6

Physique. Nos découvertes en cette Science font

encore fort bornées. 324

Les progrès de la Phyſique nepeuvent s'éter
dre que par les découvertes que l'on fait

recherches , & des expériences très- laborieuſes ,

& fort multipliées. 374

Attentions que l'on doit faire dans les re

cherches Phyſiques ſur la matiere médicale. 341

Les connoiffances Phyſiques ſont néceſſaires

pour l'intelligence de l'Oeconomie Animale. 374 .
Les Anciens ſe font appliqués aux Expérien

ces Phyſiques. 6

Leur Phyſique étoit défectueuſe , parce qu'el.

le ne renfermoit point la connoiſſance des parties
intégrantes des Mixtes. Idem .

Leur Phyſique étoit bornée aux qualités ſen .
Gbles, Idem .

Plyſique du Corps Humain : les acides Minéraux pa

roifient fort étrangers à cette Phyfique ; cepen

dant les acides de nos ſucs & de nos alimens en

vicrncnt originairement,
75

par des
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Phyſique des Mixtes , eſt fondée ſur la connoifian

cé de leurs parties intégrantes. 7

Pied De Veau. Voyez Arum .

PIERRES calcinables , ne contiennent pas d'alcali

fixe naturel . Igo

Pierres à Cauteres ſont faites d'un alcali fixe uni

à de la Chaux vive. ISS

Effets des Pierres à Cauteres. 170

Pierres de Chaux peuvent ſervir de baſe au Salpê.

tre avec l'acide nitreux. 142

PIGNONS d'Inde , leur ſaveur eſt âcre & brûlante ;

c'eſt un purgatif violent & dangereux.

PISSASPHALTE OU Poix Minérale : Ses vertus . 287 .

PISSENLIT. Cette plante contient un fel neutre qui

ſe !rouve avec un ſel tartareux amner , & un ſuc-

mucilagineux laiteux ; elle eſt aperitive. 267

Elle contient un ſel alumineux dégeneré en

fel tartareux amer ; elle eſt ſtimulante , & dero .

pilatoire. 251

PLANTES , le ſuc qu'elles teçoivent d'abord de leurs

ſemences , établit pour toujours la nature de la

ſéve qu'elle rire enſuite de la terre.. 74 .

Leur ſéve ou ſuc nourricier , eſt une mixtion :

de fel neurre , & d'huile détrempés par l'eau."202

Les pores de leurs racines ſont des filtres qui

n'admettent que l'eſpece de fel neutre & d'huile

primitive qui conviennent à chacune de ces plans

tes. 306

Les fels neutres qui y font entraînés par la
ſéve , ſont acceſſibles à l'eau & à l'huile , & ils

s'y changent en ſels cartareux. 96

Leshuiles & les ſels neutres qui y paflent y

compofent par leur union intime le ſel tartareux.

199

Leur huile eſſentielle doit être bien diſtinguée

de l'huile du ſel tartareux dans la diſtillation. 209

Leurs huiles groffieres ont beaucoup de rap
Aa vi
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port avec le ſel tartareux. 165

Il y a beaucoupde plantes ou le - ſel tartareux

ſe transforme en huile. Idem

Les huiles mucilagineuſes ſont les huiles les

plus ordinaires des plantes. 178

Leur ſtructure & celle de la femence dont

ces plantes naiſſent , forment la nature des dif,

férentes eſpeces d'huiles mucilagineuſes. 304 de

306

Lesfucs mielleux des Plantes ſont desexcrémensi

203

Les différentes eſpeces de ſels efſentiels ou Tartareux -

des plantes , viennent des ſels neutres naturels. 189

Les fels eſſentiels ont été fauſſement compan

rés avec lesſels neutres , contrefaits par les Chy

miſtes. 260

Les fels neutres naturels ne ſe produiſent gue

res dans les plantes , au contraire ils y degenek

rent. 193

Les fels neutres naturels font en quelque ſoe
te partie de leur fel effentiel. Idem .

Ces ſels ſe reconnoiffent facilement dans leur

Tel . lixiviel. Idem ,

On peut juger de la quantité des ſels 'neur,

tres qui étoient dans les plantes avant l'Analyſe ,

par la quantité de ceux qu'on découvre dans le

ſel lixiviel .. Idem ,

Il y a pluſieurs plantes qui fourniſſent des

fels lixiviels neutres quin'exiſtoient pas dans ces

plantes , & qui font l'ouvrage du feu .

Les acides & alcalis volatils des plantes font

partie de leur ſel eflentiel. 136

Les terres calcinables fourniſſent de baſe à

leur fel effentiel, Iso

Aleali des plantes , fi l'on jugeoit par leur alcali

fixe de la quantité de ſel eſſentiel des plantes , il

paroîtroit que ce fel ne contribueroit que très-peu .

228
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qux vertus de ces plantes. 164

Les ſels eſſentiels des plantes qui fourniſſent

des ſels alcalis fixes fort acres , font peu fournis.

d'huiles.
155

Il n'y a que le fel eſſentiel des plantes qui
reſte juſqu'à la fin de la diſtillation qui puiſſe être

converti en alcali . 158

Nitre des plantes , le ſel eſſentiel de la plûpart

des plantes eſt nitreux , quand elles ont infuſe

dans l’Eſprit-de- Vin . 195

Il y a pluſieurs plantes qui ont un fel eſſen

siel fort différent du nitre , & dont l'acide eſt

cependant du genre de l'acide nitreux . 125

Les plantes qui fuſentau feu contiennent un

fel nitreux. 196

Il y a des plantes qui contiennent une quan

tité aflez remarquable de Nitre. 193

On peut être affuré par différens fignés qu'il

y a des plantes qui contiennent du nitre , & du:
ſel tartareux . 163

: ' Caracteres particuliers des plantes qui con

tiennent un nitre dominant. 197

Lorſqu'on met ſur les Charbons ardens quel

ques feuilles féches des plantes qui abondent en

nitre , ce fel fuſe. 152

Les plantes qui contiennent beaucoup de nitre

fourniſſent beaucoup plus de ſel alcali fixe , que

fi elles contenoient beaucoup de fel tartareux. 166

On découvre facilement le nitre qui fe trou ,

ve dans les plantes , quand on tire par cryftalli
ſation le fel de ces plantes , ſurtout ſi l'on fait

infuſer auparavant ces plantes dans l’Eſprit-de
Vin .

Ica

Acide des plantes ,. la Chymie ne nous a pas

encore découvert l'eſpece d'acide propre à cham

que genre de plantes , ni les différens fels neutres

que.ces acides produiſent dans les Végétaux . 136

PAT
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136

Beaucoup de plantes contiennent -un fel qui

paroît fimplement acide , parce qu'il rougit le

papier bleu , & qui eſt plus compoſé . 41

Pluſieurs plantes ont des acides qui conſer

vent une ſaveur acerbe , & qui font rafraîchiffans.

& aſtringens.
108

L'acide fermenté eſt l'acide le plus ordinaire

des plantes.
81. 96

Preſque toutes les plantes qui fourniſſent un

ſel tartareux aigrelet , contiennent dans leur ſel

tartareux , un acide fermenté. 79

Il y a des plantes qui contiennent de l'as

cide nitreux , & d'autres qui contiennent du ni

tre. 132

Nous ne connoiſſons pas toutes les plantes

qui contiennent un acide nitreux , & qui ont peut
être des ſaveurs & des vertus différentes.

Il y a dans pluſieurs plantes un acide nitreux

qui n'a pas les qualités pernicieuſes de l'acide ni

treux produit par la pourriture. 135

La plâpart ont pour acide naturel l'acidetar

tarcux .
46

Les plantes qui fourniſſent dans la diſtillation

un phlegme acide , contiennent- elles un acide

libre ? 221

L'acide de l'huile réſineuſe des plantes , eſt à

peu près conime celui des huiles bitumineuſes ,

par conſéquent du genre de l'acide vitriolique. 81

Les plantes qui donnent des marques d'acides,

contiennent-elles un acide libres ? IT

L'acide de vitriol dégenere en acide fermenté

dans les plantes qui abondent en huiles mucilagi

neuſes. 61

Le fél Tartareux des plantes , eſt le fil propre

des plantes , où le véritable fel végétal. 193

Ce ſel eſt preſque le ſeul qui ſoit formé dans

čes Mixtes. Idens

>
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Le fel eſſentiel des plantes eſt preſque tou

jours tartareux , quand on ne lcs a pas fait infuſer

dans l'Eſprit -de- Vin . 19 F

Le fel Tartareux des plantes , ſe diſtingue prin

cipalement par les différentes ſaveurs qu'ils don

nent aux plantes. 198

La formation du ſel rartareux , depend pri

mitivement de l'eſpece de ſel tartareux qui a d'a

bord éré fournie à la plante par la ſemence. 304

Le ſel Tartareux des plantes eſt formé par l'union
des huiles avec les ſels neutres.

Il tire fon origine des huiles & des ſels neu

tres qui ſe trouvent à la ſurface de la terre. 199

Le ſel Tartarèux des Plantes eſt ſouvent fourni

par un nitre qui dégenere dans ces plantes en ſel

tartareux par fon union avec l'huile de ces mê.

mes plantes 196

Chaque eſpece de plantes a lon ſef tartareux

particulier. 233

Le ſel Tartareux des plantes varie beaucoup.

166

Le fel tartareux eſt extrêmement varié, il y

en a autant d'eſpeces qu'il y a d'eſpeces de plan
198

Les plantes fournies d'un fel tartareux peu ſa

voureux & peu actif , ont une ſaveur herbeuſe.

245

Lorſqu'on enleve l'huile des plantes par l'EC

prit-de - Vin , leur fel tartareux ſe trouve preſque

réduit à ſa partie nitreuſe. 196

Les plantes qui abondent en fel tartareux-ni

treux , fourniſſent du phlegme falé.

tes.

>

i

of

218

Les plantes qui fourniflent dès le commence

ment , & dans toute la ſuite de la diſtillation un

phlegme ſalér, & qui donnent beaucoup de ſel al

cali fixe , tirent leur ſel tartareux d'un fel neutic

Idemfalé.
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203

Les plantes qui ne donnent point dutout de

fel alcali volatil , ni délayé , ni concret , ont un

ſel tartareuxdont la terre eſt trop fixe , & qui eft

peu fourni d'huile graffe.
220

Les plantes qui donnent dans la diſtillation du

fel nitreux & du ſel auſtere , contiennent deux

eſpecesde fels tartareux qui naiſſent de ces ſels

nitreux & alumineux , 253

Preſque toutes les plantes qui fontfournies

d'huiles réſineuſes , contiennent auſſi un fel eſſen- .

tiel tartareux dont l'acideeſt fermenté. 8 :2

Le fel Tartareux des plantes eſt fuſceptible de

divers changemens. 203

Action de l'eau ſur le ſel tartareux des plan

tes.

Le fel tartareux fe diviſe dans la diſtillation

en parcelles acides , ſalées , auſteres , & en alcalis

volatils .
166

On ne peut pas juger de la quantité de fel

tartareux des plantes , parla quantité d'alcali fixe

que ce ſel fournit. 167

Le sek Tartareux ou Vegetal des plantes, peur ſe

cirer par cryſtalliſation de leurs fucs. 198. Voyez

Tartareux.

Aualyſes des plantes , les plantes quoique rrèse

différentes par leurs qualités , fourniffent affez

uniformement les mêmes principes dans les Ana

lyſes .
217

Les plantes qui donnent dans la diſtillation

différentes parties ſalines , contiennent beaucoup

de ſel tartareux.
163

Les plantes fourniſſent dans les Analyſes des
fels alcalis & des fels neutres qui n'exiſtoient pas

dans ces plantes.
2 32

Ces plantes fourniffent dans les. Analyſes: des

acides & des alcalis ..
Idem ,

Les acides que l'on en tire dans la diſtillation

>
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font fournis par les ſels tartareux. 224

Les plantes qui fourniſſent un phlegme acide

dans la diſtillation , ne contiennent paspour cela

un acide libre ?

Preſque toutes les plantes fourniſſent dans la

diſtillation un phlegme qui devient de plus en

plus acide , àmeſure que la diſtillation avance.

208

Les plantes qu'on a laiſſé macérer avant la di
ftillation ; fourniflent un phlegme plus aigrelct

ou plus chargé d'acides , parce que la fermenta

tion a commencé à agir ſur leur ſel tartareux.

224

Le phlegmefalé que les plantes donnent dans
ta diſtillation , peut être fourni par différens fels.

193

Les qualités falines du phlegme falé. que les

plantes fourniſſent dependent ordinairement de

leur ſel tartareux.
194

Les plantes qui fourniſſent un phlegme ſalé &

acide , & qui ont un ſet auſtere , ontdeux ſortes

de ſels neurres , & vraiſemblablement deux for

tes de ſels tartareux.

Les plantes qui fourniſſent du phlegme ſalé juſ

qu'à la fin de la diſtillation , paroiffent contenir un

fel tartareux , qui vient du Scl -Marin , du Nitre ,

ou du ſel Aminoniac. 194

Les plantes ' , dans les derniers tems de la di

ftillation , ne fourniſſentſouvent qu'un phlegme

defaveur auſtere . Idem .

Le fel effentiel des plantes fournit des partis

cules acides fixes , qui étant mélées par la fermen

tation avec l'eſprit ardent , forment le Vin.
90

Pourquoi l'alcali naturel & l'acide qui ſe trou

vent dans quelques plantes n'agiſſent pas l'un ſur
Pautre , & ne ſe réuniſſent pas .

175

Qa ne découvre point de ſél alcali fixe watu

218. 212

>

>

>

>
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rel dans les plantes. IŞI

Les plantes qui ont peu de faveur & peu de

vertu , & qui fourniffent beaucoup de fel alcali

fixe dans les Analyfes , abondent enNitre. I59

Les plantes qui ne donnent pas d'alcali volati !

mais qui fourniſſent beaucoup d'alcali fixe doi.

vent contenir beaucoup de Nitre. 161

Il y a des plantes qui ont une faveur aigie

lette , & qui donnent dans l’Analyſe beaucoup de

fel alcali , qui eſt fourni par un fel tartareux fixe.

162

On peut juger de la quantité de fel tartareux

fort fixe quecontient une plante , par la quanti

té d'alcali fixe qu'elle fournir. 167

Tout le fel calcinable des plantes , ne pro iuit

pas d'alcali fixe. Idin.

Les plantes qui donnent dèsle commencement
de la diſtillation du ſel alcali volatil , contien

nent naturellement cet alcali . 220

Les alcalis naturels des plantes fe forment ils

dans les plantes mêmes , ou les reçoivent ils tout

formés de la ſéve de la terre ? 183

Les alcalis volatils.les plantes ne ſont pas li

bres .

Les plantes no contiennent pas d'alcali fixe , ce

fel ſe forme par l'embraſement des plantes. 229

Il y a des plantes qui ne paroiffent fournic

par l'embraſement qu'un ſel neutre lixiviel , qui

n'eſt cependant pas privé abſolument d'alcali fixe.
228

L'embraſement des plantes , forme divers fels
neutres , tels que du fel aminoniac du Tartre

vitriolé , &c. 29

Le ſel tiré des cendres des plantes avec de

l'eau chaude , eſt plus chargé de terre qu'avec de

l'eau froide. 153

Les cendres des plantes fourniſſent du ſel abs

13G

>
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cali fixe. 12. 211

Les qualités des alcalis que l'on cire par la leſ

five des cendres des plantes, different beaucoup

entr'elles par la maniere dont on fait évaporer

l'eau . IŚ 2

On tire ordinairement , enmenageant le feu ,

un fel neutre des cendres des plantes infuſées dans

l'Eſprit -de Vin . Is 3

Les cendres de pluſieurs plantes contiennent

du Tattre vitriolé en grande quantité qui n'exi
ftoit pas dans la plante.

Les feſſives des cendres des plantes ſont de

puiſſans réſolutifs.
168

Fermentation des ſucsdes plantes , le ſel effentiel

des plantes qui domine en acide , & quieſt peu

fourni d'huile & de terre , eſt peu ſuſceptible de

fermentation .

Plus l'huile des plantes ſurabonde , & de

vient onctueuſe par la fermentation , plus elle

s'oppoſe par ſa conſiſtence à cette même fermen

tation . 84

La fermentation produit dans pluſieurs plan

tes des huiles parfaitement gralles , qui ne ſont

preſque plus ſuſceptibles de fermentation. 129

Il ſe trouve dans les plantes un acide qui ne

devient aigrelet que par la fermentation . 103

L'acide uni à une cerraine quantité de terre

fans beaucoup d'huile , ne fermente preſque pas

dans les plantes : Pourquoi ?

Le ſel du genre de l'Alun , eſt peu ſuſceptible

de fermentation dans les plantes. 83

La fermentation produit -elle l'acide nitreux.

des plantes ? 125 oli 126

Les ſels neutres des plantes qui ne font point

tartareux , ne font point ſujets à la fermentation .

96

L'acide tartareux des plantes ſouffre une fers

820
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84

mentation parfaite , ou imparfaite dans cesplana

99

Le ſel tartareux des plantes fermente parfai.
ment , à cauſe de l'huile dont il abonde. 90

La fermentation ne change pas beaucoup dans

les plantes , la nature des huilesdu ſel tartareux.
205

Lafermentation dépouille le ſel tartareux de

ſon huile la plus groſſiere , avant que de le divi

ſer. 92

Le ſel tartareux des plantes dont l'acide eſte

fort engagé avec beaucoup de terre & d'huile

fermente aiſément.

L'acide du ſel tartareux de pluſieurs plantes ,

peut être affezdégagé par la fermentation pour
être remarqué par une faveur aigreletre. 100

Quand l'acide du fel tartareux eſt fort enga

gé , la ferinentation parfaite agir ſur luifansle

développer , & donne quelquefois aux fucs des

plantes une ſaveur douce ou amere. Idem ,

Si on enferme les ſucs des plantes dans des

vaiffeaux , la fermentation imparfaite les change

en un ſeltartareuxde même nature que celui qui

réſulte d'une fermentation parfaite. 72

Le fel cartareux ſe forme dans les plantes par

une fermentation lente excitée par la chaleurdu

Soleil. 198

La fermentation parfaite ne doit pas arriver

aux plantes , parce qu'elle les détruiroit , auſſi

tôt qu'elle s'empareroit de leurs ſucs.

Pour que te fel eflentiel ou tarrareux fermente

parfaitement s'il faut que ſon huile ſoit fore pés
pétrée d'eau . 8p

L'acide des plantes qui n'a pas paffe par un

dégré de fermentation parfaite , ne peut acquerid

lafaveur aigre. 106

La fermentation parfaite qui n'eſt pas partes

.

78
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Aforening

Tue à ſon dernier dégré, conſerve ſouvent la faveur

des ſucs des plantes. 100

La fermentation ſourde dillipe la faveur au

ſtere du fel effentiel de la plûpart des plantes. 10 *

Elle ne rend pas toujours àproduire un acideà

fermenté , car elle tend dans plufieurs plantes vi

vantes à produire un acide nitreux. 104

Elle diſpoſe l'acide du ſel tartareux des plan

tes, à dégenerer en acide nitrcux .

Le fel effentiel des plantes eſt diviſé en plu

fieurs parties dans la fermentation vineuſe . 89

Les ſucs des plantes ne ſont fuſceptibles de fer

mentation yineuſe , ou acéteule , que par leur fel

fartareux.

La fermentation ne décompofe pas tout le

ſel tartareux des plantes , elle y forme un Eſprit

ardent , & une liqueur aigre. 92

Le ſel tartareux des plantes ne peut produire

de liqueurs vineuſes , ui s'aigrir , que la fermen

tation ne le dépouille de ſon huile la plus limo
neuſe .

91

On juge de la quantité de ſels tartareux fixes

que contiennent les plantes dont lesſucs s’aigriſ

ſent par la fermentation , par le Tartre qu'ils dé.

poſent , & par l'alcali fixe qu'elles fourniſſent
dans les Analyſes. 162

Une partie du fel eſſentiel qui réſiſte à la
1984 fermentation vineúſe ſe précipite au fond du vaſe

où ſe fait certe fermentation , & eft connue ſous

1, 2018 le nom de Tartre.

L'acide qui eſt parvenu dans les plantes aux

haut dégré de fermentation , & qui eſt accom
,

of** pagné d'une certaine quantité d'huile gui tend à
devenir vineuſe , eſt ordinairement laxatif. 107

Pourriture des plantes , les ſucs aigrelets des

Plantes ne ſont pas alcaleſcens ,ni fuſceptibles de

Pourriture ,nidefermentationvineuſe.. 365

>
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La pourriture décompoſe & ſubtiliſe tout le

fel tartareux des plantes. 91

Elle en dérache d'abord un acide nitreux &

réduit le reſte en alcali volatil . 92

Les particules huileuſes qui , dans la pourri

ture reſtent unies aux particules acides volatiles

des plantes forment un acide nitreux qui ſe dil
perfe dans l'Air. 89

L'alcali volatil que la pourriture détache du

ſel tartareux , eſt auili réduit en acide nitreux par

la ſuite de cette pourrriture. 91

Saveurs des plantes , les plantes reciennent la

faveur que leur ſubſtance nourriciere acquiert par

la fermert rion. 94

La faveur du fel tartareux des plantes doit

être diſtinguée de celle des huiles de ces plantes,

qui n'appartiennent pas au fel t rtareux. 198

La faucur des plantes peut dépendre du feltro

tareux volatil , ou bien de l'huile exaltée de la

plante .
226

Leur faveur auſtere dépend d'un ſel tartaieux

alumineux. 246

Vertus.des plantes, le rapport qui ſe trouve en

tre les vertus & la faveur d'une plante , fait apper

cevoir que cette plante agir par ſon ſel tai tareux.

214

Dans un grand nombre de plantes , fes fa

veurs peuvent ſe concilier avec leurs vertus. 38

Les ſaveurs des plantes qui n'agiſſent que par

leur ſel efſentiel, s'accordent aſſez régulierement

avec leurs principales vertus. Idem .

L'expérience ſeule peur indiquer avec certi

tude les vertus des plantes. 234

Les plantes acquierent des vertus différentes

par la fermentation . 361

La fermentation fourde change Couvent les

vertus des plantes , ſelon leurs différens âges. 101

>

>
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Lechangement qui arrive aux vertus des plan

tes par la fermentation , eſt fort remarquable

dans les fruits qui font fort auſteres avant leur

maturité , 205

Les vertus ne dépendent pas immédiatement

des principes qu’on tire des plantes par la diſtilla

tion ; elles rélident dans des parties plus compo

ſées que les Analyfes décompoſent. 2 32

Plantes dont les vertus dependent de leurs hui
1cs , & de leurs ſels.

340

Plantes dont les vertus dépendent plus de leurs

huiles ou de leurs ſels. 341

La plû part des plantes tirent leurs vertus de

Icur huile eflentielle & de leur fel cartareux ; d'au.

tres de leur huile eſſentielle ſeulement.

Il y a des plantes dont les vertus font les mê

me dans leurs ſucs , & dans les huiles graflis qui

ſe forment dans ces plantes. 205

Preſque toutes les qualités des plantes dé

pendent des huiles qui y dominent. 198

Les vertus des plantes quiagifione puiflam
mcnt & en petites dofcs , dependent toujours d'u

ne huile furt active qui ſe trouve dans ces plan

279

Il n'y a qu'un petit nombre de plantes qui

agiſſent uniquement par leur ſel. 232

Le ſel alcali volatil naturel ne dérermine pas

les vertus des plantes , car celles qui en contien

nent le plus n'ont pas les mêmes vertus. 184

Plantes acres qui agiſſent par leur ſel tartareux
font de puiffans apéritifs. 237

Plantes aigrelettes ſont humectantes & rafrai.

chiffartes ; elles pouſſent les urires , & mode

rent l'aciiviré des ſucs bilieux trop exaltés . 243

Ces plantes appliquées extérieurement arrê

cert les Hémorrhagies , temperent les Inflam

mations , & réfiſtent à la pourriture des ſucs qui

tes .
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découlent des Ulceres putrides. 109

Plantes Antiſcorbutiques", contiennent beaucoup

d'acide nitreux , mais ce n'eſt pas le ſeul genre

de ſel qui ſe trouve dans cesplantes. 134

L'acide nitreux de ces plantes , ne paroît pas

être libre. 136

Elles ont une partie de leur ſel tartareux fi

volatiliſée , qu'elle s'éleve dès le commencement
de la diſtillation . 221

Les vertusde ces plantes dependentde cette

partie de leur ſel tartareux , parce qu'elle eſt la
plus active. Idem .

Plantes Aqueuſes , contiennent peu d'huile graſſe.

333

Plantes Aromatiques ; leur odeur vient de l'huile

réſineuſe de ces plantes mêlée avec leur phlegme

par la chaleur. 290

Ces plantes donnent preſque dès lecommen
cement de la diſtillation des builes ſubtiles & fort

Auides ſéparées de leur phlegme , & nommées
huiles ellentielles. 219

Leurs vertus dépendent de ces huiles. Idem .

Ces vertus dépendent néantmoins en partie

de leur huile , & en partie de leur ſel effentiel.

340

Plantes Carminative. Voyez Carminatifs.

✓ Plantes Fætides , ne donnent pas dans l’Analyſe

d'huile eſſentielle ſéparée du phlegme , mais ce

phlegme eſt fort huileux dès les premiers com

mencemens de la diſtillation ; on en juge par l'o

deur , la couleur , & le défaut delympidité de ce

phlegme. 219

Plantes fraîches enraffées ſe pourriffent; les fucs

de ces plantes fermentent . Pourquoi ? 365

Plantes de ſaveur herbeuſe , font rafraîchiſſantes ,

& légerc ment apéritives. 245

Plantes infipides , font ſimplement humectantes
&

>

>

>
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& rafraîchiſſantes,parce que leur phlegme eſt peu

chargé deſel tartareux. 245

Plantes laxatives qui ont une ſaveur aigrelette

agiſſent par leur fel tartareux. 319

Plantes Maritimes , fourniffent par l'embraſement

une très-grande quantité de ſel alcali fixe . 217

Elles abondentenSel-Marin tartareux qui 'y

eſt fort ſuſceptible d'alcaliſation.
Idem.

Leur fel neutre ſalé vient du Sel-Marin. 232

Plantes mucilagineuſes : les vertus de ces plantes

dépendent les unes de leurs huiles & les autres de

leurs fels effentiels .
3.40

Plantes mucilagineuſes douces font un peu échauffan

tes , parce queleur fel acide ſe développe un peu

par l'action de nos vaiſleaux. 243 .

Plantes mucilagineuſes émollientes , font un peu a

ctives ou ſtimulantes ; les Anciens les ont mis au

rang des Remedes chauds au premier dégré : leur

maniere d'agir. 309

Plantes naiſſantes ſe nourriſſent de la ſubſtance fá .

rineuſe de leurs ſemences qui ont fermenté juſ

qu'à un certain dégré. 93

Leurs ſemencesleurs préparent le ſel & l'hui.
le qui leurs ſont propres.

qui
Plantes Narcctiques ou ſtupéfiantes , agiſſent plus

fur les eſprits animaux que ſur les parties ſoli
des. 235

Elles ſont pour la plûpart ſtimulantes. : 225

D'où dépendent des vertus fi oppoſëcs ? Idem .

Plantes Narcotiques et Anodynes , ſont remarquables

par leur odeur færide , & appéfantiffante ou fom

nifere.

Leur vertu vient peut- être d'une huile putri

de fournie à ces plantes par les ſubſtances qui ſe
corrompent ſur la ſurface de la terre. 1327

Plantes odorantes , leur faveur dépend des huiles

cffemiclles. 226

Tome II. Bb

179

>

>

322

>



670
TABLE

Quoiqu'elles agiſſent principalement parleur

huile , elles ont cependant des vertus particulicres
qui dépendent de leur fu cffentiel. 340

Ces plantes qui n'ont point ou que très-peu

d'odeur , & qui fourniſſent au premier feu de la

diſtillation un phlegme qui a la faveur de ces plan
tes , ont leur tel eſſentiel extrêmement volatiliſë.

220

Flentes purgatives violentes ont une ſaveur âcre

& brûlante : Exemple. 318

Quelles ſont celles qui agiſſent par leur ſel ?

Quelles ſont celles qui agiflent par leur huile ?

316

On employe le fel alcali fixe , & les ſels tar

tareux , ſurtout les fels aigrelets dans les macéra

tions & infuſions de ces plantes , pour en extraire

l'huile où réſide leur vertu . Idem .

Proportions des huiles réſineuſes.& gommeu
ſes dans ces plantes. 317

Plantes rafraichiſſantes : Dépendent de l'huile fort

aqueuſe &légerement mucilagineuſe qu'ellescon
tiennent. 310

Maniere d'agir de ces plantes . Iden .

Plantes Réſineuſes contiennent plus ou moins d'ac

cide fermenté , ſelon qu'elles ſont plus ou moins

fournics de ſel tartareux , & que la fermentation

a fait plus ou moinsde progrès dans ce ſel. 82

Leur ſel effentiel peut être originairement un

Sel-Marin , un nitre , ou m fel auitere dont l'aci

de tient plus ou moins de la nature de ces fels

Selon le degré de ferientation par lequel ce fel

effenticl aura paflé. Idem ,

Cesplaktes né donnent pas toutes de l'huile
effentielle fubtile dans la diſtillation .

295

· Plantes favoureuſes; leur huilc gtafle eſt très-acti;

ve , & très- reſolutive.

Plantes ſeches , le fel alcali volatil que l'on ca

338
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tire au comniencement de la diſtillation , paroic

être l'ouvrage du feu. 172

Plantes ſucculentes , fourniſſent ſouvent au pre

mier fcude ladiſtillation du ſel alcali volatil qui
exiſtoit naturellement dans ces plantes. Idem.

Enumeration de ces plantes. Idem .

PLATRAS , repandus ſur la terre , augmentent ſa

fertilité.

PLAYRE peut ſervir de baſe au Salpêtre avec l'a
cide nitreux. 142

La calcination ne le rend point ou que très

143

PLAYES , les réfines & les baumes s'oppoſent à la

corruption des ſucs de la ſuppuration des Playes.
296

Les baumes fluides , un peu âcres , doivent

être adoucis par des ſubſtances onctueuſes pour

les Playes qui ſuppurent.
297

Les Flayes pui ſuppurent trop doivent être

panſées avec des baumes ſolides qui ſont aſtrin

gens. Idem .

Playes contuſes ; les alcalis fixes ſont de puiffans

réſolutifs pour les congeſtions qui reſtent à la ſuite

des grandes Playes contuſes. 168

Playes récentes ; les huiles réſineuſes, & balſami

ques pures ſont très-bonnes pour les conſolider.

Playes fimples de la peau ſe guériſſent par le bau

me Samaritain .
337

Plumes , les Pierres à Cauteres les réduiſent en

glaires. 173

POIRES , elles contiennent un fel alumineux de

genere en ſel tartareux aigrelet , accompagné

d'huile mucilagineuſe & vineuſe : elles ſont ra.

fraîchiſſantes. 254

Leur fel tartareux devenu mucilagineux dé

genere en fuc vineux. 203

298

B bij
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La fermentation manifeſte & prompre qui ar

rive à leurs ſucs , tend à les rendre ou vineux ou

aigre. 77

Le ſuc de .ces fruits murs qui eſt un acide ai

grelers vineux , eſt laxatif , & rafraîchiffant . 107

Pois , la ſubſtance farineuſe de ces ſemences a peu

de ſaveur , & n'abonde pas trop en huile graffe

ni mucilagineuſe.

POIVRE , le ſel alcali volatil qu'on en tire d'a

bord dans la diſtillation , eſt - il naturel ou formé

173

Son ſel tartareux eſt fi ſubtil , & domine fi

peu ſurl'huile , qu'il ne peut être raſſemblé , ni ſe

cryſtalliſer , & qu'on peut le regarder indifférem

ment comme une huile ou comme un fel tarta

reux . 274

POMMES ', la fermentation manifeſte & prompte

qui arrive à leurs ſucs , tend à les rendre ou

vineux ou aigres. 77

Leur fel tartareux devenu mucilagineux , dé

genere en ſụcs vineux d'uneſaveur aigrelette. 203

Pommes acides , leur fuc aigrelet vineux , ne les:

rend pas laxatives , parce qu'il n'a pas aſſez fer

menté. 108

Contiennent un fel alumineux dégeneré en

ſel tartareux aigrelet : ces fruits ſont rafraichiſſans

& antiputrides. 253

POUMONS , Il y a une huile muqueuſe qui enduit

& lubrifie ce viſcere , & qui le défend de l'im

prefſion de l'Air.

L'uſage continué du Vinaigre , eſt contraire
aux Poumons. IOS

POURPIER , ſa vertu rafraichiffante , dépend de

l'huile fort aqueuſe , mucilagineufe que cette

plante contient. 310

POURRITURE , elle differe de la fermentation par

les effets , & par la diſpoſition des cauſes qui

348
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Pour découvrir les différens effets de la pour

riture & de la fermentation , il faut examiner la

différence qu'il y a entre l'Eſprit-de -Vin , & l'aci

de nitreux ; & entre le vinaigre , & l'alcali vola

til. I'3

La pourriture agit plus promptement que la

fermentation. 1 I2

Il eſt difficile de s'aſſurer de la qualité inflam

mable des particules que la pourriture . déſunit

parce qu'elles ſont trop fugitives. I 16

La pourriture excitée par l'action de l'Air exté

rieur , porte toujours avec elle la contagion. 367

Plus les vapeurs de la pourriture ſont inflam

mables , moins elles ſont ferides , & contagieu

ſes. 116

La vapeur færide', contagieuſe & inflamma

ble , que la pourriture exhale , forme l'acide nis

treux.

La propriété corrofive de la pourriture s'ap

perçoit par l'impreſion qu'elle fait ſur les Mé

taux polis.
Idem .

Sa propriété corrofive fux nos corpseſt très

irritante , & diffolvante. Idem .

La pourriture agit ſur le fel & fur l'huile des

corps corruptibles, par l'action de l'eau excitée
par la chaleur.

36-4

Quels ſont les fucs qui font fufceptibles de

pourriture ? Idem .

Elles n'agit que ſur les corps remplis d'huiles

fournies de fel tartareux . Idem .

Ceux qui ne contiennent que des huiles pu

fement réſineuſes , ne font point corruptibles.

Idem .

Les huiles parfaitement & purement réſineu

fes n'en ſont point ſuſceptibles dans les plantes

privées de ſels tartareux. 294

IIS
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Les huiles réſineuſes n'en deviennentfufceps

tibles , qu'en dégenerant dans les Mixtes en hui.

les mucilagineules. 178

Les huiles balfamiques & réfineufes , ont la

propriété de réſiſter à la pourriture ; elles s'op

poſent à la corruption des ſucs de la ſuppuration

des Playes. 296

Les huiles minérales & bituminenfes ne ſont

pas ſuſceptibles de pourriture. Pourquoi ? 177

Il n'y a que les corps qui contiennent des

huiles mucilagineuſes ou graſſes qui en ſoient fuf

ceptibles. 303

Les huiles graſſes qui font confondues dans

les Mixtes avec des huilesmucilagineufes rendent

ces dernieres ſuſceptibles de pourriture. 335

La pourriture détruit les huiles parfaitement

graffes. 334

Elle en forme des ſels alcalis volatils , oudes

acides nitreux , ou huileux putrides & contagieux.

335

Elle ſépare l'huile muqueuſe ou limoneuſe de

l'Esprit-Recteur des huiles ſenſibles. 346

Les huiles albuinincufes des Animaux font

fort ſuſcepcibles de pourriture , ſurtout quand

elles ſonr expoſées à l'action de l'Air . 349

Les huiles muqueuſes ou limoneuſes des Ani.

maux n'en ſont pas ſuſceptibles. 346

Les corps que la pourriture derruit continuel.

lement , fourniſſent une huile chargée d'acide ni

treux. 275

La pourriture qui détruit les Animaux défunit

les huiles minérales , qui y ſont chargées d'un

acide nitreux ou fermenté. 285

Elle détruit les humeurs des Animaux. 365
L'action des vaiſſeaux , & la chaleur des Ani.

maux font pénetrer la partie aqueuſe entre les

parties du ſel tartareux , & le diſpoſent à la pour

>

>
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riture. 366

La pourriture eſt ſouvent occaſionnée par le

croupillem
ent

des humeurs en quelque partie du

corps. 175

Le fel carcareux des alimens , eſt très-diſpoſé

à la pourriture , quand il a fouffert l'action de nos
yaiffeaux . 230

Les ſucs des Animauxqui vivent uniquement
d'autres Animaux , ſont très -ſuſceptibles de pour
riture.

La pourriture en détruiſant les fucs des Ani .

maux , produit des ſels bien différens.

Elle produit dans les Animaux , un acide ni
treux.

44

Elle produit auſſi un fel volatil alcali. 113

Elle produit certainement des acides nitreux ,

avant même que le Mixte foit entierement dé

truit.
1 24

Il ſemble que pour produire l'acide nitreux ,

il faille qu'elle cauſe la plus grande diffolution

dans les parties intégrantes desMixtes.

Les particules huileuſes qui , dans la pourri

ture , reſtent unies aux particules acides volatiles ,

forment un acide nitreux qui ſe diſperſent en

l'Air.
89

La pourriture n'eſt pas la ſeule cauſe qui falſe

dégenerer l'acide du ſel des Mixtes en acide ni

treux.
I24. 126

Lapourriture ne dépouille pas l'acide vitrioli

que de ſon huile .

L'acide parfaitement fermenté s'oppoſe à lament
pourriture.

104

L'acide du Vinaigre n'en eſt point ſuſcepti

ble , parce qu'il eſt trop peu huileux , & trop
delayé dans l'eau .

360

Les fucs aigrelers des plantes n'en font pas

fuſceptibles par la même caifon. 109. 243. 360

I 22
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Les plantes aromatiques fort ſucculentes est

taſſées fe pourriſſent. Pourquoi ? 295

Les ſubſtances fort ſuſceptibles de pourriture

fourniſſent par l'Analyſe des ſels alcalis volatils.

177

Le fel alcali volatil formé par la pourriture ,

differe beaucoup du Vinaigre produit par la fer
mentation . 117

Le fel alcali volatif que la pourriture produit
eſt formé du ſel tartareux. Idem ,

La pourriture ne peut faire dégenerer en alcali

volatil, les particules du ſel tartareux peu four

nies d'huile , & où l'acide domine beaucoup. 118

La pourriture détruit le ſel alcali volatil ,quand

elle eſt parvenuë à fon dernier dégré. 319.372

Elle peut par l'entremiſe des huiles , faire

dégenerer les ſels Neutres en alcalis volatils. 189

Les ſels neutres qui ont pour baſe des alcalis,

s'oppoſent à la pourriture. 192

Les corps ne ſont ſuſceptibles de pourriture ,

que parce qu'ils contiennent du ſel tartareux. 177

La pourriture agit ſurtout le ſel tartareux du

Mixte qu'elle détruit. 371

Elle décompoſe & ſubtiliſe tout le ſel tarta

reux des plantes . 91

Les particules du ſel tartareux qui réſiſtent le

plus à la pourriture , ſont bientôt penetrées d'hui

le graſſe par le mouvement même de la puurri

ture. 113

Elle agit plus que la fermentation ſur l'acide

huileux du fel tartareux. 372

Elle produit l'acide nitreux dans la décompo

ſition des parties intégrantes falines & huileưſes

des ſels tartareux desMixtes.

Les acides fugitifs que la pourriture dégage

d'abord par elle-même, & par la diſſolution de

l'alcali volatil , ſont des acides huileux très- ſub

111
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La pourriture diviſe promptement l'huile du

fel tartareux , & l'unit très-intimement avec l'a

cide.

Elle dépouille le ſel tartareux des plantes de

de ſon huile limoneuſe , avant que de le diviſer.92

Elle change le ſel tartareux volatil en alcali
volatil . 371

Elle fait dégenerer le fél tartareux fixe en al

cali volatit , & enfin en acide nitreux. 181

Elle décompoſe tout le ſel tartareux , elle en

dérache d'abord un acide nitreux , & reduit le

reſte en alcali: volatil.
92

Elle dépouille la partie volatile du ſel tarta

reux de l'huile muqueuſe , & de l'eſprit acide ni

treux . 370

Elle diviſe d'abord ce ſel' en deux parties ,

en acide nitreux , & en alcali volatil qui réſiſte

le plus à la pourriture , & qui à la fin eſt audi

réduit en acide nitreux , en quittant la terre al .

caline.
91: 122

La diffolation qu'elle cauſe au ſel tartareux

quand elle eſt arrivée à ſon dernier dégré , four
nir des acides fugitifs nitreux qui rentrent de nou

veau dans la compoſition des Mixtes qui ſe re

produiſent.

La fermentation dégenere en pourriture dans

les fruits qui , ſe détachant des arbres au temsde

, La fermentation , tombent ſur un terrainhumide.

87

La pourriture eſt imparfaite ou parfaite ..

Pourriture imparfaite qui arrive dans les ſucs ſur

leſquels l’Air extérieur ne peut agir on n'eſt pas

contagieuſe. 367

Elle agir fort lentement , parce que l'eau a

Idste

Putréfaction imparfaite ...n'eſt pas contagieuſe comi
Bby
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me la parfaite. Pourquoi ? 367

Il lemble par une eſpece de nitre qui ſe for

me dans les Cimetieres, que la diffolution ſe por

te juſqu'à décompoſer le ſeldes Mixtes en acide

nitreux. I 22

Cette purréfaction ſuffit -elle pour produire

l'acide Nitreux ? Idem .

Si elle s'étend juſqu'à décompoſer le ſel des

Mixtes en acide nitreux , & ſi elle peut porter ſa

décompoſition fi loin ſans être contagieuſe ni ac

compagnée de malignité ? Idem .

Pourriture parfaite a beſoin de l'Air extérieur. 112

Ses vapeurs font formées d'un acide huileux

très - volatil. 117

Elle détruir entierement le ſel des végétaux

& des Animaux . 90

Putrefaction parfaite eſt contagieuſe. 367

La puanteur qui l'accompagne toujours eſt

un des lignes qui ſa caracteritent le plus. I 21

Elle conimence par déracher l'huile limoneu

fe du ſel tartareux. 367

Comment ſe fait la puuréfaction parfaite?
368

L'Eſprit-de-Vin réſiſte puiſſamnient à la pu .

tréfaction des fucs de la ſuppuration des Playes

299

PRINCIPE huleux eſt , ſelon des Phyficiens , le

lien qui unit & retientles autres principes. 156

Son union avec l'acide vitriolique, de l'eau

de l’Air , & de la terre forine les huiles minéra

les ou bitumineuſes dans la terre . 199

Principe des plantes , ſont aſſez les mêmes dans la

diſtillation , quoiqu'elles ſoient fort différentes

par leurs qualités. 217. 231

Ceux d'où dépendent les vertus des plantes

ſont décompoſés par l'Analyſe. 232

Les principes qu'elles fourniffent dans les
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Analyſes , ne peuvent faire connoître les divers

genres de ſels neutres que la nature forme dans

ces plantes. 260

Principe Vital : les venins & les ſubſtances ma

lignes qui ſe gliſſent dans nos humeurs tendent
àéteindre ſon activité. 185

PRUNEAUX. Ils contiennent un ſel alumineux dé

generé en ſel tartareux aigreler accompagné de

beaucoup d'huilemucilagineuſe & vincule: ces

fruits ſont laxatifs & rafraîchiffans. 255

PRUNES. L'acide aigrelet vineuxde ces fruits mûrs

les rend laxatifs& rafraîchiffans. 107

Prunes douces , contiennent un fel alumineux dé
generé en ſel tartareux aigrelet , accompagné d'hui.

le mucilagineuſe & vineuſe ; elles ont la même

254

PRUNIER , vertus de la gomme de cet arbre. 308

PSYLLIUM ou Herbe aux Puces : Vercus du muci

lage tiré de fa graine.
Idem ,

PUANTEUR qui accompagne toujours la putréfa

ction parfaite , eft un des fignes qui la caracte
riſent le plus.

La putrefaction qui n'eſt pas aidée de l'action

de l'Air extérieur , ne cauſe pas de puanteur. Id .

PULMONAIRE de Chêne , contient un fel tartareux

auſtere accompagné d'un fel neutre qui ne s'al

caliſe pas ; elle eſt aſtringente & un peu apé

ritive . 269

PURGATIFS. ( Remedes ) Rapports de leur ſaveur
avec leur vertu .

Proportion des huiles réfineuſes & gommeu

ſes de ces Remedes. 317

Les Anciens mêloient des Carminatifs avec

les purgatifs. Pourquoi ? 314

Quand ce mélange convient-il ? Idem ,

Purgatifs acres , peuvent ſe corriger par la fer

mentation . 320

I 21

si

318
-1

3 .

Bb vi
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Purgatifs forts : Leur vertu appartient à des hui

les irritantes , réſineuſes ou gommeufes. 315

Purgatifs foibles , leur vertu dépend de leur rei

eſſentiel nitreux ou tartareux , & d'une huile dou

ce ou onctueuſe, Idem .

Purgatifs violens : Leurs huiles réſineuſes qui ſont

très-âcres , ſont très-irritantes ; cela dépend de la

grande quantité d'acide qui leur eſt usi. 289

Di

.

IOI

U ALITE's abſorbante des alcalis. 139. 141.

171

Qualités des alimens : leur connoiſſance dépend

de celle des parties intégrantes. 7

Qualité affringente accompagne ordinairement la
faveur auſtere.

Qualités des. Corps , dépendent des élemens fécon
daires .

Qualités des plantes dependent preſque toutes des
huiles qui y abondent. 198

Qualités des Remedes , la connoiffance de ces qua

lités dépend de cellede leurs parties intégrantes. 7

Qualités ſenſibles : La Phyſique des Anciens étoit
bornée à ces qualités des corps. 6

QUINQUINA. Son ſel tartareux a pour baſe un

(el neutre alumineux, 239

2

R.

R .
AFRAICH ISSAN S. ( Remedes ) Leur vertu

dépend de l'huile fort aqueuſe & mucilagi

neuſe qu'ils contiennent. Leurmaniere d'agir. 310

Il y a des plantes rafraîchiffantes qui agiRent

par leurs huile , & dont les ſaveurs indiquentce

pendant des qualités échauffantes.

RAIFORT ſauvage , contient un fel alumineux déco

>

236
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generé en fel tartareux. de faveur âcre que lui

donne ſon huile chargée d'acide nitreuxqui eſt

accompagné d'alcali volatil naturel , & de que

que peu de Sel-Marin ; cette plante eſt aperi

tive , réſolutive & antiſcorbutique. 255

RAISINS , la fermentation prompte & manifeſts

qui arrive à leur ſuc le rend plus ou moins
vineux ou aigre. 77

Leur ſel tartareux devenu mucilagineux de
genere en ſucs. vineux. 203

L'acide aigreler vineux de ces fruits mûrs les

rend rafraîchiſſants & laxatifs. 107

RAPHANUS. Son ſel tartareux eſt fi fubtil , & do

mine fi peu l'huile , qu'il ne peut ſe raſſembler

hi fe .cryſtalliſer , & qu'on peut le regarder in

différernment comme ime huile ou comme un
ſel tartareux. 274

RARE'FACTION de l'Air retenu dans les premie

res voy.es par des crudités viſqueuſes cauſe des

diſtenicns douloureuſes & des Coliques vio

lentes.
314

RAVES , elles fourniſſent d'abord dans la diſtil

lation du fel alcali volatil naturel qui n'eſt pas

formé par le feu , & qui étoit tel dans la plan
te. 172

Leur vertu diurétique ne dépend pas de ce
fel alcali. 184

Cette plante contient un fel alumineux de

generé en fel tartareux de ſaveur âcre que lui

donne ſon huile chargée d'acide nitreux qui eſt

accompagné d'alcali volatilnaturel , & de quel

que peu de Sel-Marįn ; elle eſt apéritive & réſo
lutive.

25.5

RECHERCHES , laborieuſes & multipliées , ce ſont elles

qui érendent les progrès de la Phyſique & de

l'Anatomie. 3775

Recherches Phyſiques ſur la matieremedicale : af

>
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mentions que l'on doit avoir dans ces recherches .

341

REGLISSE ,Sa ſaveur mucilagineuſe douce dépend

d'une huile mucilagineuſe qui la rend adouciſ

fante . 242

REGNE MINERAL, contient beaucoup d'acide vi

triolique. 59

L'acide tartareux ou fermenté ne paroît pas

appartenir à ce Regne.à

REGULE d'Antimoine , Martial ou Jovial mêlé avec

un alcali fixe , fait un Cauſtique fort actif. 170

REMEDES L'expérience ne nous découvre que va.

guement & imparfaitement leurs vertus. 341

La connoiffance de leurs qualités dépend de

celle de leurs parties intégrantes. 7

Ils ont ſouvent en même tems desvertus fort

oppoſées. 322

Il y a une uniformité de principes dans la

plûpart des Remedes qui ont les uns & les au

tres des vertus , fort oppoſées. 231

Leurs vertus dépendent des huiles qu'ils con

tiennent. 273

RESINES' , elles conſervent la mature des huiles bi

tumineuſes ou minérales : Quelles ſont leurs di

verfes eſpeces ? 28.8

Les plantes aromatiques & les arbres les plus

chargés deRéſine , croiſſent facilement dans les

tecres ſabloneufes , parce qu'ils n'ont pas
beſoin

de terres alcalines . 280

Les Réſines ne font preſqueformées que d'eau

qui y eſt tellement engagée qu'elle ne ſe diſlipe

pas comme celle des ſucs fort fluides des plantes

qui tranſpirent beaucoup.
281

Elles ne fe mêlent pas avec l'eau , elles y de

viennent diſſolubles par la fermentation qu'elles

fouffrent dans les plantes ; elles deviennent auſlt

mucilagineuſes par la fermentation . 289 290

>

>
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227 Idem .

tareux .

Elles contiennent beaucoup d'acides aqueux

qui s'en détachent facilement dans la diſtillation.

On n'y découvre aucune marque de ſels tar

227

L'acide des Réſines n'eſt pas libre , il eſt fixé

par les Réſines mêmes qui le fourniſſent. 228

L'eau qu'elles contiennent n'eſt pas intime

ment incorporée avec elles , elle peut entraîner

une partie de leur acide , quand elle eſt enlevée

par la chaleur de la diſtillation. Idem .

Leur huile cffentielle diſtillée eſt la partie la

plus légere , la plus ſubtile & la plus active de

ces rétines ; elle ne poffede cependant pas toujours

toutes leurs vertus. 291

Les Réſines ſouffrent un changement conſidé.

rable par l'action de notre chaleur naturelle : on

le connoît par l'odeur de Violettes qu'elles don

nent aux urines. 300

Les ſucs qui font tout enſemble réſineux &

gommeux , ont ordinairement les vertus pareilles

dans leur partie réſineuſe & gommeuſe. 205

La vertu vulneraire des réſines dépend de

leur incorruptibilité qui s'oppoſe à la corruption

des fucs de la fuppuration des Playes. 296

Refines ferides ſont ſedatives , & calment les mou

vetens dereglés couvullifs. 322

Réſine de Lierre , huile balſamique folide , ſes

vertus. 298

Réſines liquides ſont telles à leur ſortie des arbres

parce qu'elles conciennent de l'eau Auide ou peu

fixée , elles s'épaiſtiffent par l'évaporation de l'eau.

295

Réſines purgatives accompagnées d'huiles mucila

gineuſes ſe laiſſent pénetrer & diviſer par les alca.

Jis fixes & par les ſels tartareux , ſurtout par les

aigcelets. 335

3



784 T ABLE

>

Réſines ſeches fixes ou volatiles ſont formées par

Thuile eſſentielle des arbres d'où elles s'écoulent,

295. Voyez Huile Réſineuſe.

RESOLUTIFS. (Remedes ) Quels ils ſont , & quel
eſt leur effer ? 237

Les huiles réſineuſes un peu bitumineuſes &

gommeuſes ont cette qualité. , 3 1:2

Les alcalis naturels contenus dans les eaux

minérales ſont de puifläns réſolutifs. 169

Les alcalis volatils ont cette qualité ; cas où

ces ſels conviennent , dans quelle espece de tu

meurs ? 185

Les alcalis fixes Cont des plus fort réſolutifs

pour donner de la fluidité., & du mouvement

aux humeurs qui fėjournent dans les vaiſſeaux

d'une partie affoiblie . 168

Les. leffives de cendres des bois ou des plan

tes ſont de bons réſolutifs . Idem .

RE'SOLUTION. Les humeurs arrêtées dans une par

tie , ne prennent certe voye que par le moyen

de l'action organique des vaiſſeaux. 309

RHAPONTIC , contient un ſel tartareux alumineux

de ſaveur auſtere & .amere ; cetre plante eſt af

tringente , légerement purgarive & déſopila
toire. 248

RHUBARBI. Proportions de ſes parties réſineuſes

& gommeuſes. 317

Elle contient auſſi: un ſet rartareux.alumineux

auſtere & amer ; elle a les mêmes vertus que la

Rhapontic. 248

Ricin ; ſa faveur eſt très- acre , brûlante , & fan

acrimonie s'attache forteinent à la gorge. 3.19

Ris ; la ſubſtance farineuſe de cerce ſemence a peu

de faveur , & n'abonde pas trop en huile graffe

ni mucilagineuſe. 28

ROQUETTE , elle contient un ſel alcali volatil na

turel qui s'en éleve dès le prenrier feu de la
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diſtillation . 172

Elle contient un felneutre qui ſe trouveavec

un ſel tartareux âcre ; elle eſt aperitive , antiſcor:
butique. 266

Roses pâles ; ces Aeurs qui font purgatives ont

une faveur légerement amere. 319

Rouille ; celle que les acides produifent ſur le
Cuivre eft verte , quand ils n'agiſſent que fu

perficiellement ſur ce métail.

Celle que l'acide vitriolique produit ſur le

Fer eſt jaune un peu verte. Idemg

S.

S peu bịtu:mineuſe & gommeuſe : Ses vertus. 312

SAFRAN ; les fleurs de cette plante ſont anodynes ,

& propres à calmer les douleurs. 327

SAGĀPENUM. Huile réſineuſe un peu bitumi
neuſe & gommeuſe : Ses vertus. 312

Le fel alcali volatil qu'elle fournit au pre

mier feu de la diſtillation , eſt -il naturel ou formé

par le feu ? 173

SALIVE , elle penetre , dans la maſtication , les

ſucs huileux que nous recevons de nos alimens.

342

SALPETRE. Il a pour baſe différentes terres. 142

SANDARACQ ; huile réſineuſe ſolide : 288. Ses

vertus . 297

Elle donne dans la diſtillation un fel lixiviel

neutre qui réſiſte à la chaleur de la diſtillation &

de l'embraſement : Donc l'acide de cette réſine ne

vient pas d'un ſel tartareux . 228

SANG. Il eſt formépar les ſucs albumineux. 349

Les ſucsſanguins ſont formés par les ſucs ge

latineux , & les graiſſes des Animaux. 206

Il contient beaucoup d'huile muqueuſe qui



186 TABLE

lui donne la propriété de le durcir par la chao
leur.

350

Il n'eſt plus ſuſceptible d'acidité. 206

Il eſt coagulé par le ſuc de Joubarbe. 109

Voyez Huile Mucilagineuſe.

SANG - Dragon. Huile réſineufe folide : Ses vertus .

297

SARCOCOLLE. Huile réfineuſe ſolide. 288

Le fel volatil alcali qu'on en tire d'abord dans

l'Analyſe eſt - il formé par le feu , ou naturel ? 173

SAUGE ; ſes vertus dépendent les unes de ſon huile,

& les autres de ſon fel eſſentiel. 34

Ses vertus reſident principalement dans ſon

huile elf ntielle exaltée.
2992

Saveurs principales des plantes ; quelles & com

bien ellesſont ?
235

Saveurs des acides que l'on tire des plantes dans

les Analyſes , eſt aigrelette ou piquante.

Celle que l'acide donne aux Mixtes compa

rée avec leurs vertus.
36

Saveur de l'Eſprit-de-Vin , prouve que l'acide y

domine beaucoup.
11S

Saveur des Gommes & des mucilages devient ai

gre quand ils ſont délayés & fermenrés dans l'eau.

303

Saveur des gommes-réſines eſt âcre & nauſéabon
de.

312

Saveur des huiles , nous donne quelque connoif-.

fance fur leurs vertus , ou du moins ſur les divers

dégrés d'activités deshuiles échauffantes ou irri

tantes.
234

Les faveurs des différentes huiles qui ſe for

ment à la ſurface de la terre ſont plus ou moins

viues , & de-là dépend la diverſité des ſels tarra
feux .

Saveur des huiles graſſes & mucilagineuſes , eſt la

même que celle des fucs mêmes des plantes. 206

2 2 1

>

200
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Les faveurs dépendent du ſel tartareux , ſoit

de ſon huile , ſoit de ſon ſel neutre. Idem ,

Elles dépendent auſſi de l'eſpece d'huile qui

entre dans la compoſition du ſel tartareux changé

dans les fruits parla fermentation en huile graffe.

Saveur des huiles fenſibles réſide dans l'Eſprit-Rc

cteur de ces huiles.
272

Saveur des Mixtes ne s'accorde pas dans beau

coup de ces Mixtes avec leur vertu . 37

Saveur des Narcotiques varie beaucoup : il y en

a d'acres , d'amers , de fades , &c.
32

Saveurs des plantes, dependent de celle que leur

ſubſtance nourriciere a acquiſe par la fermenta

tion .
94

Elles peuvent dépendred'un fel tartareux vo

latil , ou bien de l'huile exaltée des plantes. 226

Elles montrent les différentes ſortes de ſels
tartareux. 193

Saveurs des plantes odorantes dependent des huiles.

226

Elles dependent principalement de l'huile vo

latile des plantes ; le fel eſſentiel paroît y avoiri

peu de part. 220

Les ſaveurs ne peuvent pas indiquer les ver

tus des plantes en général . 234

Elles peuvent , dans une grande partie des

plantes , ſe concilier avec leurs vertus. 38

Celles des plantes quin'agiſſent quepar leur
fel effentiel , s'accordent aſſez régulierement avec

leurs principales vertus. Idem .

Les ſaveurs des plantes dont les vertus réſi

dent dans le ſel tartareux , ont un rapport exact

avec les vertus dominantes de ces plantes.
Quelles ſont les ſaveurs qui marquent les qua

lités échauffantes des plantes ?
23 %

Quelles ſont celles qui marquent leurs quali

234
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236tés rafraîchiſſantes ?

Saveur des purgatifs eſt dégourante , nauſéabonde,

& d'une acrimonie âcre ou amere . 318

Rapports de ces faveurs avec les vertus de ces

remedes. Ident,

Saveur des Réſines , eſt plus âcre que celle des

huiles minérales , parce que dans celles- là , l'acide

y aborde , & qu'une partie de cet acide s'y trou

vemoins engagée que dans celles ci . 289

Saveurs des fels Tartareux doivent nous guider ſur

feurs vertus. 233

Elles ne doivent pas être confondues avec

celles des huiles qui dominent dans beaucoup de

plantes , & qui n'appartiennent pas à ce fel. - 193

Elles dépendent des huiles qui font partie de

ce ſel , ſurtout celles des: [els tartareux doux ,
amers , & âcres. 200

On peut juger par la faveur du fel tartareux

fixe qui s'éleve dansl'Analyſe des plantes de la na .

ture du fel neutre qui entre dans la compoſition
de ce fel. 2iG

Saveurs acerbe , lesſucs tirés des fruits non mûrs

& quis’aigriffentſans paſſer par la fermencation

vineuſe , we devient pas parfaitement aigre ; elle

reſte un peu acerbe. 87

L'acide vitriolique donne cette faveur très

remarquable aux plantes où il domine. 60

Saveur âcre eſt la faveur propre de l'acide dégagé
des autres principes. 238

Saveur des huiles appartientà l'eur acide ; plus il

ſe dégage des autres principes , plus cette acri
monie augmente . 270

Saveur des jēls Tartareux appartient à leur huile.
2361

Saveur aigre , les fucs des plantes ne peuvent ac

querir cette faveur , fans avoir palté par une fes.
mentation vineuſe .

>

>

>
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Saveur aigrelette fe fair fentir dans pluſieurs ſels

concrets , où l'acide eſt fixé par une baſe terre
Itre .

Les Mixtes de faveur aigrelette ſont rafraî

chiffans. 36

Les acides aqueux fort délayés ont certe la

Veur. Idem.

L'alcali fixe fourni dans l'Analyſe par les plan

rés de faveur aigrelette , eft produite par nn ſel

tartareux fixe. 162

Il y a ſur la ſurface de la terre des ſels neutres

de ſaveur aigrelette.

Cette faveur plus ou moins vive rend les ſels

neutres plus ou moins calmans. 192

Cette faveur dans les plantes appartient à leur

fel tartareux & à un acide libre. 224

Elle appartient auſſi à un fel aigrelet peu hui

leux , & détrempé dans beaucoup d'eau . 243

Saveur vineuſe , dépend d'unehuile mucilagineu.

fe chargée d'un fel tartareux aigrelet , & diſpoſe

à devenir entierement vineuſe par une fermenta

tion parfaite 241

Saveur amere : il y a ſur la ſurface de la terre des

ſels neutres de faveur amere. 201

Saveur amere des fels Tartareux appartient à leur
huile.

237

Savelor auſtere des Mixtes , dépend d'un ſel tarta.

reux alumineux. 246

Saveur auftere des plantes , dépend d'un fel qui pa

foîr de la nature de l'Alun . 244

Celle des fruits & ſemences prouve que le

ſel tartareux y domine.

Le phlegme que donnent les plantes dans les

plantes dans lesderniers tems de la diſtillation ,

aune ſaveur auſtere. 194

Les acides de faveur auftere né diffolvent

point noshumeurs. 109

>

1

276

!
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Saveur auftere du ſel Tartareux ſe diſſipepar la fer .'

mentation Tourde dans la plûpart des plantes. 103

Voyez ſaveur acerbe , faveur ſtyprique.

Saveur herbeuſe , eit toible ou obſcure ; elle eſt

particuliere aux plantes fournies d'un fel tarta

reux peu ſa oureux & peu actif. 245

Saveur inſipide des plantes dépend d'un phlegme
peu chargé de ſel tartareux , d'ailleurs très -peu

ſavoureux. Idern .

Elle rend ces plantes fimplement humectan
tes & rafraîchifiantes. Idem .

Saveur mielleuſe , dépend d'une huile mucilagi
neuſe-vineuſe tournie de ſel tartareux aigrelet. 242

Saveur mucilagineuſe-douce appartient à une huile

mucilagineuſe peu préparée par la fermentation

dans les plantes , & peu diſpoſée à devenir vie
neuſe. Idem .

inſipide appartient à une huile mucilagi

neuſe fort aqueule , & peu fournie de fel tarta

243

vineuſe differe de la faveur aigrelette -vi

neuſe , en ce qu'elle eſt un peu moins fournie de

fel tartareux aigrelet. 242

Saveur nauſéabonde , eſt le ſigne le plus ordinaire

& le moins équivoque de la vertu purgative ou

émerique des plantes.

Saveur onctueuſe appartient à l'huile graſſe des

plantes qui enveloppe l'acide. 241

Saveur ſalée : Il y a ſur la ſurface de la terre des

ſels neutres de certe faveut.

La ſaveur ſalée eſt la faveur propre des ſels

neutres ſimples. 239

Cette laveur plus oumoins conſiderable rend

les ſels ncutres plus ou moins ſtimulans. 292

La laveur ſalée du phlegme des plantes ne

dépend pas toujours de ce qu'il eſt chargé deSel

Marin , de Nitre , ou de quelqu'autre fel falé.193

Teux

318
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La ſaveur faiée des plantes dépend du ſel neu

tre des ſels tartareux .
239

La faveur ſalée du phlegme de certaines plan

tes dépend pour l'ordinaire de leur ſel tartareux .

194

La faveur ſalée qui dépend du ſel tartareux ,

devient preſque toujours auſtere à la fin de la di
(tilation.

195

La faveur ſalée du phlegme des plantes dila

paroît ſouvent dans les derniers tems de la diſtillation . 194

La favcur ſalée indique les qualités ſtimulan

tes ou échauffantes des plantes. 23 §

Saveur ſtyptique : L'acide de Soufre donne cette

faveur aflez remarquable aux plantes ou il do

mine. 60

SCAMMONE'E ; elle n'eſt pas une réſine pure , elle

eſt en partie gomineuſe : on en tire la gomme

par un diffolvantaqueux. 316

Proportions des parties réſineuſes & gom

meuſes de la Scammonée. 318

Sa partie retineuſe & gommeuſe ont les mê.

mes vertus. 205

Sa faveur nauſéabonde eſt un ſigne certain

de ſa qualité émerique ou purgative.

Certe faveur eſt âcre , brûlante ; ſon acri.

monie s'attache fortement à la gorge. 319

Elle tire la qualité purgative de ſon huile

gommeuſe , à cauſe de ſon caractere réſineux &
feride.

313

Le fel alcali volatil qui s'en éleve au com

mencement de la diſtillation , eſt - il naturel ? 173

SCOLOPENDRE ; les vertus de cette plante dépen

dent les unes de fon huile , & lesautres de ſon

ſel eſſentiel. 340

Scordium ; les vertus de cette plante dépendenc

auſſi en partie des mêmes principes. Idem

318
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SECRETIONS ; Ics alcalis volatils hâtent les fécrej

tions en excitant l'action des ſécretoires. 185

Les ſels tartareux âcres , actifs , irritans , ou

échauffans provoquent puiſſamment les Secre

tions , 236

SEDATIFS. ( Remedes ) Leur vertu paroît dépen

dre de l'huile fort aqueuſe & mucilagineuſe

qu'ils contiennent ; leur maniere d'agir. 310

SEL ( partie intégrante) Il eſt compoſé de tous les
Elemens pallifs. 4

Les fils ſenſibles ſont des corps homogenes

compoſés de parties intégrantes formées d'Ele

mens.

Leurs plus petites parties ſont des parties in

tégrantes , & chaque partie intégrante eſt Sel.

Idens,

Le Sel ne domine pas toujours dans les parties

intégrantes ſalines par la quantité , mais ſeule
ment par la qualité. 4

Les ſels peuvent être diſſous en parties inte

grantes ſans être détruits , car ces parties peu
vent enſuite ſe réunir , & former les mêmes

fels.
2

Les parties intégrantes du fel ſe réduiſent à

trois genres , ſçavoir aux ſels acides , alcalis , &

9

Les Chymiſtes ontremarqué qu'iln'y a point
de fel fans Soufre , ni de Soufre fans fel.

49

Sels_Acides. Voyez Acides.

Tout ſel qui donne des marques d'acidité

n'eſt pas un acide pur , libre ; c'eſt ſouvent un fel

compoſé. 176

Sels aigrelets originairement , & ceux qui nair

ſent d'un ſel auftere , ont l'un & l'autre à peuſ

près les mêmes vertus. 244

Le fel' aigrelet qui domine dans les huiles

mucilagineuſes
- yineuſes les rend laxatives. 243

Ces

>

>

neutres .

>

3



D ES MATIERE.S. 593

>

>

Ces ſels ſont les diffolvans des huiles réſi

neuſes pargatives , acompagnées d'huile mucila

gineuſe. 315

Sels Alcalis. Voyez Alcalis.

Sel des alimens , eſt ſuſceptible de divers change
mens par l'action des vaiſſeaux des Animaux

quels ſont ces changemens ? 181

Le fel de nos ſucs cſt fourni par les huiles

qui nous ſervent d'alimens , il eſt renfermé dans

ces huiles. 342

Les changemens qui arrivent à ce fel dans

notre corps , dependentde ceux que l'action des

vaiſſeaux , & la chaleur naturelle produit dans

les huiles. Idem .

Sels Alumineuxque la terre fournit aux plantes ,

eſt un Alun imparfait , formé par l'union d'un

acide vitriolique avec une terre calcarée plus hui

ieuſe que la baſe ordinaire de l'Alun qui le rend
plus ſuſceptible d'alcaliſation. 257

L'acide des huiles forme dans les plantes

avec la terre alcaline qu'il y rencontre , un fel

alumineux ou auſtere qui dégenere en ſel tarra

reux. 284

L'acide uni à une certaine quantité de terre

& très peu d'huile , & qui forme dans les plantes

une eſpecede fel alumineux , ne fermente pref

que pas. Pourquoi ? 82

Le ſel alumineux dégenere quelquefois en ſel

tartareux fans perdre fa vertu aſtringente , ni fa

faveur auſtere . 247

Il ne change pas toujours entierement de na

ture dans les plantes ; il y conſerve quelquefois

ſa ſaveur , mais il y en a beaucoup où il dégenere

entierement.
24+

Sels acres.
IS

Sels amers , font d'excellens déſopilatoires ils

ſont très-actifs , huileux , & faroneux. 247

Tome II, Сс
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175

Sel Ammoniac qui ſe décompoſe dans quelques

plantes , peut former le Sel- Marin , & l'alcalivo

latil qui ſe trouvent enſemble dans ces plantes.227

Corel ſe trouve en abondance dans la Suye pro

duire par les végétaux. 73

L'embraſement des plantes produit le ſel am

moniac qui s'éleve ayec la fumée qui forme la

Suye. 259

Ce fel eſt compoſé de lacide qui ſe dégage ,

& de l'alcali volatil qui ſe forme par l'actiondu
feu . Idem .

On fait un très-puiſſant Cauſtique par la fu

fion du ſel ammoniac avec le Mercure crud. 169

Un eſprit acide mêlé avec un alcali volatil ,

forme un eſpece de Sel ammoniac .

Ce Sel ſe contrefait avec un alcali volatil ,

& l'acide du Sel-Marin. I go

L'acide nitreux par ſon union avec un alcali vola

til forme une eſpece de ſel ammoniac nitreux. 128

L'acide vitriolique forme , par ſon union avec

un alcali volatil , une eſpece de fel ammoniae
vitriolé .

Sel animoniacal : Il s'en rencontre quelquefois

dans les plantes. 239

Ils ſont formés par divers genres d'acides qui

s'uniflent dans la terre ou dans les plantes mêmes

à un alcali volatil. 258

Cos fels produits dans la terre peuvent en ſe

décompoſant , fournir l'alcali naturel de certaines

plantcs. 226

Les végétaux reçoivent ſouvent des ſels am

moniacaux qui s'y changent en ſel tartareux &

font partie du fel neutre de ces végétaux. 192

Moyens de découvsir ces ſels dans les plan

tes.

Ils ne ſe laiſſent pas appercevoir dans les ſels

eſſentiels que l'on rire par cryſtalliſation. 259

>
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Ils neſe trouvent point parmi les fels lixivieis

tirés des plantes , parce que ces ſels ne peuvent te

nir contre l'action du feu , & s'évaporent. 258

Sel Ammoniacal fluide , ſe fait avec un alcali vo

latil ,& l'acide végéral , ou celui de ſuccin . 193

Sel Ammoniacal de Glauber ſe fait avec un alcali

volatil , & l'acide de vitriol , Idem ,

Sel Ammoniacal Nitreux ſe fait avec un alcali von

latil , & l'acide de Nitre. Iden .

Ce fel fuſe au feu , quoique l'acide nitreur

foit uni à un alcali volatil . 196

L'acide nitreux que l'Air dépoſe ſur la ſur

face de la terre peur y rencontrer des alcalis vo

latils , & former avec eux un ſel ammoniacal nie

treux qui dégenere enſuite dans les plantes en fel

tartareux. 133

Sels aufteres ſont les ſels neutres les plus ordinai

res qui entrent dans la compoſition des ſcis tarta

reux des plantes. 344

L'huile qui s'unit aux fels auſteres pour for

iner le ſel tartateux , eft quelquefois chargée d'a

cide nitreux qui la rend trés-vive & très -âcre.

207

Ces ſels ſe remarquent plus facilement dans

les fruits; ils y conſervent long-tems leur faveur ;

ce n'eſt que vers leur inaturité , que ces ſels chan

gent de nature. 245

Le ſel eflentiel des ſucs qui deviennent aigre

lets dans les plantes par la fermentation , eft ori

ginairement auſtere. 361

Les fels auſteres ont tous une qualité aſtringen

te. 212. 244

Sel calcinable des plantes ne fournit pas toujours

de l'alcali fixe. 167

Sel commun : pluſieurs expériences prouvent que

ſon acide ſe diſperſe dans l'Air. 73

Il rend les terresfort fertiles en plantes , mê

Сcij .
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meen plantes , dont les fucs ne ſont fournis que
de Sels tartareux. 1 32

Il donne naiſſance à certains acides des vė

géraux & des Animaux. 283

Son acide eſt difficile à reconnoître dans les

Animaux.
73

Il s'en trouve dans l'urine de l'homme , mais

n'eſt-ce pas le Sel-Marin dont on a afaiſonné les

alimens. Idem.

Son acide a plus d'activité dans les diffolu
tions que celui de vitriol.

5-2

Cetacide uni au Cuivre produit d'abord des

Cryſtaux yerds qui deviennent enſuite un peu

jaunes. 54

L'acide deſel .commun entraîné dans la terre

par le cours des eaux , peut s'unir au principe ſub
fureux , & former un ſoufre minéral. 29

Cet acide mêlé avec l'acide nitreux forme

l'Eau Régale. 127

La baſe du fel commun unie à l'acide nitreux

forme la fleur de Nitre. 128

L'esprit acide de ſel commun eſt un puiffant

diurétique : on s'en ſert pour les Caries . 74

Sel commun artificiel ou regenere , ou contrefait

ſe fait avec l'acide de SelMarin uni à un alcali

fixe ; fos Cryſtaux ſont cubiques, 22. I 42

Sels compoſés , les fels qui donnent des marques

d'acidité ne ſont pas tous des acides libres , ce

font ſouvent des ſels compoſés. 176.

Sels concrets où l'acide elt fixé par une baſe ter

reſtre , ont une faveur aigrelette.

Sels diſclvans fondent les humeurs arrêtées dans

les vailicaux par les fortes contuſions , & procu

Fent leur écoulement. 109

Sel Elementaire , on ignore ſi ce fel eſt acide. 10

SEL ESSENTIEL DES ANIMAUX : Il eſt de même

nature que leſel tartareuxdes alimens. 164, 342

>
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Il ſe convertit facilement en alcali volatil ;

on ne tire que très-peu d'alcali fixe des parties des

Animaux.
174

Sel des humeurs des Animaux ſont des fels tarra

reux , volatils & fixes. 373

Ces fels appartiennent aux huiles graſſes és

mucilagineuſes des plantes , c'eſt un fel tartareux

préparépar la fermentation dans ces plantes. 339

Ce fel arrêté long -tems dans quelque partic

du corps ſe volatilife , & s'alcalife. 1775

Le ſel des humeurs qui croupiſſent s'alcaliſe fa

cilement par la chaleur naturelle , & une eſpeco

demouvement de pourriture cauſe par
le crou

piſſement.
Idem .

SELS DES PLANTES-,: ont été fauſſement comparés

avec les ſeis neutres contrefaits par les Chy
miſtes. 260

Ceux de la plậpart des plantes fontnitreux

quand elles ont infuſé dans l'Eſprit-de -Vin. 195

Il y a des ſels effentiels dont l'acide eſt fixe

par une baſe terreuſe , & dont la faveur eſt cepen

dant piquante ou aigrelette.

Il n'y a que l'e ſeſ tartareux que l'on puiffe rc .
garder comme le ſel eflentiel des plantes . 19 %

Leur. Sel eſſentieleſt preſque toujoursta arux ,

quand on ne lesa . pas-faitinfuſer dansl'Eſprit-de
Vin , avant de tirer leur: ſuc.

195

Les ſels eſſentiels qui fourniſfent des alcalis fixos

fort âcres , ſont peufournis d'huiles. IFS

Le ſel effentiel qui nage dans le phlegme des

plantes , & qui n'eſt pas fortement engagé dans

leur huile ne ſe convertit pas en alcali dans l'A

nalyſe ; il eſt enlevé avec le phlegme dans la di
ſtillation .

157

Celui qui eſt pénetre de beaucoup d'huile

peut être alcaliſé par la diſtillation , mais l'alcali
ſera volatil. Idem .

22.1

>

C.ciij



598 Τ Α Β L E

83
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Il n'y a que celui qui reſte dans la plante juf

qu'à la fin qui puiſſe être converti en alcali.

Le ſel eſſentiel de certaines plantes reſiſtent au

feu d'embraſemnent. 256

Pour que le ſel effentiel d'une planre fermen

te promptement& parfaitement , il faut que leur
huile ſoit fort pénerrée d'eau . 85

Le ſel eſſentiel des plantes qui domine en acide ,

& qui eſt peu fourni d'huile & de terre , eft peu

ſuſceptiblede fermentation .

Le fel effentiel dont l'acide eſt engagé dans les

plantes avec beaucoup d'huile & de terre , fermen
te aiſément. 84

Le fel effentiel des plantes fournitdes particules

acides fixes qui étantmêléesavec l'Eſprit ardent ,

forment l'Eſprit-de - Vin . 90

Le ſel eſsentiel des plantes eſt diviſé en plufieurs
parties dans la fermentation vineuſe. 89

La partie de ce ſel quiréſiſte à la fermenta

tion vineuſe ſe précipite au fond du vafe , & eft

connu ſous le nom de Tartre. Idem .

Vertus du ſel eflentiel des plantes . 230

Le ſel eſſentiel des plantes narcotiques ne contri

bue point à leurs vertus. 323

Ce fel donne à ces plantes d'autres vertus. 324

Le ſel effentiel des plantes qui n'ont point ou

que très-peu d'odeur , & qui fourniſſent au pre

mier feu de la diſtillation un phlegme qui a lå

faveur de ces plantes eſt exrrêmement volatiliſé.

220

216

Le fel eſſentiel des plantes fort purgatives con
tribue à leurs vertus.

Le ſel eſſentiel des plantes réſineuſes peut être ori

ginairement ou un Sel -Marin , ou un nitre ou

un fel auſtere . 82

Sel Neutre des plantes , leur eſt fourni par les fe

mences. 177

>
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Les huiles mucilagineuſes s'allient facilement

aux différens ſels que laterre fournir aux plantes ;

elles les pénetrent , & les font dégenerer en ſels

tartareux . 178

Tous ceux qui ſont de la nature du fel tarta

reux contiennent un acide fermenté. 79

Différens ſels peuvent fournir le phlegme

falé que les plantes donnent dans la diſtillation .

193

Beaucoup de plantes contiennent un fel qui

paroît ſimplementacide , parce qu'il rougit le

papier bleu , & qui eſt cependant plus compoſé ,

puiſqu'on le tire par cryſtalliſation , & qu'il s'al

caliſe par le feu. 41

Les ſels des plantes délayés dans beaucoup d'eau ,
ne peuvent point s'alcaliſer par la chaleur. 174

Le ſel qui fule dans les plantes par l'action

du feu n'eſt pas toujours un ſimple nitre. 197

Ces ſels ſont plus chargés de terre , quand on

les tire avec de l'eau chaude qu'avec l'eau froide.

153

La pourriture & la fermentation complete

détruiſent entierement les ſels des végétaux. 90

Il y a très-peu de plantes qui agiilent unique

ment par leur ſel.

Les ſels Neutres Salés des plantes. Ils font la plû

part formés à la ſurface de la terre. 239

Ils viennent quelquefois du Sel-Marin. Icèin.

Ces Sels produifent le ſel tartareux des plantes

qui donnent dès le commencement , & dans tou

te la ſuite de la diſtillation un phlegme ſale , &

qui donnent beaucoup d'alcali fixe.

Ils ont preſque tous les mêmes vertus ; ils
font apéritifs , & quelques uns ſont un peu la .
xarifi. 261

Les ſels Neutres des ſels Tartareux ſe fo :ment
dans la terre.

Сc iiij
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Hs ſont confondus dans la terre avec les huis

les.
201

Ils ſont la cauſe de la faveur ſalée des plan

tes.
239

Ils fourniſſent du plrlegme acide dans la di
ftillation des plantes. 208

Ce fel eſt diſpoſé par l'huile avec laquelle il

eft incorporé , à fe diviſer en parcelles acides. Idosa .

Cesſels acquierent promptement la diſpo

ſition à être réduits en alcalis fixes.
217

Sels Neutres Nitreux , les vertus des plantes où ils

abondent dépendene ordinairement de ces ſels .

2:33

Preuves de l'exiſtencede ce Sel dans les plantes. 197

Il paroît changer ſouventde nature à la fur

face de la terre , avant que d'être reçû dans les

plantes .
132

Il dégenere dans la terre des Jardins en fel

131

Eſſentiel donneaux plantes: mucilagineufes

émollientes un peu d'activité. 309

Sels fixes des plantes :. On peut reconnoître le gen

re de Tels fixes que le phlegme des plantes entraî.

nc dans la diſtillation , en faiſant évaporer la plus

grande partie de ce phlegme, & plaçant le reſte

dans un lieu froid , afin qu'il dépoſe le ſel qu'il

contient. 195. Voyez Plantes , Sel Tartareux,

Sels lixiviels des plantes : Orr y reconnoît aiſé

ment les ſels neurres naturels.
193

La quantité de ſels neutres qu'on y décou

vre peut faire juger de la quantité de ces ſels qui

étoient dans la plante avant l'Analyſe. Idem .

Sel lixiviel Neutre , ſont ſouvent mêlés d'alcalis

fixes.
264

Sel Gemme : Son acide eſt la ſeconde eſpece d'a

cide.
42 .

Le fel tartareux de l'Amiante a pour baſe

neutre amer .

>
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un Sel Gemme. 239

Sel de Glauber naturel ſe trouve quelquefois dans

tes plantes. 240

Ce ſel s'y transforme en fel tartareux , & fait

ſouvent partie du fel neutre de ces plantes . 192

Il entre ſouvent dans la compolition des ſels

neutres fixes qu’on tire de la le live des cendres

de certaines plantes. 257

Ce ſel peut être formé de l'acide du Soufre

détaché par embraſement , & diſtribué dans la

terre parle cours des eaux. SI

Le fel de Glauber eſt formé de l'acide de vi

rriol uni à la baſe du Sel-Marin après l'avoir dé

pouillée de ſon acide : Ses Cryſtaux ſont longs.

56. 19 !

C'eſt un des fêls neutres qui reçoit le plus

d'eau dans ſa compofition. Idem .

La faveur propre de ce fel eſt là ſaveur ſa

lée . 239

Sel de Jupiter ſe fait avec l'Etain calciné & le Ví.

naigre. 190

SEL-MARIN ; la faveur propre de ce fel eſt la fa

veur ſalée.
239

Il peut s'en former dans quelques plantes ;

il peut venir d'un ſel ammoniac qui ſe décom

pole dans ces plantes . 2 2.7

Celui que la terre fournit aux plantes eſt pé

netré peu à peu par l'huile mucilagincule , &

acquiert le caractere de fel tartareux. 1724

Les plantes reçoivent de ce fel qui s'y trans

forme preſque toujours en fel tartareux , & fait

quelquefois partie du ſél neutre de ces plinics.

1992

Ce fel ſe trouve ſouvent parmi les fois nu

tres fixes qu'on tire par la lotive de certaiücs

plantes. 257

Lorſqu'il dégencre dans les plantes & dans

C.cy

!



602 T A B L E

Idem .
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la terre , il ſe change ordinairement en Nitre .

I 27

Il ſemble ſe conſerver à peu près dans ſon

état naturel dans la plûpart des plantes mariti

mes. 217

Le Sel -Marin qui abonde dans pluſieurs plan

tes inaritimes , y eſt fort ſuſceptible d'alcaliſation ..

L'action de nos vaiffeaux ne produit aucun

changement dans ce fel ; il eſt challé du corps ,

tel qu'il y a été reçû. 130

L'urine récente , ſurtout celle de l'homme

contient beaucoup de ce fel.

Si on laiſſe de l'urine ſe corrompre , avant de

la faire évaporer , au lieu de Sel-Macin , clle four

nira du fel Nitreux. 12+

L'acide de Sel-marin donne au Fer une coule

leur jaun.tre d'abord , mais qui devient enſuite

un peu verte. : 54

Ce fel le contrefait avec le fel alcali fixe quel

conque , p. e. celui de Taitre , & l'acide de Sei

Marin. 138. 190. Voyez Acide de sel-Marin.

Sel des Métaux paroit être le fel elementaire . 10

On ne peut tirer de fel des Méraux.
Idem .

Sels Minéraux ; l'acide nitreux doit être rappor

té au genre des ſels végétaux , plutôt qu'à cclui
des ſels mineraux .

130

Sels des Niixtes ne ſe changent pas tous en alcalis

dans la diftillation ..

Dans la décompoſition des ſels des Mixtes

l'acide Nitreux le diſperſe en grande quantité

dans l'Air.. 129

SELS NEUTRES : Ce que c'eſt leur nature &

leurs efpeces ?

D'où vient la diverſité de ces fels ? 189

Ces ſels ſe raffen blent fous une forme ſeche

& folide , & n'ont pas la qualite des acides aigre

>
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lets , ni des alcalis . 1 87

En quoi ces ſels different des alcalis fixes.
Idem ,

En quoi ils conviennent avec les alcalis fixes.

188

Ces ſels contiennent plus d'eau & d'acide que

les alcalis . 187

Leur terre eſt moins fortement attachée à l'a

cide que celle des alcalis. Idem .

Leur baſe & leurs acides ſe ſéparent pour

s'attacher par une plus grande affinité à d'autres
fubſtances. Idem .

Les ſels Neutres qui ont , comme les alcalis ,

une baſe terreſtre , ont inoins d'acrimonie que

les alcalis : Pourquoi ? 188

Ils ne ſont qu'un amas d'eau fixée avec des

particules acides , de la terre alcaline , & beaucoup
d'Air

140

La Chymie ne nous a pas encore découvert

les différens ſels ncutres que les acides produiſent

dans les Végéraux. 136

L'alcali , la Chaux , &c . unis à des acides

aqueux forment des ſels neutres. 138

Il s'en forme dans les plantes par l'union

d'une terre alcaline avec l'acide des huiles primi

rives. 374

Il s'en forme auſſi par l'union de différcercs

terres alcalines avec les divers acides diſperiés dans

l'Air , & entraînés ſur la ſurface de la terre par

l'eau dont FAir eſt chargé.

Il y a pluficurs terres alcalines qui , uniés à

des acides aqueux , forment des ſels neutres. 146

Il s'en forme auſſi par des ſubſtances métalli

ques chargées des mêmes acides . 187

Toutes les terres alcalines unies à ces acides

ne forment pas des ſels neutres . 143

Les ſels Neutres ſont cependant formés d'acides

>
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202

fixés par des matieres alcalines. 20 .

Les alcalis qui s'uniſſent par leur terre calca

rée ou calcinable aux acides , forment encore avec :

eux des ſels, neutres. 141

La terre calcarée ſuffit ſeule pour former

par ſon union avec des acides , des ſels neutres.
Idem

Le Soufre mineral brûlé avec du nitre for

me des ſels neutres différens , ſelon la baſe à la..

quelle ſon acide s'unit. 229

Les ſels Neutres rendent les terres fort fertiles

en plantes , même en plantes dont les ſucs ne ſont

fournis que deſel tartareux,

Les ſels Neutres mêlés avec des huiles , & .de

trempés par l'eau , forment la ſeve ou le ſuc nour

ricier des végétaux.

Les ſels Neutres qui ſont entraînés par la féve

dans les plantes , ſont acceſlibles à l'eau & à l'hui.

le , & s'y changent en ſels tartareux. 96

Les ſels Neutres formés.dans le ſein de la terze

produiſent auſſi les ſels tartareux. 201

Le ſel tartareux tire ſon origine des ſels neul- .

tres qui ſe trouvent à la ſurface de la terre. 199

Les fels Neutres paſſent avec les huiles dans

les plantes , & y compoſent par leur union inti.
me les fels tartareux . 201. Idem .

Différens ſels Neutres ſervent de baſe aux ſels .

tartareux amers.. 239

Il y a deux fortes de fels neutres dans les plan

tes qui fourniſſent un phlegme falé & acide , &

qui ont un fel auſtere, il y a vraiſemblablement
aufli deux fortes de fels tartareux .

Sels Neutres, & l'huile qui compoſent le ſel tarta

reux , ont chacun leur acide particulier dans ce
fel.

207

Leſel Neutre qui compoſe le ſel tartareuxpeut

fournir l'acide que ce fel donne dans la diſtilla .

>

>
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M tion . 208

Le fel Neurre qu'on tire des plantes dans les

Analyſes , n'exiſte pas toujours dans ces plantes.

233

Le fel Neutre s'éleve peu dans la diſtillation .

193

11

139

>

>

Il dégenere en alcali en perdant par le feu

une grande partie de l'eau qui entre dans ſa com

poſition. 188

Lesfels Neutres quicontiennentbeaucoup d'hui

le , donnent naiſſance aux ſels alcalis.

Les ſels Neutres qui contiennent très-peu d'hui.

les , reſiſtent au feu , & ne ſont pas ſuſceptibles. .
d'alcaliſation .

154

L'acide qui forme un ſel' neurre avec une

terre calcarée n'eſt pas en quantité ſuffiſante pour

rendre ce ſel ſuſceptible d'une alcaliſation par:
faite. Idem .

On peur juger de la quantité de fél neutre ;

qui étoit dans une plante avant l'Analyſe , par ia

quantité de celui qu'on découvre dans le ſel lixi

viel .

Les ſel's Neutres peuvent ſe former dans l'em

braſement des plantes par l'union d'un alcali fixe

avec un acide formé par les huiles de la plante

que le feu décompoſe. 229

On tire ordinairement des cendres des plan

tes infuſées dans l’Eſprit de-Vin un fel neutre ,

ſurtout enménageant le feu .. 123

Le fel Neutre cft capable d'une calcination par

laquelle il devient corroſif.

L'acide des fels neutres eſt peu ſuſceptible de.

fermentation . 83

Les fels Neutres des plantes qui ſe laiffent pé.

nétrer par des huiles ſont ſuſceptibles de fermen
ration . Idem .

Les fels Neutres joints aux huiles réſineuſes ;

193
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les rendent ſuſceptibles de fermentation . 290

Ceux qui ne ſont pas tartareux ne ſont pas ſu

jets à la fermentation . 96

Les ſels Neutres ſe changent par la fermenta

tion dans les plantes en nitre , & en fél tartareux ,

& deviennent par ce changement ſuſceptibles d'al

caliſation par le feu . 188

Le felNeutre qui ſe trouve mêlé avec un ſel

alcali , l'adoucit & le rend moins actif. 170

Les ſels Neutres qui ont pour baſe des alcalis

ſont apéritifs & diurétiques , ils s'oppoſent à la

pourriture, 192

Ces Sels peuvent aider la fermentation des

purgatifs violens , & adoucir leur acrimonie. 3 2 1

Sels Neutres alumineux : Les vertus des plantes ou

ils abondent , dépendent de ces ſels. 233

Sels neutres amers ſe trouvent dans la terre des

Jardins , ou le ſel nitreux ne ſe fait plus recon

noître. 133

des ſels neutres amers tels que le

Tartre vitriolé. 238

Sels neutres artificiels fe contrefont avec des aci

des & alcalis ; quels ils ſont ? 189

Ils ſe forment tous du mélange des quatre

genres d'acides avec des matieres alcalines. 192

Sels neiltres auſteres donnent naiſſance au ſel tar

tareux aigreler des fruits murs . 243

Sels neutres fixes', méritent peu d'attention dans

les Analyſes des plantes.
261

Ils ſont ſouvent compoſés de divers genres
de ſels neurres. 217

Ils ne contribuent que très-peu aux vertus
des plantes , quand ils ne s'alcaliſent pas dans

l'embraſement. 262

Sels neutres lixiviels degenerent dans beaucoup
de pantes en ſel tartareux , ce ſont ceux qui ne

tont pas encore dégenerés , qui ſe trouvent dans

Il y

>
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189

taux >

Tes cendres après l'embraſement. 268

Il n'y en a pas qui ſoient nitreux , tartareux

alumineux , ou ammoniacaux , parce que ceux- ci

ne réliſtent pas au feu . 257

Ceux que certaines plantes fourniffent n'exi.

ſtent pas naturellement dans ces plantes , & ſont

le produit du feu . 228

On en tire de plufieurs huiles balſamiques

réſineules , il réſiſte à la chaleur de la diſtillation

& de l'embraſement. 227

Sels neutres naturels., quels ils ſont ?

Ils ne ſe produiſent gueres dans les Végé

au contraire ils y dégenerent. 193

Ils font en quelque ſorte, partie du ſel neutre
des Végétaux. Idem .

Les Sels neutres naturels différens du fel tarta

reux communiquent pour l'ordinaire fort peu de

vertus aux plantes qui les contiennent. 233

Leurs principes ne peuvent être déſunis par

la fimple diſtillation des plantes. 26-1

Ces ſels ne peuvent ſe décompoſer que par

l'entremiſe de quelques matieres avec leſquelles
02 les mêle . Idem .

Ils doivent être bien diſtingués de ceux qui

font formés par l'action du feu dans l'embraſe
nient. 260

Ils fe reconnoiffcnt facilement dans le ſel lis

xiviel des plantes . 193

Sel folycreſte ſe fait avec l'alcali fixe de Tartre ,

& l'acide de Soufre. 191

Sel primitif : l'acide eſt le ſeul ſel primitif que

nous connoillions.

Sel de Prunelle. Voyez Cryſtal Mineral.

Sels Salés , font d'excellens diurétiques. 240

Selsſalés neutres : Il y a des Végétaux dontles

ecndres contiennent beaucoup de ce fel qui ne

170

IT

>

s'alcaliſe pas..
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80. 193

Sel de Saturne ſe fait avec le Plomb calciné & le

Vinaigre. 190

Sel de Sennert , eſt formé de l'union du Vinaigre

avec le ſel alcali fixe de Tartre:
Sf

Ses Cryſtaux ſont de petites lames, appliquées

les unes ſur les autres ; aulii les Chymiſtes l'ap

pellent -ils Terre feuillée du Tartre.
Idem .

Sels ſenſibles ſont tous compoſés du fel acide.

SEL TARTAREUX ; ce que c'eſt ? Sa nature . 198

Il eſt le vrai ſel végétal , ou le ſel propre des

plantes .

Il eſt preſque le ſeul ſel qui ſe forme dans les

végétaux ; ces Mixtes reçoivent cependant d'autres
fels neutres. 192. do 193

Il vacie beaucoup dans les plantes. 166

Il eſt différent dans les différentes plantes ;

ſes efpeces font extrêmement variées . 198

Leurs différentes eſpeces ſe diſtinguent prin

cipalement par les différentes ſaveurs qu'ils don

nent aux plantes.
Idena .

Ce fel a la même faveur qu'avoit l'huile de la

ſemence dont la plante eit ſorcie. 304

Sa faveur doit être diſtinguée de celles des

huiles des plantes qui n'appartienent pas au ſel
tartareux . 198

Leur faveur âcre . & amere appartiennent à

leur huile . 236

Ces fels tirent preſque tous lcur faveur & leur

vertu des huiles qui en font partie , & ſurtout les

ſels tartareux doux , amers , & âcres.

La nature de la plûpait des eſpeces de ces

ſels nous cft inconnue. Idem .

Il n'eſt pas aiſé de découvrir la nature de leurs

différentes eſpeces , ni leurs différentes vertus.

233

Ce fel domins dans les plantes , dans les le

mences , & dans les fruits qui ont une faveur au-

>
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ſtere: 276

La faveur aigrelette des plantes appartient à

leur ſel tartareux . 224

Il y a un Sel Tartareux particulier dans chaque

erpece de plantes. 233

La formation du ſel tartareux dépend primi

tivementde l'eſpece de ſel tartareux quia d'abord

été fourni à la plante par la ſemence. 304

Il naît des fels neutres que la terre fournit

aux plantes , & de ceux qui ſe forment dans les

plantes mêmes par l'union d'une terre alcaline

avecl'acide des huiles primitives.
Idemo

Il eſt ſouvent fourni par un nitre qui dége-

nere dans les plantes en rel tartareux par ſon

union avec l'huile de ces plantes . 196

Il tire ſon origine des huiles & des ſels neu

tres qui ſe forment ou ſont apportés vers la ſurfa .

ce de la terre. 199

Il eſt formé par l'union intime des huiles ,

& des ſels neutres quipaſſent dansles plantes. Ide

Différentes huiles entrent dans la compofi

tion des différentes eſpeces de ſels tarrareux. Idem.
Sel's Tartareux : les différentes huiles de ces ſeis ,,

ſont peu connues.
2.00

font différence des huiles, de ces ſels , dépend

La

des acides de ces huiles . 1 ୨୨ :

Les acides des huiles de ces ſels ont beau

coup de diverſité par leur union avec ces huiles.
200

L'acide des huiles qui leur eſt peu attaché

s'en ſépare dans les plantes , & y forme avec la

terre alcaline qu'il y rencontre un ſel alumineux

ou auſtere qui dégenere én ſel tartareux. 284

Les huiles du Sel. Tartareux , chargées de beau

coup d'acide nitreux , ſont fort âcres.

Les huiles des Sels Tartareux ſe forment dans

la terre , ou dans la mer , comme les huiles mines

1
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ce fel.

rales bitumineuſes : D'autres ſont chargées d'acide

nitreux fournie par les corps qui ſont continuel

lement décruits par la pourriture. 275

L'huile mucilagineuſe eft l'huile ordinaire

du ſel tartareux bien formé. 208

Ces ſels naiſſent des ſels neutres formés dans

le ſein de la terre.

Les ſels neurres qui fontentraînés par la ſéve

dans les plantes , ſont acceſibles à l'eau & à l'hui

le , & s'y changent en ſel tartareux. 96

Les Tels neutres des ſels Tartarcux ſont la cauſe

de la faveur ſalée des plantes . 239

Le ſel neutre & l'huile qui compoſent le ſel

tartareux , ont chacun leur acide particulier dans

207

Le fel auſtere alumineux eſt le ſel neutre le

plus ordinaire qui entre dans la compoſition du

fel tartareux des plantes. 244

Lefel tartareux eſt ſuſceptible de divers chan

gemens dins les plantes , & dans les Animaux,

Action de l'eau ſur le ſel tartareux dans les

plantes. 202

Les ſels tartareux dégenerent en ſucs aigrelers ,

ou vineux, ou mielleux , en fucs mucilagineux ,

ou en huiles graſſes. 203

Ces ſels degenerent en ſucs mucilagineux , peu.

vent former des ſucs vineux , ou des huiles gralles,

felonqu'ils ſont plus ou moins détrempés. 204

Ils ſe changent en différentes eſpeces d'huiles

graſſes.
Idem .

Ils donnent naiſſance aux diverſes efpeces d'hui

les graſſes ou onctueuſes , mucilagineuſes , ou
vineuſes des plantes. 208. 269. 329. 330 .

Ils fourniſſent les huiles mucilagineuſes ou

graſſes des ſucs des plantes , & celles qui ſe for

ment dans les ſemences: au tems de la maturité.

>
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Les ſaveurs & vertus des huiles graſſes &

mucilagineuſes dépendent de ces fels , ſoit de leur

huile , ſoit de leur ſel neutre. 208

Les huiles de ces ſeis conſervent leur vertu

dans les changemens qui arrivent à ces ſels. 205

Les huiles groſſieres des plantes ont beaucoup

de rapport avec le ſel tarrareux ; il fe transforme

en huile dans beaucoup de plantes. 268

Le ſel tartareux abonde dans les huiles gon

meuſes qui ne ſont que des ſels tartareux devenus

plus ou inoins huileux.

Ce fel ne fe trouve que dans les huiles mucila

gineuſes ou graffes. 315

Il facilite le changement des huiles bitumi.

neuſes & réſineufes en huiles mucilagineuſes.

178

Ce fel joint avec les huiles réſineuſes des plan .

tes les fait dégenerer en huiles mucilagineuſes.

292

On ne découvre aucune marque de ſel tarta

reux dans les huiles réſineules , balſamiques , c'eſt

pourquoi elles ſont incorrupribles. 227.2

Ce fel eſt le fel des alimens que prennent les

Animaux ; il eſt auſſi le fel de leurs humeurs.

206

Il ſouffre des changemens dans leurs vaiſ

feaux : ils different de ceux qui lui arrivent dans

les plantes, Idem

Ce fel joint aux huiles graſſes & mucilagineus

fes des ſucs des plantes , font les parties nourri- .

cieres des alimens , & forment nos humçurs. 338

Sa partie onctueuſe doit dominer ſur la
par

tie faline pour le rendre nourriſſant.
98

Le fel réduit dans les alimens en huile grafie

ou mucilagineuſe , forme nos ſucs gélatineux , &

nos graiffes.
206

Ce fel dont l'huile n'eſt que mucilagineuſe ;

:
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fournit dans les Animaux où il paſſe la partie dat

Lait qu'on appelle fromage. 308

Ce fel ne ſe convertit pas dans les Animaux

en ſucs aigrelers , ni vineux, 206

Le ſeltartareux des alimens fouffre divers chan

gemens par l'action de nos vaiſſeaux. 229

Cefel , après avoir ſouffert l'action des vaiſ

feaux , eſt encore ſuſceptible de concrétion , mais

il n'eſt pas purement tartareux ; il s'y méle du

Sel Marin , du nitre , &c . on en tire de l'urine par

cryſtalliſation. 2:30

Ce fel après avoir ſouffert l'action des vaiſ

ſeaux , n'eſt plus ſuſceptible de fermentation ; :il

eſt très -difpofé au contraire à la pourriture , & ne

fournit plus d'acide dans la diſtillation. 229

Ce fel après avoir ſouffert l'action de nos

vaiſſeaux , ſe convertit facilement en fel alcali vo

latil par l'action du feu. Idem

Ce fel après avoir ſouffert l'action de nos

vaiſſeaux , ne donne preſque plus d'alcali fixe dans
l'embraſement,

Idemni

Analyſe du fel tartareus. 207

L'action du feu agit ſur ce fel dans la diſtil.

lation à peu près comme dans la fermentation

parfaire. 223

Les plantes qui donnent dans la diſtillation

différentes parties:ſalines , contiennent beaucoup
de fel tartareux. 163

Ce fel communique une ſaveur falé au phle
gme de certaines plantes. 194

La faveur falée qui dépend de ce fel devient
preſque toujours auftere à la fin de la diſtillation.

195

Le fel tartareux des plantes qui , dans le coin

mencement & route la ſuite de la diſtillation ,

fourniſſent un phlegme ſalé , & qui donnent beau
coup d'alcali fixe , vientoriginairement

d'un fel

>
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Heutre ſale . 218

Comment le ſel tartareux ſe fait-il remarquer

dans les Analyſes? 162

L'eau qui pénétre ce fel enleve fon acide

dans la diſtillation . 215

L'acide qu'il fournir dans l'Analyſe peut ve

nir du ſel neutre.& de l'huile qui entrent dans ſa

compolition.
208

La chaleur du feu le divife en parcelles aci

des , ſalées , & auſteres. 119. 166. 180. 223

L'acide fugitif qui ſedégage des parcelles

qui forment le vinaigre , eſt moins huileux que

celui qui ſe dégage de celles de l'alcali volatil.

119

Le sél tartareux fournit les acides qu'on tire
des plantes dans la diſtillation . 224

Il ne fournit peut- êrre pas tout cet acide ;

n'y-a-t'il pas une partie de cet acide qui ſoit libre

& Aottant dans le phlegme de la plante ?

Il ne fournit pas toujours l'acide des fubſtan
ccs végétales. 227

Ce fel contient un acide fermenté. 79

L'alcali fixe uni à l'acide fermenté , formeun

fel tartareux . 138

Tous les ſels des végéraux qui ſont de la na

ture du ſel tartareux , contiennent un acide fer

menté.
79

Toutes les plantes qui fourniſſent de l'acide
fermenté , en contiennent dans leur ſel tartareux.

Idem ,

Preſque toutes les plantes fournies d'huiles
réſineuſes , contiennent auſſi un fel eſſentiel tar

tareux dont l'acide eſt fermenté. 82

L'acide nitreux ſe change ordinairement en
acide tartareux .

13.1

L'acide nitreux que l'Air dépoſe ſur la terre

peut y rencontrer des alcalis volatils , & former

22 I
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182

avec eux un fel ammoniacal nitreux , qui dégo

nere enſuite dans les plantes en ſel tartareux . 133

Il faut diſtinguer dans les Analyſes fi l'alcali

et fourni par le ſel tartareux , ou par le nitre .

159

Le fel tartareux ne devient ſuſceptible d'alcali

fation que par l’union intime de ſon huile avec

l'eau , la terre & l'acide.

Une partie de ce fel eſt trés-volatiliſée dans

certaines plantes âcres , & s'éleve d'abord dans la

diſtillation .
22ſ

Ce fel eſt le ſeul qui puille ſe convertir en

alcali volatil . 188

Il fournit de l'alcali volatil vers la fin de la

diſtillation . 209

Une partie de ce fel dégenere en alcali vo

latil dans les plantes par une forte chaleur. 180

Les parcelles de ce fel qui forment l'alcali

volatil ſont plus penetrées d'huile , que celle du
vinaigre.

119

Plus ce fel eſt penetré d'huile graffe , plus il

dégenere en alcali par l'action du feu. 182

Leſel tartareux qui ne donne pas d'alcali vola

til ni delayé , ni concret , à une terre trop fixe ,

& eſt peu fourni d'huile graffe.

Ce fel fournit de l'alcali fixe fort âcre , fort

avide d'eau & d'acide , & fort abſorbant. 213

On ne peut pas juger de la quantité de rei

tartareux d'une plante par celle de l'alcali fixe

qu'elle fournir. 167

Les qualités de l'alcali fixe peuvent donner

quelques connoiſſances ſur la nature du ſel tarta

reux qui a dégeneré en alcali . Idem .

Le fel neutre des ſels tartareux acquiert promp

temert la diſpoſition à être réduit en alcali fixe.

Action de la chaleur du feu d'embraſement ,

>
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& de la chaleur naturelle des Animaux ſur le fel

tartareux . 373

Le ſel tartareux fixe s'alcaliſe par l'embraſee

ment. 195

Il n'y a quela partie de ce fel qui eſt aſſez

fixe pour réſiſter à la chaleur de la diſtillation qui

dégenere en alcali fixe dans l'embraſement. 264

Il ne ſe trouve pas de ce fel parmi les ſels ef

ſentiels des plantes qui réſiſtent enticrement à

l'embraſement ; parce qu'il s'alcaliſe par l'action

du feu . 257

Une partie du ſel tartareux fournit l'alcali

fixe dans l'embraſement des plantes , & dégenere

en alcali volatil par la pourriture , & enfin en aci

de nitreux .
181

Le fel tartareux des plantes converti en alcali

fixe par l'embraſement , ſert quelquefois de baſe

au ſèl neutre de ces plantes.' 229

Une partie du ſel tartareux fournit l'Eſprit

de-Vin , ou l'huile vineule dansles plantcs . 180

Quand on enleve l'huile des plantes par l'EC

prit-de-Vin , le ſel tartareux ſe trouve preſque ré

duit à la partie nitreuſe , parce qu'il eſt dépouil
lé de ſon huile . 196

Ce fel fournit ſur la fin de la diſtillation des

plantes une huile fixe & groffierc.

Cefel après la diſtillation reſte engagé avec

l'huile la plus fixe. 214

Le Caput-Mortuum de ce fel eſt la terre dégagée

de l'huile fixe de ce même ſel. 215

Le ſel tartareux peut ſe tirer par cryftallifation
du ſuc des plantes. 198

Il eſt quelquefois fi fubtil , & domine fi peu

ſur l'huile qu'il ne peut ſe raſſembler ni fe cry

ſtalliſer , & qu'on peut indifféremment regarder

comme une huile ou commeun ſel tartareux. 274

La terre qui ſert de baſe au ſel tartareux , le

210
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diſpoſe avec les autres parties qui le compoſent å

former des Cryſtaux ou maffes folides. 269

Le fel tartareux eſt plus ou moins ſuſceptible

de fermentation , ſelon qu'il eſt plus ou moins

tartareux .

Les effets que la fermentation produit ſur ce

ſel , confiftent principalement dans les change

mens qui arrivent à fon huile .
95

Le vinaigre formépar ' la fermentation vient

de l'acide du ſel tartareux . 117

L'acide du ſel tartareux peu fourni d'huile eit

ſuſceptible d'une eſpece de fermentation qui le
rend fugitif , & le diſperſe dans l'Air.

Les particules du ſel tartareux peu fournies

d'huiles ,& où l'acide domine , ne peuvent dége

nerer par la fermentation en Eſprit-de Vin , ni par

la pourriture en ſel alcali volatil. Idem .

La fermentation ſépare l'huile groſſiere li

moneuſe du ſel tartareux ; & diviſe ſa partie fa

line en partics aigrelettes qui ſe délayent dans
l'eau , & forment le vinaigre. 223.

Il n'y a que la partie la plus fixe de ce ſél

qui réſiſté à fon action. Idem .

Sa partie volatile eſt ſéparée par la fermen ,

tation de l'huile muqueuſe , & de l'eſprit acide

huileux .
370

Son huile limoneuſe eſt détachée par la pouca

riture & la fermentation . 367

Les fels des fucs des plantes ſont réduits en

fel tartareux par la fermentation. 79

Le fel tartareux eſt formé dans les plantes par

une eſpece de fermentation ſourde & lente ; que

la chaleur du Soleil excite dans ces plantes. 198

Ce fel rend les ſemences farineuſes qui croif

fent fort ſuſceptibles de ferientation. 85

L'huile qui abonde dans ce fel le rend capa

ble d'une fermentation parfaite. १०

LE

>



DES MATIERE S. 617

2 1 2

84

Le fel tartareux mêlé avec les huiles rend les

Mixtes ſuſceptibles de fermentation & de pourci

ture. 177, 364

Ce fel fort détrempé rend les ſucs desplantes

capables d'une ferınentation complette , vineuſe
ou acéteuſe.

Il n'y a que l'acide de ce fel qui ſoit plus ou

moins ſuſceptible de fermentation , ſelon que ſon

huile abonde plus ou moins , & ſe laiſſe plus ou

moins pénétrer par la partie aqueuſe. 95

Le fel tartareux qui domine en acide , & qui

eſt peu fourni d'huile & de terre , eſt peu ſuſcep

tible de fermentation . 83

Celui dont l'acide eſt engagé dans les plantes

avec beaucoup de terre & d'huile , fermente aiſé .

ment.

Les ſels tartareux produiſent différens acides fer:

mentés ſelon que la fermentation agit plus ou

moins, & ſelon l'âge des plantes.

L'acide du ſel tartareux de quelques plantes ,

peut être aſſez dégagé par la fermentation , pour

le faire remarquer par une faveur aigrelette fort

ſenſible.

Quand ſon acide eſt trop engagé , la fermen

tation imparfaite agit ſur lui fans le déveloper ,

& donne ſouvent aux ſucs des plantes une ſaveur

douce ou amere.

Les ſucs des plantes réſineuſes peuvent four

nir plus ou moins d'acide ſelon qu'elles ſont

plus ou moins fournies de fel tartareux , & quela
fermentation a fait plus ou moins de progrès fur

82

La fermentation fourde fait ſouvent charger

le fel tartareux de nature dans les fruits & les

ſemences.

Le ſel tartareux acerbe dans ſon commencement

devient fort huileux par la fermentation , & rend

Tome II. Dd

IO2
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Idem .
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les Végétaux fort nourriſſans. .97

La fermentation ne décompoſe pas tout à fait

ce fel, elle forme un eſprit ardent & une liqueur

aigre . 92

Il ne peut produire de liqueur vineuſe ni

s'aigrir, que la fermentation ne le dépouille de ſon
huilc limoncuſe.

91

La pourriture détache l'huile limoneuſe , lub

tiliſe , alcaliſe & décompoſe ce fel. 91. 212

La diſſolution cauſée dans ce fel par lesmou

vemens de fermentation & de pourriture,produit

quand elle eſt à ſon dernier dégré des acides fugi

tifs de différens genres.
119

Sel tartareux ; la pourriture agit plus que la fer

mentation ſur ſon acide huileux. 272

Elle le dépouille de ſon huile limoneuſe ,

avant de le diviſer. 92

Sa partie devenue alcaline par la pourriture eſt

dépouillée de l'huile muqueule & de l'eſprit acide

nitreux qui ſe détache d'abord. 370

La pourriture diviſe promptement ſon huile

ſaline ,& l'unit très-intimement avec l'acide, 11 :8

Elle en détache d'abord un acide nitreux , &

réduit le reſte en alcali volatil. 92. 368

Cet alcali réſiſte le plus à la pourriture ; mais

à la fin il eſt auſſi réduit en acide nitreux .
91

Les particules du ſel tartareux qui réſiſtent le

plus à la pourriture , ſont bientôt toutes pénérrées

d'huile graſſe par le mouvementmême de la pour.
riture. 118

Les ſaveurs des ſels tartareux doivent nous gui

der ſur les vertus de ces fels. 233

Leur activité & leurs effers , ſurtout des ſels

tartareux amers & âcres , dépendent de leur huile

chargée d'acide. 273, 274, 275

Leir acrimonie eſt moderée par la grande

quantité d'eau & de terre qui eſt fortement unię
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e leurs acides. 279

Leur activité & leurs vertus varient , ſelon

la nature , & la quantité de l'huile qui entre dans

leur compoſition , ſelon la quantité, & le déré

d'union de la terre & de l'eau qui lui ſont adhé

rentes.
273

Les vertus de quelques- uns de ces fels varient

ſelon les changemens qui leur arrivent dans les
plantes par la fermentation . 205

La plâpart des fruits tirent leurs vertus de ce

fel. 232

Le rapport qui ſe trouve entre les vertus &

là faveur d'une plante fait juger qu'elle agit par

fon ſel rartareux . 234

Cefel contribue ſouvent aux vertus des plan

tes aromatiques ; il leur donne une vertu ſtimu

lante ou échauffante, il les rend auſſi quelquefois

ſavoneuſes & aperitives. 292

Il contribue peu à la vertu des plartes purga

tives : il n'y a pas de fel tartareux capable de pur

ger auſſi puiſſamment & en auffi petites doſes.

316

Le fel tartareux corrige l'acrimonie des gom
ines -réſnes. 320

Il eſt le diffolvant des huiles réſineuſes & bi

tumineuſes. 179

Il rend les huiles réſineuſes diffolubles à l'eau :

Pourquoi ? 291

Il diffour les réſines purgatives accompagnées

d'huiles mucilagineuſes.

La quantité & les qualités de ce ſel changent

les vertus des huiles mucilagineuſes .

BIS

329

Différentes Claſſes des ſels tartareux : Ei les

font trois. 245

Le fel tartareux qui ne donne aucunemarque

d'auſterité dans la faveur , ni dans la diſtillation

des plantes , & qui ne naît pas d'un ſclalumineux>
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ou auſtere , mais des autres ſels neutres ; leurs difs

férentes eſpeces. 255

Les ſels tartareux qui ſe trouvent accompagnés

d'un fel neutrę falé qui ne s'alcaliſe pas dans l'em-,

braſement. Leurs diverſes eſpeçeș. 256

Les fels tartareux acres qui ſe trouvent accom ,

pagnés d'un ſel neurre. 266

Sels tartareux aigrelets ; il y en a qui le font dès

leur origine ; ils ſont ſuſceptibles d'une fermenta .

tion qui augmente de plus en plus leur acide. 36

Il y ena qui ne le deviennent que par la fer,

mentation. 103

Celui des fruits murs nait d'un ſel neutre au

ſtere ou alumineux. 243

Sel tartareux alumineux qui donne aux Mixtes une

faveur auſtere : Leurs diverſes eſpeces. 246. 247

Sels tartareux alumineux qui donnent aux plantes

uneſaveur ſimplement auſtere , & qui fourniſſent

de l'alcali volatil par la diſtillation , && de l'al

cali fixe par l'einbraſement. 247

Sels tartareux alumineux de faveur auftere &

amere. 248

Sels tartareux alumineux de faveur auſtere , âcre ,

ſalée , & glutineuſe. 249

Sels tartareux alumineux auſteres , doux , & âcres.
250

Sels tartareux alumineux auſteres , doux , & ſa?

lés. Idem .

Sel tartareux alumineux fixe qui ne donne aucune

marque d'auſterité que dans la diſtillation , & qui

fe change dans lesplantes en fel tartareux de dif

férentes faveurs : Ses différentes eſpeccs. 251

Sels tartareux alumineux , degeneré en ſel tarta

reux amér. 251

Sel tartareux alumineux dégeneré en ſel tartareux

amer , âcre. 257

Sel tartareux alumineux dégéneré en ſel tartareux

>
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falé. Idem .

Sel tartäreux alumineux dégeneré en fel tartareuk

aigrelet . 253

Sel tartareux aluñineux déģeneré en fel tartareux
âcre. 254

Sels tartareux amer's ont pour baſe différens fels

neutres. 239

Ils ſont moins irritans & échauffans que le fel

tartareux âcre. 237

Plus on dépouille ces fels de leur huile , plus

leur amertumediminue. 239

Qui ſe trouvent accompagnées d'un ſel neü .
tre . 267

Sels tartareux auſteres perdent cette faveur en de

venant fort huileux , parla quantité d'eau qu'ils

reçoivent , & qui les fait dégenerer en huilegrafie

ou mucilagineuſe. 305

Sels tartareux auſteres dégenerés en huile , devieri

nant ſeulement plus aqueux ; ils nechangent pas
de nature dans l'huile qu'ils forment. Idem .

Ils ne deviennent pas toujours aigrelets par la

fermentation ; les uns deviennent vineux , les au

tres âcres , les autres amers ; ils ſe changent en
huile graffe ; les autres reſtent auſteres. 361

Qui ſe trouvent accompagnés d'un fel neutre

qui ne s'alcaliſe pas. 265

Sels tartareux eſſentiels donnent aux plantes muci

lagineuſes & emollientes un peu d'activité. 309

Sels tartareux fixes qui s'élevent dans la diſtilla

tion des plantes , ont des faveurs différentes , fe .

lon la nature du ſel neutre qui compoſe le ſel tar
tareux. 216

Cefel eſt auſtere dans la plû part des plantas;

on le remarque parla faveur qu'il donne au phle
gme vers la fin de la diſtillation.

Sel tartareux fixe auftere , eſt aſtringent commetous

les ſels auſteres, Idem ,

>
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212

Sel tartareu..: fixe qui réſiſte à l'action du feu dans

la diſtillation , n'eit pas le fel propre ou eſſentiel

des plantes. 214

Il ſe réduit en alcali fixe dans les Analyſes des

plantes. 2II

On juge de la quantité de ſel tartareux fort

fixe par la quantité d'alcali fixe qu'il fournit dans

la diſtillation d'une plante. 162. 167

Il n'y a que le fel tartareux fort fixe qui puiſſe
fe changer en alcali fixe par l'embraſement. 59

Lachaleur alcaliſe le ſeltartareuxfixe des Mix

tes deffechés par la diſtillation , & volatiliſe celui

qui eſt le plus huileux. 174

Ce fel réſiſte à la fermentation . 369

Sel tartareux imparfait réſiſte à la fermentation vi

neuſe complette.

Il forme le Tartre qui s'attache aux parois des

vaiſſeaux ou ſe fait la fermentation vineuſe. Idem .

Le ſel tartareux fixe des ſucs des plantes qu'on

a mis fermenter , forme les croutes qui s'y ra

maſlent. 356

Celui de nos alimens réſiſte à la fermentation

parfaite & à la chaleur naturelle des Animaux ;

il eſt rejetté ſurtout par la voye des urines pref

que aufli fixe qu'il a été fourni par les alimens.

374

Le ſel tartareux fixe eſt la partie de tout le ſel

tartareux la moins diſpoſée à la pourriture. 181

Sel tartareux primitif , regle & fixe la nature de

celui qui doit ſe formerdans la plante pendant

tout le tems de la végetation. 304

Sels tartareux Salés & amers , ſe mêlent mieux

avec nos humeurs , que les autres ſels neutres ſa

lés : Pourquoi ?
240

Sels tartareux peu favoureux & peu actifs , donnent

aux plantes une faveur herbeure , foible ou ob

ſcure. 145

>
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Sels tartareux volarils : La füveur des plantes peut

en dépendre . 226

Ils réſiſtent un peu à la pourriture. 369

Ils font changés en alcalis volatiis par la pour

riture , & en vinaigre par la fermentation. 371

Sel tartareux du Vin eſt fort diviſé par la fermen

tation ; il eſt ſéparé de ſon huile lubtilc ou vi

neuſe , & de fon huile terreſtre ou muqueuſe

dans le vinaigre. 359

Cefel elt aigrelet : on le remarque dans la
Crême de Tartre. Idem. Voyez Tartre.

L'acide de ce fel doinine beaucoup dans le
Vinaigre. Idem .

Sel Végétal factice. Ce que c'eſt ? Voyez Tartre

foluble. 198

Il contient un fel alumineux dégeneré en fel

tartareux aigreler , accompagné d'huilemucilagi

neuſe & vincuſe , il eſt laxatif & rafraichifiant,

254

Sel volatil huileux formé par la diffolution du ſel

tartareux au moyen de la chaleur naturelle des
Animaux.

373

Sel urineux eſt le plus huileux , & le moins

chargé de terre alcaline. 176

Son odeur eſt plus penetrante , quand il eſt

mis en mouvement par la chaleur. 226

Sel urineux naturel des plantes ; D'où vient ce ſel ?

Idem .

Sel urineux ou alcali volaril : L'odeur de certaines

plantes en dépend . Idem .

Il domine dans les plantes antiſcorbutiques ;

il leur donne l'odeur de ſel urineux , ſurtout quand

elles ſont échauffées. Idem .

SEMENCES . Le luc qu'elles fourniſſent d'abord aux

plantes , établit pour toujours la nature de la

ſéve qu'elles tirent enſuite de la terre . 94

Elles nourriſſent les plantes naiſſantes de leur

Dd iiij
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que plante.

ſubſtance farineuſe qui a fermenté juſqu'à un

certain dégré. 93

Elles préparent aux plantes naiſſantes le ſel

& l'huile qui leur ſont propres. 179

Leur huile ſe trouve toujours chargée de

l'eſpece de fel propre aux plantes qui naiſſent de
ces ſemences.

305

Elles fourniſſent aux plantes une eſpece de fel

tartareux qui eſt le ſel tartareux primitif de cha

304

La fermentation fourde change ordinaire

ment beaucoup la nature du ſel tartareux des ſe

mences pendant leur accroiſſement. 102

Les changemens qui arrivent par la fermen

tation ſourde aux ſemences , ne ſont pas fi confi

dérables dans celles qui ont une ſaveur âcre
ainere ou auſtere. Idem .

La fermentation ne s'étend pas ſi loin dans

les ſemences que dans les fruits où elle va juſqu'à
les détruire.

93

Les farines des ſemences dont le ſel tartareux

eſt formé d'acide , d'huile , & de terre , ſont fort

ſuſceptibles de fermentation , tant qu'elles ſont

ſuffiſamment fournies d'eau . 84

Les Semences arrivées à leur maturité ſe deſſe

chent , ne fermentent plus , & fe conſervent en.

ſuite fort long-rems ſans alteration . Idem ,

Les Semences qui ſont en maturité , contien

rent des huiles graffes & onctueuſes. 334

Si on diſtille les ſemences , après les avoit

broyées & fait macerer dans l'eau ; elles fournil

ſent plus d'acide & moins d'alcali volatil. 210

Si on les diſtille ſeches , elles donnent moins

d'acide , & plus d'alcali volatil .
Idem .

Semences acres , produiſent des plantes âcres . 95

Semences ameres , produiſent des plantes de même

faveur. Idem ,

>
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Semences farineuſes alimenteuſes qui nous ſervent d'a.

limens ſont de inême nature que la pulpe des

Fruits , & ſuſceptibles des mêmes dégrés de fer

mentation 93

Celles qui font fort détrempées ſont ſuſcep

tibles d'une ferientation vineuſe , & acéteule.

204

Leur huile n'eſt point parfaitement graffe ,

elle reſte en partie mucilagineuſe , & fort ſuſcep
tible de fermentation . 330

Leurs vertus dépendent en partie de leur hui.

le , & en partie de leur fel effentiel. 340

Les Semences farineuſes broyées avec de l'eau ,

forment des liqueurs laiteuſes. 343

SENE'. Sa faveur acre & nauſéabonde eſt le ſigne

de ſa qualité émerique ou purgative. 318

Proportions des parties reſipeuſes & gom
meuſes de cette plante. 317

Le fel alcali volatil qui s'en éleve dès le com

mencement de la diſtillation , eſt -il naturel ou

l'ouvrage du feu ? 173

Seneve'. Cette plante contient un ſel alumineux

dégenere en ſel tartareux de ſaveur âcre , que
lui donne ſon huile chargée d'acide nitreux ,

qui eſt accompagné d'un alcali volatil naturel ,

& de quelque peu de Sel-Marin : Elle eſt apé
ritive , & réſolutive.

25 $

Son fel tartareux eſt fi fubtil , & dornine'li

peu fur l'huile , qu'il ne peut ſe raſembler ni ſe

cryſtalliter , & qu'on peut indifféremment le re

garder comme un huile , ou comme un ſel tartaz

274

L'huile de la Semence de cette plante eſt

acre , & le ſel tartareux qui ſe forme dans la

plante ſortie de cette ſemence a la même faveur.

364

L'huile qui ſe tire par expreffion de ſes Sem

>
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mences eſt parfaitement graſſe. 204

Cette huile a la même vertu que les Semen

COS . 337

Cette plante contient un ſel alcali volatil na

turel , car il s'en éleve dès le premier feu de la di
ſtillation . 172

Sa vertu échauffante ne dépend pas de ſon ale

cali naturel. 184

Ses vertus ſont les mêmes dans ſon ſuc , &

dans l'huile graſſe qui ſe forme dans cette plan

te . 205

SERPENTAIRE. Il s'en éleve de l'alcali volatil des

le premier feu de la diſtillation ; il y a lieu

de croire que ce fel eſt naturel dans cette plan

te. 172

Cette plante contient un ſel alumineux dégé.

rere en ſel tartareux de ſaveur âcre que lui donne
fon huile chargée d'acide nitreux , qui eſt accom

pagné d'alcali volatil naturel, & de quelque peu

die Sel-Marin ; elle eſt aperitive & réſolutive.

255

SERPOLET. Ses verrus dépendent en partie de ſon

huile , & en partie de ſon ſel ellentiel. 340

Se've des Plantes. C'eſt un mélange de ſeis neu

tres & d'huiles détrempés par l'eau qui les

rend Auides. 202

Elle porte dans les plantes les huiles primiti

ves qui dégénerént dans ces plantes en huiles mu

cilagineules, & en huiles graſſes. 306

Elle fournit à ces plantes leurs ſels alcalis vo
latils naturels tous formés. 183

Sigillum -Mariæ : Cette plante contient un fel alu

mineux dégéneré en ( el tartareux âcre ; elle eſt

apéritive. 254

SOLANUM. Cetre plante a une odeur fætide , ap .

péranciſſante & lomnifere; elle eſt narcotique.

-322
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202

Elle eſt auſſi fort déterſive & irritante : Mau.

vais effets de cette plante ſur les Playes. 324

Solanum furiofum : Cette plante eſt ſomnifere

& en même tems fort irritante. Mauvais ſuccès

de ſon uſage. Idem .

SOLEIL. Sa chaleur excite' une fermentation four

de dans les plantes . 304

Il communique à ces plantes la chaleur de

la fermentation qui ſe fait dans leur intérieur.

354

Il y cauſe une eſpece de fermentation lente

qui forme le ſel tartareux dans cesplantes. 198
Sa chaleur excite l'action de l'eau dans les

plantes. 179

Sa chaleur mer en action l'eau qui délaye l'a

liment ſalin & huileux que la terre fournit aux

plantes.

SOMNIFERES ( Remedes. ) Leurs effets. Idem .

SOUFRE : Les Chymiſtesontremarqué qu'il n'y a

pointde Soufre ou huile ſans fels , ni de fels
ſans Soufre. 49

Le Soufre eſt la ſubſtance qui s'unit le plus
fortement aux acides. Idem ,

Soufre Mineral eſt la plus pure de toutes les hui

les minérales ſolides ; il n'a aucune acrimonie.

28 .

Il eſt compoſé d'Air , d'un peu d'huile éle

mentaire , d'acide vitriolique , de terre elemen

taire , & de beaucoup d'eau .
286

7

L'eau forme plus des de la propre ſubſtan
8 283

Son acide eſt du genre de l'acide du vitriol.

284

Son acide eſt diſtribué dans preſque tous les

Mixtes , ſurtout dans le Regne Minéral. 29

Les eaux qui charient ſon acide font acidules

>

ce .

Då vi
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& fulfureuſes.

L'acide vitriolique eſt très - fourni de Soufre ,

parce que , ſelon toute apparence , il vient de

quelque Mixte ſulfureux , ſurtout du Soufre Mi

néral. 49

Quand l'acide de Soufre rencontre des ſub

Itances méralliques , il s'y attache, & forme avec
elles des vitriols de différentes eſpeces, so

Le Soufre Minéral brûlé avec du Nitre

avec des alcalis fixes , forme différens ſels neu

tres , ſelon la baſe à laquelle ſon acide s'unit. 229

Son acide ne peut être dégagé que par l'em

braſement. 2 89

Son acide ne peut être dépouillé de ſes par

ties ſulfureuſes & inflammables , que par lesau

tres ſubſtances auſquelles il s'unit ?

Ses parties ſulfureuſes unies àl'acide vitrioli
rrioli

que conſervent leur inflammabilité. Idem .

Son acide a moins d'activité dans les diffolu

tions que celui de nitre , ou de ſel commun . 52

Le Soufre Mineral eſt adouciſſant , balſamique ,

pectoral , diaphorérique. 286

Quand la diffolution dégage ſon acide & ſon

huile des autres principes , il devient fort péné
trant , & fort réfolutif. Idem

Sou're Mineral artificiel eſt formé de l'acide de vi.

triol mêlé avec deshuiles artificielles qui l'abſor
bent.

57

SOUT RRAINS Où ſont renfermés des Cadavres

Humains corrompus ; fi on y entre avec des;

fubcaux allumés , les vapeurs putrides dont

l'Air cſt chargé s'embraſent. IIG

Skirres , les Eaux Thermales où domine le Pen

trole ſont efficaces contre ces maladies . 286

STATHISAIGRE : La faveur de cette plante , eſt

âcre & brûlante : C'eſt un purgatifviolent &

dangereux.

>

318
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STRAMONIUM. Cette plante eſt affoupiſante &

turbulente ou irritante .
3 2 2

Mauvais effets de l'uſage de cette plante. 324

STUPEFIANS. ( Remedes ) Voyez Narcotiques,

STYRAX. Huile réſineuſe liquide. 288

Il donne dans la diſtillation ; un fel lixiviel

neutre qui réſiſte à la chaleur de la diſtillation &

à celle de l'embraſement ; donc l'acide de cette

réſine ne vient pas d'un fel tartareux. 217

SUBSTANCES farineuſes. Voyez Semences.

Subſtances Métalliques chargées d'acides aqueux

formeņr des ſeis neutres. 187

L'acide du Soufre qui rencontre ces ſubſtan

ces , s'y attaché , & forme avec elles des vitriols

de différentes eſpeces.
So. 190

L'acide vitriolique eft après celui du ſel com

mun , celui qui s'unit le plus fortement à ces
ſubſtances.

56

Succin . L'acide de ſon fel volatil eſt fixé par une

baſe terreſtre : Sa faveur eſt aigrelette .

Son huile mêlée avec des alcalis fixes tirés

d'un Mixte par embraſement , les fait volatiliſer

très-aiſement dans la diſtillation, 196

SUCRE. Sa faveur mucilagineuſe douce dépend

d'une huile mucilagineuſe qui le rend adoucifa

fant.
242

Sucre torrefié devient amer , parce qu'une partie

de ſon eau eſt enlevées ſi on l'expoſe davantage à

l'action du feu , il devient âcre , parce qu'il eſt

encore plus privé d'eau . 238

Sucs acides ; il y a de ces fucs où l'on n'apperçoit

aucun veſtige de ſél neutre auſtere , ou alumi

243

Sucs aigrelets : Les fels tartareux dégénerent
quelquefois en fucs aigrelers par la fermentation

que la chaleur du Soleil excire dans les plantes. 203

Les fucs devenus aigrelets dans les plaites par

221

4 : 2

neux.
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316

la fermentation , ontun fel effentiel originaire

ment auſtere. 361

Il y a auſſi de ces ſucs où l'on n'apperçoic

aucun veſtige de ſel neutre' auſtere ou alumi

243

Ces ſucs ne ſont pas tous produits par la fer

mentation ; il y en a qui font aigrelets dès leur
origine. 361

Ces ſucs ne ſont pas alcaleſcens , ni ſuſceptibles

de pourriture , ni de fermentation vineuſe. Pour

quoi ? 360

Ces ſucs ſont excellens dans les macerations &

infuſions des plantes purgatives , pour en extraire

l'huile où réſident les verrus de ces plantes.

Ceux de ces ſucs qui ne ſont pas aſſez four

nis d'huile vineuſe , n'acquierent pas la vertu la

xative . 108

Ces ſucsréſiſtent à la pourriture des humeurs

arrêtées dans les vaiſſeaux , dont l'action organi

que eſt détruite.
109 "

Stecs albumineux ,ont des propriétés affez ſem

blables au blanc d'æuf. 379

Ces fucs font formés par les ſucs chyleux

gélatineux & graiffeux des Animaux. 206. 349

Ces ſucs forment à leur tour le Sang & les

Lymphes. 349

Ils ne ſont plus ſuſceptibles d'acidité. 206

Ils dominent en huile muqueuſe ; c'eſt de

cette huile que dépend la propriété qu'ils ontde

fe durcir par la chaleur. 350

Ces ſucs ſe réduiſent en huile muqueuſe en ſe

dépouillant du ſel huileux qu'ils contiennent. 357
Le fel alcali fixe incife & diffout ces ſucs ,

& les rend plus Auides . 168. Voyez Sang , Lym

phe.

Sucs des Animaux : Leurs corps vivans ſonr des

machines qui produiſent & détruiſent continual

>
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lement ces ſucs. II2

Ces ſucs ſont détruits par l'action des vaiſ

feaux , par la fermentation , & par la pourriture.

III

Les Animaux ont beſoin de nourriture pour

réparer leurs ſucs qui font continuellement expul

fés. Idem .

Les fucs des Animaux qui vivent uniquement

de chairs d'autres Animaux , ſont très - peu ſuſcep

tibles de fermentation & tendent immédiate

ment à la pourriture. 39

Ces ſucs fourniſſent par des diſtillations repe.

tées , des huiles nareotiques. 326 Voyez Humeurs
des Animaux.

Sucs bilieux ſont formés par les ſucs chyleux

gélatineux , & graiſſeux. 206. 349

Ces ſucs forment à leur tour la bile , & les

autres ſucs qui ſont de la même nature . Idem .

Ces ſucs ne ſont plus fuſceptibles d'acidité,

206

Ces ſucs ont unegrande activité , & une ver

ru diſſolvante : Ces propriétés dépendent du ſel

volatil qu'ils contiennent. 352

Les plantes aigrelettes moderent l'activité

des ſucs bilieux trop exaltés. 243. Voyez Bile.

Sucs chyleux des Animaux , ſurtout de ceux qui

vivent de Végétaux : Les acides de leur fel effen

ciel ſe dégagent aiſement par la fermentation .

39

Ces fucs font encore ſuſceptibles de fermen

ration , parce que leur partie aqueuſe n'a pû agir

beaucoup ſur leur ſel tartareux . 366

Sucs des fruits : La fermentation imparfaite cauſe

dans ces ſucs des changemens de même nature

que ceux qu'y produit la fermentation parfaite.

77

Elle agit très-lentement ſur eux , parce qu'ils
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ne ſont pas expoſés à l'action de l'Air exterieur.

Idem .

La fermentation parfaite leur arrive par l’er :

tremiſe de l’Air exterieur,
Idem .

Elle tend àlesrendre ou ýiñeux ou aigres .
idem .

Les fucs des fruits qui ne ſont pas múrs , expoſés

à la fermentation ;s'digriffent ſans paſſer à la fer
mentatiớn vineuſe . 87

Lesfucs des fruits qui approchent de leut ma

Eurité , ſont imparfaitement vineux ; & d'une aci

dité auſtere . 88

Les ſucs.des fraits dans la maturité , acquierent

par la fermentation une ſaveur âcre , âmere , ou

aigres fourniſſent , s'ils font expoſés à une ferinen

tation complette , une liqueur vineuſe , qui con•

ſerve beaucoup de ces ſaveurs.
Idem ,

Quand les fruits deviennent fort fucculens ,

ils muriſſent promptement , & acquierent une ſa

veur approchante de leurs fucs exprimés , qui

commencent à fermenter à l'Air ; & tendent à

devenir vineux. 86

Les fucs des fruits qui font fort auſteres avant

la maturité, degenererit pår la maturité en ſucs vi.

ou en huiles mucilagineuſes , ou gråſſes:
206

Les fucs dés, fruits mûrs qui ont une ſaveur ais

grelette -vineuſe ; font laxatifs. 24%

Sucs gélatineux : Le fel tarrareux des alimens rém

duit en huile mucilagineuſe & en huile gralle ,
formě ces ſucs. 206

Ces fucs ſont auſſi formés par la partie cafeu

fe du Lait , tort chargé de ſel tartareux. 308. 345

Les acides du ſel eſſentiel & des ſucs gélati

neux des Animaux , ſurtout de ceux qui vivent

de Végéraux , ſe dégagent facilement par la fer

mentation. 39

neux ,
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Ces fucs dégénerent par le jeu des vaiſſeaux

en ſucs albumineux , lymphatiques , fanguins &

bilieux . 206

Sucs glutineux infipides y contiennent une huile

mucilagineuſe fort aqueuſe , & peu fournie de fel

tartareux. 243. Voyez Huile Mucilagineuſe.

Suics gras : L'acide de nos ſucs les plus gras peut

être regardé comme un acide huileux très- fubtil ,

à peu près tel que l'acide nitreux. 133

Les ſucs parfaitement gras des Animaux font

très-diſpoſés à ſe corrompre. 367. Voyez Graiffe.

Sucs huileux , falins , alimenteux des Animaux

naiſſent du Regne Végétal . 338

Sucs Lymphatiques ſont formés par les fucs géla

cineux & grailleux. 226

Ils ne ſont plus fuſceptibles d'acidité . Idem .

Sucs mielleux s'évaporent à travers les pores des

feuilles , & des fleurs des plantes. 203

Ils ſont un excrément des plantes qui leur ſe

roit nuiſible , s'il n'étoit pas continuellement ex .

pulſe. Idem .

Les ſels tartareux dégénerent quelquefois en

fucs mielleux par la fermentation excitée dans les

plantes par la chaleur du Soleil . Idem . Voyez

Miel.

Sucs des Mixtes ſont plus ou moins gras, plus ou

inoins mucilagineux , plus ou moins fournis de

ſels tartarcux fixes : Ces différences forment les

différens genres de ſucs qui compoſent la maſſe

de nos humeurs.
339

Sucs Mucilagineux : Les ſels tartareux dégénerent

quelquefois en ſucs mucilagineux , par la fermen

tation que la chaleur excite dans les plantes. 203

Ces ſucs dégénerent quelquefois en fucs vi

neux , aigrelets , amers ou acres. Voyez Huile
Mucilagineuſe.

Sucs Muqueux : Il y en a de différens genres dans

:



634
Τ Α Β L E

202

94

>

>

les Animaux , & deſtinés à différens uſages. 351.

Voyez Huile Muqueuſe.

Suc nourricier des Végétaux , eſt un alliage de ſels

neutres & d'huiles détrempés avec de l'eau qui

les rend Auides .

Sucs des plantes : Celui que les plantes reçoivent

d'abord de leur ſemence ,établit pour toujours la

nature de la ſéve qu'elle tire enſuite de la terre.

Ces ſucs ſont élaborés par la chaleur , & par

les vibrations de l'Air'extérieur , qui agiſſent ſur

les parois des vaiſſeaux ,& des cellules qui ren- '

ferment ces ſucs. 306

Ces fucs peuvent , ſelon les circonſtances , fe

détruire par la fermentation , & par la pourri

ture. 366

Ces fucs expoſés à l'action de l’Air , fermen

tent parfaitement ; leur fermentation eſt excitée

par la chaleur extérieure .
351

La fermentation parfaite ne doit pas arriver

à ces ſucs , parce qu'elle les détruiroit , auſſitôt

qu'elle s'en empareroit.
78

La fermentation parfaite change les ſucs des

plantes enfermés dans des vaiſſeaux , en un ſel-.

79

Le ſel tartareux ou végétal peut fe tirer par
cryſtalliſation des ſucs desplantes. 198

Ces fucs fourniſſent un fel eſſentiel cryſtalliſé

quieſt nitreux , fi elles ont infuſé auparavant dans

de l’Eſprit-de. Vin ; ſinon leur ſel eſſentiel eſt preſe;

que toujours tartareux . 195

Ces fucs deviennent vineux ou aigres , quand

ils ſont expoſés à l'action de l'Air.

Les ſucs des plantes qui ſont fort aqueux ,

ne produiſent pas beaucoup d'huiles graffes. 333

Ces fucs ſe convertiffent facilement par la fer

mentation en fucs aigrelets. Idem

>

و

tartareix .

>

212
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Ces ſucs ne font ſuſceptibles de fermentation

vineuſe ou acéreuſe , que par leur fel tartareux .

2 1 2

>

Ces ſucs ne peuvent acquerir une faveur par

faitement aigre , qu'ils n'ayent paffé auparavant

par une fermentation vineuſe. 89

On juge de la quantité de ſel fixe tartareux

que contiennent les ſucs des plantes qui s’aigrif

fent , par l'alcali fixe qu'ils donnent dans l'Ana

· lyſe. 162

Les ſucs des plantes qui ont une faveur aigrelette,

appliqués exterieurement , arrêtent les hémorra.

gics , temperent les inflammations , & réfiftent à

la pourriture des ſucs qui découlent des ulceres

putrides. 109. Voyez Plantes. Voyez Sucs des
Fruits.

Sucs ſanguins ſont formés par les ſucs gélatineux

& graiffeux des Animaux. 206

Ces fucs ne ſont plus fuſceptibles d'acidité,

Idem . Voyez Sang .

Sucs vineux ne ſe forment gueres que dans les
fruits fort ſucculens.

203

Les ſels tartareux dégénerent quelquefois en

fucs vincux par la fermentation que la chaleur du

Soleil excite dans les plantes. Idem ,

SUDORIFIQUIS ( Remedes ) Les fels alcalis volatils

ſont doués de cette qualité ; ils hâtent la ſécré.

tion des fueurs , en excitant l'action des ſécré

toires. 185

SUEURS. Leur odeur aigre vient des parcelles aci.

des du ſel tarrareux détachées par la chaleur
naturelle du corps.

373

Le Vinaigre facilite les fueurs. 105

Suif. Il vient des huiles graſſes des Végétaux

dont les Animaux fe nourriffent. 307

Il eſt formé par la partie butyreuſe du Lait ,

qui le ſépare de la partie caſeuſe . - 344
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SUPERPURGATIONS , ſont ſouvent la ſuite de l'us

fage des fruits mûrs , doux , agréables , & fort

ſucculens. 242

SUPPURATION. Les Baumes & les Réſines s'op

· poſent à la corruption des fucs dela ſuppura

tion des Playes. 296

Les Baumes & Réſines ſolides conviennent

aux Playesqui ſuppurenttrop , parce qu'elles ſont

aftringentes. 297

Les huiles réſineuſes un peu actives & irri

tantes font préferables à toutes les autres pour

exciter la fuppuration. 298

SUREAU. Sa femence a une faveur âcre y un peu

foible : Cette ſemence eſt purgative. 319

Ses fleurs font anodines . 3 22

L'odeur de cette plante eſt færide , appeſan

tiffante & foinnifere. Idem .

Suve. Elle eſt formée par la fumée des matieres

que l'on brûle . 259

La Suye fournie par les végétaux ,contient beau

coup de fel Ammoniac. 73

Le ſel aminoniacqu'on y trouve , prouve que

les végétaux qui ont fourni la Suye , conrenoient

un acide de Sel-Marin. Iden.

On trouve en abondance de l'acide du Sel

commun dans la Suye formée par les végétaux.

72

La Suye niélée avec des alcalis fixes tirés d'un

Mixte par embraſeincnt , les fait volatiliſer très

facilement dans la diſtillation . 156

SYNCOPES. Les alcalis volatils y conviennent pour

ranimer le mouvement des eſprits , & rétablir

les forces

Syror Violas : La Chaux & les alcalis le teignerit

en verd.

Systemes hypothétiques ſont imaginés , pour briller

ſous les apparences du ſçavoir. 76

186

138
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Ils ſe multiplient , à meſure que les Expérien ,

ces Phyfiques multiplient nos connoiflances. 375

Syſtème de M. Tournefort , ſe trouve faux , ſur les

parties intégrantes des plantes , dans toutes les ſup ,

poſitions ſur leſquelles il eſt établi, 261

T.

>

>

TABA Cerba faveur nauſéabonde, eft le figne
de fa vertu emerique purgative.

Certe ſaveur eſt très-âcre , brûlante , & ſon

acrimonie s'attache fortement à la gorge. 319

L'odeur de cette plante eſt færide & ſomni
fere. 322

C'eſt un Emetique , & purgatif fort irritant

& cependant anodin, & narcotique. 3 2 3. 324

Quelques gouttes d'huile de Tabac miſes dans

une Playe peuvent cauſer des accidens mortels,

270

TACAMAHACA. Réſine folide. 288. Ses vertus.

298

TAMARINS. Ils contiennent un Sel alumineux de

géneré en Sel tartareux aigrelet , accompagné

d'huile mucilagineuſe & vineuſe : Ces fruits
font laxatifs , & rafraîchiffans. 254

C'eſt leur acide aigre & vineux qui les rend
laxatifs.

107

TARTRE , eſt la partie du Sel eſſentiel des plan

tes , qui réſiſte àla fermentation vineuſe,& qui

ſe précipite au fond du vaſe où elle ſe fait. 89

Le Tartre qui ſe raſſemble dans les tonneaux

où les fucs desplantes ontfermente , eſt produit

par les Sels tartareux fixes &groſſiers des ſucs do

ces plantes.

Le Tartre qui s'attache aux parois des vaiſſeaux

où ſe fait la fermentation vineuſe , eft formépar

Io Sel tartareux fixe & imparfait , qui réſiſte à la

>

356

>
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fermentation. 212. 371

Le Tartre s'alcaliſe par l'embraſement.

Il eſt facilement changé enalcali fixe par le

feu , avant que d'être ſéparé de ſa terre. 356

Il peut auſſi être en partie changé par le feu

en alcali volatil , mais il faut qu'il ait ma

ceré dans l'eau avant la diſtillation. 357

Le Tartre contient un fel alumineux dégenere

en Sel tartareux aigrelet , accompagné d'huilemu

cilagineuſe & vineuſe. 254

Les Sels tirés du Tartre peuvent aider à la

fermentation des purgatifs violens , & adoucir
leur acrimonie. 32 1

Ces Sels s’employent dans les macérations &

infuſions des plantes purgatives pour en extraire

l'huile où réſident les vertus de ces plantes. 316

Le Sel alcali fixe de Tartre forme par ſon

union avec le Vinaigre un Sel neutre appellé Sel

de Sennert : Ses Cryſtaux ſont formés de petites

lames appliquées les unes ſur lesautres ; les Chy

miſtes l'appellent Terre feuillée du Tartre. 55

L'alcali fixe de Tartre uni à l'acide de vi

triol , forine un Sel neutre amer , nommé Tartre

Vitriolé. 46. 54

Tartre fixe , eſt dans la fermentation la partie

qui réſiſte le plus à la diſſolution ou au mouve

ment deſtructif qui agit ſur le ſel tartareux. 368

Tartre purifié , a ſon acide fixé par une baſe ter

reſtre ; la faveur eſt aigrelette.

Il ne donne prelque pas d'alcali fixe dans
l'embraſement. 163. 369

Tartre regeneré ſe fait avec le Sel alcali fixe de

Tartre , & l'eſprit acide de Tartre. 190

Il eſt auſſi formé de l'union du Vinaigre avec

l'alcali fixe de Tartre. 55

Tartre ſoluble_ſe fait avec le Tartre purifié , &
l'alcali fixe de Tartre.

221
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Tartre vitriolé , peut être formé par l'acide vi

triolique repandu dans l’Air , & qui s'unit à quel

que alcali fixe qu'il rencontre. 60

C'eſt un ſel neutre qui ſe fait avec l'alcali

fixe de Tartre l'acide de vitriol & beaucoup

d'eau . 46. 54. 138. 191. 238

Il s'en trouve en grande quantité dans les cen .

dres de quelques plantes. 228

Ce dernier ſe forme quelquefois par l'embra

fement ; il vient de l'union d'un alcali fixe produit

par le feu , avec un acide vitriolique qui ſe dé

gage de l'huile , ou du Sel fixe tartareux des plan .

tes. 260. Voyez Sel Tartareux.

TEINTURES de Violettes , & de la plûpart des au

tres Aeurs , prennent une couleur verte , quand.

on y mêle du Sel alcali. 138

TEMPERAMENS chauds els ſecs : Les alimens gras

leurs font contraires ; les huiles graffes dége

nerent chez eux en humeur bilieuſe. 338

TENACITE'. Les huiles minérales liquides en ont

beaucoup : Les folides en acquierent auſſi, quand

elles ſe fondent par la chaleur ; cette ténacité

ne ſe perd pas dans l'eau. 284

Les huiles réſineuſes & balſamiques ont auſſi

la même ténacité. 288

La fermentation détruit , du moins en partie ,

deur ténacité. 28

La ténacité des huiles réſineuſes les fait réſiſter

aux mouvemens de fermentation & de pourri,

ture .

La tenacité de l'huile des plantes purgatives

peut ſe corriger par la fermentation .
320

TERRF. Différentes eſpeces de Terres fictile , vi

treſcible , calcarée. 144

Sa fertilité dépend des terres alcalines dont

clle eſt fournie.

La Craye, le Crayon , & les autres Terres

178

201



640 T ABLE

abſorbantes augmentent fa fertilité. 244

Le Nitre & le Sel commun la rendent très.

fertile en plantes , même en celles dont les ſucs

ne ſont fournis que de Sels tartareux. 132

Il ſe trouve des Sels à la ſurface de la Terre,

201

>

71

202

201

Il paroît que le Nitre , comme les autres

Sels , change denature à la ſurface de la Terre ,

mint que d'entrer dans les plantes. 132

Il y a des Sels acides dans le ſein de la Terre.

199

L'acide Nitreux paroit dégénerer dans la

Terre.

La Terre qu'elle fournit aux plantes , eſt un

mélange de Sels neutres & d'huile détrempésavec
de l'eau .

Le Sel tartareux des plantes fire ſon origine

des huiles & des Şels neutres qui ſe trouventà ſa

ſurface. 199

Les Sels neutres des Şels tartareux ſe forment

dans la Terre.

Ces Sels peutres ſont confondus & mélan

gés dans la Terre avec les huiles. Idem .

La Terre eſt unie à l'acide dans la compoſition

des Sels Tartareux , ce qui modere l'acrimonie de

280

La Terre fere de baſe au Sel tartareux ; elle le;

diſpoſe , avec les autres parties quile compoſent,

à former des Cryſtaux ou maffes ſolides. 269

LeSel alcali volatil naturel des plantes peut

venir immédiatement de la Terre qui le reçoit

des ſubſtances putrides. 226

Elle en reçoit des Fumiers , ou des matie .

res corrompues dont les vapeurs ſe diſperſent dans

l'Air , & retombent ſur la Terre. 183

La Terre eſt néceſſaire pour former des Sels

alcalis , fixes ou volatilş ; elle ſert à engager les

particules

cet acide.
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particules acides des molécules qui les forment.

36

Si on tire le Sel des cendres des Animaux &

Végétaux avec de l'eau chaude , il ſe trouve plus

chargé de Terre , qu'avec de l'eau froide. 153

Terre des Huiles primitives. La Terre entre en

quantité dans la compoſition de ces huiles , &

ſurtout des huiles groffieres : Cette Terre n'est

pas alcaline. 199. 268 278

C'eſt principalement cette Terre qui fournit

de Caput-Mortuumaprès l'embraſeme
nt

. 215

Ces huiles ſe forinent dans le ſein de la Terre.

199

Les huiles minérales qui ſe diſperſent dans

les eaux de la Mer , peuvent y recevoir de l'acide

du Sel commun , & formerun genre d'huile bi.

tumineuſe , qui s'évapore & contribue à rendre

les Terres fécondes. 285

La Terre qui entre dans les huiles minérales

n'eſt pas calcinable ; car elle ne s'unit pas aſſez

aux acides de ces huiles , pour qu'elles fourniſ

ſent dans les Analyſes du ſei alcali volatil ou fixe .

233

Terre abſorbante ou alcaline : Les différens acides

augmentent ou diminuent la diſpoſition que l'eau
.a de s'unir avec des Terres. 147

Ces Terres font efferveſcence avec les acides

aqueux ; elles s'y uniſſent fortement & com

poſent avec eux des Sels neutres . 138

Ces Terres ſont des Terres compoſées qui con

tiepnent une Terre élementaire , qui eſt la m me

dans toutes les différentes Terres. 144

La Terre alcaline n'eſt pas une Terre elemen

Idem .

Elle ne peut ſe fondre ni ſe réduire en Verre

par la chaleur. Iden .

Elle ne ſe durcit , ni ne fe pérrifie par l'a

Tome II,

3

>

taire.

다 .
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ction du feu.

pas corroſive.

LOL

284

Le feu la décalcine , & la rend friable &

aride.
Idem .

Elle ne contient pas autant de Sel que la Terre

vitreſcible . 145

Elle differe de laChaux , parce qu'elle n'eſt

143

Les Terres alcalįnes augmentent la fertilité de

la Terre .

Cette Terre unie avec l'acide vitriolique for

me de l'Alun imparfait. 244

Celle qui ſe rencontre dans les plantes forme

avec l'acide des huiles un ſel auſtere ou alumi

neux qui dégenere en Sel tartareux.

L'acide vitriolique chaſſe d'avec les Terres

alcalines tous les autres genres d'acides qui leur

ſont unis , & prend leur place.
56

Les Terres alcalines chargées d'acides aqueux

forment des Sels neutres. 146. 187

Ces Terres forment auſſi des Sels neutres par

leur union avec divers acides diſperſés dans l'Air,

& entraînés ſur la ſurface de la Terre par l'eau

dont l'Air eſt chargé.

Terre alcaline. Sonunion avec l'acide des huiles

primitives , forme des Sels neutres dans les plan

304

Toutes les Terres alcalines unies aux acides

aqueux , ne forment point des Sels Neutres.

146

Ces Terres ajoutéesaux huiles effcntielles aro

matiques qu'on diſtille , en détachent l'acide , &

produiſent une eſpece de Sel tartareux que la

chaleur réduit en alcali volatil. 279

Cette Terre eſt plus abondante dans le Sel

volatil alcali concret que dans le Sel urineux.

176

La Terre des alcalis eſt plus fortementattachée

>

20I

tes.
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àl'acide , que celle des Sels neutres .

L.a Terre des alcalis volatils eſt plus diviſée

& plus fournie de parties ſulfureuſes , que celle
des alcalis fixes. 171

Cette Terre ne peut réſiſter long -tems à l'a

ction du feu, a cauſe de ſa volatilité. 17 ?

Terre calcarée : Le changement que la calcination

cauſe fur ces Terres , conſiſte à les dépouiller de

leur eau . 145

La Terre calcarée qui abonde dans les alcalis ,

fait que ces ſels s'uniſſent fortement aux acides ,

& forment avec eux des Sels Neutres. 141

Cette Terre ſuffit ſeule pour retenir les aci

des ,& pour former , par ſon union avec eux
des Sels Neutres. Idem .

L'acide qui forme des Sels Neutres par ſon

union avec cette Terre , y porte de l'huile , mais

pas en ſuffiſante quantité pour rendre ce Sel ſuf

ceptible d'une alcaliſation parfaite. 154

Les Sels alcalis volatils contiennent moins de

Terre calcarée que les alcalis fixes. 172

Plus les Sels alcalis font fournis de cette

"Terre , plus ils ſont abſorbans. 141

Terres calcinables fourniſſent une baſe aux Sels

eſſentiels des plantes . ISE

Terres calcinées : Les acides qu'elles abſorbent ,

ſont des acides aqueux , c'eſt -à -dire, de l'eau char

gée d'acides . 146

Ces Terres , éteintes par l'eau , perdent pref

qu'entierement leur diſpoſition à abſorber les aci

145

Terres crétacées : Quand l'acide du Soufre Mine.

ral rencontre de ces Terres , il forme , par ſon

union avec elles , de l’Alun. so

Cette Terre qui entre dans la compoſition

de l'Alun , le diſpoſe à s'alcaliſer. 257

Terre Elementaire n'eſt pas abſorbante ou alcali

>

des aqueux .
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ne , quand elle eſt pure. 144

Elle entre dans la compoſition des Sels alca
lis . I 39

Elle entre auſſi dans celle du Soufre Miné.

ral . 286

Terre Feuillée du Tartre : Ses Cryſtaux font de pe

tites lames appliquées les unes ſur les autres.

Elle eſt formée de l'union du vinaigre avec

le Sel alcali fixe de Tartre , elle porte le nom de

Sel de Sennert , ou Tartre régéneré. 191. 55

Elle contient un Sel alumineux dégéneré en

Sel tartareux aigrelet , accompagné d'huile muci

lagineuſe & vineuſe : Elle eſt laxative & rafraî

chiſſante. 254

Le vinaigre qu'on tire de certe Terre par le

moyen de l'huile de vitriol , ou d'un autre acide

concentré , eft trop puiſſant pour l'uſage inté

rieur. 106

Terre FiEtile , connue ſous le nom d'Argille ou de

Terre à Potier , eſt compoſéc , & contient de la

Terre Elementaire. 144

Eile ſe durcit , &ſe pétrifie par l'action du
feu . Idem .

Elle ſe durcit par l'huile & l'eau dont elle

eſt fournic ,& que le feu unit fortement aux par

ties ſalines & à la Terre Eleinențaire qu'elle con

tient. 145

Terre Fumée de Marne , de Chaux , de Platras ,

de Cendres , ou autres matieres alcalincs , devient

plus fertile .

Terres graſes , unies avec l'acide Nitreux , for

ment une eſpece de Nitre qui ſe fond facilement ,

& qui ne peut garder la forme de Cryſtaux.

123

Terre des Jardins , contient une eſpece de Sel neu

tre amer , où le Sel Nitreux ne ſe fait plus re

>

>

201
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215

connoître. I 33

Terres fablonneuſes : Les plantes aromatiques les

plus chargées d'huile réſineuſe , croiffent facile

ment dans ces Terres , parce que ces huiles n'ont

pas beſoin de Terre alcaline. 280

Terre Vitreſcible , eſt une Terre compoſée qui
contient une Terre Elementaire. 144

Elle peut ſe fondre , & fe réduire en Verre

par la chaleur. Idem .

Elle n'eſt vitrefcible , que lorſqu'elle eſt unie

à une quantité ſuffiſante deSel. 14

Elle contientplus de Sel que la Terre alca

line.
Idem .

TETE -Morte du Sél tartareux' eſt fournie par la

Terre de l'huile fixe de ce Sel .

THEORIE fondamentale de l'Art de guérir , eſt éra.

blie ſur la connoiffance des parties intégrantes

des Végétaux. 339

THEREBENTINE: Huile balſamique ou réfine li

quide. 288. Ses vertus. 297

Elence de Thérebentine , Ses vertus. 299

Son huile ne délaye point les ſucs albumi

neux , elle les durcir: 349

Elle ne fournit point dans la diſtillation de

phlegme auſtere , point d'alcali volatil ni fixe.

227

THERIAQUE. On l'employe mêlée avec le vinai

gre diſtillé dans les Fiévrés malignes & pefti

lentielles. IOS

THERMOMETRES : L'Eſprit .de - Vin y forme

quand ils ſont anciens, des concrécions ſolides

& friables qui tachent le Verre. 318

Thym. Les vertus de cette plante dépendent les

unes de ſon Sel eſſentiel , & les autres de ſon

huile. 340

Ses vertus réſident principalement dans ſon
huile effentielle exaltée. 292

Еe iij
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TUTHYMALES. La faveur de ces plantes eſt trèse

acre , brûlante ; leur acrimonie s'attache for

tement à la gorge : Ce ſont de violens purga
tifs . 319

TRANSPIRATION . Les vieilles murailles des mai

ſons , particulierement celles des érables &

écuries ſont remplies de Nitre que fournit la

tranſpiration des Honimes & des Animaux.

123

Le Vinaigre facilite la tranſpiration
FOT

Le Vinaigre tiré de la Crême de Tarrre par

les acides concentrés , eſt moins propre à facili

ter la tranſpiration. 106

TROESNE. Il contient un Sel tartareux alumineux

de faveur auſtere & amere : Cette plante eſt

aftringente , & un peu déterlive. 248

TROUPEAUX. Les murailles des étables & écu

ries où ils ſe retirent , abondent en Nitre : Com

ment s'y forme-t'il ? 1 2 3

TUMEURSfroides : Les Sels alcalis volatils con

viennent ſur ces Tumeurs comme réſolutifs.

185

TURBITH , eſt un fort purgatif : Son acrinonie

eſt peu remarquable.

>

318

V.

V Access Les murs des étables où elles fe
retirent , abondent . 123

Leur lait fournit beaucoup de parties buty

reuſes & caſeuſes , c'eſt - à -dire d'huile graffe &

mucilagineuſe . 331

VAISSEAUX des Animaux, Leur action détruit les

fucs des Végétaux & des Animaux , & produit

différens genres d'acides.

Cette action diſpoſe l'acide de leur Sel tar

tarçux à dégéncrer en acide nitreux . Idemo

III
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Le Sel tartareux ſouffre divers changemens

dans les Vaiſſeaux. 206

Leur action produit auſſi différens change

mens dans le sel Tartareux de nos alimens.

229

Elle ſépare l'huile muqueuſe ou limoneu e

de l'Eſprit-Recteur des huiles ſenſibles. 346

Elle lépare les diverſes parties du Lait lou

miſe à cette action . 343

Elle contribue moins à la formation des hu

meurs, que la chaleur naturelle. 352

Elle diſpoſe les humeurs des Animaux à la

pourriture : Comment ? 366

Leur action organique eſt détruite dans les

fortes contuſions. 1 : 9

Leur action continuelle ſur les humeurs arre

tées cauſe une inflammation dans la partie. 185

Leur action organique procure le déplace

ment des humeurs arrêtées & endurcies & leur

retour dans les voyes de la circulation . 309

Leur action eſt excitée par les Sels alcali,

volatils . 131

Les huiles balſamiques priſes intérieurement ,

raniment & fortifient cette action . 300

VAPEUR : Celle qui s'échappe des vaiſſcaux où

le vin fermente peur enyvrer , & faire même

tomber en Apoplexie ceux qui ſeroicnt enfer
més dans le lieu ou ſe fait la fermentation .

319

Vapeurs putridesparfaitement , ſont formées d'un

acide huileux très- volatil..' 117

Leur flamme ne cauſe pas ordinairement de

chaleur remarquable . I16

Plus elles ſont inflammables , moins elles ſont

færides , contagieuſes & corrolives . Idem .

L'acide nitreux que contiennent les ſubſtan

ces putrides rend leurs vapeurs très - pernicieu
Еe iiij
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ſes ..
I22

Leur propriété corroſives'apperçoitpar l'im

preffion qu'elles font ſur les Métaux polis.
lis

Le Vinaigre corrige la malignité des va

peurs putrides dont l’Air ſe trouve chargé.

losVEGETAUX. La connoiffance de leurs parties in

tégrantes , eſt néceſſaire pour acquerir celles

de l'Oeconomie Animale.
339

Les Végétaux ont continuellement beſoin de

nourriturepour renouveller les fucs qui en font

ſans ceſſe expulſés.

Leur feve eſt une mixtion de Sels Neutres

& d'huiles détrempés avec de l'eau qui les rend

Auides.
202

Les Sels Neutres naturels ne ſe produiſent

gueres dans les Végéraux , au contraire ils y dégé

nerent.

193
Ils font en quelque forte partie du fel Neu

tre des Végétaux.
Idem .

Le Sel Tartareux doit être regardé comme

le véritable Sel Végéral , ou le Sel propre & ef

ſentiel des Végéraux .

Il eſt preſque le ſeul qui ſoit formé dans ces
Mixtes.

193
Les huiles minérales qui paſſent de la terre

dans la ſubſtance des Végétaux ; y conſervent à

peu près leur premier état.
177Les huiles graffes & mucilagineuſes , & les

Sels tartareux des ſucs des Végétaux , ſont les par

ties nourricieres de nos alimens; toutes nos hu

meurs en ſont formées.

Les Animaux qui vivent de Végétaux âcres

amers , ou fort acides , en maigriſſent beaucoup

& quelquefois périſſent par maladie. 98

Les Végétaux dont le Sel a été préparé par la

fermentation , deviennent propres pour la nour

80. 193

338

>

>
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riture des Animaux .
181

Leur Sel tartareux devenu fort huileux par

la fermentation , les rend fort nourriflans. 97

Leur Sel ſe détruit entierement par la pour

riture & la fermentation complette. 90

La fermentation qui ſe fait dans les Végé

taux ne s'étend pas fi loin dans les ſemences qui

parviennent à leur maturité , que dans les fruits ,

où elle va juſqu'à les détruire . 93

Les différens changemens qui arrivent aux

Végétaux , ſont cauſés par une fermentation four

de ou imparfaite. 76

Leurs ſucs ſont détruits par l'action des vai

ſeaux , par la fermentation & la pourriture , qui

produiſent des acides bien différens.

La-Chymie ne nous a pas encore découvert

l'eſpece d'acide propre à chaque genre de Vé

gétaux , ni les divers Sels Neutres que ces acides

produiſent dans ces Végétaux.
136

Les deux genres d'acides que contiennent les

Végétaux ſont formés des deux génres d'acides

Minéraux . 44

L'acide fermenté eſt leur acide le plus ordi.

naire.

Cet acide s'y fait plus remarquer , à me.

ſure qu'ils approchentde leur maturité. 76

Tous les Sels des Végétaux qui font de la

nature du Sel tartareux , contiennent un acide fer

menté. 79

Par la décompoſition du Sel des Végétaux ,

il ſe trouve beaucoup d'acide nitreux dans l'Air ,

& ſur la terre. I } O

Les ſucs des Végétaux ne peuvent acquerir
une fayeur parfaitement aigre , qu'ils n'ayent paſſé

auparavant par la fermentaion vineuſe. 89

Les Végétaux qui renferment des huiles grailes

& des huiles mucilagineuſes , ſont quelquefois

Een

44. 81

!
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détruits par la fermentation , & d'autrefois pat

la pourriture. 336

Les Végétaux contiennent beaucoup d'acides.

38

Ceux ſurtout qui abondent en huiles réſineu

fes , fourniſſent beaucoup d'acides aqueux par la

diſtill tion. 40

On remarque l'acide de vitriol dans pluſieurs

Végétaux , comment s'y fair - il reconnoître ?

60

Le Sel eſſentiel des Végétaux qui nage dans

le phlegme , & qui n'eſt pas forcement engagé

dans leur huile , ne ſe convertit pas en alcali dans

les Analyſes , il eſt enlevé d'abord avec le phleg

17

Leur Sel eſſentiel qui eft penetré de beau

coup d'huile , peut être alcaliſé par la diſtillation ,

mais l'alcali ſera volatil . Idem . Voyez Plantes.

VILAR. Cette plante contient un Sel alcali vola

til naturel qui s'en éleve d'abord dans la diſtil
lation .

172

VELVOTTE. Voyez Elarine.

VENINs . Les alcalis volatils conviennent contre

les venins qui rendent à éteindre l'activité du

principe vital 186

VENUs. Le Vitriol de Venus ſe fait avec le Cui

vre & l'acide de Nitre , ou le Vinaigre.

190

VERD-de-gris , eſt formé de l'union du Vinaigre

& du Cuivre. 54

Versus . Il ne coagule pas la partie rouge duSang,

mais il coagule un peu les ſucs gélatineux.

109

VERRE. La terre alcaline ne peut ſe réduire en

verre par la chaleur.. 144

VERTU corroſive de la Chaux , la diſtingue des

auues terres alcalines ou caleinables. 144
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Vertus des huiles graſſes , tirees par expreſſion.

337. & fuiv .

Vertus des huiles graſſes & mucilagineuſes, ſont les

mêmes que celles des fucs memes des plantes.

208

Ces vertus dependent du Sel tartareux ſoit

de ſon huile , ſoit de ſon Sel ncutre. Idem .

Vertus de l'huile du ſel tartareux , font conſervées

dans les changemens qui arrivent à ce Sel. 205

Vertus des huiles ſenſibles réſident dans l'Eſprit

Recteur de ces huiles. 272

Vertus des Médicamens Narcotiques , dependent des

huiles qu'ils contiennent: 323

Leur Sel eſſentiel n'y contribue point ; il

peut leur donner d'autres vertus. 324

Ne s'accordent pas toujours avec leurs fa

veurs. 37

Vertus des Plantes peuvent ſe concilier avec

leurs ſaveurs dans beaucoup de ces plantes . 38

Les vertus des Plantes qui n'agiſſent que par

leur fel effentiel , s'accordent aſſez réguliercment

avec les ſaveurs de ces plantes.
Idem .

Ces vertus ne dépendent pas immédiatement

des principes qu'on en tire par la diſtillation ;

elles réſidentdans des parties plus compoſées que

les Analyſes décompolent.

Elles réſident quelquefois dans le Sel des

plantes , d'autres fois dans leur huile eſſentielle ,

& quelquefois auili dans leur ſel tartareux. Idem .

Ces vertus dans les plantes qui agiflent par

leur fel eſſentiel , dependent de la partie ſaline

du ſel tartareux que la chaleur de la diſtillation

réduit en parcelles aigrelettes 22.5

Les vertus dominantes des plantes qui con
tiennent des alcalis volatils naturels , & des fels

neutres naturels différensdes ſels tartareux , dés

pendent pour l'ordinaire fort peu de ces fels. 233

>
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361

Les vertus des Plantes qui agiſſent puiffamment

& en petites doſes , dependent toujoursd'une huile
fort active qu'elles contiennent. 279

Les vertus ſont les mêmes dans les ſucs de plu

fieurs plantes , & dans les huiles graſſes qui ſe

forment dans les plantes. 205

Les vertus des plantes deviennent différentes par

la ferinentation. 361

La fermentation ſourde change ſouvent ces

vertus , ſelon les differens âges des plantes ,

Quand les vertus des plantes dependent de

la partie ſubtile des huiles odorantes , elles ne

ſont pas détruites par la fermentation , elles aug:

mentent même.

Les vertus des plantes âcres , antiſcorbutiques

dépendent principalement de la partie de leur fel

tartareux la plus volatiliſée qui eſt la plus acti

Ve.
225

Les vertus des plantes aromatiques , dependent

de leur huile eſſentielle. 219

Vertu purgative dépend de la partie huileuſe des

plantes ; car elle ſe trouve dans l'huile réſineuſe

qui ne contient pas de Sel tartareux. 316

Vertus des fels.acides font ſouvent bien differentes.

2093

Vertus des ſels acres. Is4d

Vertus de l'acide fermenté.

Vertus de l'acide nitreux . 129

Vertus des alcalis fixes. 168,

V'ertus des alcalis volatils. 184

Verties du ſel eſſentiel des plantes. 230

Vertus des ſels neutres artificiels qui ont des felsala

calis pour baſe.. 192

Vertus des fels tartareux dépendent des huiles qui

en font partie , ſurtout celles des ſels tartareux
doux , amers & âcres. 200

Les vertus de quelques-uns de ces fels varient

104
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felon les changemens qui leur arrivent dans les

plantes par la fermentation. 205

Vertu Somnifere des plantes narcotiques , ſe ma

mifeſte uniquement par l'odeur de ces Remedes ,

& nullement par la laveur. 3.2.5

Elle appartient à la vapeur huileuſe ſubtile

dans laquelle conſiſte leur odeur .. 326

Vertus vulneraires des huiles balſamiques & réfi

neufes dépendent de la proprieté qu'elles ont de

réſiſter à la pourriture.

VE'ICULE du Fiel , la bile qui y ſéjourne donne

ſouvent des marques d'alcali volatil. 175

Vesse de Loup :Ce Champignon contient un fel

tartareux auſtere accompagné d'un fel ncutre

qui ne s'alcaliſe pas : . il eſt aſtringent. 265

VESSIE. Il y a une huile muçucule qui enduit ,

lubrifie , & affouplit les parois de la cavité de
ce viſcere , & la défend de l'acrimonie de l'u

rine..

Vie. Tant que les Mixtes jouiffent de la vie , les

mouvemensdeſtructifs ne s'y accompliſſent pas.

VIF-ARGENT. On fait un alcali très-puiſſant par

la fuſion de ce Minéral avec le ſelammoniac.

16:9

VIGNE. On peut tirer de l’Eſprit-de- Vin des ſucs

des tiges tendres de la Vigne au moyen de la
fermentation & de la diſtillation. 331 .

Vin . Sa compolition. 357

Sa partie huileuſe n'eſt pas onctueuſe , par

ce qu'elle eſt dégagée de l'huile limoneuſe ; elle

ſe mêle très facilement à l'eau . Idem .

Le Vineſt formédes particules acides fixes mê.

lées avec l'eſprit ardent que le ſel eſſentiel des

plantes fournit. ge

Si la fermentation continue d'agir ſur le Vin ,

alle diſſipe. l'eſprit ardent į les particules fixes de

348

1 >
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l'acide reſtent délayées dans beaucoup d'eau .
Idem .

Le Vin dégenere en vinaigre , quand ſon huile

fubtile s'évapore , & qu'il ne reſte plus que les

parcelles acides du ſel tartareux détrempées dans

une grande quantité d'eau. 317

Les ſemences farineuſes ſont ſuſceptibles

d'une fermentation vineuſe .
204

Les fucs vincux ne ſe formert gueres que dans

les fruits fort fucculens .
203

Les fels tartareux dégénerent quelquefois en

fucs vineux par la fermentation que la chaleur

du Soleil excite dans ces plantes. Idem .

La faveur aigrelette vineuſe , & inucilagi

neuſe vineuſe , indique les qualités ſtimulantes
ou échauffantes des plantes. 23 5

Le vin diffour facilement les huiles réſineuſes

ou balſamiques. 290

Le vin entre dans la compoſition des liqueurs

balſamiques avec des rélines ; ou des plantesfour

nies d'huiles réſineuſes.

Le vin mêlé avec l'huile d'olives a beaucoup

de vertu pour les Playes ſimples de la peau .

337

VINAIGRE. Sa nature. 329

Sa forination . 357

Il eſt produit par une fermentation complet

te excitée par l'action de l'Air. 113. 360

Dans la formation du vinaigre , la fermen

tation ſépare l'huile groffiere limoneuſe du ſel

tartareux , & diviſe la partie ſaline dę ce ſel en

parties aigrelettes qui ſe délayent dans l'eau.

223

Quand la fermentation continue d'agir ſur le

Vin , elle en diſlipe l'eſprit ardent , les particules
fixes de l'acide reſtent délayées dans beaucoup

d'eau , & forment le vinaige . 90

298
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Les parcelles acides du Vinaigre ne ſont que

des portions du ſel tartareux des plantes , lequel

eſt formé d'un acide engagé dans beaucoup d'huile ,

de terre , d'Air , & d'eau. Idem .

Le Vinaigre produit par la fermentation eſt for

mé de l'acide du fel tartatcux. 117

En examinant les différences qu'il y a entre

le Vinaigre & l'alcali volatil ; on diſtingue les ef

fets de la pourriture & de la fermentation .

113

Le Vinaigre produit par la fermentation , difc

fere beaucoup du ſel alcali volatil formé par la

pourriture . 117

Les parcelles du ſel tartareux qui forment le

Vinaigre ſont moins pénetrées d'huile , que cel

les du fel.cartareux qui forment l'alcali volatil.

119

Le Vinaigre eſt ſuſceptible d'une eſpece de

fermentation qui le rend fugitif , & le détruit.

118

La fermentation ſubriliſe peu
à

du Vinaigre juſqu'à le rendre tout à fait fugitif ,

& l'eau avec laquelle il étoit mêlé , devient tout

à fait infipide. 90

Les parties acides du Vinaigre font fort difa

perſées dans l'eau ; elles ſe diſlipent , . auflitôt qu'

elles en ſontdégagées. 371

Son aciđe n'eſt point alcaleſcent , parce qu'il

eſt trop peu huileux , & trop délayé.

Il n'eſt pas ſuſceptible depourriture , ni de

fermentation vineuſe par la même raiſon . Idem .

Le Vinaigre eſt l'acide qui differe le plus du vi

triolique. 80

Les acides du genre du vinaigre entrent dans

la compoſition desſels tartareux. 79

Tous les ſels de la nature du ſel tarrareux ,

contiennent. audi un acide du même genre que

peu l'acide
:

360
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tre.

le Vinaigre. Idem :

Le Vinaigre donne au Fer une couleur d'un

jaune rouge: 54

Le Vinaigre forme par ſon union au fel alcali

fixe de Tartre , un fel neutre appellé fel de Sen

nert , Tartre regeneré , ou terre foliée du Tar

۲۲

Le vinaigre s'oppoſe à la coagulation des hu

meurs , ilmodere leur inflammation ; il eſt cor
d & Diaphorériquc.

104

Il modere les ardeurs & douleurs d'entrailles ,

il réfiſte à la pourriture , il eſt eſtimé dans les ma:

ladies peftilentielles , il préſerve du mauvais air

& il maigrit les perſonnes qui ont trop d'embon

pointi Idem .

Le vinaigre eſt moins aſtringent que les autres

acides aqueux , il facilite même la tranſpiration

& les ſueurs.
IOS

Il previent la pourriture des humeurs arrês

tées dans les vaiſſeaux dont l'action organique eſt

détruite , it difTout auſſi ces humeurs.
109

Il arrêre les héinorrhagies , & réſiſte à la

corruption des ſucs qui découlent des ulceres pu

trides. IOS

L'uſage continue du Vinaigre eſt contraire

aux parries nerveuſes , & au poumon. 105

Vinaigre concentré par la congellation , ou tiré do

la Creme de Tarrre , n'eſt pas employé pour l'in

térieur , à cauſe de ſon acrimonie . 106

Vinaigre difillé eſt plus aqueux & moins terre

ftre , il eſt auſſimoins aſtringenr que le Vinaigre

ordinaire , & peut ſe donner à plus grande dofe.

IOF

Il eft préferable aux autres Vinaigres pour
l'uſage intérieur. Idem .

On l'employe mêlé avec la ' Thériaque dans

les .Fiévres malignes & peſtilentielles.- Idem

.
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Vinaigre diſtillé uni au Cuivre ; il produit des

Cryſtaux très - verds , nommés Verd-de-gris. 54

Vinaigre nouveuu , ne peut pas être regardé com

me un acide parvenu à ſon dernier dégré de fer

mentation .
106

Il eſt fort inflammable. 329

Il eſt ſtimulant ou échauffant , comme les li

queurs vineuſes.
106

VIOLETTES. La Chaux vive , & les pels alcalis

teignent en verd le Syrop de Violettes. 138

VITRIOL. Origine & caractere diſtinctifs de la

cide de Vitriol. 49

Beaucoup de Chymiſtes confondent cet aci

de avec l'acide primordial.
L'acide de Vitriol eſt trés - fourni de Soufre ;

il vient , ſelon toute apparence de quelque mixte

fulfureux , ſurtout du Soufre Mineral. 49

Cet acide ſe diſperſe dans l'Atmoſphere de

l'Air , & lorſqu'il rencontre des alcalis fixes , il

s'y unit , & forme un fel de Tartre vitriolé. 60

Différentes eſpeces d'acide vitriolique. 58

L'acide vitriolique entre dans la compoſition

de la plûpart des Mixtes.
Idem .

Cer acide eſt diſtribue dans preſque tous les

Mixtes , ſurtout dans le Regne Mineral. 59

Quand cet acide rencontre des fubſtances mé

talliques , il s'y unit , & forme avec elles des Vi

triols de différentes eſpeces. so

Cet acide mêlė avec des matieres huileuſes

qui l'abſorbent , ſert à former un Soufre Mineral

artificiel. 57

Cet acide donne une ſaveur acerbe ou ftypti

que très-remarquable aux végétaux où il domi

60

Cet acide eſt celui qui differe le plus de l'a

cide fermenté ou du vinaigre .

Cet acide ſe change facilement en acide tako

ne.

80
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58

careux ou fermenté . 48

Cet acide dégénere en acide fermenté dans

les plantes qui abondent en huile graſſe.

Le Vitriol fournit d'abord par la diſtillation

un phlegme très-peu chargé d'acide , enſuite un

eſprit fort fulfureux & moins acide que celuiqui

vient après , enfin une liqueur fort epaiffe , qui eſt

l'huile de Vitriol .

L'acide du Vitriol peut être tiré par la di

ſtillation fans intermede , à la différence des aci-

des de Nitre de Sel-Marin , & de fel ammoniac.

60

L'acide du Vitriol eſt diſtingué en fixe & en

volatil. 58

Le vitriol diſtillé à grand feu , donne un el

prit acide fort fixe. Idem .

Le Vitriol diſtillé lentement , fournit un ef

prir plus pur & plus volatil .. Idema

L'acide de vitriol uni aux parties ſulfureuſes
du Soufre Mineral , devient in Aammable. so

Cer acide perd ſon inflammabilité , lorſqu'il

eft uni à des ſubſtances corrupribles , & il dégc.

nere en acide nitreux Idem .

Il perd auili cette propriété , quand il eſt cone
verti par la fermentation en acide fermente.

Idene ,

L'acide de vitriol eſt pas dépourvû de ſon

huile par la pourriture , nipar la fermentation ,

Il devient alors ſi volatil gu'on ne peut pas

lui donner la conliſtence épaille qu'on donne à
Thuile de Vitriol ; & ce n'eft qu'en acquerant

cetteconſiſtence qu'il peut s'enflamter, Idem .

L'huile de vitriol eſt bien concentrée , quand

ayant enduit un linge de cette huile , elle s'en

Aamme d'elle-même, & embraſe le linge : L'ef

-fet eſt encore plus prompt , ſi on jette ſur le

51

>
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Linge quelques gouttes d'huile de Therebentine.
Idema

56

1

22

3

51

une>

L'acide de vitriol eſt plus peſant , & plus:fixe

que les autres acides , parce qu'il contient moins

d'eau.

Cet acide a moins d'activité dans les diffo .

lutions que celui de nitre ou de ſel commun.

Cer acide eſt , après celui du ſel commun ,

celui qui s'unit le plus fortement aux ſubſtances

métalliques. 56

Les Vitriols ſont plus ou moins corroſifs , ſee

lon que le métal reçoit plus ou moins d'acide pur .

170

L'acide de Vitriol produit ſur le Fer

rouille jaune un peu verte. s to

Cet acide chaſſe tous les autres genres d'ao

cides unis avec les ſels alcalis fixes ou volatils ,

ou avec des terres alcalines , & prend leur place.

56

Vitriol artificiel ſe fait avec des ſubſtances mé

talliques & l'acide de vitriol .
190

L'acide de vitriol uni avec de la Craye , for

me un Alun artificiel. 169

Cet acide produitpar ſon union avec le
Cuivre des Cryſtaux bleus. 23

Cet acideuni avec le Fer forme un fel apa

pelle , Vitriol de Mars , dont les Cryſtaux font

parallelipipedes. 54

Cet acide mêlé avec celui de nitre forme

avec lui un eſprit acide fumant très-volatil , qui

verſé ſur des huiles eſſentielles , fermente violem

ment & s'enflamme : Cet eſprit eft connu ſous

le nom d'Eau forte,

Cet acide uni à la partie alcaline fixe du ni.

tre , forme l'Arcanum Duplicatum , SS

Cet acide uni avec un fel alcali , forme des

>
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Cryſtaux octoëdres.

Cer acide forme avec le fel alcali fixe de

Tartre un fel: neutre , qui s'appelle Tartre vi

triolé Idem .

Cet acide mêlé au ſel ammoniac formé de

l'acide du fel commun & d’un alcali volatil

chaffc cet acide , s'unit à l'alcali volatil , & for:

me un ſel ammoniac vitriolé. 56

Cet acide uni à la baſe du Sel-Marin , après

l'avoir dépouillé de ſon acide , forme un fel

neutre particulier dont les Cryſtaux font longs ,

onle nomme ſeladmirable de Glauber, SE
Vitriol de Lune ſe fair avec l'acide de nitre &

l'Argent.
190

Vitriol de Mars. eſt formé de l'acide de Vitriol

uni au Fer ; ſes. Cryſtaux ſont parallelipipedes.

54. 190

Vitriol de Venus ſe fait avec le Cuivre , & l'ai

cide de nitre , ou le vinaigre.
190

ULCERES avec ædemarie , ou empátement : Les alca

tis fixes ſont de puiſſans reſolutifs qui leur

conviennent . 168

Ulceres interieurs : Danger de l'uſage des Réli

nes & des Baumes pour ces Ulceres , & l'inuti

lité de ces remedes.
300

Ulceres putrides : Le lait aigri , le petit lait , &

les fucs des plantes aigreletres , font , ainſi que le

Vinaigre , capables de réſiſter à la pourriture des

fucs qui découlent de ces Ulceres. 109

L'Eſprit de Nitre dulcifié par l'Eſprit- de -Vin,

eſt un Remede excellent pour ces Ulceres. F37

VOLATILITE'. Le fel acide eſt ſuſceptible de di

vers dégrés de volatilité.
9

URINE. Celle qui eſt récente , ſurtout celle de

l'homme , contient du Sel-Marin. I 23

Le ſel commun que contient TUrine de
L'homme , ne feroit -il pas le Sel -Marin dont on :

>

> >

>
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affaiſonneles alimens ? Ce qui ſeroit un fel étran

ger à ſes humeurs. 73

Si on laiſſe l'Urine ſe corrompre , avant de la

faire évaporer , on aura des Cryſtaux de Nitre ,

au lieu de Sel -Marin . 124

On tire de l'Urine par la diſtillation , une li

queur aqueuſe , fætide, & nauſeabonde. 353

On tire de l'Urine par la Cryſtalliſation un ſel

tartareux , concret ; mais ce fel n'eſt pas pure.

ment tartareux , il s'y mêle du Sel-Marin & du

Nitre . 230

Le ſel tartareux fixe de nos alimens eſt re

jerté par la voye des Urines , preſqu'auſli fixe qu'il

a été fourni par ces alimens. 374

Les plantes aigreletres excitent la ſécrétion

des Urines. 243

Les apéritifs provoquent auſſi leur ſecretion.

237

L'uſage des gommes & réſines aromatiques ,

& des Baumes , leur donne une odeur de Vio.

lettes. Quelle en et la cauſe ? 900

VULNERAIRES. Les huiles balſamiques & régi

nęuſes ont cette vertu , par la propriété qu'el.

les ont de réſiſter à la pourriture. 296

VULVARIA. Cerre plante fournitunegrande quan

tité de fel alcali fixe ; elle eſt cependant fédaj

tive ou calmante, 165

Y

Y
PecẠCUANHA : Proportions des parties ré

ſineuſes & gommeufesde cette racine. 317

Sa ſaveur eſt fort âcre & amere. 319

C'eſt un purgatif très - actif.
Idem .

YVETTE. Les vertus de cette plante dépendent
les unes de ſon huile , & les autres de fon ſel

effentiel. 340
3
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Y VRESSE , Elle peut être cauſée par la vapeur de

l'Eſprit de Vin , qui s'échappe des Tonneaux
ou le vin fermente.

359

Z.2

ZINCEMacide du Nitre intépar le moyende ce Mineral eſt moins fixe celui

qu'on tire avec le Bol. 129

Fin de la Table des Matieres du Second Volume.
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PAS
Age 37. ligne penult. amers liſez amere 'acre,

Page 38. ligne 3. effacez ameres.
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REMARQUES

SUR L'EXTRACTION

DES SELS ESSENTIELS

DES MIXTES.

Par M.HEVIN , Mantre ès Arts , el

Démonſtrateur Royal en Chirurgie ,

Premier Chirurgien de MadameL A

DAUPHINE , Sécretaire pour les

Correſpondances de l'Academie Royale

de Chirurgie , & Affocié de celle des

Beaux Arts.de Lyon.

>

J
>

'ETOIS occupé à faire les Tables de

cet Effay phyſique ſur l'economie

Animale, lorſque la Chymie hydrau,

lique de M. le Comte de la Garaye a été

miſe au jour : la lecture de cet ouvrage ,

& celle du Traité de la Chymie natu

relle de M. Quefnay, m'ont fait naître quel

ques reflexions qui ſontfi dépendantes de

ces deux Traités , que j'ai crû pouvoir le
réunir à celui-ci.

Le ſecond Volume de l'Ouvrage de

M. Queſnay étoit imprimé, lorſque le Livre

de M. le Comte de la Garaye a paru : Les

Expériences qui ſe trouvent dans cet ex

Ff
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cellent Traité , auroient beaucoup aidé

M. Queſnay dans ſes Recherches ſur les

Parties Integrantes des Mixtes , & il en

auroit profité , fi fon Ouvrage n'avoit pas

été imprimé,lorſqu'elles ont été rendues

publiques. Plus on peut rafſembler de

faits , plusils procurent de connoiſſances,

& plus la doctrine qui en réſulte eſt exa
ate & lumineuſe .

Sel concret M.Queſray n'avoit pas cru qu'on pût

6:10 des mé. tirer des Sels concrets des Méraux. M. le

caux par la
Comte de la Garaye , Auteur reſpectable

crituration.

à tous égards , nous prouve par divers

exemples qu'on peut en extraire , même

des Méraux les plus parfaits : cependant il

ſeroit à ſouhaiter qu'il eût étendu plus

toin ſes Recherches ſur la nature de ces

Sels ; car on héſite toujours à croire que

ce ſoit de vrais ſels qui ayent , comme

lesautres Sels concrets., ,une baſe cerrer

Onne ſait tre. En effet il y a apparence que ce ne

G ce teleſt font que des cryſtalliſations métalliques ,
on fel acu.

diſſolubles , formées d'un acide fort ſub

til , intimement engagé dans la ſubſtance

métallique de ces Mixtes : en ce cas ce ne

ſeroit pas un véritable ſel neutre , mais un

fel ſimple, tel qu'on a préſumé qu'il ſe
trouvoit dans les Métaux : mais il eſt fort

avantageux que l'on ſoit parvenu à tirer

de cesMixtes des parties auſſi diffolubles

que les vrais ſels.

M. Queſnay avoit ſoupçonné , comme

il l'a dit page 59. que l'acide de fel ma.

Le foufre rin entroit dans la compoſition du ſou
mineral con
tient un liei fre minéral ; mais un fimple ſoupçon quel;

maria . que fondé.qu'il paroiffe ', a beſoin d'être

UIC
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confirmé par l'expérience ; celle de M.le

Comte de la Garaye , a dillipé , du moins

en partie , l'incertitude ; elle ſemble nous

apprendre de plus que cet acide ne dégé

nére pas dans le mixte, & qu'il y eſt uni

à une baſe avec laquelle il forné un vé.

ritable fel marin : d'où il paroît qu'il entre

fous cette forme dans la compoſition du

foufre; on pourroit même penſer que l'a
cide vitriolique que l'on tire de ce bitu

me par l'embraſement , étoit l'acidemê

me de ce fel marin , qu'il eſt ſeparé de

fa baſe par l'action du feu , & qu'alors il

dégenere en acide vitriolique par une L'acide vi.

nouvelle combinaiſon avec quelquespar- qu'on tire
triolique

ties du ſoufre : cette ſuppoſition condui- du louire,

roit à conclure que l'acide que l'on tire ſemble être

du ſoufre par cette voye , n'eft pas le ve- un acide fa
Etice..

ritable acide de ce mixte , mais un acide

factice formé par le feu .
Doit - on

On pourroit même appliquer ce rai

ſonnement à toutes les huiles bitumineu- même des
penſer de

ſes , & aux huiles réſineuſes . En effet , autres hui

on trouve ſouvent , après la combuſtion les primiti .

de ces huiles, un ſel neutre ſemblable au

ſel marin;mais nous devons attendre des

faits plus déciſifs pour nous en affùrer ,

ſur-tout par rapport aux huiles réſineuſes,

qui fourniffont beaucoup d'acide par la

diſtillation. Car il ne paroît pas q 'e cet

acide , fi facile à détacher , ſoit , dans ces

huiles , l'acide d'un fel neutre , ſur-tout

du ſel marin.

L'Experience de M. le Comte de la fel de eux
Pourquoi !:

Garaye ſur le Sel du Soufre , répand un thermales

grand jour ſur la nature des Eaux miné, el de lana

ves :

>
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ture du fel rales ſulfureuſes ; on voit pourquoi elles

n arin ? abondent ordinairement en el marin , ou

en un ſcl alcali fixe imparfait , dont les

cryſtaux ſont feinblables à ceux du ſel

marin : Cet a!cali paroît être formé par

dcs embraſemens ſouterrains , qui ont dér

gagé le ſel marin du ſoufre , & qui l'ont

çn partie alcaliſé. Il devient par ce chan

gement, plus actif , plus pénetrant , &

contribue beaucoup à augmenter l'effica

cité des Eaux thermales . La partie ſul

fureuſe , dépouillée de ce fel , devient

peut-être , par cette déſunion , plus vo

latile , plus inſinuante & plus diffol.

vante : cependant rien ne nous autoriſe à

cxclure du ſoufre l'acide vitriolique que

Le fel-ma- l'on en tire ; car cetre partie ſulfureuſe

Ein qu'on a dépouillée defonfel marin, ſeroit - elleHécouvert

'ans le lou- entierement privée de ſel , ſur-tout de fel

re , n’exclut acide ? on ne peut pas le préſumer ; mais
casde ce mi- .quel ſeroit cet acide ? Ne ſeroit - ce pas

acrat lacide effectivement l'acidevitriolique même
itriolique. ,

que le foutre fournit dans l'cinbraſement ?

Il faut toujours borner les Expériences à

ce qu'elles nous découvrent clairement.

Or celle de M. le Comte de la Garaye ,

examinée rigoureuſement , nous apprend

ſeulement qu'il y a du ſel marin dans le

ſoufre ; mais elle ne nous aſſure pas que

ce ſoit le ſeul felqui ſoit dans ce bitume;

elle ne nouspermet donc pas de conclure

que l'acide que l'on cire du foufre , ſoit

un acide de ſel marin degeneré par l'ac.

tion du feu en acide vitriolique. Toutes

Ics Experiences nous inſtruiſent ,maisor

dinairement elles nous ſéduiſent, & nous
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trompent plus encore qu'elles ne nous ins

ſtrüfent; elles ſont la ſource de nos con

noiffances & de nos erreurs : les nouvelles

découvertes nous jettent preſque toujours

dans de nouveaux égaremens , celles de

PAnatomie , de la Phyſique experimenta

le , & de la Chymie ont fait naître ſuc

ceſſivement tous les nouveaux ſyſtèmes

qui ont , dans les derniers temps ,

leverſé la Medecine ; les ſyſtêmes periffent

il eſt vrai , & les vérités reítcnt ; mais

elles nous ſeroient peu utiles , li nous

continuïons à nous abandonner trop legc

rement aux conjectures que les nouvelles

experiences nous inſpirent : il faut que

l'exemple des déſordres funcitos qu'elles

ont occaſionnésnous rendent plus circoni

pects & plus rigoureux dans nos jugemens,

M.Queſnay a remarqué qu'il y a dans

les plantes une huile qui fait partie du

fel tartareux , & une autre qui n'appar

tient pas à ce ſél , qué la premiere des

vient mucilagineuſe , que la derniere eſt

ordinairement ou bitumineuſc , ou réli

neuſe , & que c'eſt cette dernicre qui

fournit celle qui entre dans la compoti- La ertiira.

tion du ſel tartareux ,& qui s'y convertit tion s'em
en huile mucilagincule, diffoluble à l'eau : porte, avec

le ſel effent .

crire diſtincion des deux ſortes d'huiles tid
que

qui ſe trouvent dans les plantes, nous cn- l'huile qui

gige à éxaminer , ſi le fel cartareux qu'on apparticir à

tire par la Trituration entraine d'autre hui. ce tel.

le que celle qui lui appartient. Les ver

rus de preſque toutes les plantes viennent

de l'huile qui n'appartient pas au fel tar

tareux , eifcs ne ſe trouvent dans ce fel ,

1 '

1

!

!
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que parcequ'elles y fone portées par la pa

tie de cette même huile qui entre dans la

compoſition, & qui y devientmucilagi

neule & diffoluble à l'eau , fans perdre

ſes vertus. Cependant elles ne s'y trouvenr

pas à un dégré ſi éminent , que dans celleછે.

qui ne fait point partie de ce même ſel.

Il ſemble que cette remarque tende à di

minuer le mérite du ſel que l'on extrait

des plantes par la trituration ; car s'il eſt

vrai que ce fel n'entraine avec lui que

l'huile qui lui appartient , il n'aura pas

complettement les vertus de ces plantes.

Mais pluson y fair attention , plus on ap

perçoit qu'il n'en eſt que plus précieux , du

moins celui qui eſt tiré des plantes qui
font privées d'odeur , & entr'autres des

plantes purgatives. Il ne paroît pas en ef
fet que la trituration enlève , avec le ſef

tartareux , l'huile qui n'appartient pas à ce
fel. Nous voyons , par exemple , par les

procédés de M. le Comté de la Garaye

fur le Quinquina , que cette écorce four

mit le tiers de fon poids d'extrait réfi.

neux , mucilagineux , & falin , & qu'elle

ne donne pas un huitiémic de ſon poids

de fel cffentiel ; ainſi elle fournit deux

fois plus d'extrait que de fel : ce ſurplus
confite donc dans l'huile qui n'appartient

La viura- pas à ce fel , & qui n'eſt pasentraînée
rion nim. avec lui par la trituration : mais ce fel

ponte pas en content une dans laquelle conſiſte ſa

toute ihuile vertu , & dont on peut, en partie , le dé.

da je tata pouiller par le moyen de l'eſprit-de-vin :
feux, ni rout

je fel arta. Nous pourrions rapporter d'autres exeinle

ples qui prouvent avec la même certitude

5 >

reux .
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que la trituration n'emporte que l'huile

qui appartientau ſel tartareux. Nous ap

percevons d'ailleurs par les expériences

faires ſur la Scammonée , & ſur d'autres

gommes-réfines , qu'elle ne l'emporte pas:

toute , ni même tout le ſel tartareux ; car

la Scammonée , par exemple , ne fournit

qu'un huitièmede fon poids de ſel efe

ſentiel , quoi-que plus de la moitié de

cette gomme-réfine ſoit mucilagincuſe.

Or toute huile mucilagineuſe n'elt qu'un

fel tartareux réduit en huile ; ainſi lorſ

que la trituration n'entraîne pas toute

l'huile mucilagineuſe , elle n'enlève pas

non plus tout le ſel tartareux . Cette con

ſéquence qui s'applique naturellement à la La'triturá ..

Scammonée , paroît s'étendre à toutes tion paroît

les ſubſtances gommeuſes ; elle ſemble n'extraire

même prouver que la trituration n'em- des lubſtan

porte que le fel tartareux'un peu fixe, qui
ces gomme? -

les que le icl

ne forme pas encore , avec ſon huile, une carcareux

huileparfaitementmucilagineuſe ou gom- fixc.

meuſe ; ainſi ce fel eſt moins huileux, que

celui des huiles parfaitement mucilagi,
neuſes; auſſi le fel de la Scammonée , tiré

par la trituration eſt -il beaucoup moins

purgatif , que l'extrait purement gom

meux de cette drogue ?

Quoique l'huile du fel tartareux que sel tartareux

L'huile du

l'on tire des Végétaux , ne ſoit pas parfai- peut

tement mucilagineuſe, & qu'elle tienne diffoluble

peut-être encoreplus ou moins de la na- l'cau , ſans

ture de l'huile rélineuſe qui l'a fournie à êtreparfai

ce fel , elle n'en eſt pas inoins diſſoluble cilagineufe.

à l'eau ; parce qu'elle eſt intimément in

corporée dans ce même fel , qui eft , dans

ز

être

tement nu
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fon origine ,un fel neutre, que la ſeve en

traîne dans la plante , & qui eſt lui mê

me fort diffoluble : mais il n'y a que l'huile

qui lui eſt parfaitement unie , qui ſoit

luſceptile de diffolution .

Si dans l'extraction du fel tartareux ,

l'huile réſineuſe qui n'appartient pasà ce

fel , ſe détache , elle forme avec lui un

extrait indiſſoluble à l'eau ; tels font les

extraits que l'on prépare à la maniere or

dinaire , & qu'il ne faut pas confondre avec

les ſels de M. le Comte de la Garaye ; qui

font véritablement les ſels tartareux des

végetaux , & qui différent des autres fels

des plantes forinés par cryſtalliſation , &

connus ſous le nom de ſels eſſentiels ; en

ce que ceux-là font plus fournis d'huile

que ceux - ci , par laquelle ils conſervent

les propriétés des plantes qui les ont four

nis : c'eſt préciſement en ce point que

contiſte la découverte de M. le Comte de

la Garaye : Nous la devons à la machine

qu'il a inventée pour tirer ces fels ; car

l'infuſion & la décoction , par leſquelles

on peut auſſi les tirer , ne produiſoient

ordinairement que des extraits ; on n'avoit

jamais penſé à employer ces moyens pour

tirer uniquement le ſel naturel des végé.
taux .

Les plantes
Lorſque les plantes . m'abondent pas en

qui doivent

ii urnir lc huile parfaitementmucilagineuſe ou gom
plis de fel meuſe , la trituration peur en extraire à
edientiel,

peu près tout le fel cartareut , parceque

ce ſel , qui n'eſt pas trop diviſé dans l'hui

le mucilagineuſe, peut ſe raſſembler , &

former un fel concret : auſſi voyons-nous.

>

>
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que les plantes de ce genre fourniſſent

beaucoup de ſel eflenciel : Le Sené , par

exemple , qui eſt très-peu réſineux & très

peu mucilagineux , fournit à peu près le

ciers de ſon poidsde ſel tartareux. Les diffé

Nous venons de remarquer que les par- sentes pro.

ties efficaces des plantes ſontdifférentes . prietés des

10. Il y a le ſel tartareux dégéneré en
différentes

huile parfaitement mucilagineuſe , la parties c.fi.

quelle dégènere elle-même en huile grafte Vegecaux.

ou en huile vineuſe. Toutes ces huiles :

ont leurs uſages particuliers dans la Mé

decine ; & lorſque ces huiles ſont indi

quées dans les maladies , il faut éviter

toutes préparations qui pourroient les déc .

truire ou les altérer : 20. Il y a des hui

les purement réſineuſes , ou privées de fel

tartareux ; ces huiles , ſurtout les huiles : Propriétés

réſineuſes balſamiques , ont aufli; par leur qui dépen
dent de la

qualité réſineuſe inême gr leurs propriétés nature jes

dans la pratique de la Medecine ; alors huiles,

elles doivent être confervées dans leur

état naturel . La plûpart de toutes ces dif

férentes huiles ſont odorantes; la parties

fubtile qui produit leur odeur agréable

ou déſagréable , eſt recommandable dans

beaucoup de cas , à cauſe de ſon activité

ou à cauſe de ſes vertus particulieres. On

doit donc éviter toutes préparations qui

peuvent cauſer la diffipation de cette par:

tie efficacé des huiles odorantes. On eſt

porté naturellementà corriger l'odeur de

fagréable des rem“des ; mais on doit exa

miner , fi les vertus dont on a beſoin n'ap

partiennent pas à la partie odorante de

ees remedes : Car on feroitmal,par exem :

F £ v
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ple , ſi on privoit les remédes antihyfte.

riques de leur mauvaiſe odeur. Il faut

donc diſtinguer dans les huiles les vertus

particulieres qui dépendent préciſément

de leur différente nature ; telles ſont les

vertus relâchante , lubrifiante , émolliente

& adouciſſante des huiles mucilagineuſes ,

& des huiles graſſes; les qualités balſami.

ques & antiputrides des huiles réſineuſes ;

& enfin les qualités actives & ſpécifiques

des huiles odorantes . Mais ces huilesone

la plupart d'autres vertus qui ſont indé
Propriétés

des huiles pendantes de leurs différens caractéres

qui ne dé huileux : Telles font, par exemple , les

pendeat pas vertus purgațive , ſudorifique , déſopila .

de leur ca.toire , & c. ,qui dépendent des huiles ,

ractere hui. & qui s'y conſervent , foit qu'elles ref
louxa

tent réſineuſes , ſoit qu'elles s'incorporent

dans le ſel ellentiel des plantes , ſoit-qu'elle

deviennent mucilagineuſes. On peut alors

préférer les préparations les plus convena

bles , en régfant les doſes ſur ledégré d'ef

ficacité qu'elles perdent ou qu'ellesacquie

rent dans ces préparations.

Enfin il y a le ſel tartareux que l'on
Propriérés

des liels
peur extraire ſous la forme d'un ſel con

qu’on sire cret , & qui pofféde toujours , par l'huile

des Vegé. qui s'y eſt incorporée , les vertus des hui.

les dont nous venons de parler. Ce ſel.

eft préférable par pluſieurs raiſons aux

autres parties des Mixtes. Le fel neutre ,

qui eſt la baſe du ſel tartareux , corrige

l'acrimonie de l'huile qui s'y incorpore ;

il l'a rend diffoluble : ainti ce fel & cet

te huile forment uncompoſé plus compa

tible aux parties folides , & plus analo

taus
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gue à nos fucs , qui tous naiffent d'un fel

tartareux. Il eſt beaucoup plus miſci

ble avec eux , que les huiles réſineu

ſes , & que les ſimples fels neutres . Il

s'allie facilement aux ſucs chyleux , & s'il

n'eſt pas trop actif , il y fera retenu long

tems; il pénétrera dans tous les petits

vaiffeaux , & dans tous les couloirs ; fon

action ſera lente mais ſuivie ; ſes effers

en ſeront plus conſidérables & plus avan

tageux ; on pourra commodement & ſans

aucun inconvénient en continuer l'uſage

autant qu'il ſera néceffaire ; il pourra dir

ſoudre & déplacer les ſucs arrêtés , 82

procurer l'évacuation de ceux qui ſont

naiſibles. La nature a varié à l'infini çe

genre de ſel, elle en fournir qui font tout

enſemble diffolvans , alterans ſtimulans :

& évacuans , & qui pofledent ces vertus

à des degrés convenables aux différens

cas , il y en a qui font temperans , ra

rafraichiſſans , calmans , narcotiques ;

d'autres ſont propres à corriger les mau

vaiſos diſpofitions particulieres des hu

meurs , où à s'oppofer à des dépravations

qu'il faut prévenir. Toures les différen

tes vertus ſe trouvent diverſement com

binées dans certe multitude de fels dif

férens que l'on peut tirer des végétaux.

Les dores de ces ſels peuvent être dé Exactitude

terminées facilement par l'expérience , de la doicde

parcequ'on on peuc méfurer exactement ces (els .

fa quantité que l'on croir qui peur con

venir au malade ; ce qu'on ne peut faire

à beaucoup près avec la même préciſion

Jorſqu'on preſcrit les plantes mêmes ; cae

2

"
2
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elles contiennent differentes parties acti.

ves dont nous ignorons la quantité., & le

degré de vertu de chacune de ces parties ;

nous ne ſavons pas non plus ſi toutes ces

différentes parties ſont extraites par l'ac

tion de l'eſtomach , & paffent dans les

voyes de la circulation ; nous ne connoiſ .

ſons donc pas la quantité de chaque par

tie que la plante peut fournir , & parti.

culierement de celle qui peut être la plus

avantageuſe au malade. Or quand nous .

ignorons la meſure des remedes que nous

employons , l'expérience ne peutpas nous .
conduire fidellement à la connoiſſance des

dotes auxquelles ces remedes doivent être

preſcrits. Auf les meilleurs Praticiens

conviennent-ils que les doſes de la plûpart

des médicainensne ſont encore connues .

aujourd'hui que fort imparfaitement.

La Chymie Hydraulique 'rend l'admi:
Facilité de

niſtration des remedes extrêmement fa
l'adminiſtra

vion de ces cile pour les Malades & pour les Méde

fels. cins. Les Malades ſeroicnt bien duppes

aujourd'hui, d'efluyer le dégoûr inſuppor

table de quantité de remedes ſimples &

cornpolës , lorfqu'il y en a d'autres plus

eftimables, &qui peuvent leur être pref

crits ſous un fort petit: volume , & ſous

une forme qui peut même leur endéro

ber la connoiffance. Cet avantage eſt très

conſiderable , ſurtout dans la curedes Ma

ladies Croniques , où plufieurs Malades

renoncent à leur gueriſon , plutôt que de
ſe livrer à un longuſage dedifferens re

medes fort incommodes & fort diſgra
cieux.

>
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La facilitéque cette Chymie procure De la fimo
dans l'adminiſtrationdesremedes, doit plicite que

demande

être fort agréable auſſi aux vrais Méde: l'adminiftra

cins par la ſimplicité . & la cominodité tion des fels

que doit procurer l'uſage des fels. effcn- cflentiels ,

tiels des Mixtes ; car plus on eft inftruit

dans la Matiere Médicale , plus on con

noît la difficulté qu'il y a d'aſſocier uti

ſement pluſieurs remedes ; & plus on ap

perçoit l'égarementde ces Polypharmaciens,

qui non-ſeulement ſurchargent impitoya

blement leurs Malades de remedes qu'ils

varient à chaque inſtant , mais qui en

core en raſſemblent chaque foisune mul

titude dans des formules qui ne font die

Ctées, & dirigées que par la mémoire , les
préjugés & l'oftentation. Il a fallu des fie

cles pour être inſtruit par l'experience

des vertus des grandes compoſitions offi
cinales ; & lorſqu'elles ont été connues ,.

on n'a plus fait arrention aux remedes qui

entrent dans ces compoſitions ; leurs qua:
lités ſe confondent tellement , qu'on n'en

viſage plus ces aflemblages de remedes

que comme des médicamens fimples. Que

faut-il donc penſer de ces longues formu.

les que l'on preſcris :, en ſe réglant :ſur

les vertus, particulieres dès differens re

medes ſimples & compoſés qu'on y raſa

ſemble pour ſatisfaire aux indications que

l'on a à remplir ; puiſque - plus ces formu

les ſont compoſées , moirs on peut pré

voir les effets qu'elles produiront. Lorf

quela doſe des fels effentiels ſera bien

conſtatée & déterminée par l'experience

quelques- uns de ces ſels qui conviendrons
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le mieux aux indications préſentes , &

donnés en bole , ou diffouts dans quel.

que véhicule familier commode &

agréable , par exemple , dansun bouillon ,

dans du ſirop , dans une tiſanne dans

du perir-lait , ſatisferont plus exactement
aux intentions du Médecin , que ces af

ſemblages pompeux de remedes , dont les

effets ne peuvent être que fort équivo

ques & fort incertains : L'art faſtueux de

preſcrire ces formules diſpendieuſes , difa

ficiles ,déſagréables , & dangereuſes,n'oc.

cupera plus les grandsMaîtres qui exer

cent dignement la Médecine :la diſpenſão
tion des remedes fera plus lumineuſe

plus sûre , & plus facile.

L'infuſion La crituration qui paroît préférable à

& la décoc- l'infuſion pour l'extraction des ſels efſen
iion fuffi

tiels des Mixtes " , eſt plus difficile & plus
fent ordinai .

ment pour embarraſſante ; elle pourroit , par cette

cxuraire les raiſon , retarder le progrès de la nouvelle

fels effen- Chymie , fi on croyoit que les fels qu'on
des

mixtes. tire par l'infufion ", fuffent moins parfaits

que ceux qu'on tire par la trituration ; mais

il eſt très facilede diſſiper cette préven

rion . La trituration eſt une découverte

très importante , non feulement parce

qu'elle peut dégager le fel de pluſieurs

Mixtes où la fimple eau chaude ne peut

pénetrer ; telles fonr la plûpart des ſub

Itances minérales & animales , & les ſub

ſtances fort réſineuſes ; mais encore parce

qu'elle peut , comme nous allons le re

marquer , procurer de nouveaux remedes

par des délunions & par des compofitions

que l'on peut obtenir par ſon action

>

.

>
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IN Tous ſes avantages ne diminuent rien de

ceux de l'infulion qui peut 'extraire de

preſque tous les Végéraux un ſel aufli par

fait que celui que l'on cire de ces Mixtes

par la trituration ; car on re doit rien

craindre de l'action de la chaleur de l'eau ,,

même de l'eau bouillante ſur les ſels car.

tareux un peu fixes ; elle eſt inſuffiſante :

pour alterer ou changer la nature de la

partie faline , & encore moins de la par

tie huileuſe de ces ſels. Si on obferve que

la décoction rend émérique certains purga..

tifs qui purgent ſeulement par en bas ,

lorſqu'on les prend en infufion , on ne doit

pas : attribuer cet effet à un changement

que la chaleur de l'eau bouillante a cau

ſé dans les parties intégrantes de ces re

medes ; il n'arrive que parce que la ſimple

infuſion ne dérache pas la partie réſineuſe

des rcmedes qui agit avec plus de for

ce que leur ſel Eartareux ; la chaleur de .

la decoction , qui eſt plus forte que celle

de l'infuſion , peut détacher quelque por

tion de cette partie réſineuſe , qui peut

exciter le vomiſſement :: on conçoit mêm

me que de tels purgatifs donnés en ſub

ſtance pourront ne pas produire ce der

nier effet , quoique fournis de toute leur

partie réfineuſe ;parceque l'action de l'ef

tomach , qui' ſera moins forte que celle

de la chalcur de l'eau bouillante , ne de

cachera pas de la parcie fibreuſe de ces re

medes cette ſubſtance réſineuſe : ainſi elle

n'agira pas ſur l'eſtomach ; & lorſqu'elle

ſe dégage enfuire dans les inteſtins, elle

n'eſt que purgative. Si la dicoction eft

>

9

>
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déſavantageuſe dans quelque caś , parce

qu'elle agit plus complettement que l'in

fuſion , elle peut être utile dans d'autres;

c'eſt le diſcernement qui doit en régier

L'uſage : il nous ſuffit ici de prouver qu'elle

n'altere pas les ſels naturels des remedes.

Le fait eſt deinonţré par la coctionde nos

alimens dans l'eau bouillante' , & par

beaucoup d'autres exemples qu'il eſt inu

tile de rapporrer ;-ilsfe prefenteront aiſé

ment à l'eſprit de ceux qui connoiffent

les différentes préparations des remedes.

Or fi la chaleur de la décoction eſt in

ſuffiſante pour changer la nature des par

ties intégrantes des remedes , on doit en :

core moins redouter celle de l'infufion .

M. le Comte de la Gåraye en convient

dans plufieurs endroits de fon Livre. La

décoction ou la chaleur de l'eau bouil.

lante peut cependant être ſuſpecte , par:

ce qu'elle peut cauſer la diſſipation des

parties les plus fabriles des Mixtes ; mais

cet effet ne peut arriver dans les Végé

taux dont le fel eſt un peu fixe , que par

une ébullition ſuivie , & non par une ſim

ple infuſion où l'on ſe ſerviroit d'eau

bouillante , encore y a -t-il des cas , par

exemple , lorfque le ſel tartareux eſt fort

fixe & forr einbarraité , où l'on peut exs

poſer le Mixce pendant quelque temps
à l'ébullition : mais il faut ſurtout éviter

que l'action de la chaleur de l'eau re de

tache trop de réſine , & qu'elle ne donne

un extrait au lieu d'un véritable fel tara

tareu " : Les regles doivent être obſer

vées exactement , mais il faut audiérre

foit attentif aux exceptions.
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Easy!

>

A eſt encore fort ucile d'examiner fi: là L'infufion

trituration eſt préférable à l'infuſion pour peut ſervir

l'extraction des ſels tattareux fort ſulcep pourextraire

tibles d'évaporation , tels que les ſels ſentiels vo .

de l'ail , d'oignon , de l'échalotte , de latils des Vé .

PARUM , du Poivre , du Cochlearia , du gétaux,

Raifort ſauvage , du Paſtel , de la Ro

quette , &c. La trituration dégage-telle

ces (els plus lentement & plus douce

ment que ne fait l'infulion ? Ne cauſe

t -elle point de mouvement capable de

diſperſer ces ſels volatils ? Employe t-elle

des vaiſſeaux plus propres à retenirces par

ties fugitives, que ceux dont on peutfe

ſervir pour les infuſions ? Si l'on fait infu

fer , par exemple , ces Végéraux , dans des

vaiffeaux remplis ou preſque remplis &

fermés , & que l'on attende que l'infu

fion ſoit bi.n refroidie , ayant que de la

tirer de ces vaiſſeaux , ne prendra -t’on pas

toutes les meſures pour éviter la diſſipa

tion ? On pourroitmême , en ſe ſervant

de vaiſſeaux de verre bien fermés , facili

ter l'infuſion par la chaleur du foleil ou

du bain-marie . Pour moi je ne vois pas

pourquoi on ne pourroit point , par cette

voye , ſuppléer à la trituration . On ne

doit pas même craindre que de longues

infuſions dans des vaiſſeaux bien fermés

puiſſent occafionner une fermentation ca.

pable de décompoſer le ſel que l'on veut

extraire , parce qu'une telle fermenta
Les lon

tion ne peut naître ſans l'accès de l'air.

Peut- être même feroit -il à propos de bons peu

recourir à de telles infuſions pour ex veat

traire les ſels. qui font fort engagés dans qáclquefoio,

>

gaes ipfu .

.

neeellares.

être
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les huiles des Mixtes , & pour entrainer

plus d'huile avec ces fels , qui par -là ſe
roient plus efficaces ,& fe tireroientpeut

être en plus grande quantité.

L'infola . Le defféchement des fels par la cha
fion n'eſt leur du ſoleil , eſt un moyen fort long

pas toujours fort détaillé , & qui demande beaucoup
néceflaire

pour deffe- d'attention : cependant il paroît indiſ
Cher les ſels. penſable pour les ſels odorans , & pour

les ſels tartareux volatils dont nous ve

nons de parler ; mais lorſque les ſels font

fort fixes, & privés d'odeur , l'inſolation

ne paroîr pasnéceſſaire : on peut , pour

deflécher ces ſels , recourirà la chaleur du

bain-marie , & même d'abord à celle du

fable , s'ils ſont très- fixes. C'eſt l'intelli

gence , la commodité , &l'expérience de

Artiſtes qui doivent décider ſur la pré

férence qu'on peut donner à ces differens

moyens.

Les Plantes qui font fort gommeuſes &
On peut fort réſineuſes retiennent beaucoup de

tiser

drogues là leur ſubſtance efficace , après qu'on en a
partic effica- retiré le ſel ; ce qui mérite attention pour

ce qui reſte les drogues cheres ; mais on peut alors

traction des enlever cette ſubſtance par des diſſolvans

ſels. convenables : . Elle eſt. moins eftimable

que le fél ,. fur- tout ſi elle eſt fort réſi

neuſe ; car les réfines font ordinairement

peu propres pour l'uſage intérieur ; par

ce qu'il y en a plufieurs qui fe diffolvent

difficilement dans l'eſtomach , & qui ,

par cette raiſon , ne pallent que par les

premieres voyes ; ce qui eſt quelquefois

à craindre , ſur- tout par rapport à celles

qui ſont irritantes, telles que ſont les ré

après l'ex
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fines fore purgatives : D'ailleurs celles qui Obſervat

peuvent pénétrer dans les voyes de la tion ſur l'u .

circulation , ſont peu miſcibles avec les fage inté .
rieur des ita

humeurs , elles ſont bientôt expulſées , fincs.

parce qu'elles ſont érrangeres à l'æcono

mie animale ; elles peuvent à la vérité ,

lorſqu'elles ſont fort actives , produire

des effets paffagers fort conſidérables ;

mais ces effets ,qui frappent beaucoup ,

& dont on n'eſt pas ordinairement forc

content , ne font pas toujours les plus uti

les dans les maladies ; ils peuvent être

même ſouvent fort nuiſibles.

Les réſines peuvent avoir extérieure

ment des uſages plus sûrs , même dans

les casoù M. dela Garaye employe les

ſels effentiels ; mais il paroît qu'on pour

foit découvrir des moyens par leſquels

elles deviendroient plus convenables pour

l'uſage intérieur , la nouvelle Chymie ,

comme nous allons le remarquer , ſem

ble nous en indiquer , qu'elle peut nous

procurer.

L'invention de cette Chyinie eſt une Avantages

des plus importantes découvertes que dela Chy
l'on puiffe faire en Médecine , non - ſeule- mie Hydraite

liquc.

ment par ſon utiliré pour l'extraction des

fels effentiels qui font la partie la plus

précieuſe de preſque tous les remedes ;

mais encore parce qu'elle peut , par des

compoſitions & par des décompoſitions ,
multiplier les remedes mêmes ; c'eſt un

avantage qu'elle partage avec la Chymie

ordinaire , qui extrait les huiles volátiles

& fixes des Mixtes ; qui détache dans ces

Mixtes , facide dela baſe qui le retient ;
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qui forme les alcalis fixes & volatils :

qui produit tous les ſels neutres factices ,

& beaucoup d'autres remedes fort ulités

dans la pratique de la Médecine. La Chy

mie Hydraulique peur ſéparer , dans les

Mixtes', des parties eſſentielles qui y ſont

étroitement unies , & qui peuvent, cha.

cune en particulier , avoir des uſages dif

férens. C'eſt ce quenous voyons pardes

procédés queM.le Comte de la Garaye a :

eſſayés ſur le Benjoin , ſur la Gomme ám

moniaque , ſur l'Encens , & ſur pluſieurs

autres ſubſtances ; mais ſon utilité peus

aller beaucoup plus loin par les compofi

tions qu'elle peur procurer ; Il eſt facile

de tirer de pluſieurs drogues raſſemblées

avec intelligence , des fels.compoſés pré

férables à la plûpart de nos compofitions

officinales. Elle peut encore former des.

compoſitions d'un autre genre , en alliant

les tels avec les ſubſtances réſineuſes &

gommeuſes. Nous en avons déja quelques

exemples dans les Epreuvesque M. le

Comte de la Garaye a faites ſur le Sel de

Sené , ſur le Sel - Márin , ſur le Sel de

Caffe qu'il a alliés avec la Scammonée ;

fur le Nitre qu'il a uni avec la Gomme

Gutte , &c . Ces Expériences nous aflii

rent donc auſſi qu'on peut après avoir ex .

trait le fel de quelque plante fort réfi

neuſe ou forr gormeuſe , tirer la réline

ou la gomine par une longue trituration

avec quelque fel neutre. Si la gomme

domine beaucoup dans la plante ſur la ré .

fine , le ſel qui le formera , ne ſera guéres

inférieur aux fels eflentiels naturels ,& à
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ceux que l'on peut préparer , à l'imitation

de la nature , par une fermentation four

de , commeM.Queſnay l'a dit pages 320.

321. Mais ſi la retine domine, il ſera plus

imparfait : cependant ce fel végéral tac

tice ſera , quoique moins actif que la

fimple réfine , très-préférable à celle - ci

dont l'uſage interieur eſt , par plufieurs

raiſons , preſque toujours ſuſpect. On

pourroit même , par lemoyen de la pré

paration dont nous venons de parler, le

rendre plus parfait & plus utile : Cet

avantage de pouvoir allier les ſels aux

huiles , & de pouvoir même leur faire

perdre leur caractere réſineux par une

longue fermentation fourde qui aura pré

cédé la trituration , peut être d'une très

grande reſource dans l'art de guerir ,

non - ſeulement pour l'uſage interieur

mais auſſi pour les maladies externes ;

peut-être procurera -t il à la Chirurgie des

réſolutifs ſpécifiques pour fondre les tua

meurs dures , où la fuppuration eſt re

doutable , & ou , par cette raiſon , l'on

ne peut recourir aux émolliens , ni aux

réſolutifs un peu irritans ; il n'y a que

des ſels antiputrides & pénétrans, rendus

plus efficaces par leur union intime avec

des huiles qui aurontuneactivité convena.

ble, qui pourroient être appliqués avec sû

reţe , & avec ſuccès ſur ces tumeurs : Tels

font le Sel Ammoniac, le Sel alcali fixe , ou

bien les Sels Volatils Tartareux ; tels que

ſont ceux de l'Ail , de l'Oignon , de 14

rum , de la Bryone , du Concombre fau

vage , de la Perſicaire âcre , du Sedum acres

-

>
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alliés avec le camphré ou le pétrole ,ou

avec les huiles des plantes totides &

anodynes , reconnues pour de puiſſans ré

folutifs , comme la Cigue , le Bella-dona ,

le Stramonium , lePavot , &c. ou bien avec

les huiles bitumineuſes færides , ou avet

les huiles végétales, dont M. Queſnay a

parlé au Chapitre 17. leſquelles ſonttout

enſemble bitumineuſes , réſineuſes , &

mucilagineuſes , ou avec les huiles acti

vos de pluſieurs Animaux , comine celles

de Blaireau , de Vipere , de Crapeau ,

&c.Nous avons vủ que les Sels naturels

ou factices peuvent acquérir différentes

vertus , en s'alliant par la trituration à dif

férens genres d'huiles ; mais on peut auſſi

par la même opération diminuer ou corri

ger la trop grande acrimonic des Sels , en

les alliant à des huiles qui peuvent l'é.

mouſſerou ladoucir autant qu'il convient:

11 , par la trituration , on tire d'un purga

tif un Sel trop actif ou trop irritant , on

pourra enſuite l'expoſer à une nouvelle

trituration avec la Gomme Arabique , ON

avec la Gomme Adragant ou quelqu'autre

demêmegenre , il reſultera de fon union

avec de telles Gommes un Sel purgatif qui

operera fort doucement ; on en eſt déja

en quelque ſorte aſſuré par l'expérience ;

M. Medalon Médecin de l'Armée du Roi

en Bohême ,manquantde Manne & d'au

tres purgatifs doux , yſuppléa par les
Gommes dont nous venons de parler ,

qu'il ajoutoir aux infuſions de Sené, il ob

tenoitpar ce mélange un purgatif très

doux dont il ſe fervoit avec luccès dans les

و

>
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Fièvres continues. On peut encore corri.

ger les Sels purgarifs trop âcres , en les

alliant aux Sels des fruits aigrelots , par

exemple au fel de Pruneaux, de Groleiller ,

à la Crême de Tartre , &c. On peut donc

ſelonles différentes vûes que l'on ſe pro

poſe , augmenter , diminuer , corriger ,

réunir les vertusdes Remedes , multiplier

les ſecours de la Medecine , & en rendre

l'uſage beaucoup plus facile & plus ſûr

pourles Malades., & beaucoup moinsem

barraſſant pour les Médecins. Ainſi le be.

ſoin , l'humanité , & l'eſpérance du ſuc

cès nous exhortent puiffamment à rechere

cher tous les avantages que l'heureuſe de

couverte de M. le Comte de la Garaye

peut nous procurer.

7

Cette Diſſertation a étélúë à l'Académie

Royale des beaux Arts de Lyon dans la

Séance du 11. May 1746. & cette ſçavants

Société l'a honoréedefon Approbation.
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